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LEGISLATIE

® HG 1.059 [MO 693/ 31.X.01]
privind numirea persoanelor care
exercitd controlul financiar pre-
ventiv  propriu la  Agenpia
SAPARD.

® |ege 573 [MO 695/ 1.X1.01]
pentru aprobarea OUG 147/1999
privind asociapiile utilizatorilor
de apa pentru irigapii.

® OUG 142 [MO 700 / 5.X1.01]
pentru modificarea ©i comple-
tarea OG 23/1998 privind
finanparea ©i din alte surse decéat
bugetul de stat a unor activitapi
specifice de administrare a
rezervelor de stat.

® Ordin 125/383 [MO 700 /
5.X1.01] ministrului agriculturii,
alimentapiei ©i p&durilor ©°i al
ministrului  sanatdpii °i familiei
pentru aprobarea Normelor cu
privire la natura, conpinutul, origi-
nea, fabricarea, etichetarea ©i
marcarea unor produse din
cacao ©i ciocolatd destinate
consumului uman.

® HG 1.055 [MO 701 /5.X1.01]
privind condipiile de introducere
pe piapd a mijloacelor de
masurare.

® Ordin 373 [MO 703 /
6.X1.01] al ministrului agriculturii,
alimentapiei ©i padurilor pentru
aprobarea Normei sanitare vete-
rinare privind gestionarea
deCeurilor toxice ©i de risc din
laboratoarele sanitare veteri-
nare.

® HG 1.097 [MO 707 / 7.X1.01]
privind constituirea O
funcpionarea Comitetului inter-
ministerial pentru coordonarea
integrarii  domeniului protecpiei
mediului Tn politicile ©i strategiile
sectoriale la nivel napional.

® Ordin 336 [MO 708 /
7.X1.01] al ministrului dezvoltarii
%i prognozei privind completarea
Ordinului  ministrului dezvoltarii
9j prognozei nr. 292/2001 pen-
tru aprobarea Procedurilor

privind implementarea, moni-
torizarea ©i evaluarea unor pro-
grame de dezvoltare.

® |ege 608 [MO 712/ 8.X1.01]
privind evaluarea conformitapii
produselor.

® Ordin 305 [MO 712 /
8.X1.01] al ministrului dezvoltérii
% prognozei pentru aprobarea
Instrucpiunilor de acordare a titlu-
lui de parc industrial.

® Ordin 396/3.267/2.182 [MO
714 / 9.X1.01] al ministrului agri-
culturii, alimentapiei ©i padurilor,
al ministrului dezvoltérii ©i prog-
nozei ©i al ministrului finanpelor
publice privind condipiile Tn care
i° pot desfd®ura activitatea
agenyii economici care
realizeaza producpie de produse
alimentare Tn zonele defavori-
zate ©i care beneficiazd de
scutire de la plata taxelor
vamale.

® Ordin 2.186 [MO 718 /
12.X1.01] al ministrului finanpelor
publice pentru aprobarea
Normelor metodologice de apli-
care unitara a procedurii de
solupionare a contestapiilor for-
mulate Tmpotriva masurilor dis-
puse prin actele de control sau
de impunere Tintocmite de
organele Ministerului Finanpelor
Publice.

® HG 1.099 [MO 719 /
12.X1.01] pentru  aprobarea
Normelor metodologice de apli-
care a prevederilor Legii nr.
416/2001 privind venitul minim
garantat.

® Ordin 2.103 [MO 720 /
12.X1.01] al ministrului finanpelor
publice privind aprobarea
Normelor metodologice pentru
aplicarea prevederilor 0G
11/1996 privind executarea
creanpelor bugetare, cu modifi-
cérile °i completérile ulterioare,
referitoare la plata obligapiilor
bugetare, a majorérilor de
intarziere, a penalitapilor ©i penal-
itapilor de Intarziere, i aprobarea
modelului Declarapiei - inventar
privind impozitele, taxele °i con-
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tribupiile ©i alte venituri bugetare,
neachitate din anii precedenpi,
aflate in sold la data de 31
decembrie 2000 ©°i neachitate
pana la data de 30 septembrie
2001, inclusiv majorarile de
intarziere evidenpiate contabil, pe
ani fiscali.

OFERTE

MPG COM SRL din Baia
Mare, Bdul Bucure®ti nr. 41, tele-
fon 062-224-159, vinde urma-
toarele utilaje disponibile:

® cuptor rotativ FALCON 2
(Zucchelli Forni - Italia)

® Cuptor rotativ CD Real
Forni (Paolo Pietrosanti - Ita-
lia)

® Malaxor intensiv 60 kg, 2
turapii (Zucchelli Forni - Italia)
® Dospitor pt. cuptor Fal-
con 2 (Zucchelli Forni - Italia)
An fabricapie: 1995.

Prep: 25% din valoarea inipiala

Persoana de contact:
Gheorghe Buzdugan
092-501-423

Pacova Prod SRL din Cora-
bia, jud. OIt, va oferd féind de
panificapie tip 650, cu urmatorii
indici de calitate:

® umiditate: max 14,4%

® cenu®a: 0,61% s.u.

® gluten: min. 24,00%

® deformare: 3-10 mm

Prep de livrare cu transport in-

clus (pana la 200 km): 4.600
lei/kg, fara TVA.

Persoana de contact:
Costel Stoicescu 092-614-945
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INVITATIE

Festivalul
“MolierE-n Cartier”

Teatrul MASCA in colaborare
cu Ministerul Agriculturii, Alimen-
tapiei ©i Padurilor, va invitd sa
participapi cu produse agroali-
mentare specifice zonei °i acti-
vitdpilor dvs specifice (produse
lactate, preparate din carne,
pefte ©i produse din pe°te,
vinuri, bere, bauturi alcoolice,
produse de panificapie °i patise-
rie, fructe etc.) la Festivalul
MolierE-n Cartier, care se orga-
nizeaza in perioada 6-12 de-
cembrie a.c., in cartierul Bu-
cure®tii Noi, pe esplanada din
fapa Teatrului.

Sunt puse la dispozihie 12 ca-
supe din lemn, care dispun de
electricitate ©i a céror decorare
se face de catre societ&pile par-
ticipante Tmpreund cu Teatrul
MASCA.

Spajiul se oferd gratuit (ca-
supele propriu-zise °i spajiile din-
tre acestea). Se pot instala
mese, scaune ©i alte amenajari
care sd permitd un flux de expu-
nere °i vanzare in spiritul unei
vechi piepe populare.

La dorinpa societapilor, acpiu-
nea se poate prelungi timp de 3
saptadmani.

Pentru relapii suplimentare va
rugam sa sunapi la:

Teatrul MASCA,
dir. Mihai Malaimare

Tel 01-222-9622, 667-3439,
Fax 01-222-9622, 222-9636

MAAP,

dir. gen. Constantin Arseni,
01-314-8037

dir. Vasile Béacila
01-315-9985

NOUTATI

® Pakistanul va exporta

1 milion tone gréu in Irak Tn ur-
matorul an, din care juméatate n
primele ©ase luni ale anului. Ira-
kul, pard bogaté Tn petrol, importa
circa 3 milioane tone grau anual
pentru a satisface consumul in-
tern al populapiei. Cerinpa de
bazé care a fost impusé Paki-
stanului este aceea de a asigura
calitatea constanta a graului
livrat.

® Avangard Bank a inceput pu-
nerea in aplicare a programului
de finanpare a producerii de
malp in Rusia. Conform progra-
mului, pana la finele anului 2005
circa 60 de milioane de dolari vor
fi investipi Tn construirea unor
unitahi de producere a malpului,
Cu o capacitate totala de 300.000
tone malp /an. Acest volum ar tre-
bui sa Tnlocuiasca 60% din
malpul importat sau sa asigure
30% din necesarul fabricilor de
bere locale. Prima fabrica va fi
construitd in Moscova ©i va avea
0 capacitate de 100.000 tone
malp/an. Se estimeaza cé fabrica
va putea opera la juméatate din
capacitate Th noiembrie 2002, ur-
mand sa atingd maximum de ca-
pacitate in februarie 2003. Princi-
palul furnizor al echipamentelor
va fi compania germana Bueler,
care a semnat deja contractul cu
Avangard Bank.

=/

it
~—=/ DOHA

® in perioada 9-13 noiembrie a
avut loc la Doha, Qatar, a patra
conferinpd ministerialda a WTO
(Organizapia Mondiala a Co-
merpului).

Una din disputele principale a
fost pozipia UE relativ la sub-
venpiile acordate fermierilor. De
aceasta datd, UE a ramas sin-
guré pe baricade, de cealalta
parte situdndu-se restul parilor.
Subventiile acordate fermierilor
din parile UE pentru stimularea
exporturilor se ridica la circa 6
miliarde dolari anual. Cele 15
napiuni ce formeaza UE sub-

venpioneaza o gama larga de
produse drept 0 modalitate de
garantare a unor venituri stabile
fermierilor sai. Conform calcule-
lor facute de USDA, subventpiile
reprezinté circa 120% din valoa-
rea marfurilor, acoperind o gama
variatd de produse, de la oué ©i
pana la vinuri.

De partea cealaltd a baricadei se
situeaza Tn principal Australia,
Canada i SUA, care au puse la
punct alte mecanisme de “aju-
torare” a fermierilor: firme comer-
ciale de stat (ex: Canadian
Wheat Board), credite furnizor
pentru Tncurajarea exporturilor
(SUA).

Franz Fischler, comisarul UE pe
probleme de agriculturd, a solici-
tat o “disciplinare” a tuturor
formelor de subvenpionare a agti-
culturii, nu numai a anumitor
forme. Domnia-sa a atras atenpia
asupra celor 4 miliarde dolari fo-
losite de SUA drept credite furni-
zor acordate celor ce doresc sa
importe produse americane.

® Dupa 15 ani de negocieri,
China ©i Taiwanul a fost admise
condipionat membre ale WTO.

® Brazilia @i India conduc un
grup de pari care solicitd o adop-
tarea unei declarapii care sa per-
mit& cumpararea unor medica-
mente mai ieftine pentru
protejarea sanatapii publice. De
cealaltd parte se situeaza SUA,
Elvepia, Japonia ©i Canada (pari
cu mari companii farmaceutice)
Oj care motiveaza ca aprobarea
acestei declarapii ar putea duce
la Tncélcarea brevetelor pentru
diverse tipuri de medicamente.

® R&aman multe probleme de
rezolvat la nivelul acestei organi-
zapii mondiale, ©i in special cele
legate de conflictele dintre parile
puternic industrializate ©i cele
sérace, precum °i aspectele
legate de protecpia proprietapii in-
telectuale.

® Chiar daca cele 142 de pari
prezente vor cadea de acord Tn
cele din urmé asupra textului ne-
gocierilor pentru urmétoarea
runda, se ateapta ca dezbate-
rile s& dureze ani de zile. Cele
mai recente negocieri — cunoscu-
te sub numele de “runda Uru-
guai” — au durat mai bine de
Oapte ani...
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Poveste cu
B\ ‘chips”...

Daniel Mikesell ©i-a inceput Tn
1910 o micad afacere vanzand
carne uscatd de vitd ©i carnaji. La
scurt timp dupa pornirea afacerii,
el a cumpérat °i un echipament
pentru producerea chips-urilor de
cartofi. Sediul firmei era chiar in
casa sa din Dayton. Livrérile le fa-
cea pe bicicletd, apoi cu ajutorul
unei carupe trase de un cal ©i mai
tarziu cu ajutorul primului “camion*”
Ford din Dayton, care era al sau.

Era o afacere de familie, la
care contribuiau atat sopia sa, Mar-
tha, cat ©i cei patru fii ai lor. Mike-
sell ©i-a obi°nuit treptat con-
cetapenii cu chips-urile sale de
cartofi, cunoscute inipial sub nu-
mele de Saratoga chips. In fiecare
vard, familia pleca cu cortul ©i vin-
dea chips-uri din borcane mari de
sticld, prin piepe ©i targuri.

Lucrurile n-au mers u®or pen-
tru Daniel. Inundapiile din 1913
i-au distrus afacerea, iar incediul
de doi ani mai tarziu aproape ca
i-a pus capac...

Dar Mikesell n-a renunpat.
Treptat, ©i-a extins afacerea,
marindu-°i capacitatea de pro-
ducpie. A angajat personal supli-
mentar ©i a stabilit trasee fixe de
livrare a chips-urilor catre bacani-
ile din zona.
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In 1925 Daniel i-a dat seama
cé este nevoie sa-°i personalizeze
produsele sale. De atunci, denu-
mirea de Mike-sell’s Potato Chips
a rdmas neschimbata.

Tn 1947 Daniel °i-a luat drept
asociat pe Leslie Mapp, ginerele
sdu. Acesta avea o0 bund pregétire
n afacerile din industria alimenta-
ra, fapt care a contribuit mult la
prosperitatea ulterioard a firmei.

In 1955, Mapp a urmdrit in-
deaproape construcpia noii fabrici
de chips-uri din Dayton.

De atunci ©i pana acum, fabri-
ca ©i-a dublat capacitatea inipiala.
Urméand direcpia de inovare impri-
mata de Daniel, firma Mike-sell's a
fost printre primele firme america-
ne ce au folosit ma®ini automate
de ambalare.

Dupd@ decesul fondatorului
firmei, Daniel Mikesell, in 1965
Leslie Mapp a preluat conducerea
ntregii operafii. Tn 1977 el a fost
ales ©i preCedinte al Potato
Chip/Snack Food Association,
desfad®urdnd o intensd activitate
de lobby n birourile din Washing-
ton ale asociapiei.

In 1987 a fost inauguratd o a
doua fabrica in Indianapolis, cu un
inalt grad de tehnicitate. Aici se
produc nu numai chips-uri, ci ©i
alte sortimente de genul Puffcorn
Delites, Baked Cheese Curls ©i
Pretzels.

In prezent, produsele firmei
sunt distribuite Tn cinci state: Ohio,
Indiana, lllinois, Kentucky °i West
Virginia.

Gama sortimentala  Mike-
sell's Potato Chips include pro-
dusele Original, Groovy, Old
Fashioned, Reduced Fat (conpinut
redus de grasime), cu arome asor-
tate de “barbecue”, brénz,
smantand, ceapa verde, sare ©i
opet, precum ©j costipad afumata. Pe
langd acestea, Mike-sell's oferd
diferite tipuri de Pretzels (covrigei
sarapi), Puffcorn (normale ©i cu
branzd), Cheese Curls, Corn
Chips, Tortilla Chips, Pork Rinds,
Salsa Dip, precum ©i alte sosuri
asortate.

De®i multe lucruri s-au schim-
bat din 1910 ©i pana acum, un sin-
gur lucru nu s-a schimbat: calita-
tea produselor Mike-sell's. Linia
impusa de Daniel Mikesell, fonda-
torul societapii, a fost urmaté in tot
acest timp: calitate °i inovare.
Aceasta este cheia succesului
afacerii Mike-sell’'s — cel mai vechi
producétor de chips-uri de cartofi
din SUA.

Peste 100 de tone de cartofi
sunt procesapi zilnic ©i préajipi Tn
9500 litri de ulei de arahide, din
care rezultd circa 25 tone de
chips-uri de cartofi. In 15 minute,
cartofii intregi sunt preparapi ©i
devin chips-uri gata de livrare.

Dar povestea noastrd nu se
opre®te aici. In toamna aceasta,
Mike-sell’s ©i Esther Price Candies
au cooperat pentru a scoate pe
piapd, chiar saptdmana aceasta,
un sortiment ceva mai ciudat...

chips-uri de cartofi
acoperipi cu ciocolata

in ultimii ani, Mike-sell's a oferit
angajapilor séi, cu ocazia diferitelor
sarbatori, acest sortiment ciudat
de... cartofi cu ciocolata.

Entuziasmul repetat cu care a
fost primitd aceastad delicatese ©i
direcpia imprimata de Daniel (cali-
tate ©i inovare) i-a determinat pe
proprietarii firmei s& se gandeasca
la producerea pe scard largd a
chips-urilor de cartofi cu ciocolata.

O cutie de 340 grame cu astfel
de chips-uri se va vinde la prepul
de numai... 10 USD !!!
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Oferta

SC OVISTOP SRL, cu sediul
in comuna Topraisar, judepul
Constanpa, vinde ferma zooteh-
nicd situatd pe Drumul Napional
Constanpa - Negru-Voda la km
26. Accesul din ®oseaua napio-
nald se face pe drum asfaltat, iar
Tnincintd drumurile sunt pietruite.

Ferma este intinsd pe o su-
prafapd de 9.5587,16 mp plus
construcpii pe o suprafapd de
3.831,85 mp compusa din urma-
toarele obiective:

® Filtru sanitar - suprafapa con-
struitd 528,35 mp

® Abator - suprafapa construita
520,50 mp

® Magazie cereale - suprafapa
construitd 248,25 mp, capacitate
200-400 t

® Magazie + Moara - suprafapa
construitd 458,80 mp, cu un etaj
9j capacitate de depozitare
400-700 t. Moara cu capacitate
de tocat pe orad 4-6 t, iar fibroase
o tona.

® Grajd vaci - suprafapa con-
struitd 816,80 mp, capacitate 96
capete - doua camere tampon la
cap de grajd 4.460,78 mp, popu-
lat cu 40 vaci + tineret

® Puiernipa nr. 1 - suprafapa
construitd 601,50 mp, capacitate
pasari adulte la sol 2.500-3.000,
capete populate, actualmente cu
2.000 capete, suprafapa aferentd
8.650 mp, suprafapa construita
277 mp.

® Puiernipa nr. 2 - capacitate
pui de la 1 zi la 30 zile 5.000 ca-
pete dotate cu incélzire tip gos-
podaresc cu cotlon, focul se face
cu combustibil solid.

® Puiernipa nr. 3 - suprafapa
3.159 mp, suprafapa construita
1.051,25 mp, suprafapa aferenta
10.342,52.

Se pot cre®te paséri adulte In
baterii, capacitate intre 8.000-
10.000 capete ©i la sol intre
4.000-5.000 capete (nefolosit).

® Adapost - suprafapa constru-
itd 700 mp. Pentru cre®terea por-
cilor @i a altor specii de animale

- pentru porci - 200-500 capete

- pentru vaci - 100 capete

® Saivan oi - suprafapa con-
struitd 328,90 mp, capacitate
300-400 capete (35 oi - 15 ca-

pre), suprafapa aferenta cladirii
8.241,05 mp.

® Pentru hranirea efectivelor
de animale societatea are pe
stoc la aceast data:

Orz - 65.872 kg

Mazére - 10.242 kg

Grau - 5.129 kg

Ovéaz - 5.120 kg

Porumb - 9.440 kg

Fan borceag - 140 balopi
Fan rotund n jur de 22 tone
Fan lucerna - 11 tone

Paie grau+orz - 30 tone
Total = 94.774 kg

Conform rapiei de furajare
acest stoc va ajunge pana la
noua recoltd. Societatea noastra
va ceda toate contractele de
arenda pe o suprafapa de 200 ha,
avandu-se posibilitatea de a se
cumpéra teren atat in zona cét ©i
din aceasta suprafapa de 200 ha.

® Teren liber - se poate con-
strui cvartal de locuinpe sau alte
obiective. Suprafapa de 16.044
mp, cu o deschidere la drum co-
munal n lungime de 103 metri
liniari.
® MaCini si utilaje din dotare:
Tractor import Valmet 160
cai putere, ore de funcpionare
6.580, an de fabricapie 1997.

Utilaje folosite la Valmet din
import

1. Plug cu 4 cormeni rever-
sibil, randament 10-12 ha in 8
ore de lucru cu consum de moto-
rina 16-22 litri pe ha.

2. Subsolier.

3. Combinator cu l&pime de lu-
cru 6 m, la o trecere executd 5
lucrari, consum pe ha 4-6, randa-
ment in 8 ore 25 ha.

4. Semanétoare Juko l&hime
de lucru 3,2 metri ©i lucreaza cu
tractor U650M, administreaza ©i
ingrd®aminte chimice péanad la
250 kg pe ha, productivitate
10-12 ha.

Autocamioane transport cere-
ale - Rabe 3 buc. + 3 buc. re-
morci capacitate de transport pe
cuplu 13,5 tone autorizate cu li-
cenpa de transport ©i execupie.

Tractoare U650 doud bucahi +
2 remorci auto de 5 tone + 1

plug.

Grapa cu disc de 3,2 m +
tdvalug agresiv + semanatoare
pra®itoare SPC 6. Platforma
transport balopi.

Grapa cu disc 6,4 m + grebla
mecanicd + dislocator fasole +
masina administrat Tngra®aminte
chimice 6 tone capacitate.
MaCina erbicidat, capacitate
1.200 litri.

Tocétoare resturi vegetale - 1
buc.

Tractor ©enile - 1 buc.
Izoterma TV 12 - 1 buc.

Cisterne - 2 buc. cap. 4.000
litri/buc.

Grup electrogen - 1 buc.

Moara furaje - 1 buc. (cap. 1
ton/ord)

Vagon dormitor - 1 buc.
Presa cilindrica - 1 buc.
Motopompa - 1 buc.
Instalapie cam. frig - 1 buc.
Strung SN 400 - 1 buc.
Tuburi oxigen - 6 buc.

Combina C - 1 buc. (fab.
1993)

Puturi forate - 2 buc.

Pompa submersibila - 3 buc.
Hidrofoare - 2 buc.

Selector cereale - 1 buc.
Snec - 1 buc.

Generator sudurd - 1 buc.
Lada frigorificd mare - 1 buc.
BormaCina electricé - 1 buc.
Abric - 1 buc.

Circular - 1 buc.

Plita electrica - 1 buc.
Spalator inox - 1 buc.

Incubatoare - 3 buc. (capaci-
tate 2.500 buc.)

Plata se va face in 2-3 rate in
funcpie de prepul negociat la van-
zare, prima rata fiind cel pupin ju-
matate din suma. Durata de achi-
tare nu poate depéa®©i 15 luni.

Ferma nu este girata ©i nu are
datorii. Preluarea fermei se va
face cu bilanpurile contabile la zi.

Contact:
Victor Leta, 092-558-114
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NOUTATI

Soi nou de grau pe piapa
internapionaléa

In China se cultivd un nou soi
de grau din care rezultd o faina
foarte albd, preferatd de con-
sumatorii de produse de paste ©i
patiserie.

Conform unui raport al depar-
tamentului de control a calitaii
din subordinea Ministerului Agri-
culturii, gradul de alb al fainii de
grau obpinutd din soiul respectiv
este cel mai mare existent pana
in prezent pe piapa chineza, chiar
mai mare decét al fainurilor de
import.

Speciali®tii afirmd ca& gradul
de alb al fainii obpinute din noul
soi de grau variaza intre 81 - 84
grade, comparativ cu 76 grade
pentru féina obpinutd din alte
soiuri.

Gradul de alb al fainurilor
amestecate cu substanpe de albi-
re este de circa 82 grade.

Noul soi de grau denumit
Shandong Quality Wheat No. 3 a
fost obpinut de un grup de oa-
meni de ©°tiinpd coordonapi de
profesorul Tian Jichung de la
Universitatea Agricola  Shan-
dong, Tn urma unei activitapi de
peste 10 ani.

Potrivit profesorului Tian, hra-
na de baz& pentru cateva sute
de milioane de persoane din nor-
dul Chinei constd in paine pe
vatra, taipei °i galu®ti fierte.

Unii producétori chinezi de
faina folosesc substanpe de albi-
re a fainii pentru a o face mai
atractivd pentru consumatori.
Dar profesorul Tian a pinut s&
menpioneze cd aceste substanpe
de albire, dacd nu sunt folosite
adecvat, pot fi daunatoare
sanatapii.

Producétorii australieni de
grau, precum ©°i cei din alte pari
au comercializat pe piapa chine-
z& soiuri de grau care conduc la
obpinerea unor fainuri foarte albe.

Calitatea granelor
din recolta 2001

A apaérut a VlI-a edipie a catalogu-
lui privind “Calitatea granelor din
recolta 2001”, studiu realizat de
speciali®tii Institutului de
Bioresurse Alimentare (fostul
Laborator de Moréarit °i Pani-
ficapie al ICA), din care va
prezentdm cateva fragmente.

Painea este o importantd
sursd nutritivd ©°i  energetica
(1000 - 1400 kj/100g), in dieta
umana, fiind unul dintre cele mai
vechi alimente. Painea m-
bogépe®te hrana zilnicd cu un
numar important de nutrienpi
esenpiali: proteine, glucide com-
plexe, fibre dietetice, vitamine ©i
saruri minerale. Pentru fabrica-
rea acesteia se folosesc mai
multe tipuri de fainuri ©i alte ma-
terii prime. Numai faina de grau
9}, Intr-o masura foarte mica, fai-
na de secard pot forma aluat ca-
pabil sa repind gazele produse de
drojdii, atadt cat sa permitd
cre®terea volumului ©i formarea
unei structuri fine, uniforme a
miezului péinii. De aceea, testa-
rea calitépii granelor rezultate din
recoltele anuale, este o activitate
importanta ©i utila.

Calitatea graului °i a produse-
lor rezultate se determind prin
teste fizice, chimice, organolep-
tice, in urma cérora se obpin ca-
racteristici ale caror valori pot da
informapii utile privind valorifica-
rea finald a graului intr-un mod
cat mai eficient.

Institutul de Bioresurse Ali-
mentare testeaza in fiecare an
calitatea granelor rezultate din
campaniile agricole, pentru toata
suprafapa arabild, pe zone de
culturd ©i soiuri, pentru fiecare
judep al parii. Prelevarea probelor
se realizeazd printr-o metodolo-
gie expusd amanunjpit in Ordinul
permanent al ministrului agricul-
turii, nr. 102 / 28.03.2001, astfel
incat constituirea probelor de
analizd sa fie corectd, pentru ca
exactitatea datelor privind calita-
tea reald a graului depinde in
mare masuré de aceasta.

Ins@manpérile in toamna anu-
lui 2000 s-au realizat cu 30 de
soiuri de grau romane®ti, create

pentru panificajie °i care se pot
adapta condipiilor pedo-climatice
specifice zonelor geografice ale
parii. Astfel, Tn majoritatea zone-
lor de culturd s-au cultivat so-
iurile Flamura 85 ©i Fundulea 4.

In Campia Olteniei s-au culti-
vat soiuri de mare productivitate:
Flamura 85, Lovrin 34, Fundulea
4, dar i #&imnic 30 specific zonei.

In Campia Moldovei s-au
cultivat ©i in acest an soiuri cre-
ate special pentru aceasta zona:
Moldova 83, Suceava 84.

In Zona Colinard de Sud
s-au cultivat soiurile Albota ©i
Trivale, specifice zonei.

In Campia de Vest s-au culti-
vat cu rezultate bune soiuri mai
noi Alex ©i Apullum, precum ©i
soiuri mai vechi - Lovrin ©i
Arie®an.

Pentru Zona Transilvaniei
au dat rezultate bune ©i in acest
an soiurile Apullum, Transilvania
9j Arie®an.

Ca %i anul trecut, pe suprafepe
din ce in ce mai intinse, inclusiv
in Campia de Sud, s-a cultivat
soiul Dropia, de mare valoare ©i
Ccu rezultate remarcabile.

Dintre soiurile mai noi, similar
cu anii trecupi Tn Campia de Vest,
Céampia de Sud °i Moldova s-au
cultivat pe suprafepe importante
soiurile Alex, Delia, Rapid, Gabri-
ela, Magistral, Ardeal, Enesco
etc. De asemenea, s-au cultivat
% soiuri noi, preluate din
straindtate ©i incluse in lista de
omologare a soiurilor din Roma-
nia: Bercy, G.K. Gobe, Kral-
jevica, G. K. Othalom, Cezanne,
Kalasz, Linda, Serina etc.

insuCirile  tehnologice ale
graului se determind prin analize
exacte de laborator, dupd cum
urmeaza:

® analize fizice: masa hec-
tolitrica, corpuri stréine, sticlozi-
tate, masa a 1000 boabe;

® analize chimice: umiditate,
proteine, gluten umed, Gluten In-
dex (metoda Perten), indice de
deformare, indice de cadere.

Din studiul datelor rezultate in
acest an se desprind urma-
toarele concluzii:
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Umiditatea

Este un indicator important de
apreciere a calitapii granelor din
mai multe puncte de vedere. Sta-
rea de maturitate optimd la
recoltare se caracterizeaza prin
umiditatea graului, care nu trebu-
ie sd depdPeasca 15%, iar de-
pozitarea nu se realizeazd 1n
condipii optime decét la o umidi-
tate sub 14%.

Tn 2001 conpinutul de apa al
granelor nu depé°®e°te 13% 1in
majoritatea zonelor de culturd,
datoritd perioadelor secetoase
din acest an.

Impuritapi @i corpuri stréine

Majoritatea impuritapilor grau-
lui se datoreaza tehnologiilor de
cultivare folosite. Un mic procen-
taj de seminpe ale altor plante
este inevitabil, chiar dacé la culti-
varea graului s-a procedat corect
%j cu multé atenpie.

De exemplu, Tn parile unde se
aplicd tehnologii moderne (Aus-
tralia, Canada, SUA) graul culti-
vat conpine 1 - 2% impuritapi, in
timp ce in bazinul Dunérii se
obpin frecvent 4 - 7% impuritapi,
uneori mai mult. Astfel, boabele
%i%tave ©i cele nedezvoltate, cele
care s-au uscat in faza de lapte
sau cele atacate de boli ©i in-
secte intrd Tn aceea®i categorie.

n afard de impuritaile de ori-
gine vegetald, graul mai conpine
impuritpi organice °i minerale,
particule de metal, praf care
provin din modul de aplicare a
tehnologiilor agricole sau din mo-
dul in care graul a fost transpor-
tat ©i stocat.

In standardul romanesc de
grau de panificajie (STAS
813/68) corpurile strdine se Tm-
part in corpuri albe - acestea se
considerd céd au o anumita valoa-
re in procesul de mécinare (boa-
be de grau, orz, ovaz, secard,
sparte, seci, arse, strivite, in-
colpite, atacate de insecte, inclu-
siv de plo®nipa cerealelor etc) ©i
corpuri negre - considerate fara
valoare in procesul de méacinare
(impurit&pi minerale ©i organice,
seminpe de cereale mucegaite,
putrezite, cu endospermul com-
plet distrus etc.).

In Romania, ca ©i in alte zone
din lume, intre care bazinul

Dunérii, Rusia ©i Persia sunt ani
in care asupra graului ajuns la
maturitate n lan are loc atacul de
Plo®nipa graului. Acest termen
generic define®te un numar de
specii de insecte din genul Euri-
gaster °i Aelia, care ataca bobul
de grau injectandu-i un complex
conpindnd un amestec puternic
de enzime proteolitice care de-
preciazd pana la distrugere pro-
prietdpile tehnologice ale fainii ©i
implicit aluatului. Tnpepétura se
prezintd ca un punct negru in-
conjurat de un halou de culoare
mai deschisé@ decét culoarea bo-
bului.

Faina obpinutd din acest grau
conpine o cantitate excesiva de
enzime proteolitice, glutenul re-
zultat prin spélare fiind moale ©i
lipicios. Aceastd depreciere a
calitapii de panificapie a fainii este
detectabild la procente de peste
3% atac de plo°nipa. Pentru o
siguranpd completd se reco-
mandéa ca la un procent de 2%
boabe atacate s& se ia masurile
necesare pentru ameliorarea fai-
nii.

In anul 2001 se remarcd
prezenpa grénelor incolpite n
cateva judepe din Transilvania,
Campia de Vest, Zona Colinara
de Sud ©i foarte pupine in Cam-
pia Olteniei. Cele mai mari pro-
cente de boabe Tincoljite s-au
obpinut Tn judepul Salaj (16, 26%),
Bihor (13,76%), Dolj (13,62%). in
acest an nu s-au semnalat boa-
be Tncolpite Th Moldova °i Campia
de Sud.

In ceea ce prive®te granele
atacate de plo®nipa graului, se
remarca boabe inpepate in céte-
va judepe din Campia de Vest,
Céampia Olteniei ©i Dobrogea.
De®i nu este pe suprafepe foarte
mari, aria atacatd de plo®nipa
graului este mai mare ca anul
trecut.

Boabe cu suprafapa malu-
ratd ori tdciunatd au rezultat in
cateva judepe din Transilvania
(Mure®), vestul Olteniei (Mehe-
dinpi), dar s-au semnalat °i boabe
cu malura (Teleorman,
Boto®ani). De asemenea, s-au
evidenpiat separat seminpele de
neghind, care se °tie cad sunt
toxice ©i care s-au gasit in
granele din acest an spre deose-

bire de anii trecupi (Teleorman,
Caléara®i, lalomipa etc.).

In afard de atacul de plo®nipa
nu sunt procente importante de
grane atacate de insecte, dar in
cateva cazuri s-au gasit larve ©i
insecte vii (Boto®ani ©i Sibiu).

Un alt defect important da-
toritd implicapiilor pe care le are
asupra valorii nutritive a grane-
lor, 1l reprezintad Fusarium. In ge-
neral, ca @i in ceilalpi ani, este cu-
noscutd prezenpa granelor cu
Fusarium in Campia de Vest in
procente care rar depa®esc 5%.

in ceea ce prive®te conpinutul
de boabe seci, ©Ci°tave ©i
sparte, acestea sunt in general
mari, dar se justificd prezenpa lor
panéa la 10 - 12% fin orice lot de
grau provenit din camp. Sunt
cateva situapii in care aceste pro-
cente sunt depéa°ite (Dolj), ceea
ce influenpeaz& in mare méasura
masa hectolitricd ©i deci, scéa-
derea randamentului in faina.

Masa hectolitrica

Este un indicator care rezultd
in urma aprecierii granelor dupa
criterii fizice ©i reprezintd masa in
kg pentru un volum de seminpe
de 0,1 m®. Este influenpat de
tasarea granelor ©i spapiul inter-
granular, de natura °i cantitatea
seminpelor seci, sparte, ©i°tave
etc. Conform standardului n vi-
goare, masa hectolitrica trebuie
sa fie mai mare de 75kg/hl pen-
tru graul de panificapie. In acest
an se observa ca numai in Olte-
nia ©i Transilvania, in unele ca-
zuri, masa hectolitricd scade sub
75 kg/hl.

Conpinutul de proteina

Variazd intre 6 - 20% 1in
funcpie de soiul de gréu, pro-
cedeele tehnologice folosite ©i
condipiile pedoclimatice din tim-
pul perioadei de vegetapie. Pro-
cedee tehnologice cu irigare ©i
aplicare de Tngra®aminte chimi-
ce, precum 9 timpul secetos n
perioada formarii seminpelor fa-
vorizeazd cre®terea conpinutului
de proteina. Ploile abundente n
timpul perioadei de formare a
seminpelor determind o acumu-
lare mai slabd a proteinelor in
bob.
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Pentru panificajie este prefe-
ratd o fdind cu un conpinut de
proteind de minim 11%. Pentru a
obpine aceastd fdind este nece-
sar un grau cu minim 12% pro-
teind, deoarece prin macinare se
pierd circa 1 - 1,5% din conpinutul
inihial de proteind al graului.

In 2001, conpinutul de pro-
teind al granelor roméane®ti, de-
terminat prin raportare la sub-
stanpa uscatd, nu scade sub 10%
decét in foarte pupine cazuri. Pe
ansamblul parii Tns&, conpinutul
de proteind este mai scézut com-
parativ cu anul trecut. Astfel cali-
tatea neuniforma a gréanelor din
acest an reflectd ©i in conpinutul
de proteind, judepele Teleorman
% Arad fiind cele mai elocvente
din acest punct de vedere.

Conpinut de gluten umed ©i
Gluten Index

Determinarea conpinutului de
proteind are o importanpd
particulard Tn evaluarea calitapii
graului °i fainii, deoarece o parte
din proteind este formatoare de
gluten. Cantitatea ©i calitatea
glutenului sunt indicatori foarte
importanpi pentru procesul tehno-
logic.

Aprecierea calitapii glutenului
se poate face organoleptic sau
prin teste fizico-chimice. In acest
an evaluarea calitativa a glutenu-
lui s-a realizat prin determinarea
indicelui de deformare ©i a indi-
catorului Gluten Index.

Acest din urma indicator este
0 masurd a calitdpii glutenului,
determinat de proporpia de gluten
care trece la centrifugare printr-o
sitd standardizatd. Acest indica-
tor se determind cu ajutorul
sistemului Glutomatic 2200, cu
ajutorul céruia s-au obpinut ©i va-
lorile pentru gluten umed. Indica-
torul Gluten Index poate lua va-
lori cuprinse intre 0 - 100%, dar
valorile optime pentru grau de
panificapie sunt cuprinse intre 65
- 80%.

Pentru 2001 valorile pentru
gluten umed cantitativ variaza
foarte mult. In general In toate
zonele parii, valorile cele mai
frecvente sunt cuprinse intre 22 -
26%, dar sunt multe situapii n
care glutenul are valori sub 22%
(Teleorman, Arad).

Valoarea indicatorului Gluten
Index poate da adevarata ma-
surd a calitapii proteinei forma-
toare de gluten, aceasta ex-
plicand de ce, uneori, un grau cu
caracteristici fizico-chimice foarte
bune (conpinut optim de proteina
9j gluten umed, indici de cadere
%j deformare corespunzatori) dar
cu Gluten Index mic se comporté
necorespunzator in procesul teh-
nologic de mordrit ©i panificapie.
De aceea, in evaluarea calitabii
graului, respectiv a fainii trebuie
acordatd importanpa cuvenitd in-
dicatorului Gluten Index.

Trebuie menpionat faptul ca
toate soiurile noi preluate din
strdindtate au Gluten Index op-
tim.

NOTA: Indicatorul Gluten In-
dex este diferit de indicele de de-
formare din STAS 813/68.

Activitatea alfa amilazica

Dupéa coacerea graului n lan,
dar inainte de recoltare, caderea
ploilor face ca acesta sd in-
colpeasca n spic. Chiar daca fe-
nomenul de Tncolpire nu este vizi-
bil, activitatea alfa-amilazica
poate avea un nivel destul de ri-
dicat datoritd vremii ploioase din
timpul recoltérii. De aceea, activi-
tatea alfa-amilazicd nu poate fi
estimaté@ Tn mod real numai prin
determinarea procentajului de
boabe Tncolpite. Cre®terea acti-
vitapii proteolitice Tnsope®te, une-
ori, intensificarea  activitapii
amilolitice Tn timpul germindrii,
ceea ce are efecte negative asu-
pra calitdpilor de panificapie ale
graului.

Indicele de cadere

Caracterizeaza printr-un
numar de secunde calitatea ami-
donului din grau, prin intesifica-
rea activitapii alfa-amilazice care
este direct legatd de conpinutul
de boabe incolpite Tn masa de
grau. Valorile pentru activitate al-
fa-amilazicd optimd sunt cu-
prinse intre 200 - 260 sec, peste
300 sec activitatea alfa-amilazica
este redusda, dar calitatea grau-
lui este satisfacétoare. Sub 160
sec activitatea alfa-amilazica
este intens, iar calitatea graului
este nesatisfacétoare.

Indicele de cadere este 0 me-
toda foarte utild pentru evaluarea

de la GUVERN

Hotarare privind infiinparea
Garzii de Mediu
Guvernul a aprobat, 1n
%edinpa din 9 noiembrie 2001, in-
fiinparea Géarzii de Mediu, prin
reorganizarea compartimentelor
de control ecologic ©i monitoring
din cadrul Autoritdpii centrale
pentru protecpia mediului, in-
spectoratelor de protecpie a me-
diului judepene, al Municipiului
Bucure®ti ©i Administrapiei Rezer-
vapiei Biosferei ,Delta Dunarii”.
Garda de mediu are urma-
toarele atribupii principale:

- Controleaza instalapiile cu
impact major asupra elemente-
lor componente ale mediului

- Executé controale tehnice la
topi agenpii economici care des-
fé%oara activitapi supuse, potrivit
legii, procedurii de evaluare a im-
pactului asupra mediului

- Urmére©te realizarea inves-
tipiilor din domeniul protecpiei me-
diului Tn toate fazele de execupie
a acestora

- Acpioneaza, in condipiile le-
gii, pentru obpinerea de informaii
de la agenpii economici, in ve-
derea prevenirii °i combaterii
fenomenului infracpional Tn do-
meniul protecpiei mediului

- Controleazd ©i constata
incélcérile prevederilor actelor

calitdhii graului care a fost
recoltat Tn perioade ploioase.

Tn 2001 acest fenomen se in-
registreaza in cateva judepe din
Campia de Vest °i Transilvania,
din Zona Colinara de Sud ©i foar-
te pupine din Oltenia. Tn toate ce-
lelalte regiuni valorile indicelui de
cadere sunt Tn general mai mari
de 300 sec.

Cei interesapi de procurarea
catalogului “Calitatea granelor
din recolta anuald 2001” 1l pot
procura de la:

Institutul de Bioresurse
Alimentare
Str. Dinu Vintila nr. 6,
sector 2, Bucuresti
tel/fax: 01-210-9128
Persoana de contact:
dna. Sabina Ghencea
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normative in domeniul protecpiei
mediului ©i aplicd sancpiunile
contravenpionale prevazute de
acestea

- Sesizeazad organele de ur-
marire penald ©i colaboreaza cu
unit&pile de polipie la constatarea
faptelor care constituie infracpiuni

- Coopereazd cu toate au-
torit&pile care au atribupii in do-
meniul protecpiei mediului

- In caz de accidente tehnice
sau catastrofe ecologice cu efect
transfrontalier, conlucreazd cu
structuri de profil din alte state ©i
de la nivelul unor institupii inter-
napionale, pentru prevenirea, di-
minuarea ©i eliminarea efectelor
acestora.

Structura organizatoricd a
Garzii este urméatoarea: Comi-
sariatul general al Garzii de me-
diu, Comisariatele judepene ale
Gérzii de mediu ©i Comisariatul
municipal Bucure®ti Oj
Comisariatul Garzii de mediu al
Administrapiei Rezervapiei Bios-
ferei ,Delta Dundrii”. Activitatea
Garzii de mediu este coordonaté
de conducétorul autoritdpii cen-
trale pentru protecpia mediului,
iar infiinparea acesteia se face
fard cre®teri de personal ©i fara
cheltuieli suplimentare de la bu-
getul de stat pentru anul 2001.

ANAMOB

NEWS

A°teptdm intrebérile, sugestiile ©i
comentariile dvs.:

str. Cristea Mateescu nr.2, bl. 35,
scara 2, parter, ap. 57, sector 2,
Bucure®ti 722332

Tel: 01-242-2113
Fax: 01-242-1131
E-mail: anamob@anamob.ro
http://www.anamob.ro/

Conturile ANAMOB pentru
plata cotizatiei sunt:

« cont 153.1/ROL deschis
la BCR, Agentia Stefan cel
Mare, Bucuresti

« cont
2511.000.1065.44.50
deschis la BRD, Sucursala

RUBRICA

economica

Impunerea
microintreprinderilor

Prin Ordonanpa nr. 24 /
26.VI1.2001 privind impunerea
microintreprinderilor [M.O. 472
/17.VI1I1.2001], Guvernul a sta-
bilit obligapia la plata unui impozit
aplicat asupra veniturilor obpinute
din orice sursa de persoanele ju-
ridice, denumite Tn continuare
microintreprinderi, care indepli-
nesc CUMULATIV, la data de 31
decembrie a anului PRECE-
DENT, urmatoarele condipii:

® ) sunt producétoare de bu-
nuri materiale, presteaza servicii
sau/®i desfa®oara activitate de
comerp;

® D) au pana la 9 salariaji;

® () au realizat venituri
reprezentand echivalentul in lei
de pana la 100.000 euro inclusiv;

® d) au capital integral privat.

Microintreprinderile sunt obli-
gate la plata unui impozit
reprezentdnd o cotd de 1,5%
aplicatad sumei totale a veniturilor
trimestriale obpinute din orice
sursa, respectiv asupra venituri-
lor inscrise Tn contul de profit ©i
pierdere.

Menpionez ca pentru anul pre-
cedent, adicad anul 2000, venituri-
le reprezentand echivalentul in
lei de pana la 100.000 euro inclu-
siv este de 2.411.800.000 lei.

Actul normativ include °i alte
facilitépi, precum:

® reducereaimpozitului datorat
cu valoarea investipiilor realizare,

® reducerea cu 20% a impozi-
tului, Tn cazul in care se creeaza
noi locuri de munca.

De asemenea, 1in cazul
achizipiondrii caselor de marcat,
valoarea acestora se scade
fnaintea impozitarii din venitul to-
tal obpinut.

Ulterior, prin Ordinul nr.1880
/28.1X.2001 al ministrului fi-
nanpelor publice s-au aprobat
Normele metodologice privind
organizarea °i conducerea con-
tabilitpii la  microintreprinderi
[M.O. 651 /17.10.2001].

Aceste norme se aplica de la
01.01.2002, cu exceppia microin-
treprinderilor Tnfiinpate dupa data
publicérii acestora, care aplica
de la fnfiinpare reglementérile
simplificate.

Impozitarea  microintreprin-
derilor se aplica de la 1 septem-
brie 2001. Contribuabilii care se
incadreaza in prevederile OG 24
vor calcula ©i plati impozitul pe
profit datorat pentru perioada 1
ianuarie — 31 august 2001 con-
form prevederilor OG 70.

In urma aparipiei acestor 2
acte normative au aparut diverse
reachii Tmparpite.

Se pare ca vor fi avantajate
firmele care au costuri reduse ©i
venituri considerabile, in primul
rand cele care furnizeaza ser-
vicii.

Nu vor fi avantajate firmele
care au costuri mari cu marfurile
sau materiile prime ©i care objin
o marja de profit mic&, a®a cum
este cazul majoritapii micilor co-
mercianpi. In aceste cazuri, im-
pozitul calculat conform OG 24
poate fi mai mare decét cel cal-
culat conform OG 70 din 1994
privind impozitul pe profit.

Noile norme de organizare a
contabilitapii la microintreprinderi
reprezintd o facilitate prin simpli-
ficarea planului de conturi, Insa
aplicarea acestuia poate crea
probleme firmelor care des-
fd%oard activitdpi de export ©i
care trebuie sa plateasca contri-
bupia la Fondul Roméania,
deoarece aceasta se calculeaza
asupra profitului impozabil deter-
minat conform prevederilor OG
70. Totu®i, OG 24 prevede ca
firmele care presteazd exclusiv
activitdpi de comerp exterior nu
sunt supuse acestor regle-
mentari.

O altd situapie este aceea in
care firmele care au pierderi tre-
buie s& plateasca totu®i acest im-
pozit.

Veniturile trimestriale asupra
cérora se aplicé cota de 1,5% nu
includ insa conturile 711 (venituri
din producpia stocatd), 722 (veni-
turi din producpia de imobiliz&ri
corporale) °i 781 (venituri din
provizioane privind activitatea

de exploatare).
Marcel Zainescu, ANAMOB
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