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SIMOPAN 201

9 noiembrie 200 1

T data de 9 noiembrie 2001
(vineri) va avea avea loc cea
de-a V@ edij@ a simpozionului de
mori rit @ panificaj@ organizat de
ANAMOB — SIMOPAN 2001, W
cadrul tagului INDAGRA 2001.
Manifestarea este organizati cu
sprijinul USAID 9 ACDI/VOCA.

Vi aepti m (cu cafea 9 fur-
securi) mcep&d cu ora 8:30, la
Sala Virgil Madgearu din Com-
plexul Expozifmnal ROMEXPO
(aceea9 sali ca 9 manii treculp.

Lucri rile simpozionului Tmcep
la ora 9:00 @ dureazi p&i la
ora 17:00, mtrerupte de 2 pauze
de cafea 9 dejun (bufet rece deli-
cios !). h Wcheierea lucri rilor se
va discuta cu membri ANAMOB
pentru stabilirea datei 9 locului
de desfi Qurare a Aduni rii Gene-
rale de alegeri ANAMOB, ce va
trebui si aibi loc anul acesta.

Taxa de participare pentru
membri  ANAMOB este de
400.000 lei/societate (2 per-
soane). Taxa de participare pen-
tru celelalte societi o este de
600.000 lei/persoani .

Confirmarea participi rii  se
face prin plata taxei de partici-
pare “m contul ANAMOB (vezi ul-
tima pagini ) 9 indicarea numelor
participanfibor (prin fax).

h cazul W care avefpnevoie
de cazare W Bucure<t, vi rugi m
si ne contactajppentru a vi in-
forma asupra oplmnilor pe care
le avelpla dispozifm.

Programul este variat, in-
cluz&d prezentiri despre pro-
gramul SAPARD <9 alte pro-
grame de finanjare nerambur-
sabili , faciliti [pacordate IMM <
regimul certificatelor de depozit.
Nu lipsesc nici prezenti rile de or-
din tehnic, care vi vor oferi posi-
bilitatea de a vi diversifica pro-
ducja @ de a cree rentabili-
tatea firmei dvs.

Vi aQepti m !

LEGSLATE

I HG 854 [MO 616 / 1.X.01]
pentru aprobarea Instruclmnilor
de metrologie legali 1.M.L. 9-01:
Unitd jode mi suri

I HG 928 [MO 619 / 1.X.01]
privind aprobarea structurii, a
indicatorilor 9 a fondurilor alo-
cate din bugetul Ministerului
Turismului pe anul 2001, afe-
rente Programului de marketing
2 promovare turistici , precum 9
Programului de dezvoltare a pro-
duselor turistice.

I HG 948 [MO 620 / 2.X.01]
pentru stabilirea nivelului reduce-
ri prejolui de cumpirare a
seminjelor de gr& din producla
interni , provenite de la agen}d
economici autorizalp folosite m
campania agricoli din toamna
anului 2001, 9 pentru aprobarea
Normelor metodologice privind
acordarea, utilizarea < controlul
utilizé rii sumelor reprezentad
reducerea prefolui de
cumpi rare a seminjelor de grau
folosite M campania agricoli din
toamna anului 2001.

I Ordin 615 [MO 622/ 3.X.01]
al ministrului si ni ti fp 9 familiei
privind organizarea serviciilor de
medicina muncii.

I Ordin 1.922 [MO 630 /
8.X.01] al ministrului finanlelor
publice privind stabilirea baremu-
lui lunar pentru impunerea veni-
turilor din salarii @ din pensii ¢ a
sumelor fixe previzute W
Ordonanja Guvernului nr.
73/1999 privind impozitul pe
venit, pentru trimestrul 1V al anu-
lui 2001.

I HG 976 [MO 633 / 9.X.01]
pentru modificarea art. 13 alin.
(1) din Normele metodologice de
aplicare a prevederilor OUG
30/2001 privind acordarea ™
anul 2001 a unui sprijin direct de
un milion lei produci torilor agri-
coli pentru fiecare hectar de
teren cultivat, cu finanjare de la
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bugetul de stat, aprobate prin HG
278/2001.

I Ordin 292 MO 633 / 9.X.01]
al ministrului dezvolti rii 9 prog-
nozei pentru aprobarea Proce-
durilor privind implementarea,
monitorizarea 9 evaluarea unor
programe de dezoltare.

I HG 917 [MO 640 / 12.X.01]
pentru  aprobarea  Normelor
metodologice de aplicare a pre-
vederilor OUG 34/2000 privind
produsele agroalimentare eco-
logice.

I Ordin 1.878/A/11.000/286
[MO 640 / 12.X.01] al ministrului
finanjelor publice, al ministrului
afacerilor externe 9 al ministrului
agriculturii, alimental®i q
pd durilor privind interzicerea
exportului de tractoare, com-
bine, ma©ni 9 utilaje agricole,
precum 9 de instalajd de irigat,
achizifmnate W baza Ordinului
ministrului agriculturii, ali-
mental@i <  pidurilor nr.
97/2001. (Fondul special ‘Dez-
voltarea agriculturii rom&ei’)

I Ordin 1879 [MO 640 /
12.X.01] al ministrului finanelor
publice  privind  modificarea
Ordinului  ministrului  finanjelor
publice nr. 94/2001 pentru apro-
barea Reglementi rilor contabile
armonizate cu Directiva a IV-a a
Comuniti fbor Economice Euro-
pene 9 cu  Standardele
Internajmnale de Contabilitate.
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de Bk GUVERN

Hoti r&e privind declararea
lunari a obligajdlor de plati la
bugetul Fondului pentru plata

ajutorului de “omaj

Executivul a adoptat pe 4 oct.
2001 o Hotir&ae prin care per-
soanele juridice 9 fizice (denu-
mite angajatori), care, potrivit le-
gii, au obligajpde plati la bugetul
Fondului pentru plata ajutorului
de somaj, declari lunar aceste
obligaj

Declaraja lunari se depune
M termen de 20 de zile calenda-
ristice de la expirarea lunii pentru
care se datoreazi contribulfile,
odati cu dovada efectui rii pli |
acestora, la agenfa judelpani
pentru ocuparea forfgi de munci
sau, dupi caz, a municipiului Bu-
cure, W raza careia se afli se-
diul social al angajatorului per-
soani juridici sau domiciliul an-
gajatorului persoana fizici .

Declaraja lunari se depune
mtr-un exemplar, inclusiv prin
poXi sau sistem electronic 9 es-
te, potrivit legii, documentul de
evidenfa ce reprezinti titlul de
creanjo.

Declaraja lunari devine titlu
executoriu la data la care creanja
bugetari este scadenti prin expi-
rarea termenului de plati preva-
zut de lege.

Nedepunerea declaral®i luna-
re privind obligajile de plati la
bugetul Fondului pentru plata aju-
torului de “©omaj p&i la termenul
stabilit precum 9 completarea ei
altfel dec& conform modelului
anexat sau cu date eronate se
sancfmneazi potrivit Legii nr.
87/1994 pentru combaterea eva-
Ziunii fiscale.

de bk GUVERN

Influenfa tarifelor la utilitd [p
n prejorile produselor de
bazi 9 serviciilor

(extras din Informaj@ de presi dati de
Guvernul Rom&uiei, 9 oct. 2001)
I 1. Indexarea tarifelor la
energie electrici
h perioada octombrie 2001 -
martie 2002, tarifele la energie

electrici  pentru consumatorii
casnici 9 industriali se indexeazi
lunar, cu c&e 3,6 % T fiecare
luni .

Tariful de tip social se inde-
xeazi cu 221 lei’lkWh, pentru
consumuri lunare mai mici sau
egale cu 50 kWh. Pentru con-
sumuri lunare mai mari de 50
kWh, acesta cree cu 952
lei/lkWh. Aceste modificiri vor
afecta peste 3,4 milioane de
abonajp

h cazul tarifului de tip mo-
nom, abonamentul se modifici
cu 350 lei/zi m timp ce prejol
cree cu 348 leilkWh. Aceste
majori ri vor afecta peste 4,3 mili-
oane de abonalp

1 2. Majorarea prefolui najio-
nal de referind la energie ter-
mici

h data de 26.07.2001, s-a
majorat prejol najmnal de
referinfp la energia termici de la
350.000 lei/Gecal la 550.000
lei/Gcal.

1 3. Majorarea prefolui final
la gaze naturale pentru con-
sumatorii casnici 9 industriali

T luna iulie 2001 a avut loc
majorarea prejolui reglementat
unic pentru consumatorii din sec-
torul gazelor naturale de la

1.272.000 lei/1000 Nm® la

2.417.000 lei/1000 Nm?, respec-
tiv cu 90%.

1 4. Majorarea prefolui cu
ami nuntul la produsele petro-
liere

Benzini: lu&d ca referinp
luna iunie, costurile Petrom (care
reprezinti circa 33% din prefpau
crescut mai mcet decacreerea
cursului leu/euro, W timp ce fis-
calitatea (acciza 9 taxa pentru

fondul special al drumurilor) a
crescut simultan cu acesta.

Motorini : lu&d ca referinpp
luna iunie, at& costurile Petrom
(care reprezinti circa 47% din
prefpca 4 fiscalitatea (acciza 9
taxa pentru fondul special al
drumurilor) au crescut mai mcet
deccreerea cursului leu/euro.

I 5. Impactul ajusti rii
preforilor la utiliti fpasupra
evoluli prefarilor la unele
produse alimentare de bazi <
a tarifelor la transportul urban
de ci I3 tori

Din analizele Oficiului Con-
curenjei, realizate pe baza infor-
malilor furnizate de Patronatele
de ramuri, au rezultat urmi
toarele:

1 [m&d cont de faptul ci
la produsele alimentare,
ponderea utiliti [or W cos-
turile produci torilor variazi
mtre 2% 2 10% (excepl=

fi c&nd uleiul, unde ponderea
este de 30%), influenjele
recentelor ajusti ri pot duce,
de reguli , la creerea actu-
alelor costuri cu p&ai la 2%.

“m domeniul transportului
urban de ci li tori, influenjele
"W costuri sunt estimate la un
nivel de circa 1,5%, care nu
motiveazi o eventuali majo-
rare a tarifelor.

Produsul Ponderea utiliti Jibor Creerea cheltuielilor
W costuri (%) de fabricalm (%)

Pane 9 produse de a

panifica = <05

Lapte 9 produse lactate <0.6P

Carne 9 produse din 02-06

carne

Ulei rafinat din floarea <o

soarelui

a. depinde de evolula prefolui de achizil® a gr&ului (sci dere W 2001);
b. depinde de evolul@ prefolui de achizif@ a laptelui (cree W perioada de iarni );
c. depinde de evolula prejolui la si m&la de floarea soarelui (materie primi deficitari W

2001).
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(urmare din Nr.76)

h curentcu totce este nou! |

RUBRICA

Alte cazuri de cre“tere < de reducere a capitalului social

economica

Creterea capitalului social pe seama profitu-

vind capitalul)

a. |lui realizat la mcheierea exercifmilui financiar 129 (Repartizarea profitului) = 1012 (Capital subscris vi rsat) | 1 000 000
(31 decembrie), lei 1 000 000
Creterea capitalului social pe seama
exercifilor precedente (profit nerepartizat) ce _ . L
b. se regi sete W soldul creditor al ct. 107, lei 107 (Rezultatul reportat) = 1012 (Capital subscris vi rsat) 100 000
100 000
CreQerea capitalului social prin mcorporarea _ . s
C. rezervelor, lei 200 000 106 (Rezerve) = 1012 (Capital subscris vi rsat) 200 000
Creerea capitalului social pe seama fondului
d. | special propriu ce s-a constituit din profit sau [118 (Alte fonduri) = 1012 (Capital subscris Vi rsat) 2 000 000
celelalte rezerve
Retragerea din societate a unui asociat care |1012 (Capital subscris vi rsat) = 456 (Dec. cu asocialbprivind 300 000
o, |Vi rsase un capital subscris W sumi de 300 capitalul)
*1000 lei, concomitent cu diminuarea capitalului (456 (Dec. cu asocialibprivind capitalul) = 5121 (Ct. la bi nci ® 300 000
social, hoti r& de adunarea generali lei)
Reducerea capitalului social cu pierderea
; realizati din: 1012 (Capital subscris vi rsat) = 121 (Profit @ pierdere) 400 000
" |- exercifml curent, lei 400 000
- exercilile precedente, lei 500 000 1012 (Capital subscris vi rsat) = 107 (Rezultatul reportat) 500 000
Creerea capitalului social sin conversia 161 (Imprum. din emisiuni de obligafmini) = 1012 (Capital sub-
Lo e e T A 2 000 000
obligafmnilor W acfmni scris vi rsat)
sau
9. |- 9 a primelor de conversie daci valoarea  |161 (Inprum. din emisiuni de obligafmni) = % 1 900 000
nominali a obligajmnilor e mai mare deca 1012 (Capital subscris vi rsat)
cea a aclmnilor 1041 (Prime de emisiune)
1044 (Prime de conversie) 100 000
Majorarea capitalului social m condifile pre-
h. |vi zute la pct. 39 din Legea 195 / 1997 pentru |1068 (Alte rezerve) = 1012 (Capital subscris vi rsat) 1 000 000
aprobarea OUG 32/1997
Noti : Sunt autori care consideri ci atunci caad . L
. . — . |2125 (animale 9 plantafd) = % 2 300 000
creQerea de capital are loc prin aport W naturi . I
de ci tre acfmnarii noi (ex. mijloace fixe) acestea 1012 (Caplta_l subscris \_/a_rsat) 2000000
T ’ 1041 (Prime de emisiune)| 300 000
se pot Wregistra:
- sau daci societatea comerciali de stat
primete fondur’l‘sub_forma.cheltwelllor de capi- 5121 (Ct. la bi nci W lei) = 1012 (Capital subscris Vi rsat) 10000
tal, acestea se Wregistreazi ca o creQere de 000
capital
Cu diferenfa neamortizati a mijloacelor fixe
i. C?‘s‘f"‘e’ daci ad_unare_a gen erali hot ri te 1012 (Capital subscris vi rsat) = 212 (Mijloace fixe) 900 000
diminuarea capitalului social (Norme la legea
amortiz rii)
Cre’_:{ere_a caplt_alulw social prin cap|t-a!|zarea 424 (Participarea pers. la profit) = 1012 (Capital subscris vir- | 500 000
profitului cuvenit personalului ca participare la
" sat)
profit:
1. decontarea datoriilor fafp de salariajopentru |424 (Participarea pers. la profit) = % 1 000 000
profitul cuvenit prin mi rirea nemijlociti a capi- 1012 (Capital subscris vi rsat)| 900 000
j. |taluluicu sau firi prime 1041 (Prime de emisiune)| 100 000
456 (Dec. cu asociafprivind capitalul) = % 2000000
2. subscierea inifali a capitalului < apoi 1012 (Capital subscris vi rsat) | 1 800 000
decontarea pe seama profitului cuvenit din 1041 (Prime de emisiune)| 200 000
participarea la profit 424 (Participarea pers. la profit) = 456 (Dec. cu asociafppri- |, 100 099

(continuare Tn pag. 4)

doui

OFERTA

OCAZIE DEOSEBITA, v&ad 40% din acfminile a
mori (gr& < porumb) la Ostroveni, Dolj;

vechi de 8 ani, 3 vallori 9 transport pneumatic 9
respectiv 1 valjpm construcl® cesionati pentru 41

de ani, zoni cerealieri

atri gi tor.

deosebiti ; prepfoarte

Contact: Octavian Nadu / Tel: 093-539-913
E-mail <onadu@yahoo.ca>
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FINANTARE

nerambursabila

Programe de finanfare
nerambursabili pentru
achizifmnarea de utilaje <
echipamente

Ministerul Dezvolti rii 9 Prog-
nozei a lansat un nou program de
finanjare pentru societi [pcomer-
ciale cu capital privat integral
rom&esc care doresc si de-
mareze sau si dezvolte o activi-

tate economici m:

— Regiunea Nord-Est (ju-
delple: Suceava, Boto“ani, 1a9,
Neam}pBaci u, Vaslui), 4 W

— judejple: Hunedoara, Alba,
Tulcea, Giurgiu, Cara®Severin

Pot participa la aceasti lici-
tajm societi [pcomerciale care H
au sediul principal W afara Regiu-
nii  Nord-Est sau judelolui
menjmnat, cu condija si faci
dovada ci 9-au deschis cel pulm
filiali W regiune sau, dupi caz,
judelpp&ni la data mcheierii con-
tractului de finanjare cu ADR.

Condild de finanfare:

<Prin proiect si se solicite
achizifmnarea de ma<ni, utilaje,
instalajipsau echipamente (cu ex-
cepl@a autovehiculelor);

«Prin proiect trebuie si se so-
licite un ajutor financiar neram-
bursabil Wsumi de maxim 5 mili-
arde lei, care si reprezinte cel
mult 50% din costul efectiv (fi ri
taxe vamale) al ma©nilor, utilaje-
lor, instalajilor, echipamentelor
W care este inclus 9 transportul;

«Si prevadi o contribuf® fi-
nanciari de minim 50% din cos-
tul maQnilor, utilajelor, insta-
lajilor sau echipamentelor solici-
tate prin proiect;

m  judelple

Prin aceste Programe se vor
acorda beneficiarilor ajutoare fi-
nanciare nerambursabile
(grant-uri), suma minimi fiind de
0,5 miliarde lei, iar suma maximi
de 5 miliarde lei. Aceste fonduri
vor putea fi folosite la achizitiona-
rea.  ma%nilor, utilajelor, insta-
lajilor sau echipamentelor, cu ex-
cepja autovehiculelor. Contri-
buf@a proprie a fieci rui solicitant
este de minim 50% din costul
maShnilor, utilajelor, instalaj@or
sau echipamentelor solicitate prin
proiect.

Proiectele se depun p&ni la
10 noiembrie 2001 la:

«ADR Nord-Est pentru proiec-

tele solicitate a se desfi Qura M|
Regiunea Nord-Est

«ADR 5 Vest pentru proiecte
Hunedoara <
Cara@Severin

«ADR 7 Centru pentru proiec-
te mjudejol Alba

«ADR 2 Sud-Est pentru pro-
iecte W judejol Tulcea

«ADR 3 Sud Muntenia pentru
proiecte W judeljol Giurgiu.

Ghidul de finanjare este dis-
ponibil la sediul ANAMOB < la
urmi toarele Agen}d pentru Dez-
voltare Regionali :

N Agenfa pentru Dezvoltare
Regionali Nord - Est (pentru Pro-
gramul "Dezvoltarea regiunii
Nord - Est")

Piatra NEAMT, str. Alexandru

cel Bun nr.27 bis, cod 5600,

Tel: 033 - 218071

Tel/fax: 033-218072,

e-mail: adrnordest@adrnordest.ro

N Agenfa pentru Dezvoltare

Regionali 5 VEST ROMA NIA

(pentru Programul "Dezvoltarea

judejolui Hunedoara" 9 respectiv

Programul "Dezvoltarea judeolui
Cara®- Severin")

Timisoara, str. Proclamatia de la
Timisoara nr. 5, cod 1900,

Tel: 056-19.19.23,

Tel/Fax: 056-19.19.81,

e-mail: adr5@mail.dnttm.ro

N Agentia pentru Dezvoltare
Regionali 7 CENTRU (pentru
Programul "Dezvoltarea judejolui
Alba")

Alba lulia, str. Decebal nr. 12,
cod 2500.

Tel/Fax: 058-81.86.16,

e-mail: adcentru@abx.logicnet.ro

NnAgenfa pentru Dezvoltare
Regionali 2 SUD - EST (pentru
Programul "Dezvoltarea judetului
Tulcea”)

Bri ila, str. Piaja Independentei
nr. 1, cod 6100,

Tel/Fax: 039-61.10.86,

e-mail: seagency_ro@cibnet.flex.ro

N Agentia pentru Dezvoltare
Regionali 3 SUD - MUNTENIA
(pentru Programul "Dezvoltarea
judetului Giurgiu™)

Ci li raq, str. 1 Decembrie 1918
nr. 1, cod 8500,

Tel/lFax: 042-33.17.69

Fax: 042-33.16.09,

e-mail: adr3sud@nex.ro

Cererile de finanjare vor fi de-
puse la acelea? adrese.

ANUNT

licitafde de grau

Societatea Nafmnali a Pro-
duselor Agricole SA valorific
prin licitaj@ publici gr& STAS
813/1968, W cantiti [p mari, M
fiecare zi de miercuri 9 vineri a
si pti m&ii, p&i la epuizarea
stocurilor.

Documentaja de licitaj®
poate fi cumpi rati de la SNPA,
Bdul Carol I, nr. 17, sector 2, Bu-
cureqt, tel/fax: 01-312-4645.

Reducerea capitalului social prin ri scumpi rarea < anularea aclmnilor proprii, cu valoarea nominali a acestora conform

modului de ri cumpi rare ce se poate deduce din instrucfmini

L. ri scumpi rarea 9 plata acfmnilor proprit 1. 55 ¢ ki proprii) = 5121 (Ct. la b nci W lei) 300 000

valoarea de curs

iéiir;tilarea acfmnilor 4 micrarea capitalului 1012 ((Capital subscris vi rsat) = 502 (Aclmini proprii) 100 000

K :

A X ) % = 502 (Aclmini proprii 100 000

V;E‘; ?Jar:;?mggagggas:egfﬁztrl:]?rt];% ° 1012 (Capital subscris vi rsat) 90 000
664 (Ch. privind titlurile de plasament cedate) 10 000

P . 1012 (Capital subscris vi rsat) = % 200 000

- c&d ri scumpi rarea s-a efectuat la o L -

valoare mai mici dec& cea nominali 502 (Aclu_:nl _pr_opr_n) . 190000
764 (Venituri din titluri de plasament) 10 000
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Statistica

sursa: INS

Septembrie 2001

Rata inflaj@i W luna septem-
brie 2001 fajp de luna august
2001 a fost de 1,9%. Mi rfurile
alimentare au TWregistrat o

creQere a IPC! de +1,4%, cele
nealimentare +2,3% iar serviciile
+2,5%.

Pe ansamblu, produsele de
mori rit 9 panificaj® s-au ieftinit
un pic fafp de luna precedenti,
cu 0,3%, astfel:

1 produse de mori rit: -1,8%,
din care:
I fiini:-1,9% (ultima sci -
dere alPClafiini a fost
“mregistrati M ianuarie 1999)

I milai: -1,6%
1 pane, produse de franzeli rie
Q specialiti [p-0,4% fafo de luna
precedenti , din care:

1 pane:-0,4%,

I produse de franzeli rie:

+0,7%

1 specialiti fjpde panificalm:

0,0%.

Cele mai mari creeri de
prejori W luna septembrie 2001
la mé rfuri alimentare au fost mre-
gistrate la oui (+9,8), ulei co-
mestibil (+9,6) 9 br&zi (+4,4%).

Pe primele trei trimestre ale
anului 2001, fi ina s-a scumpit cu
16,7%, mi laiul cu 23,2%, p&nea
cu 16,9%, produsele de franzeli -
rie cu 19,4% 9 specialiti [ire de
panifical® cu 17,4%.

T aceea? perioadi, pro-
dusele din carne, preparate 9
conserve din carne s-au scumpit
cu 39,9%, cele din pee cu
29,3% iar lactatele cu 15,8%.

Tot W primele noui luni ale
anului 2001, utiliti jde au
“mregistrat urmi toarele creXeri:

1 gazele s-au scumpit cu 90%
I energia electrici s-a scum-
pit cu 21,9%,

1 combustibilii s-au scumpit
cu 11,1%,

1 cheltuielile cu api , canal, sa-
lubritate au crescut cu 31,5%.

1. Indicele preforilor de consum

1 transport urban: +35,3%
1 transport interurban: +21,1%

h tabelul de mai jos
prezenti m o situaj@ comparativi
a evolufzi IPC la fiini, mi lai,
pane, produse de franzeli rie 9
specialiti jpde panificaj@ W anul
2001 fap de anul 2000.

cre“ere | cre“tere
medie medie
produs s s
lunari lunari
2001 2000
fi ind 1,8% 5,9%
mi lai 2,5% 6,1%
pane 1,9% 4,8%
produse de 2,1% 3,3%
franzeli rie
specialit fode |, g0, 2.4%
panifica =

Daci W anul 2000, prejol la
fiini a crescut lunar, M medie,
cu 5,9%, W anul 2001 creQerea
a fost de circa 1,8% pe luni, cu
mult mai pujm deca m anul pre-
cedent. Acela® lucru este va-
labil < pentru celelalte produse,
aa cum reiese clar din tabelul
de mai sus.

Faptul ci toate produsele
“mcadrate la grupa de produse de
mori rit @ panificaj@ (mai pulm
specialiti jibe de panificaj®) s-au
ieftinit M luna septembrie 2001
fafp de august 2001 (lucru care
nu-mi amintesc si mai fi avut loc
“m ultimii cinci ani) poate ascunde
semnificajbdemne de analizat.

Am Tmcercat si ri spund la |-

trebarea: daci prejorile la utiliti o

9 alte cheltuieli au crescut sem-
nificativ, cum de s-a ieftinit fi ina
Q2 panea?

Ri spunsul nu este simplu,
pentru ¢ sunt mulfpfactori care
contribuie la acest lucru.

1. Concurenfa acerbi W do-
meniul mori rit - panificaj®. Ac-
cepti m concurenfa loiali ca o
lege a economiei de piajp, dar nu
putem  accepta concurenja
neloiali generati de piaja nea-
gri, care prosperi nestingheriti
de nimeni. Poate c¢i unii din gu-
vernanfi nori g&adesc ci daci
piafpa neagri ‘impune” prejori
joase, atunci asta e bine pentru
consumatorul rom&. Eu cred ci
ne furi m ci ciula singuri, pentru

h curentcu totce este nou! |

ci sumele eludate sunt enorme,
iar efectul negativ se ri sfr&age,
ca un bumerang, asupra mtregii
activiti Jodin economie.

Un alt aspect, care se mca-
dreazi tot aici, este piaja extrem
de “mchisi ne care ne batem
tojp. Noi nu exportim fiini.
Toati fiina produsi W jari este
vaduti (atunci cad este van-
duti ...) pe plan intern. Avem o
piafo suprasaturati cu fiini . Es-
te momentul W care trebuie si
ne g&dim 9 alte posibilti fpde
comercializare a fi inii 9 la reali-
zarea unor noi produse care si
mglobeze fi ina de grau.

2. Sci derea dramatici a pu-
terii de cumpi rare a consuma-
torului rom&, pentru ci, trebuie
si recunoa®em, tot mai muljp
rom&i au un nivel de subzis-
tenpp. Greuti [te 2 problemele
tranzif®i sunt departe de a fi
solufmnate 9 primii care suferi
consecinole unei piele dezorga-
nizate sunt consumatorii.

3. Lipsa lichiditi jbor pentru
achizifmnarea gr&lui disponibil
pe piapp a determinat menfimerea
unui prejorelativ stabil la grau.
Cererea de gr& este mici, iar
oferta este mare. Nu trebuie si
uiti m ci morarii au avut o iarni
9 primi vari grele, din care au
iet, majoritatea, decapitalizalp
Bi ncile nu sunt generoase cu
acordarea creditelor, iar atunci
c&d sunt ‘dispuse” si "mpru-
mute bani, o fac M condifid deloc
avantajoase pentru procesatori.

Acehia mi se par factorii
esenlali care au fi cut ca prejol
fi inii @ p&nii si scadi W sep-
tembrie 2001. Care este tendinja
M urmi toarele luni? Greu de
spus. Dar daci analizi m evolufa
din anii preceden|p dupi o astfel
de sci dere a IPC a urmat, la in-
terval de c&eva luni, o creere

semnificativi .

Personal, nu cred ci luna oc-
tombrie va mai aduce astfel de
sci deri de prefori. Oricum, nu
putem deca si vi recomandi m
si vi analizajpbine costurile, si
vedeljpunde se poate face o ca
de mici economie — pentru ci
oric& ar fi de mici , conteazi ! Nu
ne aeaptd vremuri roze, aa ci
trebuie si Qm cum stim cu
cheltuielile...
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Aditivi pentru
mori rit 9 panificalme

No-D-Lay 2 este un aditiv pen-
tru industria de mori rit @ panifi-
cale, import SUA, fabricat dupi
cele mai noi tehnologii @ domeniu,
oferit de firma Gramex Company
SRL.

Caracteristic acestui aditiv este
faptul ci a fost creat pentru con-
dijile specifice fi inurilor rom&ei
“m vederea ameliori rii caliti [ibaces-
tora.

No-D-Lay 2 este un produs na-
tural, foarte concentrat, care utilizat
m doze foarte mici “Tmbuni ti [pQe
proprieti [ite de panificare ale fii-
nurilor W procesul tehnologic de fa-
bricare a panii 9@ produselor de
panificajz, W general. Prin utiliza-
rea acestui aditiv se obfm produse
finite calitativ net superioare celor
obfmute prin folosirea ameliorato-
rilor tradifmnali.

h urma probelor de coacere
efectuate s-au obfmut produse cu
volum mi rit, miez mai umed 9 mai
elastic (ceea ce elimini sfira
mifarea miezului), prelungirea du-
ratei de pi strare a prospelmnii, in-
tensificarea  aromei <9 M-
buni ti fmea culorii cojii.

Acest aditiv are urmitoarea
compozif@: amidon, acid ascorbic
(E 300), alfa amilazi fungici,
xilanazi .

Utilizare: se administreazi di-
rect mfiini, firi afi diluat m api.
Dozarecomandati este de5-70g
/100 kg fi ini , W funcj@ de calita-
teainif@ali a fi inii.

Ambalare: produsul No-D-Lay
2 se livreazi W cutii de 25 kg.

Depozitare: W locuri uscate, la
temperaturi sub 30°C, ferit de
scéutei, flaciri deschisi < sub-
stanje inflamabile.

Termen de valabilitate: “ase
luni pentru cutiile desfi cute @ un
an de zile de la data fabrici rii M
condifile nedesigili rii @ depoziti rii
corespunzi toare.

Produsul este atestat de citre
Ministerul Si ni ti fix La livrare pro-
dusul va fi msofi» de certificat de
calitate.

Gramex SRL
str. Eraclie Arion 11,
sector 1, Bucuresti

dl Mugur Georgescu
092-203-847, 094-517-895
tel: 01-233-2309

fax: 01-233-1007
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Soia m industria
alimentari

Soia este utilizatt W alimen-
tajm umani de circa 5000 ani, la
mceput M China 9 [orile din Ex-
tremul Orient pentru ca W prezent
si se risp&deasci practic W
toatdi lumea. La mceputul secolu-
lui XX fermierii americani au m-
ceput si cultive soia W cantiti [D
comerciale.

Este general recunoscut faptul
ci soia este cea mai importanti
sursi de proteine vegetale, da-
toriti confmutului st u proteic foar-
te ridicat. T fiecare an W lume se
produc peste 60 milioane de tone
de soia. Cantitatea de proteini ali-
mentari rezultati de pe un hectar
cultivat cu soia este impresio-
nanti . De la o taurini care pae
un hectar de pi Qune se obfm 50
kg de carne (proteini animali ) cu
care un om se poate hri ni 83 de
zile. Acela9t hectar plantat cu gr&u
duce la objmerea a 162 kg de pro-
teini vegetali cu care un om se
poate hri ni 877 de zile. Pe acelast
hectar cultivat cu soia rezulti 526
kg de proteini vegetali cu care un
om se poate hri ni timp de 2224
zile (date furnizate de concernul
ADM).

h trecut, soia se utiliza W prin-
cipal la fabricarea nutreforilor pen-
tru animale 9 la objmerea uleiuri-
lor. T urma cerinelor tot mai mari
de hrani pe plan mondial s-a
“mcercat a s-au objmut
preparatele comerciale de pro-
teini din soia.

h prezent existi numeroase
uniti jode producl@ W care se pre-
lucreazi soia pentru utilizare ulte-
rioard W nutrejori, pentru fabrica-
rea uleiurilor 9 a prepatatelor pro-
teice. Boabele de soia sunt mai

mta curi fate, apoi zdrobite
transformate m fulgi. Prin extracjm
cu solvenp<9 recuperarea ulterio-
ari a acestora, rezulti uleiul brut
de soia 9 fulgii degresalp

T continuare, uleiul brut este
supus operal@i de rafinare, din
care rezulti uleiul rafinat de soia ¢
lecitina. Aceasta din urmi are nu-
meroase utilizi ri at& W industria
farmaceutici c& <9 W cea alimen-
tari . Lecitina este un emulgator
natural cu numeroase utilizi ri M
industria alimentari . De exemplu
se folosee W produsele de cio-
colaterie pentru legarea ciocolatei
< a untului de cacao.

Fulgii de soia degresaljppot fi
prelucrajpom mai multe moduri:

B prin mi cinare rezulti gri®uri
de soia 9 fi inuri de soia de di-
verse granulaliddin care, prin pre-
lucri ri ulterioare, se objm textu-
ratele de soia cu structuri

asemj ni toare ci rnii;

1 prin extrac|@a carbohidralibor
rezulti concentrate proteice de
soia, cu numeroase utilizi ri Win-
dustria de prelucrare a ci rnii;

1 prin extrac|@a proteinelor, ur-
mati de precipitarea 9 uscarea
acestora, se objm izolatele prote-
ice din soia, care se utilizeazé de
asemenea m industria de prelu-
crare a ci rnii.

Confmutul proteic al fiinii de
soia este de circa 50%, al concen-
tratelor proteice este de circa
70%, iar al izolatelor proteice de
soia este de circa 90%.

De asemenea, din procesul
tehnologic rezulti ca produs se-
cundar fibrele de soia, care avéad
un confmut de circa 65% fibre ali-
mentare constituie o sursi ideali
de fibre pentru multe produse ali-
mentare.

Majoritatea produselor alimen-
tare de pe rafturile supermar-
ket-urilor confm soia sub o formi
sau alta. Cerceti rile efectuate au
dus la objmerea a numeroase de-
rivate pornind de la produsele de
bazi enumerate mai sus.

Produsele de soia se folosesc
“m panifical@ ™ mai multe scopuri:
ca agenfpde legare a apei, ca
agenfpde condifmnare a aluatului,
ca suplimente proteice @ pentru
proprieti fite lor emulsionante.

1 panificajm se folosesc urmi -
toarele produse pe bazi de soia:
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fi ini de soia degresati
fi ind de soia activi enzimatic
fi ini de soia cu adaos de
lecitini
izolate proteice din soia
concentrate de soia

1 fibre de soia

Agenlbde legare a apei

T timpul malaxi rii fiina albi
de soia absoarbe api Qo refme m
timpul procesului de coacere.
Pentru fiecare kilogram de fiini
de soia utilizati este necesari
adi ugarea a circa unui kilogram
de api suplimentar (aceasti pro-
porl® poate si varieze daci se fo-
losee un adaos mai mare de
fiind de soia). Se ob}m produse fi-
nite cu volum mai mare, cu miez
mai uniform <9 mai elastic. T plus,
se amelioreazi 9 culoarea cojii
produsului finit. Fi inurile de soia
reduc absorbfa gri simii W pro-
dusele pri jite (de ex. gogo9). De
asemenea, utilizarea fi inurilor de
soia este benefici la fabricarea
panii 9 produselor de panifical®,
patiserie etc.

Agenjbde condifimnare a
aluatului

Folositi W proporf® de 0,5 -
1% raportat la fi ini , fi ina de soia
activi enzimatic formeazi hidro-
peroxizi din acidul linoleic prezent
0 shortenning. Aceti compu9 in-
teracljmneazi cu refpaua glutenici
“mti rindu-i  structura, amelior&d
rezistenja la malaxare a glutenului
9 determin&d obfmerea unor pro-
duse finite cu volum mai mare 9 o
structurd mai fini a miezului. Enzi-
ma prezenti W acest tip de fi in
de soia este lipoxigenaza care
aclmneazi asupra pigmeni|ibor
carotenoizi din fi ini , avéaad astfel
o aclmne de albire a miezului pro-
duselor de panificaj.

Suplimente proteice

Fi inurile de soia degresate,
concentratele proteice de soia sau
izolatele proteice mi resc
confmutul de proteine al produsu-

lui respectiv 9 valoarea sa nutri-
tivi . Adaosuri mai mari, de peste
8% raportat la fi ini , necesiti folo-
sirea unui supliment de agenfban-
tioxidan|ppentru a mbuni ti Jocali-
tatea aluatului (doza recoman-
dati este de 100 ppm acid ascor-
bic). T unele diete alimentare se
recomandi folosirea biscuifibor cu
confmut proteic ridicat. h acest
caz se recomandi folosirea W
proporf® de 23% a izolatelor pro-
teice de soia. Pentru o suplimen-
tare mai redusi a biscuifibor se
poate folosi W loc de izolat proteic
o fiini de soia toastati, W pro-
porf@ de 10 - 20% raportat la
fi ind . Pentru o dozi de adaos de
20% conjmutul proteic al biscuilibor
practic se dubleazi .

Emulgatori

Ca majoritatea proteinelor so-
lubile, proteinele de soia acfmnea-
zi ca emulgatori. Cele mai bune
produse care se folosesc W panifi-
caj® W acest scop sunt concen-
tratele de soia @ izolatele. T cazul
blaturilor de tort 9 a pri jiturilor, un
adaos de 3 - 6% determini o sci -
dere mtre 25% p&oi la 50% a
adaosului de oui 9 lapte praf din
rejpta de bazi. Capacitatea de
refmere a apei este mai mare
(pentru a menfme v&scozitatea
aluatului constanti ) 9, ca urmare,
produsul finit are un miez cu umi-
ditate mai mare 9 se prelunge@e
durata de menfmere a prospefmnii.

Aspecte nutrifmnale

Calitatea proteinelor. Valoarea
nutritivi a proteinelor depinde de
conjmutul 9 echilibrul acestora m
aminoacizi esenf@li. Proteinele
din soia au un confmut mare de
lisini, dar sunt deficitare "W me-
tionini 9 cisteini; o alimental®
bazati numai pe proteine de soia
poate si conduci la deficien}g nu-
trifmnale. Din fericire, proteinele
din cereale, din fi ini de gr& sunt
foarte bogate W metionini <
cisteini < si race W lisini . Ames-
tecand 10% fiini de soia cu 90%
fiini de gr& se objme un ames-

h curentcu totce este nou! |

tec proteic bine echilibrat din
punct de vedere al aminoacizilor
esenjali.

Izoflavone. Soia este relativ
bogati W izoflavone (2 - 4 mg/qg).
Din aceasti categorie de compu<
organici 'm soia se gi sesc cu pre-
ponderenfp daidzina 9 genistina.
Aceti compu au o uSvari
aclmne estrogenici , fiind de circa
1000 de ori mai slabi deca estro-
genii naturali. Datoriti acestei ca-
racteristici au c&eva efecte fizio-
logice.

Tlocuirea parfali a proteinelor
din carne cu proteine din soia de-
termini o sci dere a nivelului co-
lesterolului W s&ge, W special
cazul persoanelor care prezinti
valori mari ale colesterolului (pes-
te 240 mg/dl). Valori mari ale co-
lesterolului sanguin sunt asociate
cu bolile cardiovasculare 9 din
acest motiv se consideri impor-
tanti sci derea valorilor respecti-
ve, M special al LDL (lipide cu
masi moleculari mici ).

Izoflavonele 9 proteinele din
soia diminueazi osteoporoza -
sli birea rezistenjpi @ mi cinarea
sistemului osos, boali care se
manifesti la persoanele de vasta
a treia. h mod normal existi un
circuit al calciului W organism,
adici acesta este mlocuit perma-
nent M matricea osoasi . Cu tim-
pul, acest proces este Tmcetinit,
ceea ce duce la slibirea rezis-
tenlei sistemului osos 9 creQerea
incidenlei fracturilor la persoanele
vastnice. De exemplu, incidenja
fracturilor de <vold este mult mai
mare W cazul populafilor mari
consumatoare de carne compara-
tiv cu forile W care soia este o
sursi importanti de proteine.

Un alt efect benefic al com-
pullor naturali din soia este dimi-
nuarea simptomelor cauzate de
menopauzi . h cadrul unui studiu
femeile care au consumat zilnic
cel pufm 30 g proteine de soia au
prezentat o diminuare semnifica-
tivi a tulburi rilor legate de meno-
pauzi . De asemenea, persoanele
respective au fost mult mai pulm
expuse riscului de cancer mamar
comparativ cu grupul martor.

S-a studiat efectul consumului
de produse pe bazi de soia @ W
cazul altor tipuri de cancer. h ca-
drul unui studiu realizat pe medi
sterile s-a observat ci izoflavonele
inhibi dezvoltarea celulelor can-
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ceroase. De asemenea, prin studi-
ile epidemiologice realizate s-a
observat ci incidenja cancerelor
de prostati, colo-rectal 9 a celor
de stomac este mult mai redusi W
cazul populajidlor care consumi
m mod curent produse din soia
comparativ cu populajile pentru
care sursa principali de proteine
este carnea 9 produsele derivate
din aceasta.

Concluzii

Produsele din soia, ce au pro-
prieti o funcljmnale unice 9-au
gi sit utilizarea pe scari largi W
produsele de panificaj@. Aceste
ingrediente Mdeplinesc unul sau
mai multe din urmi toarele roluri:
controlul absorbf@i apei 2 gri -
similor, emulsionare, contribuie la
structura produsului, prelungirea
duratei de pi strare a produsului,
ameliorarea texturii, albirea mie-
zului, finepa miezului 9@ M-
buni ti fmea valorii nutritive a pro-
dusului.
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- cont
2511.000.1065.44.50
deschis la BRD, Sucursala

Aditivi pentru
panificajoe

A®a cum v-am obi“huit m ul-
timile numere ale ANAMOB
NEWS, 9 de aceasti dati
Timarom SRL Tmcearci si spri-
jine mtreprinzd torii din domeniul
mori ritului @ panificaj=zi 0 mcer-
carea acestora de a obfme fii-
nuri 9@ produse de panificajm ca
mai reuite.

‘ﬁfﬂ‘ﬁﬂﬂ@ﬁ)@ﬂ]@mﬁ@

Soyaprime VE

Culoarea miezului p&nii nu
este satisfi ci toare? Porozitatea
neuniformé a miezului este de
asemenea o problemi ce pare
de nerezolvat? Noi vi oferim
soluf@ siguri pentru a e din
acest impas — Soyaprime VE.
Acest produs este o fi ini de soia
nedegresati 9 activi enzimatic.
Enzima prezenti W fi ina de soia
QA care influenjpazi culoarea
miezului panii este lipoxigenaza.

Doza recomandati de uti-
lizare: 0,5 - 2% raportat la fi ini .

Prefp 2,5 DM/kg firi TVA,
franco depozit Bucure<ti.

Alphamalt A 6003

Acest produs face parte din
categoria preparatelor enzimati-
ce avad activitate alfa amilazici
2 hemicelulazici . Este recoman-
dat cu preci dere W cazul alua-
turilor puternice, str&use,
deoarece mbuni ti [pe extensi-
bilitatea glutenului. Produsul este
caracterizat de o activitate
enzimatici de 2500 SKB/g.

Alphamalt A 6003 este un
produs cu rezultate excelente, m
sensul ci aluatul obfmut va fi mai
elastic, produsele finite vor avea
un volum mai mare, porozitate
uniformé 9 o culoare buni a
cojii, precum 9@ o durati mai
mare de prospelfme.

Doza recomandati de uti-
lizare variazi W funcj® de pro-
dusul finit care se objme. h
acest caz, doza de utilizare de-
pinde mai ales de activitatea
enzimatici inif@ali a fi inii. Astfel:

I pane 9 specialiti [p15 - 20
0/100 kg fi ind

1 produse cu fermentalm
sporitd : 8 - 12 g/100 kg fi ind

I baghete: 12 - 15 g/100 g
fi ind
I pane 9 specialiti focu
adaos de fiini maljati : 10 - 15
G/100 kg fi ini .

Prep 33,5 DM/kg firi TVA,
franco depozit Bucure<ti.

Elko K - 100K (acid ascorbic)

Daci indicele de deformare al
fi inii este mare vi sugerim si
adi ugalpacid ascorbic (vitamini
C) pentru a ameliora msu9rile de
panificaj® ale fiinii. Acidul
ascorbic poate fi adi ugat fie di-
rect m moari m momentul W
care se face ameliorarea 9 vita-
minizarea fiinii, fie direct de
ci tre brutar m faza de aluat m
procesul tehnologic de fabricare
a panii.

Folosirea Elko K-100K ga-
ranteazi  urmitoarele efecte

benefice asupra produsului finit:

I "mti ree structura rejelei
glutenice prin creerea numi ru-
lui de legi turi disulfitice;

I "mbuni ti [o2e prelucrabili-
tatea aluatului W timpul procesu-
lui tehnologic

I asiguri stabilitatea aluatului
m timpul fermenti rii

I "mbuni ti [oQe capacitatea
de rejmere a gazelor W aluat
ceea ce are ca efect direct
creQerea volumului panii

Doza recomandati de uti-
lizare: 2 - 6 g/100 kg fi ind .

Indiferent de doza utilizati se
recomandi prelungirea duratei
de fri m&atare cu circa 2 min.

Mod de prezentare: pungi de
polietileni ambalate W cutii de
carton de 25 kg.

Preppnformativ: 15 DM/kg W
funcl@ de cantitatea comandati ,
firi TVA, franco depozit Bu-
cureqti.

TIMAROM IMPORT EXPORT SRL

dl. Constantin Macris

dl. lonut Grama

Str. Ramnicu Valcea nr. 9,
bloc S35, apt.3, parter,
sector 3, Bucuresti

Tel 01-324-9833

Tel/Fax 01-324-0082
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