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În data de 9 noiembrie 2001
(vineri) va avea avea loc cea
de-a Va ediþie a simpozionului de
morã rit ºi panificaþie organizat de
ANAMOB – SIMOPAN 2001, în
cadrul târgului INDAGRA 2001.
Manifestarea este organizatã  cu
sprijinul USAID ºi ACDI/VOCA.

Vã  aºteptã m (cu cafea ºi fur-
securi) începând cu ora 8:30, la
Sala Virgil Madgearu din Com-
plexul Expoziþional ROMEXPO
(aceeaºi salã  ca ºi în anii trecuþi). 

Lucrã rile simpozionului încep
la ora 9:00 ºi dureazã  pânã  la
ora 17:00, întrerupte de 2 pauze
de cafea ºi dejun (bufet rece deli-
cios !). În încheierea lucrã rilor se
va discuta cu membri ANAMOB
pentru stabilirea datei ºi locului
de desfã ºurare a Adunã rii Gene-
rale de alegeri ANAMOB, ce va
trebui sã  aibã  loc anul acesta.

Taxa de participare pentru
membri ANAMOB este de
400.000 lei/societate (2 per-
soane). Taxa de participare pen-
tru celelalte societã þi este de
600.000 lei/persoanã . 

Confirmarea participã rii se
face prin plata taxei de partici-
pare în contul ANAMOB (vezi ul-
tima paginã ) ºi indicarea numelor
participanþilor (prin fax). 

În cazul în care aveþi nevoie
de cazare în Bucureºti, vã  rugã m
sã  ne contactaþi pentru a vã  in-
forma asupra opþiunilor pe care
le aveþi la dispoziþie.

Programul este variat, in-
cluzând prezentã ri despre pro-
gramul SAPARD ºi alte pro-
grame de finanþare nerambur-
sabilã , facilitã þi acordate IMM ºi
regimul certificatelor de depozit.
Nu lipsesc nici prezentã rile de or-
din tehnic, care vã  vor oferi posi-
bilitatea de a vã  diversifica pro-
ducþia ºi de a creºte rentabili-
tatea firmei dvs.

Vã  aºteptã m !

SIM O P A N 20 0 1
9 noiembrie 2 0 0 1

l HG 854 [MO 616 / 1.X.01]
pentru aprobarea Instrucþiunilor
de metrologie legalã  I.M.L. 9-01:
Unitã þi de mã surã
l HG 928 [MO 619 / 1.X.01]
privind aprobarea structurii, a
indicatorilor ºi a fondurilor alo-
cate din bugetul Ministerului
Turismului pe anul 2001, afe-
rente Programului de marketing
ºi promovare turisticã , precum ºi
Programului de dezvoltare a pro-
duselor turistice.
l HG 948 [MO 620 / 2.X.01]
pentru stabilirea nivelului reduce-
rii preþului de cumpã rare a
seminþelor de grâu din producþia
internã , provenite de la agenþii
economici autorizaþi, folosite în
campania agricolã  din toamna
anului 2001, ºi pentru aprobarea
Normelor metodologice privind
acordarea, utilizarea ºi controlul
utilizã rii sumelor reprezentând
reducerea preþului de
cumpã rare a seminþelor de grâu
folosite în campania agricolã  din
toamna anului 2001.
l Ordin 615 [MO 622 / 3.X.01]
al ministrului sã nã tã þii ºi familiei
privind organizarea serviciilor de
medicina muncii.
l Ordin 1.922 [MO 630 /
8.X.01] al ministrului finanþelor
publice privind stabilirea baremu-
lui lunar pentru impunerea veni-
turilor din salarii ºi din pensii ºi a
sumelor fixe prevã zute în
Ordonanþa Guvernului nr.
73/1999 privind impozitul pe
venit, pentru trimestrul IV al anu-
lui 2001.
l HG 976 [MO 633 / 9.X.01]
pentru modificarea art. 13 alin.
(1) din Normele metodologice de
aplicare a prevederilor OUG
30/2001 privind acordarea în
anul 2001 a unui sprijin direct de
un milion lei producã torilor agri-
coli pentru fiecare hectar de
teren cultivat, cu finanþare de la

LEGISLATIE

bugetul de stat, aprobate prin HG
278/2001.

l Ordin 292 MO 633 / 9.X.01]
al ministrului dezvoltã rii ºi prog-
nozei pentru aprobarea Proce-
durilor privind implementarea,
monitorizarea ºi evaluarea unor
programe de dezoltare.

l HG 917 [MO 640 / 12.X.01]
pentru aprobarea Normelor
metodologice de aplicare a pre-
vederilor OUG 34/2000 privind
produsele agroalimentare eco-
logice.

l Ordin 1.878/A/11.000/286
[MO 640 / 12.X.01] al ministrului
finanþelor publice, al ministrului
afacerilor externe ºi al ministrului
agriculturii, alimentaþiei ºi
pã durilor privind interzicerea
exportului de tractoare, com-
bine, maºini ºi utilaje agricole,
precum ºi de instalaþii de irigat,
achiziþionate în baza Ordinului
ministrului agriculturii, ali-
mentaþiei ºi pã durilor nr.
97/2001. (Fondul special “Dez-
voltarea agriculturii româneºti”)

l Ordin 1.879 [MO 640 /
12.X.01] al ministrului finanþelor
publice privind modificarea
Ordinului ministrului finanþelor
publice nr. 94/2001 pentru apro-
barea Reglementã rilor contabile
armonizate cu Directiva a IV-a a
Comunitã þilor Economice Euro-
pene ºi cu Standardele
Internaþionale de Contabilitate.
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Hotã râre privind declararea 
lunarã  a obligaþiilor de platã  la 
bugetul Fondului pentru plata 

ajutorului de ºomaj
Executivul a adoptat pe 4 oct.

2001 o Hotã râre prin care per-
soanele juridice ºi fizice (denu-
mite angajatori), care, potrivit le-
gii, au obligaþii de platã  la bugetul
Fondului pentru plata ajutorului
de somaj, declarã  lunar aceste
obligaþii. 

Declaraþia lunarã  se depune
în termen de 20 de zile calenda-
ristice de la expirarea lunii pentru
care se datoreazã  contribuþiile,
odatã  cu dovada efectuã rii plã þii
acestora, la agenþia judeþeanã
pentru ocuparea forþei de muncã
sau, dupã  caz, a municipiului Bu-
cureºti, în raza careia se aflã  se-
diul social al angajatorului per-
soanã  juridicã  sau domiciliul an-
gajatorului persoana fizicã .

Declaraþia lunarã  se depune
într-un exemplar, inclusiv prin
poºtã  sau sistem electronic ºi es-
te, potrivit legii, documentul de
evidenþa ce reprezintã  titlul de
creanþã .

Declaraþia lunarã  devine titlu
executoriu la data la care creanþa
bugetarã  este scadentã  prin expi-
rarea termenului de platã  preva-
zut de lege.

Nedepunerea declaraþiei luna-
re privind obligaþiile de platã  la
bugetul Fondului pentru plata aju-
torului de ºomaj pânã  la termenul
stabilit precum ºi completarea ei
altfel decât conform modelului
anexat sau cu date eronate se
sancþioneazã  potrivit Legii nr.
87/1994 pentru combaterea eva-
ziunii fiscale.

Influenþa tarifelor la utilitã þi 
în preþurile produselor de 

bazã  ºi serviciilor
(extras din Informaþia de presã  datã  de

Guvernul României, 9 oct. 2001)

l 1. Indexarea tarifelor la 
energie electricã

În perioada octombrie 2001 -
martie 2002, tarifele la energie

de  la GUVERN

de  la GUVERN

electricã  pentru consumatorii
casnici ºi industriali se indexeazã
lunar, cu câte 3,6 % în fiecare
lunã .

Tariful de tip social se inde-
xeazã  cu 221 lei/kWh, pentru
consumuri lunare mai mici sau
egale cu 50 kWh. Pentru con-
sumuri lunare mai mari de 50
kWh, acesta creºte cu 952
lei/kWh. Aceste modificã ri vor
afecta peste 3,4 milioane de
abonaþi.

În cazul tarifului de tip mo-
nom, abonamentul se modificã
cu 350 lei/zi în timp ce preþul
creºte cu 348 lei/kWh. Aceste
majorã ri vor afecta peste 4,3 mili-
oane de abonaþi.
l 2. Majorarea preþului naþio-
nal de referinþã  la energie ter-
micã

În data de 26.07.2001, s-a
majorat preþul naþional de
referinþã  la energia termicã  de la
350.000 lei/Gcal la 550.000
lei/Gcal.
l 3. Majorarea preþului final 
la gaze naturale pentru con-
sumatorii casnici ºi industriali

În luna iulie 2001 a avut loc
majorarea preþului reglementat
unic pentru consumatorii din sec-
torul gazelor naturale de la
1.272.000 lei/1000 Nm3 la
2.417.000 lei/1000 Nm3, respec-
tiv cu 90%.
l 4. Majorarea preþului cu 
amã nuntul la produsele petro-
liere

Benzinã : luând ca referinþã
luna iunie, costurile Petrom (care
reprezintã  circa 33% din preþ) au
crescut mai încet decât creºterea
cursului leu/euro, în timp ce fis-
calitatea (acciza ºi taxa pentru

fondul special al drumurilor) a
crescut simultan cu acesta.

Motorinã : luând ca referinþã
luna iunie, atât costurile Petrom
(care reprezintã  circa 47% din
preþ) cât ºi fiscalitatea (acciza ºi
taxa pentru fondul special al
drumurilor) au crescut mai încet
decît creºterea cursului leu/euro.

l 5. Impactul ajustã rii 
preþurilor la utilitã þi asupra 
evoluþiei preþurilor la unele 
produse alimentare de bazã  ºi 
a tarifelor la transportul urban 
de cã lã tori

Din analizele Oficiului Con-
curenþei, realizate pe baza infor-
maþiilor furnizate de Patronatele
de ramurã , au rezultat urmã
toarele:

l þinând cont de faptul cã  
la produsele alimentare, 
ponderea utilitã þilor în cos-
turile producã torilor variazã  
între 2% ºi 10% (excepþie 
fã când uleiul, unde ponderea 
este de 30%), influenþele 
recentelor ajustã ri pot duce, 
de regulã , la creºterea actu-
alelor costuri cu pânã  la 2%.

l în domeniul transportului 
urban de cã lã tori, influenþele 
în costuri sunt estimate la un 
nivel de circa 1,5%, care nu 
motiveazã  o eventualã  majo-
rare a tarifelor.

a. depinde de evoluþia preþului de achiziþie a grâului (scã dere în 2001);
b. depinde de evoluþia preþului de achiziþie a laptelui (creºte în perioada de iarnã );
c. depinde de evoluþia preþului la sã mânþa de floarea soarelui (materie primã  deficitarã  în 
2001).

Produsul Ponderea utilitã þilor 
în costuri (%)

Creºterea cheltuielilor 
de fabricaþie (%)

Pâine ºi produse de 
panificaþie 2 – 5 < 0,5a

Lapte ºi produse lactate 9 – 10 <0.6b

Carne ºi produse din 
carne – 0.2 – 0.6

Ulei rafinat din floarea 
soarelui ~30 <2c
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(urmare din nr.76)

Alte cazuri de creºtere ºi de reducere a capitalului social

a.
Creºterea capitalului social pe seama profitu-
lui realizat la încheierea exerciþiului financiar 
(31 decembrie), lei 1 000 000

129 (Repartizarea profitului) = 1012 (Capital subscris vã rsat) 1 000 000

b.

Creºterea capitalului social pe seama 
exerciþiilor precedente (profit nerepartizat) ce 
se regã seºte în soldul creditor al ct. 107, lei 
100 000

107 (Rezultatul reportat) = 1012 (Capital subscris vã rsat) 100 000

c. Creºterea capitalului social prin încorporarea 
rezervelor, lei 200 000 106 (Rezerve) = 1012 (Capital subscris vã rsat) 200 000

d.
Creºterea capitalului social pe seama fondului 
special propriu ce s-a constituit din profit sau 
celelalte rezerve

118 (Alte fonduri) = 1012 (Capital subscris vã rsat) 2 000 000

e.

Retragerea din societate a unui asociat care 
vã rsase un capital subscris în sumã  de 300 
000 lei, concomitent cu diminuarea capitalului 
social, hotã râtã  de adunarea generalã

1012 (Capital subscris vã rsat) = 456 (Dec. cu asociaþii privind 
capitalul) 300 000

456 (Dec. cu asociaþii privind capitalul) = 5121 (Ct. la bã nci în 
lei) 300 000

f.

Reducerea capitalului social cu pierderea 
realizatã  din:
- exerciþiul curent, lei 400 000

1012 (Capital subscris vã rsat) = 121 (Profit ºi pierdere) 400 000

- exerciþiile precedente, lei 500 000 1012 (Capital subscris vã rsat) = 107 (Rezultatul reportat) 500 000

g.

Creºterea capitalului social sin conversia 
obligaþiunilor în acþiuni

161 (Împrum. din emisiuni de obligaþiuni) = 1012 (Capital sub-
scris vã rsat)
sau
161 (Împrum. din emisiuni de obligaþiuni) = %

1012 (Capital subscris vã rsat)
1041 (Prime de emisiune)

1044 (Prime de conversie)

2 000 000

- ºi a primelor de conversie dacã  valoarea 
nominalã  a obligaþiunilor e mai mare decât 
cea a acþiunilor

1 000 000
900 000

100 000

h.
Majorarea capitalului social în condiþiile pre-
vã zute la pct. 39 din Legea 195 / 1997 pentru 
aprobarea OUG 32/1997

1068 (Alte rezerve) = 1012 (Capital subscris vã rsat) 1 000 000

Notã : Sunt autori care considerã  cã  atunci când 
creºterea de capital are loc prin aport în naturã  
de cã tre acþionarii noi (ex. mijloace fixe) acestea 
se pot înregistra:

2125 (animale ºi plantaþii) = %
1012 (Capital subscris vã rsat)

1041 (Prime de emisiune)

2 300 000
2 000 000

300 000

- sau dacã  societatea comercialã  de stat 
primeºte fonduri sub forma cheltuielilor de capi-
tal, acestea se înregistreazã  ca o creºtere de 
capital

5121 (Ct. la bã nci în lei) = 1012 (Capital subscris vã rsat) 10 000
000

i.

Cu diferenþa neamortizatã  a mijloacelor fixe 
casate, dacã  adunarea generalã  hotã rã ºte 
diminuarea capitalului social (Norme la legea 
amortizã rii)

1012 (Capital subscris vã rsat) = 212 (Mijloace fixe) 900 000

j.

Creºterea capitalului social prin capitalizarea 
profitului cuvenit personalului ca participare la 
profit:

424 (Participarea pers. la profit) = 1012 (Capital subscris vã r-
sat)

500 000

1. decontarea datoriilor faþã  de salariaþi pentru 
profitul cuvenit prin mã rirea nemijlocitã  a capi-
talului cu sau fã rã  prime

424 (Participarea pers. la profit) = %
1012 (Capital subscris vã rsat)

1041 (Prime de emisiune)

1 000 000
900 000
100 000

2. subscierea iniþialã  a capitalului ºi apoi 
decontarea pe seama profitului cuvenit din 
participarea la profit

456 (Dec. cu asociaþii privind capitalul) = %
1012 (Capital subscris vã rsat)

1041 (Prime de emisiune)

2 000 000
1 800 000

200 000
424 (Participarea pers. la profit) = 456 (Dec. cu asociaþii pri-
vind capitalul) 2 000 000

RUBRICA
economicã

(continuare în pag. 4)

OCAZIE DEOSEBITA, vând 40% din acþiunile a
douã  mori (grâu ºi porumb) la Ostroveni, Dolj;

OFERTA
vechi de 8 ani, 3 valþuri ºi transport pneumatic ºi
respectiv 1 valþ, în construcþie cesionatã  pentru 41
de ani, zonã  cerealierã  deosebitã ; preþ foarte
atrã gã tor.

Contact: Octavian Nadu / Tel: 093-539-913
E-mail <onadu@yahoo.ca>
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k.

Reducerea capitalului social prin rã scumpã rarea ºi anularea acþiunilor proprii, cu valoarea nominalã  a acestora conform 
modului de rã cumpã rare ce se poate deduce din instrucþiuni
1. rã scumpã rarea ºi plata acþiunilor proprii la 
valoarea de curs 502 (Acþiuni proprii) = 5121 (Ct. la bã nci în lei) 300 000

2. anularea acþiunilor ºi micºorarea capitalului 
social: 1012 ((Capital subscris vã rsat) = 502 (Acþiuni proprii) 100 000

- când rã scumpã rarea s-a efectuat la o 
valoare mai mare decât cea nominalã

% = 502 (Acþiuni proprii
1012 (Capital subscris vã rsat)
664 (Ch. privind titlurile de plasament cedate)

100 000
90 000
10 000

- când rã scumpã rarea s-a efectuat la o 
valoare mai micã  decât cea nominalã

1012 (Capital subscris vã rsat) = %
502 (Acþiuni proprii)
764 (Venituri din titluri de plasament)

200 000
190 000

10 000

Programe de finanþare 
nerambursabilã  pentru 

achiziþionarea de utilaje ºi 
echipamente

Ministerul Dezvoltã rii ºi Prog-
nozei a lansat un nou program de
finanþare pentru societã þi comer-
ciale cu capital privat integral
românesc care doresc sã  de-
mareze sau sã  dezvolte o activi-
tate economicã  în:

– Regiunea Nord-Est (ju-
deþele: Suceava, Botoºani, Iaºi,
Neamþ, Bacã u, Vaslui), ºi în 

– judeþele: Hunedoara, Alba, 
Tulcea, Giurgiu, Caraº-Severin

Pot participa la aceastã  lici-
taþie societã þi comerciale care îºi
au sediul principal în afara Regiu-
nii Nord-Est sau judeþului
menþionat, cu condiþia sã  facã
dovada cã  ºi-au deschis cel puþin
filialã  în regiune sau, dupã  caz,
judeþ, pânã  la data încheierii con-
tractului de finanþare cu ADR.

Condiþii de finanþare:
• Prin proiect sã  se solicite

achiziþionarea de maºini, utilaje,
instalaþii sau echipamente (cu ex-
cepþia autovehiculelor);

• Prin proiect trebuie sã  se so-
licite un ajutor financiar neram-
bursabil în sumã  de maxim 5 mili-
arde lei, care sã  reprezinte cel
mult 50% din costul efectiv (fã rã
taxe vamale) al maºinilor, utilaje-
lor, instalaþiilor, echipamentelor
în care este inclus ºi transportul;

• Sã  prevadã  o contribuþie fi-
nanciarã  de minim 50% din cos-
tul maºinilor, utilajelor, insta-
laþiilor sau echipamentelor solici-
tate prin proiect;

FINANTARE
nerambursabilã

Prin aceste Programe se vor
acorda beneficiarilor ajutoare fi-
nanciare nerambursabile
(grant-uri), suma minimã  fiind de
0,5 miliarde lei, iar suma maximã
de 5 miliarde lei. Aceste fonduri
vor putea fi folosite la achizitiona-
rea  maºinilor, utilajelor, insta-
laþiilor sau echipamentelor, cu ex-
cepþia autovehiculelor. Contri-
buþia proprie a fiecã rui solicitant
este de minim 50% din costul
maºinilor, utilajelor, instalaþiilor
sau echipamentelor solicitate prin
proiect.

Proiectele se depun pânã  la
10 noiembrie 2001 la:

•ADR Nord-Est pentru proiec-
tele solicitate a se desfã ºura în
Regiunea Nord-Est 

•ADR 5 Vest pentru proiecte
în judeþele Hunedoara ºi
Caraº-Severin 

•ADR 7 Centru pentru proiec-
te în judeþul Alba 

•ADR 2 Sud-Est pentru pro-
iecte în judeþul Tulcea 

•ADR 3 Sud Muntenia pentru
proiecte în judeþul Giurgiu. 

Ghidul de finanþare este dis-
ponibil la sediul ANAMOB ºi la
urmã toarele Agenþii pentru Dez-
voltare Regionalã :
n Agenþia pentru Dezvoltare

Regionalã  Nord - Est (pentru Pro-
gramul "Dezvoltarea regiunii
Nord - Est") 

Piatra NEAMT, str. Alexandru
cel Bun nr.27 bis, cod 5600,

Tel: 033 - 218071
Tel/fax: 033-218072,

e-mail: adrnordest@adrnordest.ro
n Agenþia pentru Dezvoltare

Regionalã  5 VEST ROMÂ NIA
(pentru Programul "Dezvoltarea
judeþului Hunedoara" ºi respectiv
Programul "Dezvoltarea judeþului
Caraº - Severin") 

Timisoara, str. Proclamatia de la
Timisoara nr. 5, cod 1900,

Tel: 056-19.19.23,
Tel/Fax: 056-19.19.81,

e-mail: adr5@mail.dnttm.ro
n Agentia pentru Dezvoltare

Regionalã  7 CENTRU (pentru
Programul "Dezvoltarea judeþului
Alba") 

Alba Iulia, str. Decebal nr. 12,
cod 2500.

Tel/Fax: 058-81.86.16,
e-mail: adcentru@abx.logicnet.ro
n Agenþia pentru Dezvoltare

Regionalã  2 SUD - EST (pentru
Programul "Dezvoltarea judetului
Tulcea") 

Brã ila, str. Piaþa Independentei
nr. 1, cod 6100,

Tel/Fax: 039-61.10.86,
e-mail: seagency_ro@cibnet.flex.ro

n Agentia pentru Dezvoltare
Regionalã  3 SUD - MUNTENIA
(pentru Programul "Dezvoltarea
judetului Giurgiu") 

Cã lã raºi, str. 1 Decembrie 1918
nr. 1, cod 8500,

Tel/Fax: 042-33.17.69
Fax: 042-33.16.09,

e-mail: adr3sud@nex.ro
Cererile de finanþare vor fi de-

puse la aceleaºi adrese.

Societatea Naþionalã  a Pro-
duselor Agricole SA valorificã
prin licitaþie publicã  grâu STAS
813/1968, în cantitã þi mari, în
fiecare zi de miercuri ºi vineri a
sã ptã mânii, pânã  la epuizarea
stocurilor. 

Documentaþia de licitaþie
poate fi cumpã ratã  de la SNPA,
Bdul Carol I, nr. 17, sector 2, Bu-
cureºti, tel/fax: 01-312-4645.

ANUNT
licitaþie de grâu
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Septembrie 2001
Rata inflaþiei în luna septem-

brie 2001 faþã  de luna august
2001 a fost de 1,9%. Mã rfurile
alimentare au înregistrat o
creºtere a IPC1 de +1,4%, cele
nealimentare +2,3% iar serviciile
+2,5%. 

Pe ansamblu, produsele de
morã rit ºi panificaþie s-au ieftinit
un pic faþã  de luna precedentã ,
cu 0,3%, astfel:
l produse de morã rit: -1,8%, 
din care:
l fã inã : -1,9% (ultima scã -
dere a IPC la fã inã  a fost 
înregistratã  în ianuarie 1999)
l mã lai: -1,6% 

l pâine, produse de franzelã rie 
ºi specialitã þi: -0,4% faþã  de luna 
precedentã , din care:
l pâine: -0,4%,
l produse de franzelã rie: 
+0,7%
l specialitã þi de panificaþie: 
0,0%.

Cele mai mari creºteri de
preþuri în luna septembrie 2001
la mã rfuri alimentare au fost înre-
gistrate la ouã  (+9,8), ulei co-
mestibil (+9,6) ºi brânzã  (+4,4%).

Pe primele trei trimestre ale
anului 2001, fã ina s-a scumpit cu
16,7%, mã laiul cu 23,2%, pâinea
cu 16,9%, produsele de franzelã -
rie cu 19,4% ºi specialitã þile de
panificaþie cu 17,4%. 

În aceeaºi perioadã , pro-
dusele din carne, preparate ºi
conserve din carne s-au scumpit
cu 39,9%, cele din peºte cu
29,3% iar lactatele cu 15,8%.

Tot în primele nouã  luni ale
anului 2001, utilitã þile au
înregistrat urmã toarele creºteri: 
l gazele s-au scumpit cu 90%
l energia electricã  s-a scum-
pit cu 21,9%,
l combustibilii s-au scumpit 
cu 11,1%,
l cheltuielile cu apã , canal, sa-
lubritate au crescut cu 31,5%.

1. Indicele preþurilor de consum

Statistica

sursa: INS

l transport urban: +35,3%
l transport interurban: +21,1%

În tabelul de mai jos
prezentã m o situaþie comparativã
a evoluþiei IPC la fã inã , mã lai,
pâine, produse de franzelã rie ºi
specialitã þi de panificaþie în anul
2001 faþã  de anul 2000.

Dacã  în anul 2000, preþul la
fã inã  a crescut lunar, în medie,
cu 5,9%, în anul 2001 creºterea
a fost de circa 1,8% pe lunã , cu
mult mai puþin decât în anul pre-
cedent. Acelaºi lucru este va-
labil ºi pentru celelalte produse,
aºa cum reiese clar din tabelul
de mai sus.

Faptul cã  toate produsele
încadrate la grupa de produse de
morã rit ºi panificaþie (mai puþin
specialitã þile de panificaþie) s-au
ieftinit în luna septembrie 2001
faþã  de august 2001 (lucru care
nu-mi amintesc sã  mai fi avut loc
în ultimii cinci ani) poate ascunde
semnificaþii demne de analizat.

Am încercat sã  rã spund la în-
trebarea: dacã  preþurile la utilitã þi
ºi alte cheltuieli au crescut sem-
nificativ, cum de s-a ieftinit fã ina
ºi pâinea?

Rã spunsul nu este simplu,
pentru cã  sunt mulþi factori care
contribuie la acest lucru.

1. Concurenþa acerbã  în do-
meniul morã rit - panificaþie. Ac-
ceptã m concurenþa loialã  ca o
lege a economiei de piaþã , dar nu
putem accepta concurenþa
neloialã  generatã  de piaþa nea-
grã , care prosperã  nestingheritã
de nimeni. Poate cã  unii din gu-
vernanþii noºtri gândesc cã  dacã
piaþa neagrã  “impune” preþuri
joase, atunci asta e bine pentru
consumatorul român. Eu cred cã
ne furã m cã ciula singuri, pentru

produs
creºtere 
medie 
lunarã  
2001

creºtere 
medie 
lunarã  
2000

fã inã 1,8% 5,9%
mã lai 2,5% 6,1%
pâine 1,9% 4,8%
produse de 
franzelã rie 2,1% 3,3%

specialitã þi de 
panificaþie 1,9% 2,4%

cã  sumele eludate sunt enorme,
iar efectul negativ se rã sfrânge,
ca un bumerang, asupra întregii
activitã þi din economie.

Un alt aspect, care se înca-
dreazã  tot aici, este piaþa extrem
de închisã  ne care ne batem
toþi... Noi nu exportã m fã inã .
Toatã  fã ina produsã  în þarã  este
vândutã  (atunci când este vân-
dutã ...) pe plan intern. Avem o
piaþã  suprasaturatã  cu fã inã . Es-
te momentul în care trebuie sã
ne gândim ºi alte posibiltã þi de
comercializare a fã inii ºi la reali-
zarea unor noi produse care sã
înglobeze fã ina de grâu.

2. Scã derea dramaticã  a pu-
terii de cumpã rare a consuma-
torului român, pentru cã , trebuie
sã  recunoaºtem, tot mai mulþi
români au un nivel de subzis-
tenþã . Greutã þile ºi problemele
tranziþiei sunt departe de a fi
soluþionate ºi primii care suferã
consecinþele unei pieþe dezorga-
nizate sunt consumatorii.

3. Lipsa lichiditã þilor pentru
achiziþionarea grâului disponibil
pe piaþã  a determinat menþinerea
unui preþ relativ stabil la grâu.
Cererea de grâu este micã , iar
oferta este mare. Nu trebuie sã
uitã m cã  morarii au avut o iarnã
ºi primã varã  grele, din care au
ieºit, majoritatea, decapitalizaþi.
Bã ncile nu sunt generoase cu
acordarea creditelor, iar atunci
când sunt “dispuse” sã  împru-
mute bani, o fac în condiþii deloc
avantajoase pentru procesatori.

Aceºtia mi se par factorii
esenþiali care au fã cut ca preþul
fã inii ºi pâinii sã  scadã  în sep-
tembrie 2001. Care este tendinþa
în urmã toarele luni? Greu de
spus. Dar dacã  analizã m evoluþia
din anii precedenþi, dupã  o astfel
de scã dere a IPC a urmat, la in-
terval de câteva luni, o creºtere
semnificativã . 

Personal, nu cred cã  luna oc-
tombrie va mai aduce astfel de
scã deri de preþuri. Oricum, nu
putem decât sã  vã  recomandã m
sã  vã  analizaþi bine costurile, sã
vedeþi unde se poate face o cât
de micã  economie – pentru cã
oricât ar fi de micã , conteazã ! Nu
ne aºteaptã  vremuri roze, aºa cã
trebuie sã  ºtim cum stã m cu
cheltuielile...
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Aditivi pentru 
morã rit ºi panificaþie

No-D-Lay 2 este un aditiv pen-
tru industria de morã rit ºi panifi-
caþie, import SUA, fabricat dupã
cele mai noi tehnologii în domeniu,
oferit de firma Gramex Company
SRL.

Caracteristic acestui aditiv este
faptul cã  a fost creat pentru con-
diþiile specifice fã inurilor româneºti
în vederea ameliorã rii calitã þii aces-
tora.

No-D-Lay 2 este un produs na-
tural, foarte concentrat, care utilizat
în doze foarte mici îmbunã tã þeºte
proprietã þile de panificare ale fã i-
nurilor în procesul tehnologic de fa-
bricare a pâinii ºi produselor de
panificaþie, în general. Prin utiliza-
rea acestui aditiv se obþin produse
finite calitativ net superioare celor
obþinute prin folosirea ameliorato-
rilor tradiþionali. 

În urma probelor de coacere
efectuate s-au obþinut produse cu
volum mã rit, miez mai umed ºi mai
elastic (ceea ce eliminã  sfã râ-
miþarea miezului), prelungirea du-
ratei de pã strare a prospeþimii, in-
tensificarea aromei ºi îm-
bunã tã þirea culorii cojii.

Acest aditiv are urmã toarea
compoziþie: amidon, acid ascorbic
(E 300), alfa amilazã  fungicã ,
xilanazã .

Utilizare: se administreazã  di-
rect în fã inã , fã rã  a fi diluat în apã .
Doza recomandatã  este de 5 - 70 g
/ 100 kg fã inã , în funcþie de calita-
tea iniþialã  a fã inii.

Ambalare: produsul No-D-Lay
2 se livreazã  în cutii de 25 kg. 

Depozitare: în locuri uscate, la
temperaturi sub 30ºC, ferit de
scântei, flacã rã  deschisã  ºi sub-
stanþe inflamabile.

Termen de valabilitate: ºase
luni pentru cutiile desfã cute ºi un
an de zile de la data fabricã rii în
condiþiile nedesigilã rii ºi depozitã rii
corespunzã toare.

Produsul este atestat de cã tre
Ministerul Sã nã tã þii. La livrare pro-
dusul va fi însoþit de certificat de
calitate.

Gramex SRL
str. Eraclie Arion 11,

sector 1, Bucuresti
dl Mugur Georgescu

092-203-847, 094-517-895
tel: 01-233-2309
fax: 01-233-1007

Soia în industria 
alimentarã

Soia este utilizatã  în alimen-
taþia umanã  de circa 5000 ani, la
început în China ºi þã rile din Ex-
tremul Orient pentru ca în prezent
sã  se rã spândeascã  practic în
toatã  lumea. La începutul secolu-
lui XX fermierii americani au în-
ceput sã  cultive soia în cantitã þi
comerciale.

Este general recunoscut faptul
cã  soia este cea mai importantã
sursã  de proteine vegetale, da-
toritã  conþinutului sã u proteic foar-
te ridicat. În fiecare an în lume se
produc peste 60 milioane de tone
de soia. Cantitatea de proteinã  ali-
mentarã  rezultatã  de pe un hectar
cultivat cu soia este impresio-
nantã . De la o taurinã  care paºte
un hectar de pã ºune se obþin 50
kg de carne (proteinã  animalã ) cu
care un om se poate hrã ni 83 de
zile. Acelaºi hectar plantat cu grâu
duce la obþinerea a 162 kg de pro-
teinã  vegetalã  cu care un om se
poate hrã ni 877 de zile. Pe acelaºi
hectar cultivat cu soia rezultã  526
kg de proteinã  vegetalã  cu care un
om se poate hrã ni timp de 2224
zile (date furnizate de concernul
ADM).

În trecut, soia se utiliza în prin-
cipal la fabricarea nutreþurilor pen-
tru animale ºi la obþinerea uleiuri-
lor. În urma cerinþelor tot mai mari
de hranã  pe plan mondial s-a
încercat ºi s-au obþinut
preparatele comerciale de pro-
teinã  din soia. 

În prezent existã  numeroase
unitã þi de producþie în care se pre-
lucreazã  soia pentru utilizare ulte-
rioarã  în nutreþuri, pentru fabrica-
rea uleiurilor ºi a prepatatelor pro-
teice. Boabele de soia sunt mai

întâi curã þate, apoi zdrobite ºi
transformate în fulgi. Prin extracþie
cu solvenþi ºi recuperarea ulterio-
arã  a acestora, rezultã  uleiul brut
de soia ºi fulgii degresaþi. 

În continuare, uleiul brut este
supus operaþiei de rafinare, din
care rezultã  uleiul rafinat de soia ºi
lecitina. Aceasta din urmã  are nu-
meroase utilizã ri atât în industria
farmaceuticã  cât ºi în cea alimen-
tarã . Lecitina este un emulgator
natural cu numeroase utilizã ri în
industria alimentarã . De exemplu
se foloseºte în produsele de cio-
colaterie pentru legarea ciocolatei
ºi a untului de cacao.

Fulgii de soia degresaþi pot fi
prelucraþi în mai multe moduri:
l prin mã cinare rezultã  griºuri 
de soia ºi fã inuri de soia de di-
verse granulaþii din care, prin pre-
lucrã ri ulterioare, se obþin textu-
ratele de soia cu structurã  
asemã nã toare cã rnii;
l prin extracþia carbohidraþilor 
rezultã  concentrate proteice de 
soia, cu numeroase utilizã ri în in-
dustria de prelucrare a cã rnii;
l prin extracþia proteinelor, ur-
matã  de precipitarea ºi uscarea 
acestora, se obþin izolatele prote-
ice din soia, care se utilizeazã  de 
asemenea în industria de prelu-
crare a cã rnii.

Conþinutul proteic al fã inii de
soia este de circa 50%, al concen-
tratelor proteice este de circa
70%, iar al izolatelor proteice de
soia este de circa 90%.

De asemenea, din procesul
tehnologic rezultã  ca produs se-
cundar fibrele de soia, care având
un conþinut de circa 65% fibre ali-
mentare constituie o sursã  idealã
de fibre pentru multe produse ali-
mentare.

Majoritatea produselor alimen-
tare de pe rafturile supermar-
ket-urilor conþin soia sub o formã
sau alta. Cercetã rile efectuate au
dus la obþinerea a numeroase de-
rivate pornind de la produsele de
bazã  enumerate mai sus.

Produsele de soia se folosesc
în panificaþie în mai multe scopuri:
ca agenþi de legare a apei, ca
agenþi de condiþionare a aluatului,
ca suplimente proteice ºi pentru
proprietã þile lor emulsionante.

În panificaþie se folosesc urmã -
toarele produse pe bazã  de soia: 
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l fã inã  de soia degresatã
l fã inã  de soia activã  enzimatic
l fã inã  de soia cu adaos de 

lecitinã
l izolate proteice din soia
l concentrate de soia 
l fibre de soia

Agenþi de legare a apei
În timpul malaxã rii fã ina albã

de soia absoarbe apã  ºi o reþine în
timpul procesului de coacere.
Pentru fiecare kilogram de fã inã
de soia utilizatã  este necesarã
adã ugarea a circa unui kilogram
de apã  suplimentar (aceastã  pro-
porþie poate sã  varieze dacã  se fo-
loseºte un adaos mai mare de
fã inã  de soia). Se obþin produse fi-
nite cu volum mai mare, cu miez
mai uniform ºi mai elastic. În plus,
se amelioreazã  ºi culoarea cojii
produsului finit. Fã inurile de soia
reduc absorbþia grã simii în pro-
dusele prã jite (de ex. gogoºi). De
asemenea, utilizarea fã inurilor de
soia este beneficã  la fabricarea
pâinii ºi produselor de panificaþie,
patiserie etc.

Agenþi de condiþionare a 
aluatului

Folositã  în proporþie de 0,5 -
1% raportat la fã inã , fã ina de soia
activã  enzimatic formeazã  hidro-
peroxizi din acidul linoleic prezent
în shortenning. Aceºti compuºi in-
teracþioneazã  cu reþeaua glutenicã
întã rindu-i structura, ameliorând
rezistenþa la malaxare a glutenului
ºi determinând obþinerea unor pro-
duse finite cu volum mai mare ºi o
structurã  mai finã  a miezului. Enzi-
ma prezentã  în acest tip de fã inã
de soia este lipoxigenaza care
acþioneazã  asupra pigmenþilor
carotenoizi din fã inã , având astfel
o acþiune de albire a miezului pro-
duselor de panificaþie.

Suplimente proteice
Fã inurile de soia degresate,

concentratele proteice de soia sau
izolatele proteice mã resc
conþinutul de proteine al produsu-

lui respectiv ºi valoarea sa nutri-
tivã . Adaosuri mai mari, de peste
8% raportat la fã inã , necesitã  folo-
sirea unui supliment de agenþi an-
tioxidanþi pentru a îmbunã tã þi cali-
tatea aluatului (doza recoman-
datã  este de 100 ppm acid ascor-
bic). În unele diete alimentare se
recomandã  folosirea biscuiþilor cu
conþinut proteic ridicat. În acest
caz se recomandã  folosirea în
proporþie de 23% a izolatelor pro-
teice de soia. Pentru o suplimen-
tare mai redusã  a biscuiþilor se
poate folosi în loc de izolat proteic
o fã inã  de soia toastatã , în pro-
porþie de 10 - 20% raportat la
fã inã . Pentru o dozã  de adaos de
20% conþinutul proteic al biscuiþilor
practic se dubleazã .

Emulgatori
Ca majoritatea proteinelor so-

lubile, proteinele de soia acþionea-
zã  ca emulgatori. Cele mai bune
produse care se folosesc în panifi-
caþie în acest scop sunt concen-
tratele de soia ºi izolatele. În cazul
blaturilor de tort ºi a prã jiturilor, un
adaos de 3 - 6% determinã  o scã -
dere între 25% pânã  la 50% a
adaosului de ouã  ºi lapte praf din
reþeta de bazã . Capacitatea de
reþinere a apei este mai mare
(pentru a menþine vâscozitatea
aluatului constantã ) ºi, ca urmare,
produsul finit are un miez cu umi-
ditate mai mare ºi se prelungeºte
durata de menþinere a prospeþimii.

Aspecte nutriþionale
Calitatea proteinelor. Valoarea

nutritivã  a proteinelor depinde de
conþinutul ºi echilibrul acestora în
aminoacizi esenþiali. Proteinele
din soia au un conþinut mare de
lisinã , dar sunt deficitare în me-
tioninã  ºi cisteinã ; o alimentaþie
bazatã  numai pe proteine de soia
poate sã  conducã  la deficienþe nu-
triþionale. Din fericire, proteinele
din cereale, din fã inã  de grâu sunt
foarte bogate în metioninã  ºi
cisteinã  ºi sã race în lisinã . Ames-
tecând 10% fã inã  de soia cu 90%
fã inã  de grâu se obþine un ames-

tec proteic bine echilibrat din
punct de vedere al aminoacizilor
esenþiali.

Izoflavone. Soia este relativ
bogatã  în izoflavone (2 - 4 mg/g).
Din aceastã  categorie de compuºi
organici în soia se gã sesc cu pre-
ponderenþã  daidzina ºi genistina.
Aceºti compuºi au o uºoarã
acþiune estrogenicã , fiind de circa
1000 de ori mai slabi decât estro-
genii naturali. Datoritã  acestei ca-
racteristici au câteva efecte fizio-
logice.

Înlocuirea parþialã  a proteinelor
din carne cu proteine din soia de-
terminã  o scã dere a nivelului co-
lesterolului în sânge, în special în
cazul persoanelor care prezintã
valori mari ale colesterolului (pes-
te 240 mg/dl). Valori mari ale co-
lesterolului sanguin sunt asociate
cu bolile cardiovasculare ºi din
acest motiv se considerã  impor-
tantã  scã derea valorilor respecti-
ve, în special al LDL (lipide cu
masã  molecularã  micã ).

Izoflavonele ºi proteinele din
soia diminueazã  osteoporoza -
slã birea rezistenþei ºi mã cinarea
sistemului osos, boalã  care se
manifestã  la persoanele de vârsta
a treia. În mod normal existã  un
circuit al calciului în organism,
adicã  acesta este înlocuit perma-
nent în matricea osoasã . Cu tim-
pul, acest proces este încetinit,
ceea ce duce la slã birea rezis-
tenþei sistemului osos ºi creºterea
incidenþei fracturilor la persoanele
vârstnice. De exemplu, incidenþa
fracturilor de ºold este mult mai
mare în cazul populaþiilor mari
consumatoare de carne compara-
tiv cu þã rile în care soia este o
sursã  importantã  de proteine. 

Un alt efect benefic al com-
puºilor naturali din soia este dimi-
nuarea simptomelor cauzate de
menopauzã . În cadrul unui studiu
femeile care au consumat zilnic
cel puþin 30 g proteine de soia au
prezentat o diminuare semnifica-
tivã  a tulburã rilor legate de meno-
pauzã . De asemenea, persoanele
respective au fost mult mai puþin
expuse riscului de cancer mamar
comparativ cu grupul martor.

S-a studiat efectul consumului
de produse pe bazã  de soia ºi în
cazul altor tipuri de cancer. În ca-
drul unui studiu realizat pe medii
sterile s-a observat cã  izoflavonele
inhibã  dezvoltarea celulelor can-
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ceroase. De asemenea, prin studi-
ile epidemiologice realizate s-a
observat cã  incidenþa cancerelor
de prostatã , colo-rectal ºi a celor
de stomac este mult mai redusã  în
cazul populaþiilor care consumã
în mod curent produse din soia
comparativ cu populaþiile pentru
care sursa principalã  de proteine
este carnea ºi produsele derivate
din aceasta.

Concluzii

Produsele din soia, ce au pro-
prietã þi funcþionale unice ºi-au
gã sit utilizarea pe scarã  largã  în
produsele de panificaþie. Aceste
ingrediente îndeplinesc unul sau
mai multe din urmã toarele roluri:
controlul absorbþiei apei ºi grã -
similor, emulsionare, contribuie la
structura produsului, prelungirea
duratei de pã strare a produsului,
ameliorarea texturii, albirea mie-
zului, fineþea miezului ºi îm-
bunã tã þirea valorii nutritive a pro-
dusului.

Aditivi pentru 
panificaþie

Aºa cum v-am obiºnuit în ul-
timile numere ale ANAMOB
NEWS, ºi de aceastã  datã
Timarom SRL încearcã  sã  spri-
jine întreprinzã torii din domeniul
morã ritului ºi panificaþiei în încer-
carea acestora de a obþine fã i-
nuri ºi produse de panificaþie cât
mai reuºite.

Soyaprime VE
Culoarea miezului pâinii nu

este satisfã cã toare? Porozitatea
neuniformã  a miezului este de
asemenea o problemã  ce pare
de nerezolvat? Noi vã  oferim
soluþia sigurã  pentru a ieºi din
acest impas – Soyaprime VE.
Acest produs este o fã inã  de soia
nedegresatã  ºi activã  enzimatic.
Enzima prezentã  în fã ina de soia
ºi care influenþeazã  culoarea
miezului pâinii este lipoxigenaza.

Doza recomandatã  de uti-
lizare: 0,5 - 2% raportat la fã inã .

Preþ: 2,5 DM/kg fã rã  TVA,
franco depozit Bucureºti.

Alphamalt A 6003
Acest produs face parte din

categoria preparatelor enzimati-
ce având activitate alfa amilazicã
ºi hemicelulazicã . Este recoman-
dat cu precã dere în cazul alua-
turilor puternice, strânse,
deoarece îmbunã tã þeºte extensi-
bilitatea glutenului. Produsul este
caracterizat de o activitate
enzimaticã  de 2500 SKB/g.

Alphamalt A 6003 este un
produs cu rezultate excelente, în
sensul cã  aluatul obþinut va fi mai
elastic, produsele finite vor avea
un volum mai mare, porozitate
uniformã  ºi o culoare bunã  a
cojii, precum ºi o duratã  mai
mare de prospeþime.

Doza recomandatã  de uti-
lizare variazã  în funcþie de pro-
dusul finit care se obþine. În
acest caz, doza de utilizare de-
pinde mai ales de activitatea
enzimaticã  iniþialã  a fã inii. Astfel:

l pâine ºi specialitã þi: 15 - 20 
g/100 kg fã inã
l produse cu fermentaþie 
sporitã : 8 - 12 g/100 kg fã inã
l baghete: 12 - 15 g/100 g 
fã inã
l pâine ºi specialitã þi cu 
adaos de fã inã  malþatã : 10 - 15 
G/100 kg fã inã .

Preþ: 33,5 DM/kg fã rã  TVA,
franco depozit Bucureºti.
Elko K - 100K (acid ascorbic)

Dacã  indicele de deformare al
fã inii este mare vã  sugerã m sã
adã ugaþi acid ascorbic (vitaminã
C) pentru a ameliora însuºirile de
panificaþie ale fã inii. Acidul
ascorbic poate fi adã ugat fie di-
rect în moarã  în momentul în
care se face ameliorarea ºi vita-
minizarea fã inii, fie direct de
cã tre brutar în faza de aluat în
procesul tehnologic de fabricare
a pâinii.

Folosirea Elko K-100K ga-
ranteazã  urmã toarele efecte
benefice asupra produsului finit:
l întã reºte structura reþelei 
glutenice prin creºterea numã ru-
lui de legã turi disulfitice;
l îmbunã tã þeºte prelucrabili-
tatea aluatului în timpul procesu-
lui tehnologic
l asigurã  stabilitatea aluatului 
în timpul fermentã rii
l îmbunã tã þeºte capacitatea 
de reþinere a gazelor în aluat 
ceea ce are ca efect direct 
creºterea volumului pâinii

Doza recomandatã  de uti-
lizare: 2 - 6 g/100 kg fã inã .

Indiferent de doza utilizatã  se
recomandã  prelungirea duratei
de frã mântare cu circa 2 min.

Mod de prezentare: pungi de
polietilenã  ambalate în cutii de
carton de 25 kg.

Preþ informativ: 15 DM/kg în
funcþie de cantitatea comandatã ,
fã rã  TVA, franco depozit Bu-
cureºti.
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