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Institutul pentru Resurse
Agroalimentare este o instituþie
publicã , extrabugetarã  în subor-
dinea Ministerului Agriculturii,
Alimentaþiei ºi Pã durilor cu urmã -
torul obiect de activitate: 

l cercetare - dezvoltare în in-
dustria alimentarã ; obþinere de 
alimente dietetice ºi pentru into-
leranþe alimentare, teste de labo-
rator pentru produse agroalimen-
tare;

l determinarea calitã þii recol-
tei de grâu (Ordinul MAAP 
102/2001); realizarea de stan-
darde pentru produse agroali-
mentare; elaborare de metode 
de analize; fascicole informative 
pe problematici specifice indus-
triei alimentare; 

l consultanþã  în domeniul in-
dustriei alimentare; 

l cursuri de perfecþionare; 

l organizarea sistemului de 
agriculturã  ecologicã ; 

l organizarea gradã rii cereale-
lor.

Premii ºi distincþii obþinute la
a 49-a expozitie mondialã  de ino-
vaþie, cercetare ºi noi tehnologii -
EUREKA, Bruxelles, noiembrie
2000:

n Medalie de argint - produse
alimentare pentru intoleranþa la
gluten.

n Medalie de argint - produse
alimentare pentru intoleranþa la
fenilalaninã .

Contact: Dr.ing.Nastasia Belc

Str. Dinu Vintila, Nr. 6, Sector 2,
72136, Bucuresti, ROMANIA

Tel./Fax: 40-1-210.91.28
E-mail:  inraa@rnc.ro

Super-buruiana

Oamenii de ºtiinþã  canadieni
au descoperit un lucru îngrijorã -
tor: culturile modificate genetic
se pot rã spândi pe mari distanþe
de la locul însã mânþã rii ºi dau
naºtere unor... super-buruieni, ce
sunt rezistente la o gamã  mare
de ierbicide. 

Studiul, fã cut în Canada pe o
culturã  de rapiþã  modificatã  ge-
netic, pune sub semnul întrebã rii
testele fã cute de britanici. Guver-
nul britanic a alocat 4 milioane
de lire sterline pentru efectuarea
unor teste asupra culturilor de ra-
piþã , porumb ºi sfeclã  modificate
genetic. Britanicii considerã  cã  o
zonã  de delimitare în jurul cul-
turilor modificate genetic de
50-200 metri este suficientã , dar
canadienii au declarat cã  nici
mã car 800 de metri nu reprezintã
o distanþã  suficientã  pentru a nu
afecta culturile înconjurã toare.
Jumã tate din sã mânþa de rapiþã
folositã  în Canada este transge-
nicã  ºi a determinat apariþia une-
ia din cele mai cumplite buruieni
cu care canadienii se luptã . În
Marea Britanie au fost gã site
plante contaminate cu organis-
me modificate genetic la 4,5 km
de locul însã mânþã rii. Cercetã -
torii din Comitetul de ªtiinþã  a UE
au solicitat stabilirea unei zone
de separare de 5 km.

Pe lângã  aceasta, s-a desco-
perit cã  diferite soiuri de rapiþã
modificatã  genetic – fiecare soi
fiind rezistent la alt tip de ierbicid
– se pot combina ºi da naºtere
unui soi de rapiþã  sã lbaticã  care
creºte ca o buruianã  extrem de
rezistentã  la multe ierbicide.

Aceste probleme au apã rut
datoritã  faptului cã  în Canada se
practicã  pe scarã  largã  biotehno-
logia: în vest circa 12 milioane
acri au fost cultivaþi cu rapiþã , din
care peste 60% este transge-
nicã .

Fermierii pe culturile cã rora
au “migrat“ astfel de buruieni nu
le-au putut combate ºi au
înregistrat pierderi semnificative.
Cei mai îngrijoraþi sunt fermierii
care practicã  agricultura
organicã  – dacã  în culturile lor se
gã sesc plante modificate gene-
tic, ei nu-ºi mai pot vinde recolta.
De aceea, un grup de fermieri
din vestul Canadei strâng fonduri
pentru a da în judecatã  firma
Monsanto, cea care produce
seminþele modificate genetic.

Peste 75% din vestul Cana-
dei este cultivat cu grâu organic,
în special pentru exportul în Eu-
ropa. Câþiva experþi considerã  cã
miºcarea lui Monsanto va duce
la scã derea cantitã þilor de grâu
organice disponibile pe piaþã ,
forþându-i pe europeni sã -ºi “re-
laxeze” condiþiile legate de orga-
nismele modificate genetic. Mon-
santo neagã  cã  seminþele sale ar
putea duce la apariþia unor astfel
de super-buruieni – problema es-
te cã  fermierii nu cred acest lu-
cru, pe baza faptelor concrete.

Pentru canadieni, conta-
minarea de anul acesta va duce
la pierderea pieþei de rapiþã
organicã  ºi miere organicã  ºi,
foarte probabil, a celei de grâu
organic.

Vând 25 hectare pã mânt ara-
bil, comuna Scurtu, jud. Teleor-
man. Preþ 5 milioane lei/hectar,
discutabil. Relaþii la tel:
01-627.59.20 - dl. Ghimpu Necu-
lai

OFERTA
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l OG 11 [MO 461 / 13.VIII.01]
pentru modificarea ºi comple-
tarea Ordonanþei Guvernului nr.
68/1997 privind procedura de
întocmire ºi depunere a
declaraþiilor de impozite ºi taxe.
l OG 13 [MO 461 / 13.VIII.01]
privind înfiinþarea, organizarea ºi
funcþionarea serviciilor comuni-
tare pentru cadastru ºi agricul-
turã .
l Ordin 518 [MO 464 /
14.VIII.01] al ministrului muncii ºi
solidaritã þii sociale privind modifi-
carea ºi completarea Ordinului
ministrului muncii ºi solidaritã þii
sociale nr. 340/2001 pentru apro-
barea Normelor de aplicare a
prevederilor Legii nr. 19/2000 pri-
vind sistemul public de pensii ºi
alte drepturi de asigurã ri sociale,
cu modificã rile ºi completã rile
ulterioare.
l HG 716 [MO 465 / 14.VIII.01]
privind stabilirea condiþiilor de
introducere pe piaþã  a
îngrã ºã mintelor chimice din pro-
ducþia internã  ºi din import.
l HG 728 [MO 467 / 15.VIII.01]
privind aprobarea Normelor
metodologice pentru aplicarea
Ordonanþei de urgenþã  a Guver-
nului nr. 24/1998 privind regimul
zonelor defavorizate,
republicatã , cu modificã rile ulte-
rioare.
l Ordin 1.491 [MO 468 /
16.VIII.01] al ministrului
finanþelor publice pentru aproba-
rea modelului ºi conþinutului
Declaraþiei privind obligaþiile de
platã  la bugetul de stat, prevã -
zute la art. I-VII din Ordonanþa de
urgenþã  a Guvernului nr. 32/2001
pentru reglementarea unor pro-
bleme financiare.
l OG 26 [MO 470 / 16.VIII.01]
pentru modificarea Ordonanþei
Guvernului nr. 11/1996 privind
executarea creanþelor bugetare.
l HG 752 [MO 471 / 17.VIII.01]
privind majorarea valorii amen-
zilor contravenþionale prevã zute
la art. 46 ºi 461 din OG 21/1992
privind protecþia consumatorilor.
l OG 24 [MO 472 / 17.VIII.01]
privind impunerea microîntreprin-

LEGISLATIE
derilor. Pentru detalii, vã  rugã m
sã  consultaþi ANAMOB NEWS
nr. 73 / 15 august 2001.

l Ordin 283 [MO 473 /
17.VIII.01] al ministrului agricul-
turii, alimentaþiei ºi pã durilor pri-
vind modificarea ºi completarea
Ordinului ministrului agriculturii ºi
alimentaþiei nr. 58/1999 pentru
aprobarea Regulamentului cu
privire la acordarea licenþelor de
fabricaþie agenþilor economici
care desfã ºoarã  activitã þi în
domeniul producþiei de produse
alimentare.

l Ordin 1.285 [MO 479 /
21.VIII.01] al ministrului agricul-
turii, alimentaþiei ºi pã durilor pen-
tru aprobarea Listei cuprinzând
animalele vii, produsele ºi sub-
produsele de origine animalã  ºi
alte mã rfuri supuse controlului
veterinar la punctele de control
pentru trecerea frontierei de stat.

l HG 761 [MO 485 / 22.VIII.01]
privind stabilirea condiþiilor de
introducere pe piaþã  pentru
aparatele consumatoare de com-
bustibili gazoºi. Hotã rârea nu se
aplicã  aparatelor folosite în pro-
cesul industrial care se
desfã ºoarã  în incinte industriale.

l Ordin 459 [MO 491 /
23.VIII.01] al preºedintelui Casei
Naþionale de Asigurã ri de
Sã nã tate privind criteriile pe
baza cã rora se acordã  înlesnirile
la plata obligaþiilor la Fondul
asigurã rilor sociale de sã nã tate.

l Ordin 121.011/570/356 [MO
492 / 23.VIII.01] al ministrului
agriculturii, alimentaþiei ºi
pã durilor, al ministrului sã nã tã þii
ºi familiei ºi al preºedintelui
Autoritã þii Naþionale pentru Pro-
tecþia Consumatorilor privind
condiþiile de calitate a grâului ºi a
fã inii de grâu din import.

Prezentul ordin abrogã  Or-
dinul 119.066/495/1/3.687 [MO
436 /3.VIII.01] privind condiþiile
de calitate a grâului ºi fã inii de
grâu din import pentru ameliora-
rea calitã þii grâului ºi fã inii de
grâu din producþia internã
(menþionat în ANMOB NEWS
73).

Grâul ºi fã ina de grâu ac-
ceptate la import trebuie sã

îndeplineascã  urmã toarele
cerinþe privind calitatea:

De asemenea, fã inurile nu
trebuie sã  prezinte insecte sau
acarieni în nici un stadiu de dez-
voltare; nu sunt admiºi coloranþi
în fã inuri; nu sunt admiºi amelio-
ratori în fã inuri.

Probele prelevate (conform
actelor normative în vigoare) se
vor analiza într-un laborator au-
torizat din þarã , prin grija ºi chel-
tuiala importatorului.

Importatorul va prezenta la
vamã  documentul prin care se
certificã  conformitatea calitã þii.
Controlul în vamã  al documente-
lor ºi prelevarea probelor se

Caracteristici grâu fã inã
Umiditate, %, max 14 14,5
Greutatea hectolitricã , 
kg/hl, min 80 –

Gluten umed, %, min 30 32
Indice de deformare a 
glutenului, mm 4-6 5-12

Indice de cã dere, sec., 
min 300 260- 

320
Sticlozitate, %, min 80 –
Boabe încolþite lipsã –
Proteinã  brutã , %, min 13 12,5
Boabe sparte, %, max 2 –
Boabe ºiºtave lipsã –
Boabe alterate lipsã –
Boabe atacate de 
dã unã tori lipsã –

Alte cereale lipsã –
Corpuri strã ine, din 
care:
- materii anorganice, 
%, max 0,5 –

- seminþe dã unã toare 
ºi/sau toxice, seminþe 
mã lurate ºi cornul 
secarei

lipsã –

Impuritã þi metalice:
- sub formã  de 
pulbere, mg/kg, max – lipsã

- sub formã  de aºchii – lipsã
Izotopi ai stronþiului, 
în special Sr-90, 
Bq/kg, max

750 750

Izotopi ai cesiului, în 
special Cs-134, 
Cs-137, Bq/kg, max

600 600

Reziduuri de pesticide lipsã –
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efectueazã  de cã tre o comisie
constituitã  din:

l reprezentantul MAAP, 
prin Inspectoratul de Caran-
tinã  Fitosanitarã ;

l reprezentantul Autoritã þii 
Naþionale pentru Protecþia 
Consumatorului

l reprezentantul Direcþiei 
Generale a Vã milor.

Ordinul intrã  în vigoare la da-
ta publicã rii în Monitorul Oficial al
României.

l HG 781 [MO 502 / 27.VIII.01]
privind indexarea pensiilor din
sistemul public de pensii ºi a
unor venituri ale populaþiei pen-
tru trimestrul III al anului 2001

l OG 31 [MO 508 / 28.VIII.01]
pentru acceptarea Codului
internaþional pentru transportul în
siguranþã  al cerealelor în vrac
(Codul internaþional pentru cere-
ale), adoptat prin Rezoluþia
M.S.C. 23(59) a Comitetului
Securitã þii Maritime al Orga-
nizaþiei Maritime Internaþionale la
Londra la 23 mai 1991

Prin acest act normativ se împu-
terniceºte Ministerul Lucrã rilor Publi-
ce, Transporturilor ºi Locuinþei sã
aducã  la îndeplinire prevederile Co-
dului internaþional pentru transportul
în siguranþã  al cerealelor în vrac.
Codul internaþional pentru trans-
portul în siguranþã  al cerealelor în
vrac, adoptat de Organizaþia Mari-
timã  Internaþionalã , a intrat în vi-
goare în anul 1994 ºi stabileºte con-
diþiile tehnice pe care trebuie sã  le
îndeplineascã  navele maritime co-
merciale care transportã  cereale în
vrac pe rutele maritime internaþio-
nale. Prevederile acestui Cod au ca-
racter obligatoriu pentru toate statele
membre Organizaþiei Maritime Inter-
naþionale, între care ºi România.

l HG 788 [MO 509 / 28.VIII.01]
privind aprobarea Procedurii de
control al valorii în vamã  a mã rfu-
rilor importate.

l OG 61 [MO 531 / 31.VIII.01]
pentru modificarea ºi comple-
tarea Legii contabilitã þii nr.
82/1991.

l OG 65 [MO 536 / 1.IX.01]
privind constituirea ºi
funcþionarea parcurilor industri-
ale.

Mori compacte din Italia
Delta Trading & Services SRL

vã  oferã  mori compacte Loporca-
ro, din Italia. Morile Loporcaro se
caracterizeazã  prin:
n înaltã  tehnologie
n spaþiu redus
n montaj rapid
n punere în funcþiune imediatã
n preþ redus
n macinã  orice tip de cereale

Sistemul de cernere de mare
randament este compus din 12,
16 sau 20 site interschimbabile
(brevet).

Valþurile au patru pasaje, ele
putând fi utilizate individual sau
în numã r mai mare, în funcþie de
capacitatea de producþie a morii.
În morile de capacitate mai mare
este posibilã  utilizarea lor atât la
pasajele de ºrotare, cât ºi la
pasajele de mã cinare. 

Instalaþia de aspiraþie permite
îndepã rtarea impuritã þilor din ma-
teria primã . Sistemul de umidifi-
care înainte de mã ciniº, cu o
perioadã  de odihnã  ce variazã
între 60 ºi 90 minute, este reali-
zat prin intermediul unui dozator

* curã þã torie umedã  ** curã þã torie 1 ºi 2

Tip capacitate montaj H x L x P [m] preþ orientativ
USD

MDTL 1 * 12-15 t/ 24h 3-4 zile 4 x 7 x 3,75 140.000
MDTL 2 * 24-30 t/ 24h 5-6 zile 4 x 8,6 x 3,75 210.000
MDTL 3 ** 36-45 t/ 24h 10-12 zile 320.000
MDTL 4 ** 48-60 t/ 24h 12-15 zile 425.000

automat de apã , un amestecã tor
ºi un buncã r de odihnã . Mã cina-
rea se realizeazã  cu ajutorul unui
valþ complet automatizat prevã -
zut cu 6 tã vã lugi mã cinã tori cu
dimensiunea de 800x250 mm,
precum ºi de o sitã  planã  cu
rame interschimbabile, ceea ce
permite trecerea uºoarã  de la
grâu dur la grâu moale. 

Din grâu dur este posibilã
obþinerea fã inii de panificaþie ºi a
griºurilor necesare fabricã rii
pastelor fã inoase. 

Din grâu moale este posibilã
obþinerea atât a fã inurilor inte-
grale, cât ºi a fã inurilor de pâine
ºi patiserie, prin separarea
tã râþei ºi a înveliºurilor. 

Prin amestecarea diferitelor
subproduse rezultate cu ajutorul
unui sistem de amestecare in-
clus în instalaþia de însã cuire
livratã  o datã  cu instalaþia,
rezultã  diverse amestecuri ce pot
fi folosite la furajarea animalelor. 

Capacitatea morii poate fi
uºor mã ritã  prin adã ugarea altor
module. 

Contact: Delta Trading & Services,
dl. Gabriel Ionescu, 092-259-006

tel 01-222-9345,
tel/fax 01-222-6370, 312-9514

e-mail: deltats@opensys.ro
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Extruder paste fã inoase
Delta Trading & Services SRL

vã  oferã  o gamã  variatã  de
echipamente pentru fabricarea
pastelor fã inoase, de la firma Do-
minioni Punto&Pasta, din Italia. 

De exemplu, extruderul P100
vã  oferã  posibilitatea obþinerii
pastelor scurte ºi lungi, într-un
spaþiu extrem de redus.

Modelul P 100 se foloseºte la
obþinerea pastelor proaspete ºi
uscate, cu sau fã rã  adaos de
ouã , cum ar fi: tagliatelle, spa-
ghetti, spaghetti alla chitarra, pa-

ppardelle etc. sau a foilor de
pastã  de orice grosime pentru
obþinerea de lasagne sau can-
nelloni, precum ºi a diferitelor
specialitã þi tradiþionale.

Este alcã tuit din:
l cuvã  de amestecare cu douã  
compartimente pentru a permite 
fabricarea continuã  a aluatului, 
realizatã  din oþel inox, prevã zutã  
cu grã tare din oþel inox pentru a 
permite o curã þare uºoarã
l cuþit electronic acþionat de un 
dispozitiv ce permite reglarea 
lungimii de tã iere a pastelor
l stativ din oþel inox
l motorul este amplasat în ex-
terior
l panou de comandã  pentru 
toate funcþiile maºinii, conform 
cu standardele de securitate din 
UE
l alimentare: 220 / 380 volþi, 
50 Hz. La cerere, se asigurã  ºi 
utilaje pentru voltaj special. 
l echipamentul nu include 
matriþele.
l dimensiuni de gabarit: 
înã lþime: 1560 mm 
lã þime: 1300 mm
adâncime: 1080 mm
greutate: 380 kg
l putere instalatã : 5,2kw
l producþie orarã : 100-120 kg
l preþ CIF: 27.375 EURO

Contact: Delta Trading & Services,
dl. Gabriel Ionescu, 092-259-006

tel 01-222-9345,
tel/fax 01-222-6370, 312-9514

e-mail: deltats@opensys.ro

“Pâinea întã reºte
inima omului”

(Vechiul Testament)

Primã ria Sectorului 2 al Capi-
talei, în colaborare cu Biserica
Sf. Silvestru din Bucureºti ºi
ANAMOB organizeazã  primul
Târg de Pâine din România.

Târgul se va þine la Palatul
Ghica Tei (Str. Doamna Ghica
nr. 5) ºi va fi deschis în ziua de 8
septembrie 2001, de ziua
Naºterii Maicii Domnului. 

EVENIMENT

Deschiderea oficialã  a târgu-
lui va fi la ora 13:00, la inaugu-
rare participând preºedintele
României, dl. Ion Iliescu,
primul-ministru, dl Adrian
Nã stase, precum ºi miniºtri, am-

basadori, reprezentanþi ai culte-
lor ºi mass media. 

Pã rintele Galeriu va oficia
slujba de sfinþire a pâinii ºi îm-
preunã  vom redescoperi drumul
pâinii – o reînviere a tradiþiilor
româneºti.

Manifestarea se doreºte a fi
dedicatã  sufletului românului ºi
trudei sale pentru pâinea cea de
toate zilele. 

Specialiºti de la Muzeul Agri-
culturii din Slobozia, Muzeul Sa-
tului ºi Muzeul Þã ranului Român
au asigurat realizarea unui decor
rustic, tradiþional. 

În cadrul târgului vor fi expuse
ºi degustate produse de panifi-
caþie, patiserie, specialitã þi tra-
diþionale, precum ºi produse noi,
evidenþiindu-se drumul lung al
bobului de grâu pânã  la pâine. 

Dorim ca prin aceastã  mani-
festare sã  iniþiem ºi o acþiune de
educare a consumatorului, în-
drumându-l pe acesta sã  con-
sume produse de panificaþie cu
valoare nutritivã  sporitã , îm-
bogã þite cu vitamine ºi microele-
mente, subliniind avantajele con-
sumã rii respectivelor produse
(calitate, aspecte nutriþionale, di-
etetice etc.).

Târgul este deschis publicu-
lui larg în ziua de 9 septembrie
(duminicã ). 

În speranþa cã  timpul vã  va
permite, vã  invitã m sã  vizitaþi
acest târg, care, sperã m noi, ne
va reaminti tuturor frumoasele
tradiþii româneºti legate de pâine.
În plus, veþi avea ocazia sã
vedeþi noi sortimente de panifi-
caþie, sã  stabiliþi noi contacte de
afaceri ºi, nu în ultimul rând, sã
ne bucurã m împreunã  de acest
dar al pã mântului.
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Substanþe de 
ameliorare a 

calitã þii fã inurilor
Firma TIMAROM IMPORT

EXPORT SRL, care comercia-
lizeazã  în România produsele fir-
melor Muhlenchemie ºi Central
Soya European Lechithins din
Germania, vã  pune la dispoziþie
o gamã  variatã  de substanþe
pentru ameliorarea calitã þii fã i-
nurilor. 

În funcþie de destinaþia fã i-
nurilor (panificaþie, patiserie, bis-
cuþi etc.), de problemele de cali-
tate a fã inurilor cu care vã  con-
fruntaþi firma noastrã  vã  poate
pune la dispoziþie o gamã  variatã
de aditivi care se pot folosi fie la
fabricarea amelioratorilor pentru
panificaþie, biscuiþi, paste etc, se
pot adã uga direct în fã inã  fie de
cã tre morari, fie de cã tre brutari.

Acid ascorbic (ELCO K 100)
Cunoscut ºi sub denumirea

de vitaminã  C, acidul ascorbic
este unul din cei mai eficienþi
agenþi oxidanþi din sistemele ali-
mentare. În panificaþie se fo-
loseºte pentru corectarea fã i-
nurilor slabe (cu indice de defor-
mare mare) în vederea îm-
bunã tã þirii însuºirilor lor de
panificaþie. În acest sens poate fi
adã ugat fie direct în moarã  în
momentul în care se face amelio-
rarea ºi vitaminizarea fã inii, fie
de cã tre brutar direct în faza de
aluat în procesul tehnologic de
fabricare a pâinii.

Folosirea acestui aditiv are
urmã toarele efecte benefice asu-
pra produsului finit:
l întã reºte structura reþelei 
glutenice prin creºterea numã ru-
lui de legã turi disulfitice;
l îmbunã tã þeºte prelucrabili-
tatea aluatului în timpul procesu-
lui tehnologic;
l asigurã  stabilitatea aluatului 
în timpul fermentã rii;

Se rial Q
l îmbunã tã þeºte capacitatea 
de reþinere a gazelor în aluat 
ceea ce are ca efect direct 
creºterea volumului pâinii.

Doza recomandatã  de uti-
lizare: 2 - 6 g/100 kg fã inã .

Indiferent de doza utilizatã  se
recomandã  prelungirea duratei
de frã mântare cu circa 2 min.

Mod de prezentare: pungi de
polietilenã  ambalate în cutii de
carton de 25 kg.

Preþ informativ: 15 DM/kg în
funcþie de cantitatea comandatã ,
fã rã  TVA, franco depozit Bu-
cureºti.

Propionat de calciu 
(EMCEPROP G)

Rolul principal al propionatu-
lui de calciu este acela de inhibi-
tor al dezvoltã rii mucegaiurilor. În
acest sens este folosit în panifi-
caþie ca agent conservant pentru
produsele ambalate. Prin folo-
sirea propionatului se calciu se
prelungeºte durata de pã strare
a produselor ambalate: pâine (fe-
liatã  sau nu), specialitã þi de pani-
ficaþie, checuri, tarte, prã jituri etc.

Se prezintã  sub forma unui
praf de culoare albã  cu slab
miros de acid propionic.

Doza recomandatã  de uti-
lizare: variazã  în funcþie de gra-
majul produselor care se vor fa-
brica, între 100 - 500 g / 100 kg
fã inã .

Mod de prezentare: pungi de
polietilenã  ambalate în cutii de
carton de 25 kg.

Preþul informativ este de 3,95
DM / kg, fã rã  TVA, franco depozit
Bucureºti.

ROWELIT
Încolþirea grâului în lan

înainte de recoltare are ca efect
direct scã derea indicelui de cã -

dere, respectiv creºterea indice-
lui de maltozã . Este bine cunos-
cut faptul cã  pânã  ºi fã inurile cu
indice de cã dere scã zut se com-
portã  satisfã cã tor în procesul de
fabricaþie dacã  sunt bine acidu-
late. În acest sens vã  oferim
ROWELIT care este un aditiv ce
face parte din gama regulatorilor
de aciditate - substanþe tampon.
Este un amestec de minerale ºi
substanþe cu caracter acid. 

Prin folosirea sa se ame-
lioreazã  urmã toarele caracteris-
tici ale fã inii ºi aluatului:
l creºte valoarea indicelui de 
cã dere ºi se micºoreazã  valoa-
rea indicelui de maltozã
l prin creºterea pH-ului activi-
tatea amiloliticã  a fã inii este inhi-
batã
l creºte gradul de prelucrabili-
tate a aluatului
l corecteazã  deficienþele de 
calitate datorate unei activitã þi 
amilolitice prea intense.

Doza recomandatã  variazã
între 50 - 200 g / 100 kg fã inã , în
funcþie de indicele de cã dere al
fã inii respective.

Mod de prezentare: pungi de
polietilenã  ambalate în cutii de
carton de 25 kg.

Preþ informativ: 10 DM/kg în
funcþie de cantitatea comandatã ,
fã rã  TVA, franco depozit Bu-
cureºti.

Gluten vital (EMCEvit C)
Aºa cum probabil ºtiþi, glu-

tenul vital de grâu se foloseºte în
cazul fã inurilor de grâu cu gluten
puþin ºi slab, sau în cazul pro-
duselor din fã inã  de secarã  pen-
tru a compensa lipsa naturalã  a
acestuia din componenþa fã inii
respective.

Folosirea glutenului vital are
urmã toarele efecte benefice:
l mã reºte stabilitatea aluatului
l îmbunã tã þeºte calitã þile de 
panificaþie ale fã inii
l mã reºte stabilitatea la fer-
mentare
l duce la obþinerea unor pro-
duse finite cu volum mai mare ºi 
porozitate mai uniformã .

Doza recomandatã  de uti-
lizare variazã  între 1 - 3% în
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funcþie de conþinutul iniþial de
gluten al fã inii.

Preþul informativ este de 3,9
DM / kg, fã rã  TVA, franco depozit
Bucureºti.

EMCEsponge 20
Este un premix realizat pe

baza acizilor graºi esterificaþi
care are rol stabilizator pentru
aluaturile obþinute din albuº bã -
tut: checuri, cozonaci, prã jituri,
blaturi de tort etc. 

Avantajele utilizã rii acestui
produs sunt:
l se pot amesteca o datã  toate 
ingredientele;
l scad costurile cu materiile 
prime deoarece prin folosirea 
acestui premix este posibilã  înlo-
cuirea într-o oarecare proporþie a 
ouã lelor
l se poate folosi orice tip de 
grã sime, nu mai este necesarã  
folosirea grã similor emulsionate 
ºi a celor pentru frã gezirea alua-
tului; totodatã  scade ºi adaosul 
de grã sime folositã  cu pânã  la 
20% fã rã  a influenþa negativ gus-
tul produsului finit
l produsele finite prezintã  un 
volum îmbunã tã þit, formã  regu-
latã , o porozitate ºi o coajã  mult 
mai uniforme.

Doza recomandatã  de uti-
lizare este de circa 2 - 4% rapor-
tat la fã inã , care în cazul reþetelor
cu conþinut mare de grã simi ºi
zahã r creºte cu 1 - 3%.

Mod de prezentare: pungi de
polietilenã  ambalate în cutii de
carton de 25 kg.

Preþ informativ: 11 DM/kg în
funcþie de cantitatea comandatã ,
fã rã  TVA, franco depozit Bu-
cureºti.

ALPHAMALT VC 5000
Este un preparat enzimatic

pentru panificaþie folosit pentru
ameliorarea calitã þii fã inurilor cu
inidice de cã dere ridicat (peste
350 sec). Conþine alfa amilazã
fungicã , fiind caracterizat de o
activitate enzimaticã  de 5000
SKB/g. 

Fã inurile cu indice de cã dere
mare duc la obþinerea unei pâini
cu volum mic, coajã  palidã , miez
cu porozitate neuniformã . Prin
folosirea alfa amilazei fungice

toate aceste defecte se corec-
teazã . Acest preparat poate fi fo-
losit fie la nivelul morii pentru
ameliorarea calitã þii fã inurilor (în
cazul în care moara dispune de
un dozator pentru dozarea aces-
tor aditivi), fie de cã tre brutar în
procesul tehnologic în faza de
malaxare, fie de cã tre producã -
torii de amelioratori.

Doza recomandatã  de uti-
lizare variazã  între 0,5 - 2 g/100
kg fã inã , în funcþie de activitatea
enzimaticã  iniþialã  a fã inii.

Preþ informativ: 12 DM/kg în
funcþie de cantitatea comandatã ,
fã rã  TVA, franco depozit Bu-
cureºti.

ALPHAMALT A 6003

Face parte tot din categoria
preparatelor enzimatice, numai
cã  spre deosebire de cel prezen-
tat mai sus este un preparat cu
activitate alfa amilazicã  ºi
hemicelulazicã . Este recomandat
în cazul aluaturilor puternice,
strânse, deoarece îmbunã tã þeºte
extensibilitatea glutenului. Acest
preparat este caracterizat de o
activitate enzimaticã  de 2500
SKB/g.

Urmare a folosirii acestui
preparat se obþine un aluat mai
elastic, iar produsele finite au vo-
lum mai mare, porozitate uni-
formã , culoare bunã  a cojii, pre-
cum ºi un termen de valabilitate
mai mare.

Doza recomandatã  de uti-
lizare variazã  în funcþie de pro-
dusul finit care se obþine. ªi în
acest caz doza de utilizare de-
pinde mai ales de activitatea
enzimaticã  iniþialã  a fã inii. Astfel:

l pâine ºi specialitã þi - 15 - 20 
g/ 100 kg fã inã

l produse cu fermentaþie pre-
lungitã  - 8 - 12 g/ 100 kg fã inã

l baghete - 12 - 15 g/ 100 kg 
fã inã

l pâine ºi specialitã þi cu 
adaos de fã inã  malþatã  - 10 - 15 
g/ 100 kg fã inã .

Preþ informativ: 33,5 DM/kg
în funcþie de cantitatea coman-
datã , fã rã  TVA, franco depozit
Bucureºti.

NOVOsoy
Aceasta este denumirea co-

mercialã  pentru o fã inã  de soia
nedegresatã , activã  enzimatic.
Lipoxigenaza este enzima
prezentã  în mod normal în fã ina
de soia, care influenþeazã  culoa-
rea miezului pâinii (albeºte mie-
zul pâinii), precum ºi porozitatea.

Doza recomandatã  de uti-
lizare: 0,3 - 2 g/100 kg fã inã .

Preþ informativ: 2,5 DM/kg,
fã rã  TVA, franco depozit Bu-
cureºti.

Lecitinã
Este un produs sub formã  de

pudrã  obþinut prin procedeul de
atomizare la rece ce conþine 50%
lecitinã  de soia hidrolizatã .

Lecitina se foloseºte în cazul
produselor de panificaþie în ur-
mã toarele scopuri:
l prelugirea prospeþimii produ-
sului
l îmbunã tã þirea prelucrabi-
litã þii aluatului
l ameliorarea porozitã þii mie-
zului
l albirea miezului pâinii

Doza recomandatã : 0,1 -
0,3% raportat la fã inã .

Preþ informativ: 5,3 DM/kg în
funcþie de cantitatea comandatã ,
fã rã  TVA, franco depozit Bu-
cureºti.

MULGAPRIME 16
Este un emulgator care se fo-

loseºte la fabricarea ameliorato-
rilor de panificaþie.

Preþ informativ: 9 DM/kg în
funcþie de cantitatea comandatã ,
fã rã  TVA, franco depozit Bu-
cureºti.

Pentru toate produsele de
mai sus vã  punem la dispoziþie
mostre gratuite pentru testare.

Pentru informaþii suplimentare
vã  rugã m contactaþi: 

TIMAROM IMPORT EXPORT SRL
dl. Constantin Mãcris

dl. Ionut Grama
Str. Râmnicu Vâlcea nr. 9, bloc S35,

apt.3, parter, sector 3
Bucuresti

Tel 01-324-9833
Tel/Fax 01-324-0082
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Iulie 2001

Rata inflaþiei în luna iulie
2001 faþã  de luna iunie 2001 a
fost de 1,3%. Mã rfurile alimenta-
re au înregistrat o creºtere a
IPC1 de +0,1%, cele nealimenta-
re +2,0% iar serviciile +2,8%. 

Pe ansamblu, produsele de
morã rit ºi panificaþie s-au scum-
pit cu numai +0,5% faþã  de luna
precedentã , astfel:

l produse de morã rit: +0,0%, 
din care:

l fã inã : +0,2%

l mã lai: -0,6% (ieftinire)

l pâine, produse de franzelã rie 
ºi specialitã þi: +0,6% faþã  de luna 
precedentã , din care:

l pâine: +0,5%,

l produse de franzelã rie: 
1,0%

l specialitã þi de panificaþie: 
+1,1%.

Cele mai mari creºteri de
preþuri în luna iulie 2001 la
mã rfuri alimentare au fost înre-
gistrate la citrice ºi alte fructe
meridionale (+11,0%).

Utilitã þi: energia electricã  s-a
scumpit cu 10% faþã  de luna pre-
cedentã , combustibilii cu 1,4%,
cheltuielile cu apa, canal, salubri-
tate cu 1,6%, abonamentul radio
ºi TV cu 20,2%.

Perioada de “calm” în privinþa
preþurilor din sectorul de morã rit
panificaþie va continua ºi în luna
august 2001. 

Din lunile septembrie-octom-
brie însã , ne aºteptã m la ceva
schimbã ri. Vom vedea cât de efi-
cient ºi cât de bine aplicat a fost
ordinul MAAP privitor la calitatea
grâului ºi fã inii de import. De
asemenea, vom vedea care va fi
influenþa determinatã  de
creºterea preþului la gazele natu-
rale.

1. Indicele preþurilor de consum

Statistica
sursa: INSSE

Legea sanitar veterinarã  nr. 
60/1974 a fost modificatã

l OG 62 [MO 531 / 31.VIII.01]
pentru completarea Legii sani-
tare veterinare nr. 60/1974

Actul prevede ca exercitarea
inspecþiei ºi controlului sanitar
veterinar de stat în unitã þile de
tã iere a animalelor (inclusiv a
pã sã rilor), de colectare, prelucra-
re, procesare, depozitare ºi valo-
rificare a produselor de origine
animalã , sã  se efectueze de
cã tre personal sanitar veterinar,
angajat prin contract pe perioada
determinatã  de direcþiile sanitare
judeþene ºi a municipiului Bucu-
reºti. Funcþionarea acestor
unitã þi va fi permisã  numai dacã
au asiguratã  asistenþa sanitarã
veterinarã  de stat. 

Fondurile necesare finanþã rii
activitã þii personalului sanitar
veterinar vor fi asigurate din
tarife stabilite pentru aceste ac-
tivitã þi.

Valoarea operaþiunilor care
se realizeazã  în exercitarea ac-
tivitã þilor de inspecþie ºi control
se vireazã  de cã tre unitã þi la di-
recþiile sanitare veterinare ºi con-
stituie pentru acestea fonduri ex-
trabugetare pentru finanþarea
personalului respectiv ºi pentru
cheltuieli materiale.

Tarifele pentru exercitarea
activitã þii de inspecþie ºi control,
precum ºi sancþiunile pentru ne-
respectarea lor, vor fi stabilite în
termen de 15 de zile de la intra-
rea în vigoare a acestei Legi, prin
ordin al ministrului agriculturii,
alimentaþiei ºi pã durilor, in-
strucþiunile pentru organizarea ºi
desfã ºurarea acestor activitã þi.

Impozitul pe profit
l OG 53 [MO 531/31.VIII.01]
pentru modificarea art. 4 alin(6)
lit.d) din Ordonanta Guvernului
nr. 70/1994 privind impozitul pe
profit, republicatã , cu modificã rile
ºi completã rile ulterioare ºi ale
art. 15 ºi 27 din Ordonanþa de
urgenþã  a Guvernului nr. 17/2000
privind taxa pe valoarea
adaugatã .

Executivul a adoptat modifi-
carea unor prevederi prin care
s-a stabilit cã  nivelul deductibi-
litã þii la calculul profitului im-
pozabil a cheltuielilor cu diurna

sã  fie de maximum 2,5 ori, apli-
cat la nivelul legal stabilit pentru
instituþiile publice.

Mã sura a fost luatã  pentru a
asigura un nivel corespunzator al
indemnizaþiei pentru personalul
angajat, altul decât cel din cadrul
institutiilor publice, pe perioada
delegã rii ºi detaºã rii în altã  locali-
tate, precum ºi pentru de-
plasã rile, în cadrul localitã þii, în
interes de serviciu.

Pentru a simplifica determina-
rea de catre contribuabili a taxei
pe valoarea adaugatã , baza de
impozitare a TVA se reduce co-
respunzã tor: 

- În cazul refuzurilor totale
sau parþiale privind cantitatea,
calitatea, preþurilor sau alte ele-
mente cuprinse în facturi sau în
alte documente legal aprobate,
precum ºi în cazul retururilor de
pânã  la 15% din presa scrisã .

- În cazul în care cumpã rã torii
returneazã  ambalajele în care
s-a expediat marfa.

Corectarea taxei determinatã
în mod eronat înscrisã  în facturi
fiscale sau alte documente legal
aprobate de contribuabilii înre-
gistraþi ca plã titori de taxã  pe va-
loarea adaugatã  se va efectua
astfel:

- În cazul în care documentul
nu a fost transmis cã tre benefi-
ciar, acesta se anuleazã  ºi se
emite un nou document

- În cazul în care documentul
a fost transmis beneficiarului,
corectarea erorilor se efectueaza
prin emiterea unui nou document
cu semnul minus sau în roºu, în
care se va menþiona numã rul
documentului corectat. Docu-
mentele respective se înregis-
treazã  în jurnalul de vânzari, res-
pectiv de cumpã rã ri ºi vor fi pre-
luate în deconturile întocmite de
furnizor ºi respectiv de beneficiar
în luna în care a avut loc corec-
tarea. 

Prevederile prezentei or-
donante intrã  în vigoare la data
de 1 septembrie 2001.
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Aºteptã m întrebã rile, sugestiile ºi 
comentariile dvs.:

str. Cristea Mateescu nr.2, bl. 35, 
scara 2, parter, ap. 57, sector 2, 

Bucureºti 722332
Tel: 01-242-2113
Fax: 01-242-1131

E-mail: anamob@anamob.ro
http://www.anamob.ro/

Conturile ANAMOB pentru 
plata cotizatiei sunt:
• cont 153.1/ROL deschis la 
BCR, Agentia Stefan cel Mare, 
Bucuresti 
• cont 2511.000.1065.44.50 
deschis la BRD, Sucursala 
Dorobanti, Bucuresti 

În scopul informã rii dvs.
Având în vedere obligativita-

tea respectã rii prevederilor Planu-
lui de Conturi General ºi bazân-
du-ne pe normele metodologice
de utilizare a conturilor contabile,
încercã m sã  vã  prezentã m în
douã  pã rþi:
l Partea I - Îndrumar practic pri-
vind corespondenþele conturilor, 
din “ Planul de conturi general” 
aprobat prin H.G. 704/1993 ºi 
prezentarea în paralel a PCG 
aprobat prin OMFP 94/2001
l Partea II - Micromonografii ºi 
aplicaþii practice privind contabili-
tatea financiarã , contabilitatea de 
gestiune, contabilitatea aprofun-
datã  ºi prezentarea unor situaþii 
întocmite în conformitate cu pre-
vederile OMPF 94/2001 ºi stan-
dardele internaþionale de contabili-
tate.

În prima parte sunt redate, în
succesiunea claselor ºi grupelor
din Planul de Conturi General,
conturile cu corespondenþele lor
pe debit ºi credit, prin intermediul
unor formule contabile cu expli-
caþii, aºa cum rezultã  din
“Sistemul contabil al agenþilor eco-
nomici” elaborat de Ministerul Fi-
nanþelor, din completã rile apã rute

Rubrica
economicã

la acesta, precum ºi din lucrã rile
unor specialiºti în domeniu.

În partea a doua sunt prezen-
tate exemple de micromonografii
ºi aplicaþii practice privind
operaþiile cele mai frecvente în do-
meniul contabilitã þii, ce apar la
nivelul societã þilor comerciale, pri-
vind contabilitatea financiarã , con-
tabilitatea de gestiune, contabilita-
tea aprofundatã , precum ºi unele
situaþii întocmite în concordanþã
cu OMFP 94/2001 ºi Standardele
Internaþionale de Contabilitate.

Reforma contabilã  în þara
noastrã  a început odatã  cu
adoptarea Legii Contabilitã þii nr.
82/1991, ale cã rei prevederi s-au
pus în practicã  prin Planul de Con-
turi General, aprobat prin H.G.
704/1993 ºi aplicat cu începere de
la 01.01.1994.

Începând cu anul 1999 s-a tre-
cut la o nouã  etapã  de dezvoltare
a sistemului contabil românesc,
bazat pe un program reglementat
prin OMF 403/1999, modificat ºi
completat prin OMFP
94/29.01.2001 pentru aprobarea
“Reglementã rilor contabile armo-
nizate cu Directiva a IV a Comu-
nitã þii Economice Europene ºi cu
Standardele Internaþionale de
Contabilitate” publicat în MO
85/20.02.2001, partea I - datã  la
care s-a abrogat OMF 403/1999.
În acest ordin se precizeazã  cã
Programul de dezvoltare a
sistemului contabil românesc,
care a început în anul 1999, va fi
implementat în þara noastrã  treptat
pânã  la 31.12.2005.

Începând cu exerciþiul financiar
al anului 2001, prezentele regle-
mentã ri vor fi aplicate de per-
soanele juridice din categoria a
IV-a, care satisfac cel puþin douã
dintre criteriile menþionate la art. 2
din OMFP 94/2001 (cifra de afa-
ceri, total active ºi numã rul mediu
de salariaþi), determinate pe baza
situaþiilor financiare publicate pen-
tru exerciþiul financiar anterior ºi a
ratei de schimb euro/leu, la
sfârºitul anului anterior.
l La 31.12.2001, unitã þile eco-
nomice cu cifra de afaceri în anul 
anterior de peste 9 milioane euro, 
total active pentru anul anterior - 
peste 4,5 milioane euro, numã rul 
mediu de salariaþi al anului ante-
rior de 250.
l La 31.12.2002, datele sunt 
pentru: peste 8 milioane euro cifra 

de afaceri, peste 4,0 milioane euro 
total active ºi 200 numã rul mediu 
de salariaþi.

l La 31.12.2003, datele sunt 
pentru: peste 7 milioane euro cifra 
de afaceri, peste 3,5 milioane euro 
total active ºi 150 numã rul mediu 
de salariaþi.

l La 31.12.2004, datele sunt 
pentru: peste 6 milioane euro cifra 
de afaceri, peste 3,0 milioane euro 
total active ºi 100 numã rul mediu 
de salariaþi.

l La 31.12.2005, datele sunt 
pentru: peste 5 milioane euro cifra 
de afaceri, peste 2,5 milioane euro 
total active ºi 50 numã rul mediu 
de salariaþi.

Începând cu exerciþiul financiar
al anului 2006 rã mân în afara
prezentelor reglementã ri numai
întreprinderile care potrivit legis-
laþiei în vigoare la acea datã  se
vor încadra în categoria so-
cietã þilor mici ºi mijlocii. Aceste în-
treprinderi vor aplica prevederile
Legii Contabilitã þii nr. 82/1991,
republicatã  ºi ale Regulamentului
de aplicare a acesteia. Aceste re-
glementã ri contabile cuprind ºi un
Plan de conturi general (PCG),
care în linii generale este
asemã nã tor cu PCG aprobat prin
H.G.704/1993, dar care aduce to-
tuºi unele modificã ri cu referire la
schimbarea denumirii unor con-
turi, la anularea cât ºi la apariþia
unor noi conturi. 

De reþinut este faptul cã , regle-
mentã rile contabile armonizate cu
Directiva a IV-a a Comunitã þii Eco-
nomice Europene ºi cu Stan-
dardele Internaþionale de Contabi-
litate, se vor aplica în concordanþã
ºi cu prevederile Legii Contabi-
litã þii nr. 82/1991.

CLASA 1. CONTURI DE 
CAPITALURI

Conturile de capitaluri cuprind
totalitatea resurselor de finanþare
stabile, aflate la dispoziþia
unitã þilor patrimoniale, formate
din: capitaluri proprii, provizioane-
le pentru riscuri ºi cheltuieli asimi-
late capitalurilor proprii, împrumu-
turile pe termen lung ºi mediu, ºi
alte surse cu durata de finanþare
mai mare de un an.

Urmeazã  ca în numã rul viitor
sã  vã  prezentã m detalierea con-
turilor de capitaluri.


