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GRÂ U PANIFICAÞIE
Agenþia Bursierã  de Mã rfuri

AGROINVEST SA, sucursala
Cã lã raºi, vã  oferã  grâu de panifi-
caþie din recolta anului 2001:
l 5000 tone
l 3 200 lei/kg plus TVA, 
STAS 813-68, în siloz

Cheltuielile de siloz se supor-
tã  de cã tre cumpã rã tor. Comi-
sionul Agenþiei Bursiere de Mã r-
furi AGROINVEST este de 3%
din valoarea tranzacþiei.

AGROINVEST SA
Calarasi, Bdul N. Titulescu nr. 15

Dl Ion Gheorghe
tel/fax 042-319-040,
mobil: 092-339-205

e-mail: agroinvest@satline.ro

FÃINÃ, GRIª, TÃRÂ ÞE
Începând cu data de

06.06.2001, Moara Bocºa SRL
din Bocºa, jud. Caraº-Severin,
vã  oferã  urmã toarele produse de
morã rit: 

Ambalate în saci 
uniformizaþi la 40 kg: 

l fã inã  tip 550 - 6200 lei/kg 
l fã inã  tip 650 - 5800 lei/kg 
l fã inã  tip 900 - 5400 lei/kg 
l fã inã  tip 1100 - 5250 lei/kg 
l griº - 6400 lei/kg 
l tã râþe (20 kg/sac) - 2800 
lei/kg 

Ambalate în pungi: 
l fã inã  tip 650 - 1 kg - 7050 
lei/kg 
l griº - 1 kg - 7600 lei/kg 
l griº - 0,500 kg - 3900 lei/kg 

Preþurile nu conþin TVA ºi pot
fi negociate în funcþie de canti-
tate. La cerere se pot produce ºi
alte tipuri de fã inã . 

Plata se face cu CEC la 10
zile, negociabil. Asigurã m trans-
port pentru orice cantitã þi. 

OFERTE
Capacitatea de mã ciniº este

de 4500 to/lunã  de fã inã , cu posi-
bilitatea de livrare imediatã  a
1000 to. 

Termenul de valabilitate: 60
zile în perioada 01.04 - 30.09 ºi
90 de zile în perioada 01.10 -
31.03 

Parametrii calitativi 
l gluten minim 27% 
l deformare 7-9 mm 
l cenuºa conform tipurilor de 
fã inã , max 0,55%, 0,65%, 
0,90%, 1,10% 
l umiditate max 14,5% 

Pentru informaþii suplimentare
sau comenzi sunaþi la: 

tel 055- 551-476,
tel/fax 055-551-582

094-472-383, 093-189-805

ACID ASCORBIC
SANTOTI Export-Import SRL

vã  oferã  acid ascorbic (vitamina
C) produs de firma BASF / Ger-
mania. Produsul se utilizeazã  în
multe domenii de activitate, res-
pectiv: farmaceutic, morã rit, pa-
nificaþie, produse din cereale
pentru micul dejun, produse die-
tetice, amelioratori, dulciuri, con-
servarea cã rnii, conserve ºi su-
curi din legume ºi fructe, precum
ºi în industria berii, vinului ºi a
bã uturilor rã coritoare.

În sectorul de morã rit ºi pani-
ficaþie, produsul se foloseºte
pentru înlocuirea pierderilor din
procesare sau stocare, prin
menþinerea ºi îmbunã tã þirea cali-
tã þii produselor alimentare. 
l ca antioxidant, acidul 
ascorbic împiedicã  reacþiile 
de oxidare care afecteazã  
aroma, gustul, culoarea ori 
stabilitatea produselor ali-
mentare
l adaosul de vitamina C 
îmbunã tã þeºte calitatea glu-
tenului din grâu
l este un important aditiv 
pentru fã inã , îmbunã tã þind 
proprietã þile de coacere ºi 

calitatea produselor 
preparate.
SANTOTI EXPORT-IMPORT SRL

Dl Victor Tofan

Bucuresti, Sos. Oltenitei nr. 22

tel /fax 01-332-2964, 332-0873

mobil 092-229-209

e-mail santoti@xnet.ro

l HG 585 [MO 355 /
2.VII.2001] privind repartizarea
sumelor pentru întreþinerea, con-
servarea ºi perpetuarea patrimo-
niului genetic al animalelor pe
specii, rase, linii ºi hibrizi, pre-
cum ºi stabilirea numã rului de
animale pentru care se acordã
aceste sume în anul 2001.
l OUG 97 [MO 349 /
29.VI.2001] privind reglementa-
rea producþiei, circulaþiei ºi
comercializã rii alimentelor.
l OUG 99 [MO 350 /
29.VI.2001] pentru modificarea
Legii nr. 82/1992 privind
rezervele de stat republicatã . Se
referã  la sancþiunile aplicate în
cazul diminuã rii fã rã  aprobare
legalã  a cantitã þilor de produse
rezervã  de stat încredinþate spre
pã strare agenþilor economici (art.
9 ºi 10).
l OUG 102 [MO 350 /
29.VI.2001] privind modificarea
ºi completarea Legii nr. 1/2000
pentru reconstituirea dreptului de
proprietate asupra terenurilor
agricole ºi celor forestiere, solici-
tate potrivit prevederilor Legii
fondului funciar nr. 18/1991 ºi ale
Legii nr. 169/1997, precum ºi
modificarea ºi completarea Legii
nr. 18/1991, republicatã .

LEGISLATIE
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l OUG 107 [MO 352 /
30.VI.2001] pentru modificarea ºi
completarea Legii nr. 19/2000
privind sistemul public de pensii
ºi alte drepturi de asigurã ri
sociale.

l OUG 108 [MO 352 /
30.VI.2001] privind exploataþiile
agricole. Prezenta ordonanþã
intrã  în vigoare la 30 de zile de la
data publicã rii în Monitorul Ofi-
cial, perioadã  în care MAAP va
elabora normele metodologice.

l OUG 106 [MO 353 /
30.VI.2001] pentru finalizarea
procesului de privatizare a Bã ncii
Agicole SA.

l Legea 332 [MO 356 /
3.VII.2001] privind promovarea
investiþiilor directe cu impact
semnificativ în economie.

l Legea 204 [MO 363 /
5.VII.01] privind aprobarea OG
36/1998 pentru modificarea ºi
completarea Legii nr. 32/1994
privind sponsorizarea.

l HG 613 [MO 373/ 10.VII.01]
privind stabilirea baremului lunar
pentru impunerea veniturilor din
salarii ºi pensii ºi a actualizã rii
sumelor fixe prevã zute în OG
73/1999 privind impozitul pe
venit pentru semestrul II al anului
2001.

l Legea 356 [MO 380 /
12.VII.01] Legea patronatelor.

l HG 618 [MO 381 / 12.VII.01]
privind aprobarea Normelor
metodologice pentru reglementa-
rea unitarã  a termenelor ºi proce-
durilor privind administrarea
sumelor datorate bugetului de
stat, potrivit Ordonanþei de
urgenþã  a Guvernului nr. 32/2001
pentru reglementarea unor pro-
bleme financiare.

l HG 625 [MO 383 / 13.VII.01]
pentru aprobarea procedurilor de
autorizare a funcþionã rii comer-
cianþilor.

Institutului de Bioresurse 
Alimentare

Guvernul a aprobat înfiinþarea
Institutului de Bioresurse Alimen-
tare, unitate cu personalitate ju-
ridicã , prin reorganizarea Insti-
tutului pentru Resurse Agroali-
mentare care se desfiinþeazã .

S-a avut în vedere necesi-
tatea înfiinþã rii unei instituþii care
sã  acrediteze organisme de cer-
tificare a produselor agroalimen-
tare ecologice, conform cererilor
Uniunii Europene.

Institutul de Bioresurse Ali-
mentare are ca obiect principal
de activitate:
l evaluarea calitã þilor fi-
zico-chimice ºi microbiologice 
ale resurselor agricole vegetale,
l întocmirea unei bã nci de 
date referitoare la compoziþia, 
poluanþii chimici, microbiologici, 
aditivi alimentari incorporaþi în 
produse agroalimentare, 
l întocmirea de studii privind 
optimizarea de noi tehnologii de 
procesare în domeniul morã rit – 
panificaþie.

Institutul efectueazã  teste de
calitate ºi cercetã ri în domeniul
produselor alimentare dietetice ºi
ecologice, asigurã  asistenþa teh-
nicã , consulting, prestã ri servicii
în domeniul sã u de activitate. 

Institutul de Bioresurse Ali-
mentare efectueazã  activitate de
creditare a organismelor de in-
specþie ºi certificare a produselor
ecologice, ca unitate delegatã  a
Autoritã þii Naþionale de Gradare
a Cerealelor din România.

Sursele de obþinere a
resurselor bugetare sunt urmã -
toarele:

a) contracte de cercetare –
dezvoltare obþinute în sistem
competitiv din programe naþio-
nale ºi internaþionale;

b) comenzi ºi contracte de
prestã ri servicii pentru evaluarea
calitativã  a produselor agro-ali-
mentare, consultanþã  ºi asistenþã
tehnicã  de specialitate pentru in-
dustria alimentarã , studii ºi cer-
cetã ri în domeniul industriei ali-
mentare ºi lucrã ri de producþie
privind obþinerea de produse ali-
mentare.

Iunie2001
Rata inflaþiei în luna iunie

2001 faþã  de luna mai 2001 a
fost de 1,6%. Mã rfurile alimenta-
re au înregistrat o creºtere a
IPC1 de +2,0%, cele nealimenta-
re +1,2% iar serviciile +1,4%. 

Pe ansamblu, produsele de
morã rit ºi panificaþie s-au scum-
pit cu numai +0,4% faþã  de luna
precedentã , astfel:
l produse de morã rit: +1,3%, 
din care:
l fã inã : +1,1%
l mã lai: +1,8%

l pâine, produse de franzelã rie 
ºi specialitã þi: +0,4% faþã  de luna 
precedentã , din care:
l pâine: +0,3%,
l produse de franzelã rie: 
0,4%
l specialitã þi de panificaþie: 
+1,2%.

Cele mai mari creºteri de
preþuri în luna iunie 2001 au fost
înregistrate la carnea de porc
(+5,9%), carnea de bovine
(+5,3%).

În continuare ne aºteptã m tot
la o perioadã  de “calm” în pri-
vinþa preþurilor din sectorul de
morã rit panificaþie.

In schita proiectului de buget 
pe 2002 Guvernul prevede 

reducerea TVA la douã  
alimente de bazã  

Documentul va fi finalizat în 
august impreunã  cu experþii FMI

Executivul se gândeºte ca în-
cepând de anul viitor sã  fie apli-
cate cote diferenþiate de TVA la
cel puþin douã  produse alimenta-
re de bazã , cum ar fi pâinea. Co-
ordonatele proiectului de buget
pe anul 2002 au fost discutate si
cu delegaþia Fondului Monetar
International, cu care de altfel va
fi ºi finalizat proiectul în cursul
negocierilor de luna viitoare. 

1. Indicele preþurilor de consum

Statistica
sursa: INSSE

PE SCURT

ð
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Reducerea fiscalitã þii este un
alt deziderat al Guvernului pentru
anul viitor, fiind anunþatã  intenþia
de eliminare a unor fonduri spe-
ciale ºi micºorarea nivelului con-
tribuþiei la asigurarile sociale
(CAS) pânã  la 25-30%. 

ªeful Comisiei Grâului din 
Australia avertizeazã  asupra 

pericolului subvenþiilor
Mesajul adresat de Trevor

Fludge, ºeful Comisiei Grâului
din Australia, participanþilor la
Conferinþa Consiliului Inter-
naþional al Cerealelor din luna iu-
nie 2001 a fost pe cât de real, pe
atât de ºocant pentru cei de faþã :
Prosperitatea pe termen lung a
agriculturii este ameninþatã  de
subvenþiile guvernamentale ºi de
programele de susþinere a ex-
portului. Cu cât fermierii devin
mai dependenþi de stat, cu atât
mai mare va fi ºocul atunci când
totul se va nã rui ca un castel din
cã rþi de joc. Sprijinul acordat de
guvern trebuie sã  fie sub forma
unei ajustã ri (reglementã ri) struc-
turale ºi de adaptare la conse-
cinþele sociale ale acesteia. Nu
trebuie propã ºit un sistem defici-
tar.

Domnia sa a declarat cã  este
naiv sã  credem cã  sprijinul gu-
vernamental va putea proteja efi-
cient agricultura de efectele glo-
balizã rii ºi raþionalizã rii. Nu s-a
rezolvat niciodatã  o problemã
aruncând bani pe fereastrã  ºi nu
se va rezolva nici acum. Modul
cel mai înþelept de a face faþã
situaþiei este de a dezvolta ºi în-
curaja o industrie ce este capa-
bilã  sã  rã spundã  la cerinþele
schimbã rilor de pe piaþã  ºi care
sã  se structureze ea însã ºi în
aºa fel încât sã  maximizeze be-
neficiile ºi sã  minimizeze pierde-
rile.

Programele de sprijinire a ex-
porturilor ºi subvenþiile acordate
de guvern - nu numai cã  nu
corecteazã  problema - dar îi
îndepã rteazã , îi izoleazã  pe fer-
mieri de realitã þile pieþei, neîn-
curajându-i aproape deloc sã -ºi
modifice practicile agricole.

Lucrurile sunt departe de a fi
perfecte, dar nu putem nega cã
negocierile comerciale multila-
terale ce au loc în cadrul OMC

(Organizaþia Mondialã  a Co-
merþului) au adus beneficii
enorme agriculturii, prin încerca-
rea de a crea un mediu comerci-
al liber ºi corect.

Brazilienii vor plã ti cu 20% mai 
mult pentru o pâine

Preºedintele Asociaþiei Bruta-
rilor din Brazilia (ABIP), Marcos
Antonio Salomao, a declarat cã
preþul pâinii va creºte cu 20%.
Creºterea nu poate fi evitatã  ºi
este determinatã  de creºterea
preþurilor ingredientelor: fã ina s-a
scumpit cu 40%, drojdia cu 30%,
iar preþul energiei electrice a
crescut cu 17%. În aceste con-
diþii, temerea este cã  vom asista
la o scã dere a consumului de
pâine pe cap de locuitor, ºi aºa
destul de scã zut – în Brazilia, un
locuitor consumã  numai 27 kg de
pâine / an.

ªi Asociaþia Producã torilor
de Paste din Brazilia (ABIMA) a
anunþat scumpirea pastelor fã i-
noase cu 10%, din aceleaºi mo-
tive: scumpirea materiilor prime
ºi creºterea costurilor de pro-
ducþie cu 25-30% de la începutul
anului. Cea mai importantã
creºtere de preþ a avut-o grâul,
care s-a scumpit cu 57% din luna
ianuarie 2001, ajungând la 94,8
USD/tonã , în special datoritã  de-
valorizã rii monedei naþionale cu
31% faþã  de dolarul american.
Cerealele destinate fabricã rii
pastelor fã inoase sunt importate
în proporþie de 80-90%, în spe-
cial din Argentina.

Polonia subvenþioneazã  
achiziþia cerealelor

Agenþia pentru restructurare
ºi modernizare agricolã  din Polo-
nia ºi-a anunþat intenþia de a sub-
venþiona dobânzile la creditele
bancare fã cute în vederea
achiziþionã rii unor materii prime
agricole necesare procesã rii: ce-
reale, cã pºuni, zmeurã , coacã ze
negre ºi rapiþã . 

Subvenþia acordatã  achiziþiei
de cereale se ridicã  la 100 mili-
oane zloþi (23,5 milioane USD),
dobânda (subvenþionatã ) la cre-
ditele acordate ridicându-se la
numai 8-10%. 

Târguri ºi expoziþii

În perioada 30 august - 3 sep-
tembrie 2001 Camera de Co-
merþ, Industrie ºi Agriculturã  a
judeþului Arad organizeazã  a
12-a ediþie a târgului internaþio-
nal de agriculturã  ºi industrie ali-
mentarã , servicii conexe -
AGROALIM 2001.

Acest eveniment constituie un
mod excelent de promovare a
produselor ºi serviciilor
dumneavoastrã .

Lista firmelor expozante la
AGROALIM 2001 ºi schiþa
standurilor va fi disponibilã  alã -
turi de alte informaþii pe pagina
web a acestei manifestã ri
www.ccia-arad.ro începând cu
data de 30 august. Suprafaþa de
expunere este de 1 300 m2 în in-
terior ºi 10 000 m2 în exterior.

Se oferã  urmã toarele servicii
participanþilor:

n invitarea celor interesaþi în
contactarea participanþilor pre-
cum ºi a publicului larg

n prezentarea firmei în cadrul
programului de conferinþe

n includerea firmei dvs. în publi-
citatea generalã  a târgului

n servicii legate de rezervare
cazare, ecusoane, asigurarea
pazei, înscrierea în catalogul târ-
gului, organizarea unui cocktail
pentru expozanþi, asistenþa
reprezentanþilor CCIA Arad

n construirea, amenajarea ºi
întreþinerea curã þeniei în stand.

Persoanã  de contact:

dl. Cimi Enache

Tel: 057-253-000, 254-052

Fax: 057-250-014

E-mail: expo3@ccia-arad.ro

Condiþiile ºi contractul de par-
ticipare le puteþi gã si ºi în pagina
web a CCIA Arad:

http://www.ccia-arad.ro
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Noutati de la FOSS
Grupul FOSS - care include :

l FOSS ELECTRIC - Dane-
marca 

l FOSS TECATOR - Suedia 
l FOSS NIRSystems - USA 

este liderul mondial în pro-
ducþia de instrumente pentru
analiza calitativã  a produselor
agro-alimentare. 

Credincios sloganului sã u
"Dedicated Analytical Solutions",
FOSS nu vinde instrumente ci
oferã  soluþii care includ ºi
cunoºtinþele teoretice necesare
în luarea deciziei de achiziþio-
nare a unui anumit echipament. 

Pentru determinarea rapidã  a
parametrilor calitativi a produse-
lor agricole (proteinã , ulei, ami-
don, gluten, etc.), diverse firme
au conceput, realizat ºi dezvoltat
instrumente bazate pe tehnolo-
gia spectroscopiei în infraroºul
apropiat. 

În momentul în care se optea-
zã  pentru un asemenea instru-
ment, pe lângã  preþ, trebuie
avute în vedere doua aspecte
distincte: 
1. instrumentul propriu-zis 

(hardware) 
2. calibrã rile folosite (software).

În ceea ce priveºte instru-
mentele propriu-zise, acestea
pot utiliza reflexia sau transmisia
luminii prin probã . În cazul instru-
mentelor bazate pe reflexia lumi-
nii, rezultatele pot fi mai mult sau
mai puþin eronate (mai ales în
cazul seminþelor cu coajã  cum
este orzul), nereprezentând com-
poziþia chimicã  a întregului bob. 

Cel de-al doilea aspect major
se referã  la sistemele optice fo-
losite: monocromator sau filtre.
Instrumentele cu filtre utilizeazã
un numã r redus de lungimi de
undã , de obicei 19, pe când in-
strumentele cu monocromator
scaneazã  întreg domeniul
lungimilor de undã , ceea ce per-
mite, cu ajutorul tehnicilor che-

mometrice (neutilizabile în cazul
instrumentelor cu filtre) sã  þinã
cont de eventualele modificã ri
fizice ale matricei probei. Practic
aceasta se traduce în calibrã ri
mai stabile în timp ºi care aco-
perã  o largã  variaþie a soiurilor,
condiþiilor climatice sau tehnolo-
gice. 

De asemenea, filtrele sunt su-
puse "procesului de îmbã trânire",
ceea ce conduce la necesitatea
frecventã  a verificã rii ºi ajustã rii
calibrã rilor.

Deoarece toate instrumente-
le bazate pe spectroscopia în in-
fraroºul apropiat reprezintã  me-
tode indirecte de analizã , aces-
tea trebuie întotdeauna sã  uti-
lizeze o calibrare pentru a evalua
rezultatele pentru o anumitã
probã . 

Modelele matematice care
pot rezolva aceastã  problemã
sunt în numã r de trei ºi anume:

l MLR (Regresie Linearã  Mul-
tiplã ), care este destul de ro-
bustã , dar plã teºte tribut acu-
rateþii. Ea nu permite înglobarea 
prea multor variabile în aceeaºi 
calibrare ºi de aceea este 
valabilã  pentru un numã r redus 
de probe ºi doar pentru un anu-
mit instrument. De obicei conþine 
sub 100 puncte de calibrare.

l PLS (Cele mai mici pã trate), 
care poate rezolva variaþiile din-
tre probe. De obicei conþine pânã  
la 400 puncte de calibrare ºi de 
aceea este consideratã  o cali-
brare medie care poate îngloba 
un numã r mai mare de variabile, 
dar nu este o calibrare univer-
salã .

l ANN (Reþea Neuralã  Artifi-
cialã ), care poate îngloba seturi 
mari de puncte de calibrare cu 
variabile complexe. Sunt nece-
sare minimum 1.000 de puncte 
de calibrare, neexistând o limitã  
maximã . Calibrã rile bazate pe 
acest model matematic sunt uni-
versale ºi au un grad ridicat de 
transferabilitate între instru-
mente.

Unul dintre cele mai perfor-
mante instrumente din aceastã
categorie este Infratec 1241,

produs de grupul FOSS, prezen-
tat pe larg în ANAMOB NEWS
nr. 40 din 15 ianuarie 2000, care
poate determina un mare numã r
de parametri atât fizici (umiditate,
greutate hectolitricã ), cât ºi chi-
mici (proteinã , gluten, ulei, ami-
don etc.) pentru toate produsele
agricole cultivate în þara noastrã ,
cu excepþia florii soarelui. 

Ca noutate de ultimã  orã ,
acestui instrument i se poate
ataºa modulul pentru fã inã ,
ceea ce permite ca pe acelaºi in-
strument sã  se poatã  analiza al-
ternativ atât seminþele întregi cât
ºi fã ina. 

Pentru detalii suplimentare,
va rugã m contactaþi:

CARLEX EXPORT AG 
Reprezentanþa oficialã  în 

România Foss

Calea 13 Septembrie nr. 81,
bl.77 A, sc. A, et. 2, ap. 6, sector
5, Bucuresti, 76113

Telefoane: 01-411 1519
01-411 7748

Fax: 01-411 7710

e-mail: carlex@pcnet.pcnet.ro

http://www.foss.dk
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Umiditatea 
cerealelor

Umiditatea este parte inte-
grantã  a cerealelor ºi un factor
foarte important la stabilirea
preþului acestora. De exemplu,
un lot de 25 000 t de porumb cu
15,5% umiditate conþine 3 875 t
de apã . La o umiditate de 14,5%
conþine 3 625 t apã , deci o dife-
renþã  de 250 t. La un preþ de 15
cenþi / kg aceastã  diferenþã
înseamnã  37 500 USD. Deci atât
cumpã rã torul cât ºi vânzã torul
mã rfii sunt interesaþi sã  ºtie cât
mai exact care este umiditatea
produsului tranzacþionat. Vânzã -
torul, dacã  vrea sã  supravieþuias-
cã , nu-ºi poate permite sã  livreze
produsul cu o umiditate mai micã
decât cea specificatã . De cele
mai multe ori cumpã rã torul
specificã  pentru lotul care îl con-
tracteazã  o limitã  maximã  a
umiditã þii, uneori chiar o valoare
exactã  a acesteia. În felul acesta
umiditatea joacã  un rol foarte im-
portant în comerþul cu cereale ºi
produse rezultate din acestea.

Dar lucrurile nu au stat întot-
deauna aºa. Pânã  în 1916 când
au fost introduse standardele ofi-
ciale în Statele Unite, în general
nu era recunoscutã  importanþa
umiditã þii, chiar de cã tre comer-
cianþii de cereale. De exemplu
porumbul încã rcat pe vase pen-
tru a fi exportat în Europa era
considerat “grad transportabil”
sau “grad transportabil superior”
ceea ce însemna cã  porumbul
respectiv putea fi transportat
peste ocean fã rã  modificarea
semnificativã  a calitã þii. În perioa-
da 1898 - 1908 Statele Unite ex-
portau anual peste 2,5 milioane
tone de porumb mai ales cã tre
Europa de Vest - nu foarte mult
comparativ cu cifrele vehiculate
astã zi, dar la vremea respectivã
cantitã þile erau importante. În
mod repetat, importatorii euro-
peni s-au plâns de calitatea foar-
te slabã  a porumbului ajuns în
Europa. La un moment dat, în
1910, americanii au realizat un
studiu ºi au descoperit cã  majori-

Se rial Q
tatea loturilor aveau o umiditate
de 16 - 18% când erau încã rcate
în vas în America ºi ajungeau în
porturile europene cu o umiditate
mai mare de 20%. Multe din lo-
turi se încingeau, unele dintre ele
degradându-se încât nu se mai
puteau folosi pentru nimic. În-
tr-un studiu similar realizat în
1919, Boerner a arã tat cã  numai
12 loturi dintr-un total de 41 exa-
minate aveau o umiditate mai
micã  de 18% la încã rcarea în
vas. Astfel de studii au relevat
importanþa umiditã þii pentru cali-
tatea cerealelor depozitate,
transportate etc.

Importanþa practicã  a 
umiditã þii pentru comerþul, 
depozitarea ºi manipularea 

cerealelor
Pânã  în anii ‘70 standardele

oficiale americane cuprindeau ºi
parametrul umiditate, limitele
maxime adimise pentru fiecare
grad în cazul porumbului, sorgu-
lui ºi soiei. Valorile maxime ad-
mise ale umiditã þii pentru fiecare
grad în cazul acestor produse
sunt redate în tabelul de mai jos.

Dupã  ani de controverse, în
1985 umiditatea a fost eliminatã
ca factor de gradare din planurile
de gradare pentru produsele res-
pective. De asemenea, umidita-
tea a fost consideratã  factor de
gradare pentru grâu pânã  în
1977, pânã  la acea datã  grâul cu
umiditate peste 13,5% fiind con-
siderat “dificil de pã strat”. Deºi
nu mai este factor de gradare,
parametrul umiditate încã  mai
este menþionat pe formularele de
gradare pentru toate cerealele,
seminþele oleaginoase ºi legumi-
noase, fiind un parametru de
bazã  în specificaþia tehnicã  de
produs în baza cã reia se încheie
contractele de achiziþie pentru

a. Sursa: USDA, 1978.

Valorile maxime ale umiditã þii (%) 
pentru unele produse agricolea

Grad Porumb Sorg Soia
1 14,0 13,0 13,0
2 15,5 14,0 14,0
3 17,5 15,0 16,0
4 20,0 18,0 18,0
5 23,0 - -

produsele respective. În mod
normal, cumpã rã torii au un sis-
tem de corelare a preþului pentru
valori ale umiditã þii peste limita
maximã  admisã  (preþul scade
pentru umiditã þi mai mari decât li-
mita maximã  admisã ).

Specificarea în contractele de
achiziþie a produselor agricole a
unei limite de umiditate împreunã
cu folosirea sistemului de
corelare a preþului presupune cã :
l proba folositã  pentru deter-
minarea umiditã þii ºi a altor 
parametri este întradevã r 
reprezentativã ;
l umiditatea poate fi determi-
natã  cu acurateþe în timpul cel 
mai scurt;
l rezultatele obþinute de gra-
datori diferiþi, în laboratoare dife-
rite ºi în diferite momente sunt 
relativ similare.

De câþiva ani se încearcã  ºi în
România introducerea unui sis-
tem de gradare a cerealelor,
seminþelor oleaginoase ºi legu-
minoaselor împreunã  cu un sis-
tem de certificate de depozit. În
acest sens s-a întocmit un Manu-
al de gradare a cerealelor ºi
seminþelor oleaginoase care cu-
prinde planuri de gradare pentru
urmã toarele produse: grâu, grâu
durum, secarã , orz, ovã z,
porumb, sorg, fasole boabe,
mazã re boabe, floarea soarelui,
rapiþã , soia ºi in.

În cadrul acestor planuri de
gradare se considerã  factori de
gradare anumiþi parametri speci-
fici produselor respective. De
exemplu, factorii de gradare pen-
tru grâu sunt:
n caracteristici organoleptice
n masã  hectolitricã
n corpuri strã ine
n boabe mã lurate sau tã ciunate
n prezenþa secarei

Deºi NU este factor de gra-
dare, umiditatea se specificã  în
formularul de gradare. Pentru
grâu umiditatea maximã  admisã
este 14%.

Umiditatea ºi deteriorarea 
microbiologicã  a produsului

Una din problemele practice
cele mai importante care apar la
pã strarea calitã þii cerealelor de-
pozitate ºi a produselor rezultate
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din acestea este aceea cã  proba
reprezentativã  obþinutã  dã  foarte
puþine indicaþii despre gradientul
de umiditate al produsului de-
pozitat în celula de siloz sau
magazia din care s-a fã cut eºan-
tionarea sau prelevarea probe-
lor. Acest gradient de umiditate
influenþeazã  direct riscul de-
pozitã rii. Deºi se ºtie de mai bine
de 100 de ani cã  mucegaiurile
degradeazã  orice materie
organicã , rolul lor ca agent de
degradare a calitã þii cerealelor ºi
produselor agricole depozitate a
fost relativ recent elucidat.

În momentul actual, se ºtie cã
mucegaiurile sunt principalul fac-
tor de degradare a calitã þii cere-
alelor depozitate sau aflate în
tranzit, începând cu recoltarea
pânã  la etapa finalã  de proce-
sare ºi consum a acestora ºi a
produselor rezultate.

Dintre toþi factorii de mediu
care influenþeazã  dezvoltarea
mucegaiurilor (umiditate,
temperaturã , timp) cel mai impor-
tant factor este umiditatea. Dacã
umiditatea are valori cuprinse
între 14 - 14,5% ºi 18 - 18,5% în
cazul seminþelor cu conþinut
mare de amidon, o diferenþã  de
umiditate de maxim 0,5% influ-
enþeazã  dezvoltarea anumitor
specii de mucegaiuri în detrimen-
tul altora, viteza lor de creºtere ºi
gradul de degradare pe care îl
determinã . Din acest motiv este
foarte important ca cei care de-
poziteazã  ºi transportã  cereale
sã  cunoascã  cât mai exact valori-
le umiditã þii la anumite intervale
de timp ºi în diferite puncte ale
lotului de produs pe care îl de-
poziteazã .

Eºantionarea în vederea 
determinã rii umiditã þii

Depozitarea cerealelor ºi
comerþul cu acestea sunt douã
activitã þi distincte, chiar dacã
aflate în strânsã  legã turã  ºi în ca-
drul cã rora umiditatea joacã  un
rol foarte important. În cazul
comerþului cu cereale intere-
seazã  valoarea medie a umi-
ditã þii lotului care se vinde sau se
cumpã rã . Pentru aceasta este
esenþialã  obþinerea unei probe
reprezentative ºi din acest motiv
se continuã  îmbunã tã þirea me-
todelor de eºantionare ºi a echi-

pamentelor folosite. Practic, pro-
ba reprezentativã  stã  la baza
evaluã rii corecte a calitã þii cere-
alelor tranzacþionate.

Dar sublinierea apã satã  ºi
repetatã  a importanþei probei
reprezentative a dus uneori la
confuzia nefericitã  cã  umiditatea
medie a lotului (de fapt umidita-
tea probei reprezentative) este
egalã  cu umiditatea întregului lot
de produs din care s-a prelevat
proba reprezentativã  ºi cã  umidi-
tatea rã mâne neschimbatã  pe
toatã  durata depozitã rii produsu-
lui respectiv. Nici una din aceste
consideraþii nu este corectã  ºi
din acest motiv apare degrada-
rea microbiologicã  a produsului
depozitat într-o celulã  de siloz
sau într-o magazie, chiar dacã
din buletinele de analizã  întoc-
mite rezultã  cã  produsul poate fi
pã strat în bune condiþii o perioa-
dã  determinatã . În buletinele de
analizã  de la siloz se specificã
doar umiditatea probelor
reprezentative ale loturilor pre-
luate pentru depozitare ºi de cele
mai multe ori sunt o bazã  nerea-
listã  pentru stabilirea strategiei
de depozitare a loturilor respecti-
ve.

Din punctul de vedere al de-
pozitã rii trebuie sã  se cunoascã
valoarea cea mai mare a umi-
ditã þii în orice punct din lot, în
orice moment, pentru cã  aceasta
ºi nu valoarea medie dã  indicaþii
cu privire la rapiditatea cu care
se vor dezvolta mucegaiurile în
lotul respectiv de produs ºi la
mã surile care trebuiesc luate
pentru a contracara acest feno-
men. Pentru aceasta trebuie
prelevate probe din diferite
puncte ale celulei de siloz ºi
fiecare probã  trebuie analizatã
separat. Numai în acest fel se
poate ºti cât mai exact starea ac-
tualã  a produsului depozitat în-
tr-o anumitã  celulã  ºi evaluate
corect riscurile de depozitare. 

Cele douã  considerente:
l folosirea probei reprezenta-
tive pentru a stabili gradul alocat 
lotului respectiv de produs; ºi 
l obþinerea de probe din diferi-
te puncte ale celulei pentru a de-
termina starea produsului la un 
moment dat ºi condiþiile de de-
pozitare, nu se exclud reciproc.

Dimpotrivã , ele trebuie fo-
losite fiecare în scopul pentru
care au fost stabilite.

Variaþia umiditã þii în 
masa de produs

Uniformitatea umiditã þii în
masa de produs este un concept,
în realitate lucrurile stau cu totul
altfel. Produsul recoltat din
puncte diferite ale aceleiaºi sole
de teren prezintã  variaþii mari de
umiditate. De exemplu pentru o
solã  cultivatã  cu sorg, variaþia
umiditã þii poate fi de pânã  la 20%
între seminþele recoltate din
zonele însorite ºi seminþele
recoltate din zone umbrite. În
momentul în care se face prelua-
rea la siloz loturile de produs
recoltate din zone diferite ºi de la
diferite ferme sunt amestecate.
Aceste loturi pot proveni din
soiuri diferite, cu caracteristici
fizice ºi chimice diferite. În gene-
ral loturile de produs conþin res-
turi vegetale ºi seminþe de bu-
ruieni a cã ror umiditate este de
obicei mai mare decât a se-
minþelor de produs. În siloz cere-
alele sunt separate ºi condiþio-
nate pentru a putea fi depozitate
pe termen lung, uneori pânã  la
urmã toarea recoltã . Astfel, pen-
tru a obþine un lot (partidã ) cu o
umiditate medie consideratã  op-
timã  pentru depozitare (aºa cum
rezultã  din umiditatea probelor
reprezentative prelevate din lo-
turile individuale înainte sau în
timpul amestecã rii) sunt ameste-
cate loturi cu umiditã þi diferite ºi
cu grade diferite de infectare cu
mucegaiuri.

În timpul depozitã rii o parte a
produsului poate fi atacat de in-
secte, rozã toare ºi mucegaiuri. În
general, porumbul depozitat la
silozurile de fermã  sau la cele
comerciale (cu excepþia celui de
sã mânþã ) aproape inevitabil este
infectat cu spori de mucegai în-
tr-o mã surã  mai micã  sau mai
mare. Boabele atacate de muce-
gaiuri sunt mai higroscopice
decât boabele sã nã toase, deci
sunt un substrat foarte bun pen-
tru dezvoltarea în continuare a
mucegaiurilor. Pe mã surã  ce
produsul este manipulat ºi trans-
ferat din uscã tor în celulã , dintr-o
celulã  în alta sau în mijlocul de
transport, apare un proces de



ANAMOB NEW S nr.71 pag 7 / 15 iulie  2001

l Cursuri l Oferte  l Cere ri l Retete  l Legislatie  l Statistica l Inform atii l 

degradare mecanicã  în funcþie
de intensitatea procesului.
Aceasta determinã  creºterea
procentului de boabe sparte ºi
fragmente de înveliº. Particulele
cele mai mici, inclusiv seminþele
de buruieni nu sunt niciodatã  dis-
tribuite uniform în masa de pro-
dus, ci se acumuleazã  în straturi
sau anumite zone, neuniformi-
tatea distribuþiei acestor particule
crescând pe mã surã  ce produsul
este transferat de mai multe ori.
În celulele de siloz umplute
printr-o gurã  de alimentare situ-
atã  central la partea superioarã ,
particulele fine se acumuleazã
într-o zonã  centralã  sub forma
unui con sau cilindru, unde în
unele cazuri se gã sesc peste
80% din cantitatea totalã  de
seminþe de buruieni ºi spã rturi
mici. 

În cazul cerealelor încã rcate
pe barje sau alte tipuri de vase,
particulele de dimensiuni mici se
acumuleazã  în straturi cu grosimi
variabile, ajungând uneori pânã
la jumã tate de metru ºi chiar mai
mult. De cele mai multe ori aces-
te zone sau straturi constituie fo-
care de infecþie pentru întreaga
masã  de cereale.

Cel mai important element
care trebuie reþinut este acela cã
în practica comercialã  de zi cu zi
loturile nu sunt niciodatã  uni-
forme, mai ales din punctul de
vedere al umiditã þii. Proba
reprezentativã  este folositã  toc-
mai pentru a media aceste neu-
niformitã þi. Aceasta este cât se
poate de utilã  pentru alocarea
gradelor ºi pentru comercializa-
re, dar nu ºi pentru evaluarea
condiþiilor de depozitare a produ-
sului respectiv.

Transferul de umiditate
Transferul de umiditate are

loc relativ constant în orice masã
de produs depozitat. Pentru a
demonstra aceastã  teorie Chris-
tensen ºi Kaufmann (1969) au
prezentat urmã toarele douã
situaþii.

În primul caz o celulã  mare de
siloz a fost umplutã  cu grâu
proaspã t recoltat cu o umiditate
medie de 13,2% (determinatã  pe
proba reprezentativã ). În câteva
luni grâul a început sã  se încingã

ºi celula golitã . S-au prelevat
probe din masa respectivã  de
grâu ºi s-a gã sit cã  unele dintre
probe prezentau umiditã þi de
18% iar gradul de infectare cu
spori de mucegai era foarte
mare.

În al doilea caz s-a studiat
incingerea unei mase de porumb
depozitatã  într-o celulã  de siloz.
La umplerea celulei porumbul
avea o umiditate medie de circa
12%. O parte din probele prele-
vate din masa de porumb în tim-
pul golirii celulei aveau însã  o
umiditate de peste 18%. Dife-
renþa de temperaturã  între zone
diferite ale masei de produs de-
terminã  migrarea umiditã þii de la
zonele mai calde spre zonele
mai reci. Cu cât umiditatea pro-
dusului este mai mare ºi dife-
renþa de temperaturã  între diferi-
te zone ale masei de produs este
mai mare, cu atât se intensificã
transferul de umiditate.

O masã  de cereale de 50 t nu
se poate rã ci sau încã lzi uniform
datoritã  variaþiilor de temperaturã
între anotimpuri. Deoarece
masa de produs uscat are efect
de izolant termic, produsul situat
pe laturile celulei îºi schimbã
temperatura mai repede decât
masa de produs situat în centrul
celulei de depozitare. Diferenþele
de temperaturã  în cadrul masei
de produs determinã  apariþia
unor curenþi de aer dinspre masa
caldã  spre masa rece de produs.
Direcþia acestor curenþi depinde
de modul în care se rã ceºte pro-
dusul în cazul în care temperatu-
ra exterioarã  celulei scade (fig. 1)
sau se încã lzeºte dacã  tempera-

tura exterioarã  creºte în timpul
primã verii ºi verii (fig. 2).

Deoarece umiditatea aerului
cald este mai mare decât a aeru-
lui rece, curenþii de aer convectivi
preiau umiditatea din masa de
produs cu temperaturã  mai
mare. Când curentul de aer trece
prin masa de produs cu
temperaturã  mai micã  se
rã ceºte, iar umiditatea sa relativã
creºte pânã  la punctul la care are
loc transferul de umiditate de la
aer la masa de produs. Dacã
diferenþele de temperaturã  sunt
suficient de mari, vaporii de apã
condenseazã  pe cerealele reci.
Toamna ºi iarna masa de produs
aflatã  lângã  pereþii celulei ºi sub
acoperiº este mai rece, masa de
produs din mijlocul celulei având
temperaturã  mai mare (fig. 1).
Aerul încã rcat cu umiditate se ri-
dicã , trece prin stratul de produs
mai rece unde lasã  umiditatea.
Apoi curentul de aer se de-
plaseazã  în jos pe lângã  peretele
celulei pentru a înlocui volumul
de aer cald din centrul celulei, în
felul acesta închizându-se ciclul
de convecþie.

În mod normal, în timpul
primã verii ºi verii, deplasarea
curenþilor de aer în masa de pro-
dus este inversatã  ºi acesta se
rã ceºte. Produsul mai rece este
situat în centrul celulei, stratul de
produs din vecinã tatea pereþilor
ºi de sub acoperiº având
temperaturã  mai mare. Pe mã -
surã  ce aerul cald se ridicã  pe
lângã  pereþii celulei este înlocuit
cu aer mai rece din centrul ce-
lulei. Pe mã surã  ce curentul de
aer cald coboarã  prin centrul ce-
lulei este rã cit, umiditatea sa re-
lativã  creºte ºi apare un transfer
de umiditate cã tre produsul mai
rece (fig. 2). Viteza transferului
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de umiditate este mai micã  în
timpul încã lzirii decât în timpul
rã cirii produsului toamna.

Umiditatea ºi masa cerealelor
poate sã  creascã  în timpul trans-
ferului pe banda transportoare
de la barjã  în celulã , din celulã  în
celulã , sau din celulã  în cala va-
sului de transport.
(Seria monografiilor AACC -
Depozitarea cerealelor - ediþia a
IV-a, editor D.B. Sauer, 1992)

Solicitare fã inã

Firma SENICOM SRL din Bu-
cureºti solicitã  1000 tone fã inã
tip 500 pentru export în Albania.
Ambalaj: saci hârtie sau PVC, de
50 kg.

Pentru detalii suplimentare vã
rugã m sã  contactaþi firma SENI-
COM SRL, dl Jovan Rajkovic,
tel/fax: 01-242-0012, 224-0090,
224-3697

Memorandum cu tema stabilirea 
mã surilor cu care va demara 

Programul SAPARD

Mã surile avute în vedere de
Guvern pentru demararea Pro-
gramului SAPARD se referã  la:

de  la Guve rn...

l Îmbunã tã þirea prelucrã rii ºi 
marketingului produselor agrico-
le ºi piscicole

Aceastã  mã surã  are ca obiec-
tiv modernizarea capacitã þilor de
procesare din industria alimenta-
rã  care au rezultat din procesul
de privatizare, în vederea valo-
rificã rii superioare a produselor
interne ºi armonizã rii cu stan-
dardele de calitate ale Uniunii
Europene.

l Dezvoltarea ºi îm-
bunã tã þirea infrastructurii rurale

Aceastã  mã surã  poate
atrage cele mai mari alocã ri fi-
nanciare din cadrul Programului
ºi, totodatã , rã spunde unui
obiectiv prioritar al dezvoltã rii ru-
rale.

Prin aceasta se asigurã  infra-
structura ruralã  în zone defici-
tare, sens în care, conform cri-
teriilor generale de selecþie, pro-
iectele de investiþii vor fi punctate
ºi în funcþie de amplasamentele
în care se vor aplica aceste mã -
suri. 

Suma totalã  alocatã  pentru
aceastã  mã surã  reprezintã
56,7% din alocarea financiarã
pentru primul an de finanþare al
Programului SAPARD.

l Asistenþa tehnicã
Mã sura permite funcþionarea

Comitetului de Monitorizare pen-
tru Programul SAPARD, utiliza-
rea alocaþiilor financiare comuni-
tare pentru mediatizarea Progra-
mului SAPARD, precum ºi alte
activitã þi de asistenþã  tehnicã  ce
pot fi derulate în scopul execuþiei
eficiente a Programului
SAPARD.

Conform prevederilor Deci-
ziei Comisiei Europene din 12
decembrie 2000, fondurile afe-
rente mã surilor care nu fac
obiectul acreditã rii iniþiale, vor fi
realocate pe cele trei mã suri pro-
puse în condiþiile prevã zute pen-
tru derularea Programului SAPA-
RD.

În urma acestei realocã ri fi-
nanciare, cele trei mã suri pro-
puse vor acoperi contribuþia co-
munitarã , pentru anul 2000, pre-
vã zutã  în Acordul Anual de Fi-
nanþare (153,243 milioane euro). 

DAP 4000 - dozator de precizie 
pentru amelioratori de 

panificaþie
Descriere
DAP 4000 este un utilaj destinat

morilor de grâu ºi serveºte la doza-
rea cu debite constante a diferiþilor
amelioratori pulverulenþi necesari
pentru îmbunã tã þirea calitã þilor de
panificaþie ale fã inii. 

DAP 4000 poate fi folosit ºi în
alte domenii unde sunt necesare
dozã ri foarte precise de amestecuri
pulverulente. Utilajul se compune
dintr-o cuvã  de stocare a ameliora-
torului, un mecanism de amesteca-
re verticalã , un mecanism de rupere
a boltei ºi mecanismul de dozare
propriu-zisã . 

Toate mecanismele sunt acþio-
nate cu motoare de curent continuu
- cel de dozare fiind prevã zut cu
tahogenerator pentru reglajul au-
tomat al turaþiei 

Dozarea (debitul) ameliorato-
rilor se realizeazã  prin modificarea
turaþiei mecanismului de dozare
între limitele de 10 rot/min - 522
rot/min (în 4.000 paºi) corespun-
zând dozei minime de 1 kg/orã  ºi
respectiv de 26 kg/orã . La cerere,
doza se poate realiza ºi între alte li-
mite. Turaþia necesarã  este
menþinutã  constantã , doza fiind pre-
cis mã suratã  (precizie mai bunã  de
1%).

Comanda ºi supravegherea uti-
lajului se realizeazã  electronic, de la
un mic panou montat în cabina de
comandã , sau de preferat în câmpul
morii lângã  utilaj. Pe acest panou se
afiºeazã  turaþia aleasã  (adicã  doza
prestabilitã ) cât ºi turaþia realizatã .

DAP 4000 se poate integra în
fluxul de automatizare al morii.

Caracteristici tehnice
l capacitate de stocare: 65 kg / 
95 litri 
l domeniu de dozare: de la 1 
kg/orã  la 26 kg/orã , continuu, preci-
zie 1% 
l reglajul dozei: 10-522 rot/min, 
reglabil din turã  în turã , crescã -
tor-descrescã tor 
l masa netã : 120 kg 
l putere instalatã : 0,8 kW 
l tensiune alimentare: 220V c.a. 
50 Hz 
l grad protecþie: IP54 
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