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caliti fpcerealelor la recepl=

Cé Idura verii ne ia minjde...

lati ci se apropie vara, se
apropie 9 recolta, iar produci -
torii, procesatorii ¢ depozitarii de
cereale au mceput sezoniera 9
binecunoscuta disputi asupra
prejolui gr&ului... Nu este numai

-

cazul Rom&iei, acest lucru se
mtanpli cam peste tot W lume,
la vremea recoltei.

Deocamdati ne certi m pe...
blana ursului din pi dure, pentru
¢t daci mai continui mult ploile
9 furtunile care ne-au ‘ti sfi jat”
W luna iunie, n-ar fi exclus si nu
avem recolta mdestuli toare pe
care tojoo aepti m. Poate apare
fenomenul de germinare (W-
colfpe), atacul de ticiune <9
multe altele, Doamne fere<e!

Cum ne-am obihuit de atgm
ani de zile, unii produci tori — de
fapt, unii reprezentanjp ai pro-
duci torilor — ci ut&d cu tot dina-
dinsul un Jap ispi 9Ator pentru
toate necazurile 94 nemplinirile
lor, Mcearct si-i scoati vinovalp
tot pe morari 9 brutari - clienfiblor
tradifmnali.

Este de remarcat totud ci W
nici un alt sector economic nu se
mregistreazi o at& de aprigi
disputi Tmtre furnizori 9 benefici-

ari ca W acest sectorh:
tam-tam-uri " ziare, foc 9 pari
la televiziune, declaralp furi-
bunde la radio. Oare t&jesc unii
dupi vremurili apuse? Céad
munceai sau nu munceai, dar
leafa mergea? Produceai, nu
produceai, dar banii veneau?

Adevi rul este c¢i probleme au
cu tofid m prezent — fie ei fermieri,

1. dispute aprinse mai existi 9 mtre
cresci torii de animale 9 procesatorii de
carne

70

morari, ori brutari... nu mai vor-
bim de bietul consumator, care le
pli tee pe toate. Fie ci sunt

probleme de adaptare, de
nmlplegere a economiei de pialp,
sau financiare, ori de marketing

sau de aprovizionare, oricum, tofp

au probleme.

Din pi cate, mulfoproduci tori
aeapti ca guvernul si le so-
lufjmneze toate problemele. Gu-
vernul mai are multe de fi cut,
ce-i drept, dar nu poate rezolva
toate problemele. Mai sunt une-
le aspecte pe care oamenii tre-
buie si le rezolve — nu fp&d 9
bi t&d din picior, ci negociind,
discut&d calm 9 realist. Cici
omul sfinjpe locul.

A® cum am precizat W
numi rul anterior, UE a sub-
venfmnat anul acesta hectarul de
cereale cu 63 EURO / hectar,
adici circa 1.600.000 lei/ hectar.

Fermieri noQri au primit
1.000.000 lei/ hectar cultivat.
plus, au mai beneficiat de urmi -
toarele faciliti [o

® subvenjmnarea prefolui la
si m&jade gr&i cu 37% W anul

20002,
® subvenjmnarea cu 45% din
valoarea utilajelor achizifwnate?.

® Si nu uiti m scutirea de im-
pozit pe venitul agricol, prelun-
giti de cur&d p&i la 1 ianuarie
2005%.

Daci fermierii rom&i ar fi
primit cu 600.000 lei mai mult la
hectar, la nivelul UE, oare ar fi
acceptat firi comentarii prejol
de 80-100 USD /toni de gr&a —
ata caeste la vremea recoltei m
forile din UE? Adici circa 2.300 -
2900 lei/kg? Mi "mdoiesc sincer.
Pentru ci producem scump, pro-
ducem pufm, dar avem gura
bogati ...

De ani de zile, productivitatea
medie la hectar ™ Rom&uia este

2. HG 826 /2000 [MO 467 / 26.1X.00]
3. OUG 233/ 2000 [MO 614/29.X1.00]
4. Legea 196 /2001 - [MO 206
24.1V.2001]

ANAMOB

mjur de 2.500 kg/hectar, iar la ei,
T UE, ajunge p&i la 7.000
kg/hectar. Diferenfa este colo-
sali, @ de aici se trag toate
nepli cerile 9 discufile W contra-
dictoriu. (e drept, ei n-au furat
levile folosite la irigali)

Americanii, de9 au o produc-
tivitate similari cu a noastri, H
pot permite 9 ei un prefsci zut,
pentru ci un fermier american |-
grijee singur® circa 200-300
hectare. El efectueazi lucri rile
de arat, msi m&lat, fertilizat, ier-
bicidat, recoltat etc. =} toate la
timp, fi ri mMt&ziere. Nu vorbesc
din cirjpde poveqi, am vizitat
personal c&eva astfel de ferme
n North Dakota 9 Kansas.

Fermierii rom&ai vor fi m con-
tinuare nemuljomilp at& timp ca
guvernul nu le va acorda sprijinul
necesar 9 suficient (nu ne-
api rat cel solicitat!), pentru ca, m
timp, si ajungem la nivelul unei
agriculturi moderne, intensive.

P&i atunci, morarii 9 brutarii
trebuie sé suporte stoic atacurile
W presi, atacuri preluate de re-
dactori care duc lipsi de subiec-
te fierbinjp care nici nu se obo-
sesc si se documenteze pentru
a prezenta obiectiv, starea de
fapt reali .

Pe 20 iunie, am citit un articol
de-Joridica pi rul m cap, cum ci
morarii 9 brutarii, ‘feunijp W
ANAMOB, defm monopolul asu-
pra produselor de panificajm”
Ba<ta, lor li s-au aliturat® 4

Comcereal-urile g Cereal-
com-urile 9 tofpimpun un ‘prepp

5. eventual cu mci 2-3 muncitori
sezonieri la vremea recoltei

6. folosim un termen gentil, deq nuanja
era de mcadi 9t
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de achizif® a gr&ului din recolta
noui care va genera falimenta-
rea produci torilor agricoli”

Nu comentez frazele de mai
sus, pentru ci tojpcei care cu-
nosc activitatea ANAMOB <iu ci
noi am apirat drepturile mo-
rarilor 9 brutarilor, onest 9 cu
mijloace legale, firi a falimenta
pe nimeni. Din contri, de ne-
numi rate ori am subliniat necesi-
tatea de a-i ajuta pe produci torii
agricoli pentru a oblme recolte
bogate, W condifd de eficien}d
economici .

Acest aspect este W per-
manenp uitat: eficienja
economici. Daci nu o putem
atinge, ne vom lupta sé ajungem
acolo. Dar daci nu @im sau nu
vrem si recunoa®em cé trebuie
st fim eficien|p mir-o economie
de piafp moderni, atunci... si

mergem lareciclare. Si mvi fpm

Scuza curenti este ci nu
sunt bani. Dar acest lucru este
valabil pentru orice domeniu, nu
numai pentru agriculturi . = to-
tu?, cu aceasti lipsi de bani,
existi produci tori agricoli, unii
chiar membri ANAMOB, care
reu®esc si obfmi productiviti [o
medii de peste 4500 kg gr&u
/hectar. Cu c& efort, poate ne
vor spune ei W articole viitoare.
Dar este vorba de speciali?i
adevi rajp nu de persoane care
fac agricultura dupi ureche, pe
c&eva hectare. Sunt fermieri
adevi rajp care au mjples ci
Dumnezeu Tajuti pe cei care se
ajuti singuri...

Dar unii, nemaigi sind alte
scuze pentru slaba lor perfor-
man}d, sunt cu ochii pe curtea
vecinului, numi r&du-i acare-
turile adunate 9 cer&du-i so-
coteali , mai ri u ca o soacri .

Amatorilor care fac calcule pe
seama profitului exorbitant al
bruti riillor, le puncti m urmi -
toarele aspecte:

® prejol de 3.500 lei / pane
include TVA (care se vireazi sta-
tului), deci fi ri TVA ajungem nu
la aproape 1.000.000 lei (cum au
calculat domniile lor, pentru 285
pani de 300 gr.), ci la vreo
800.000 lei.

De fapt, suma este mai mici de
800.000 lei W cazul panii distri-
buite M magazine, altele deca

cele proprii — deoarece, ca m
orice afacere, magazinul include
QA partea sa de profit W prejol
panii.

® aproximativ 30%-40% (une-
ori chiar 50%) din prejol panii ™
reprezinti cheltuielile de tip sala-
rii, CAS, ajutor de @ maj, fond de
risc 9 accidente 9 multe alte
taxe, cheltuielile cu energia, apa,
gazele, chiriile, amortizi rile,
transportul 9 alte cheltuieli indi-
recte. Lu&d o medie de 35%,
din cei 800.000 lei ri m& circa
500.000 lei.

® sci zaod costul fi inii (aproxi-
mat la 6.200 lei/kg), ri m& sub
100.000 lei

® Nu trebuie si uiti m cé
panea nu se face numai din

fi ind . Aiciintri < costul celorlalte
ingrediente, W funcj® de rejeti :
sare, drojdie, gluten, ulei, amelio-
ratori — necesari pentru a obfme
0 pane de calitate constanti .
Din cei 100.000 lei mai ri m&a
aproximativ 60.000 lei / 285
pani.

® Nu am luat W considerare
pierderile — la schimbarea lotului
de fi ini , apar deseori “arje
rebut, cu pani nevandabile.
Ajungem pe la 50.000 lei / 285
pani.

® Brutarii, spre deosebire de
produci torii agricoli, pli tesc
impozit pe profit. Sci z&nd cota
de 25% corespunzi toare profitu-
lui, mai ri m& circa 40.000 lei /
285 pani.

® Nu am luat m considerare
creditele pe care majoritatea
bruti riilor le au de rambursat.
Vom observa ci daci sci dem 9
dob&uzile la aceste credite, mai
ri m& pufmi leufd.. ded bru-
tarul mcaseazi ditamai milionul,
invidiat de to}»

lati ci invidia altora izvori @e
din necunoa“ere.

Nu am luat "W considerare nici
condifdle lucrului M bruti rie — vi
remintim articolul din ANAMOB
NEWS 68, intitulat “Poluarea W
bruti ri”>  Principalele afecfmni
care apar sunt astmul bron<c,
precum 9 diverse forme de aler-
gii 9 eczeme ca urmare a con-
tactului cu fi ina. Nu mai vorbim
de cildura, uneori greu de
suportat, din bruti rie.
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Cine crede ci este uor si
faci p&ne — stai degeaba 9-|oin-
trd bani necuvenilo® buzunar —
se WMkali amarnic! Si-9 des-
chidi o brutirie @ si vadi cum
merg lucrurile!

lati ci se adevereQe zicala
cum ci lucrurile nu sunt ce par
a fi!

Privind disputa prejolui la
gr& din alt punct de vedere,
ajungem la o concluzie 9 mai
tristi . Daci gral la vari va fi
scump, fi ina va fi @ ea scumpi ,
iar brutarii vor prefera fiina din
import, mai ales cea de la vecinii
noQri unguri. Nu vom mai avea
nevoie nici de morari, dar nici de
produci tori de gr&u. Interesant,
nu? Cine va cumpi ra graul, mai
ales la prefol exorbitant cerut de
unii produci tori? Marf@nii...

Prejol de 4.000-4.200 lei/kg
gr& rezultat din calculele
‘economiilor agrari cu vasti ex-
perienfy’; echivaleazi cu circa
145 USD / toni . h aceste con-
difib nu vor exista nici soliciti ri de
export! Cine va cumpi ra gr&ul?

Vi reamintesc situaja de
anul trecut, din datele statistice
furnizate de CNS (pentru detalii,
vi recomand si recitifonr. 64 din
ANAMOB NEWS). Prezenti m o
continuare extrasul care este su-
gestiv...

Exporturile de gr& m anul
2000 au totalizat 111 502 tone,
la un preppmediu FOB de 106
USD / toni. Majoritatea expor-
turilor au fost fi cute m:

® Turcia (53 668 tone,

reprezent&d 48% din totalul

cantiti jdexportate),

® [ran (19 560 tone — 18%),

® Georgia (8 010 tone — 7%).
Cantiti fpsub 6 000 tone au

mai fost exportate W Moldova,

Ucraina, Olanda, Tunisia, Israel,
Italia, Liban @ Germania.

Este interesant de Qiut ci ex-
portul de gr& citre Iran, de
19 560 tone, a fost fi cut ® luna
martie 2000, c&d piaja
rom&easci se confrunta, ca 94
acum, cu o acuti lipsi de gr&u.
Prejol FOB al gr&ului exportat W
Iran a fost de 92,5 USD/toni . La
cursul de atunci al dolarului
(~19 200 lei / USD), msemna cir-
ca 1 800 lei/kg, c&d prejol la in-
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tern era W jur de 2500 lei/kg.
Buni afacere...

C&d oare vom realiza ci nu
este rentabil si exporti m materii
prime? (mai ales W cazurile de
crizi ) Se pare ci nici exportatorii
nu-9 fac calculele cum trebuie...
Ori o fi ceva ce ne scapi ?

Revenim W prezent... W anul
2001. Probabil c¢i unii produci -
tori vor repeta aceea®t gre“eali
9 anul acesta... De ciudd ci mo-
rarii, brutarii 9 depozitarii nu le
dau prejol cerut, unii dintre ei vor
prefera si exporte gral la un
prefomai jos dec& cel oferit pe
piaja interni , chiar daci sunt W
pierdere! Si moari 9 capra
vecinului!

Nu am mai prezentat aici <
cazul morarilor, care o duc 9 mai
ri u. Cu un gr&i scump, ei nu pot
face fafp concurenjei fiinii din
import, @ lucreazi mai mult @
pierdere. Deja W perioada ante-
rioari, multe mori au intrat W
‘tonservare®.. unele au trimis
oamenii ' “omaj, altele “plutesc
o derivi ”"m aeptarea recoltei,
cu speranfa ci vom avea o
recolti buni, at& ca prefc& 9
calitativ.

Celor care consideri ci nu a
existat o crizi a grailui, le
adresi m o mtrebare: c&d gral
costi pe plan internajmnal
100-120 USD/toni , iar la noi W
lari, pe plan local, el ajunge la
170 USD/toni, cum se numeQe
oare aceasti situal®? Rozi?
Cu ca st vinzi fiina ca si-p
rim&i de-o.. p&ne? Dar oare
mai pofbs-o vinzi la prejol la care
ar fi rentabil s-o produci? C& si
pli teasci consumatorul pentru
0 pane? Daci americanii au
graul la 100 USD/toni < pli tesc
~1 USD/kg pane, atunci
aplic&d regula de trei simpli,
p&nea la noi ar trebui st fie... vai
de noil

Morarii intri W vari complet
decapitalizalp dupi primi vara
care a trecut (situaja ‘fozi ”” de

care vorbeam). De unde vor face
ei rost de bani si cumpere gr&?
Unii vor apela la bi nci (cei care
mai au garan}d libere de sarcini),
alfb la resurse proprii (pufmi), iar
marea majoritate... vor cumpi ra
pufm, cantiti [o mici, care si le
permiti si se puni pe picioare,
“mcet, mcet... p&i laiarni , c&d
va “mcepe iar mcepe situaja
‘tozi ..

Speri m ca totua guvernul si
dea dovadi de Wmpplegere fafp de
problemele sectorului de mori rit
Q panificaf@ 9 si aprobe, din
timp, acordarea unor credite cu
dob&di subvenfmnati pentru
achizifmonarea recoltei.

Legat de evolufa prejolui la
grau, o situaj® similari are loc m
prezent m Polonia, msi guvernul
polonez a luat mi suri imediate
de a importa 200.000 tone cere-
ale ' regim de scutire a taxelor
vamale 9 punerea lor imediat W
vanzare pe pialp. Aceasti mi -
suri va stopa tendinja de
speculi ce a api rut pe piaja ce-
realelor din Polonia, ca urmare a
condiflor meteorologice nefa-
vorabile Tmregistrate "W luna mai
a.c. (seceti , mghepfurtuni). Ca-
lamiti [ite au afectat peste 11%
din cele 2,1 milioane ferme, pier-
derile situ&du-se la circa 80 mi-
lioane dolari.

Revenind la ... gr&il nostru,
ri m&e... cum am stabilit! Este
economie de pialp, prejol se va
forma pe baza cererii 9 a ofertei,
cu mici varialp W funclje de
zonele agricole 9@ de opfmnea
produci torilor.

Va trece @ aceasti disputi,
a“a cum au trecut toate cele de
p&i acum. Fermieri, morari, 9
brutari — vor ajunge la o
nmpelegere, pentru ci fiecare are
nevoie de celi lalt, @ numai m-
preuni pot merge mai departe.

Cei mai fericifpvor fi acei mo-
rari @ brutari care au investit W
agriculturd , "W terenuri proprii sau
concesionate. Ei vor negocia cel
mult W faja oglinzii...

A%epti m cu interes comen-
tariile 9 punctele dvs. de vedere
vis-a-vis de acest subiect. Cu ac-
ceptul dvs, vom publica cele mai
interesante articole.

Scriel@ne!

Doris Stoian
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FLAIR-FLOW 4 este un pro-
gram finanjat de ci tre Uniunea
Europeani W cadrul Programului
Cadru 5, Calitatea vield< Mana-
gementul Resurselor vii.

Consti dintr-o rejpa de dise-
minare a rezultatelor cercet rii
din domeniul alimentar grupelor
de consumatori 9 specialiilor
din domeniul si ni ti [d< industria
alimentaré din 24 fori europene.

h cazul W care suntefpinte-
resajpde tematica prezentati pe
scurt “m aceste r&duri, vi rugi m
si contactalpreprezentantul pen-
tru Rom&uia a FlairFlow pentru
detalii suplimentare:

Dr. ing. Belc Nastasia,

INSTITUTUL PENTRU RESURSE
AGROALIMENTARE

Str. Dinu Vintila, Nr. 6., Sector 2,
72136, BUCURESTI, ROMANIA

Tel: + 40. 1. 2109128;
Fax: + 40 .1 2109128;
Mobil: 095 104 319

E-mail: inraa@rnc.ro
® Gustul pentru br&zi
® Infuzie M vacuum

® Beneficiile uleiului de pee
firi aromi de peQe

® Morcovi organici mai si nd -
tod

® Folosirea reziduurilor de
ceapi W ingrediente alimentare

® Gelatine de malti calitate din
surse alternative

® Detectarea contamini rii cu
mucegai
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VERAPAN IMPEX SRL
Bra“ov

VERAPAN IMPEX SRL
Bra“ov

Societatea comerciali VERA-
PAN din Brav vi oferi urmi -
toarea gami de utilaje de panifi-
cal®, patiserie, cofeti rie @ piz-
zerie, produse de firmele italiene
SIGMA 9 CIMAV:

® cuptoare pentru panifical,
patiserie, pizzerie — electrice, pe
gaz sau combustibil lichid

® dospitoare

® malaxoare cu spirale, cu
cuvi fixi sau extractibili , avéad
capaciti jpde la 12 1 la 300 I.

® mixere cu toati gama de ac-
cesorii, cu capacitate dela 10| la
60 |

® ma%ni de foetat
ma“ni de format
cerni toare

ma“ni de mi cinat
ma“ni de ti iat p&ne

ma<ni pentru format pizza

divizoare.

Garanf® un an <
service post garanfie

Brasov, Calea Bucuresti nr. 250
dl Ciprian Bredeanu
tel/fax: 068-339-530

tel depozit: 068-339-570
mobil: 094-532-802

Vi facem cunoscuti oferta
noastri pentru urmi toarele utila-
je de panificaj@ — patiserie, re-

zultate W@ urma  mchiderii

bruti riei noastre:

® CUPTOR ELECTRIC
MULTIVATRA CU DOSPITOR

® numir camere (etaje): 4
buc

® suprafaja de coacere: 6
mp

® sistem de vapori pe
fiecare vatri

® controlul electronic al
temperaturii independent pe
fiecare vatri

® dospitor cu temperatura
controlati < cu vaporizator

® uzura 10-15%
® prefp20.000 DEM
® CUPTOR PATISERIE

® suprafaja de coacere: 3
mp

® dospitor W partea
inferioari

® doui etaje cu termostat
pe fiecare etaj

® sistem de eliminare a
vaporilor

® putere nominali 15 kw
® pref38.500 DEM

® AUTOUTILITARA
® carosati tabli aluminiu
® u9 laterale 9 spate

® an mmatriculare: mai
1998

® sarcina utili : 2 tone
® prefp8.500 DEM

Prejorile sunt firi TVA. Se
acordi garanfm® 6 luni.

Brasov, Calea Bucuresti nr. 250
dl Ciprian Bredeanu

tel/fax: 068-339-530
tel depozit: 068-339-570
mobil: 094-532-802
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Prut Construct SRL

Vi oferi ma©ina de dozat
M pungi (MDP-300) care per-
mite umplerea cu materiale pul-
verulente a pungilor de 1 kg (300
pungi/ori ), 2 kg (180 pungi / ori)
A5 kg (82 pungi/ ord).

Dozarea se face gravimetric,
cu o precizie de 5 grame / pungi .

Ma%na are posibilitatea de
reglare W funcj® de M lfmea
pungii. Domeniul de dozare este
0-7 kg.

Caracteristici tehnice:

® gabarit (LxIxh)
600x524x1900 mm

® masa neti: 100 kg
® capacitate cuvi : 25 kg

® tip c&utirire: cu dozi tenso-
metrici

® putere instalati : 0,7kw

® tensiune alimentare: 220v ca
® tensiune comandi: 24 v ca
® tensiune aclmnare: 24 v cc

® tactul mtre doud pungi: 3-20
sec

® domeniul de dozare reco-
mandat: 0,5 - 5 kg

® deservire: 1 persoan

® opfmnal: mecanism automat
de mci rcare a cuvei instalaj@i

Prepp de livrare: $2.800 +
TVA. Prejol include transportul,
montajul & garanfa de 12 luni.
Avans 50%, restul la monta,j.

Termen de livrare: 45 de zile
de la mcasarea avansului.

La preppse adaugi opfmnal
$950 + TVA pentru mecanismul
de umplere automati a cuvei.

Contact: ing. Dan Cojan
tel / fax: 01-220-0743

mobil: 092-743-500
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Agenjbde ungere

Folosirea zilnici a unui agent
de ungere pe fiecare tavi mainte
de coacerea a diverse produse,
de la pane la blaturi de tort, are
rolul de a mpiedica lipirea pro-
dusului copt de tava W care a
avut loc coacerea, pe orice tip de
linie de fabricali.

hci de la Wceputul secolului
trecut, compania  olandezi
Zeelandia a realizat 9 comercia-
lizat emulsii de ungere a ti vilor.
Cea mai cunoscuti gami de ast-
fel de produse de la Zeelandia
este Carlo, fabricati cu ™m-
buni ti Jmile de rigoare de peste
60 de ani. Realizati integral din
ulei vegetal, emulsia este de cu-
loare albi ceea ce constituie un
indicator vizibil a modului “m care
a fost aplicati pe tavi. Asti zi
cerinjple unui brutar s-au schim-
bat @ pentru a alege corect
emulsia de ungere a ti vilor, bru-
tarul trebuie si ri spundi la ur-
mi toarele mtrebi ri:

® ce produs se va coace (ce
conjme rejeta)?

® din ce material sunt con-
fecfmnate ti vile (tabli de ojel,
aluminiu, cu acoperire siliconici
etc.)?

® care este durata de pi strare
a produsului copt?

Orice  furnizor care se
respecti are nevoie de ri spun-
surile la aceste mtrebi ri pentru a
putea recomanda corect pro-
dusul de ungere necesar bru-
tarului respectiv @ condifdlor sale
specifice. Compania Zeelandia
este conlenti de faptul ci
fiecare Jari , uneori poate fiecare

regiune dintr-o fari , are condifile
2 cerinjele sale specifice de lu-
cru. Zeelandia ® vinde pro-
dusele W peste 60 de fori. h
acest moment firma pune la dis-
pozifa brutarilor circa 15 agenfp
standard de ungere, care includ
nu numai emulsii, ci 9 uleiuri -
seria Carlex, precum 9 agentul
Carlex TW 400 care cuprinde
uleiuri speciale < ceari cu mare
stabilitate. T cazul acestui ultim
produs posibilitatea polimerizi rii
este foarte redusi, ceea ce
prezinti o deosebiti importanfo
mai ales W cazul ungerii t vilor
perforate, c&ad W felul acesta se
previne obturarea perforalilor.

Diferenlple mtre aceste pro-
duse pot fi evidenjate prin patru
caracteristici:

B capacitatea de desprindere a
produsului din tavi

B rezistenlala ardere
B proprieti fibe de pulverizare ¢
B stabilitatea.

Prin combinarea unor valori
diferite a acestor caracteristici se
objme o gami de agenjpde un-
gere.

Compania Bakels din Marea
Britanie, specializati W fabrica-
rea unei game variate de ingredi-
enfp pentru industria de panifi-
calm, pune la dispozif@ brutarilor
un pachet integrat - de la agenjp
de ungere de calitate superioari
p&i la ultimile tipuri de utilaje
necesare, ‘mpreuni cu asis-
tenfa tehnici 9 consultanfa ne-
cesare pentru utilizarea acesto-
ra.

Ultima aparifa m familia de
agenjp de ungere Bakels o
reprezinti produsele Tinwax <
Release No. 1.

Tinwax este un agent de un-
gere foarte performant recoman-
dat W special la coacerea pro-
duselor cu confmut mare de
zahi r @ a produselor de cofeti -
rie cum ar fi cornurile elvel®ne,
pré jiturile < torturile. Este un
amestec de uleiuri vegetale cu
ceari vegetali care asiguri des-
facerea foarte uari a produse-
lor de ti vile W care s-a fi cut coa-
cerea. Ti vile pot fi unse cu Tin-
wax at& prin pulverizare ca 9
prin ungere cu o pensuli . Modul
de prezentare: de la bidoane re-
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turnabile de 10 | p&i la tancuri
de 1toni.

Release No. 1 este un agent
de ungere oblmut numai din ule-
iuri vegetale care poate fi aplicat
prin pulverizare pe tivi. Este
destinat M special pentru coace-
rea produselor de cofeti rie. Ab-
senfa amidonului de porumb,
prezent m mod normal m agenfd
de ungere pentru produse de
cofeti rie, reduce foarte mult ten-
dinja de colmatare a orificiilor de
pulverizare.

Paul Morrow, director la Bri-
tish Bakels arati ci: “Am realizat
0 gami de produse de ungere a
ti vilor care si satisfaci cerinjele
ata ale micilor bruti rii p&i la
fabricile mari produci toare de
produse de panificaj@. Din
aceasti gami de agenfpde un-
gere cel mai cunoscut este Tin-
col. Acesta a fost primul agent de
ungere emulsionat realizat de
Bakels.”

Tincol este o emulsie de un-
gere a tivilor, obfmuti integral
din uleiuri vegetale de cea mai
buni calitate. Este o emulsie tip
api W ulei, cu o v&cozitate opti-
mi pentru ungere. Deoarece
mediul de emulsie este uleiul, se
distribuie uniform form&d un
film subjme, dar foarte eficient pe
suprafaja ti vii. Aceasta asiguri
scoaterea foarte u®ari a panii
coapte din tavé . Un alt avantaj al
acestei emulsii este acela ci nu
este absorbiti W produsul copt,
deci nu determini modifici ri ne-
dorite de gust.

T colaborare cu compania
Hamden Systems Sales, Bakels
pune la dispozifa celor intere-
sajpechipamentele necesare, de
la un simplu pulverizator manual
p&i la cele mai sofisticate siste-
me automatizate de ungere a
td vilor pentru linii complete de fa-
bricaj@. Ultima noutate @ mate-
rie de echipamente de ungere a
ti vilor este reglarea automati m
funcl® de Tmiljmnea tivilor,
echipamentul fiind dotat fie cu un
senzor montat pe linie de detec-
tare a mi Inii ti vii, fie cu ajutorul
unui controller de monitorizare a
refetei folosite M momentul res-
pectiv pe linia de fabrical.

Coolcore Processing, pio-
nierul utilizi rii procedeului tehno-
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logic Milton Keynes Process
(MKP) a finalizat un proiect care
s-a desfi Qurat pe durata a trei
ani 9@ prin care s-a urmi rit diver-
sificarea produclm@i de produse
de panifical®, patiserie etc.

h timp ce compania folosete
MKP pentru majoritatea produse-
lor pe care le fabrici , s-a luat de-
cizia de a se investi mtr-o fabrici
noui , complet utilatt pentru a-<
extinde 9 diversifica gama sorti-
mentali .

T momentul de fafp Cool-
core oferi clienfor sii o gami
foarte variati de produse in-
cluz&d pane cu usturoi @ pane
cu usturoi feliati , precum 9 o di-
versitate de produse pentru mi-
cul dejun printre care amintim
chiffe 9 cornuri at&a finite
(coapte) c& < precoapte. Scopul
principal al acestei investifp a
fost W principal oblmerea panii
feliate.

‘Am decis si ne extindem 9
si ne diversifici m sortimentele
pentru a c&iga noi segmente

de piafp neexploatate p&i M

prezent. htregul proces de extin-
dere a durat circa trei ani 9 apre-
ciem ci s-a desfi @Qurat foarte
bine”; a afirmat lan Fogarty, di-
rectorul general al companiei.

Ca rezultat al acestui proiect
de extindere s-a realizat o fabrici
noui capabili si produci circa
8500 de pani pe ori .

h timpul proiectului de extin-
dere 9 modernizare, Coolcore a
colaborat foarte str&s cu Bakels
ca furnizor principal de ingredi-
ente. Dupi cum arati lan Fo-
garty, ‘Bakels ne furnizeazi
toate ingredientele necesare cu
excepl@ fi inii 9 a drojdiei”

Ingredientul principal pe care
Bakels T livreazi companiei
Coolcore este agentul de un-
gere a tivilor Tincol, care face
parte dintr-un pachet de pro-
duse, ali turi de uleiul pentru divi-
zor Dividol 9 shortenning-ul pen-
tru pane Eminex.

Ungerea ti vilor se face cu un
echipament nou numit Bread Tin
Greaser 2000 (BTG 2000) oferit
W exclusivitate de Bakels mpre-
uni cu partenerii lor Hamden
System Sales. Rolul acestui
echipament este de a dispersa
uniform Tincol astfel mc& dupi

coacere panea si se scoati cu
u<urinfo din tavi .

h cadrul noii fabrici Coolcore
au fost instalate patru astfel de
echipamente de ungere pe linia
de fabricaj® a p&nii. Acest
echipament este foarte complex
9 are urmi toarele avantaje: can-
titatea de emulsie de ungere dis-
persati este direct proporjmnali
cu temperatura fiecarei ti vi - cu
c&tava este mai fierbinte cu at&
cantitatea de emulsie folositi
este mai mici. BTG 2000 este
previ zut cu un dispozitiv de mi -
surare cu infraro9i care deter-
mini temperatura fieci rei t vi m
parte 9 apoi elibereazi exact
cantitatea de agent de ungere
necesari - ceea ce se defi @ari
cu mare productivitate " condi}d
W care capacitatea liniei este de
8500 de p&ni pe ori .

h funcm de W Ifnea fieci rei
td vi se face o reglare automati a
“mi Ifmnii capetelor de pulverizare.
1 funcl@ de produsul realizat &
momentul respectiv pe linia de
fabricaj® variazi cantitatea de
agent de ungere folositi. De
exemplu la p&nea neagri se fo-
loseke o cantitate mai mare de
agent de ungere comparativ cu
panea albi .  acest sens TBG
2000 este previ zut cu un con-
troller W care se pot stoca p&ui
la 10 relete de fabricaf®. Aceas-
ta deoarece cantitatea de agent
de ungere variazi 9w funclm de
refpta folositi . Cu ajutorul aces-
tui dispozitiv se reduce la mini-
mum timpul care se pierde W
mod normal pentru reglarea can-
titi fp de agent dispersat la
schimbarea reetei de fabrical®.

Interfaja grafici pe calculator
este foarte sugestivi , fiind foarte
u<or de folosit. Schemele redate
pe ecranul monitorului T indicé
operatorului “m orice moment ce
se mtanpli pe linia de fabricajm
T sectorul de ungere a ti vilor.
De asemenea informaja este
prezentati < sub formi de gra-
fice. Avantajul operatorului con-
sti "M aceea ci e W orice mo-
ment ce se mtanpli W interiorul
echipamentului.

Asistenfa tehnici a fost mult
mbuni i j A se acordi mai
mult prin intermediul telefonului.
Problemele care pot apare sunt
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foarte pufme 9 marea lor majori-
tate pot fi rezolvate cu un simplu
apel telefonic. O echipi de ingi-
neri oferi M permanenfp asis-
tenfp pentru echipamentele
Bakels/Hamden.

Echipamentul BTG 2000
este conceput modular astfel
mca  Tmlocuirea  eventualelor
piese defecte se face foarte uor,
reduc&du-se foarte mult timpul
de scoatere din uz. De exemplu
dispozitivul PLC, foarte complex
poate fi TWlocuit foarte simplu,
prin TWlocuirea unei cartele.

Paul Morrow, director gene-
ral la Bakels arati ci: “ta Cool-
core au fost instalate primele
echipamente de tip BTG 2000.
Am cooperat mdeaproape cu
Hamden System Sales timp de
civa ani 9@ ca de obicei pro-
dusele 9 tehnologia oferite de
noi sunt de primi clasi . Sunt ab-
solut mc&atat ci am reu9t si
facem un mare pas mainte cu
ajutorul acestui sistem m-
buni t fb.”

La r&dul si u lan Fogarty, di-
rectorul Coolcore arati ci ‘este
un sistem foarte sofisticat 94 com-
plex care reduce la minimum
cantitatea de agent de ungere fo-
lositd . Sistemul de control al tem-
peraturii este foarte evoluat, iar
sistemul de memorare @ mma-
gazinare a relotelor folosite ne
ajuti la aplicarea unor doze dife-
rite de agent de ungere 1 funcje
de produsul realizat pe linia de
fabrical®. Toate aceste ele-
mente ne ajuti si ne menjmem
costurile la minimum, din acest
punct de vedere.”

Avantajele discurilor m
micare de rotali®
Noul echipament Kotadisc de
la Bowers System are nu-
meroase avantaje comparativ cu
pulverizatoarele manuale.
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Cu ajutorul acestui echipa-
ment se poate aplica orice emul-
sie ce poate fi antrenati de o
pompi , iar reducerea consumu-
lui se realizeazi prin aceea ci
pierderile sunt practic reduse la
zero. Discurile ® mi<are de ro-
taj® asiguri o acoperire optimi
a ti vilor care se deplaseazi pe
un conveier situat sub echipa-
mentul de ungere. Agentul de
ungere neutilizat este recirculat
0 rezervorul echipamentului.

Cu ajutorul acestui sistem,
materialul, emulsia de ungere
este pompati pe suprafaja dis-
curilor care se rotesc la turalm
mare, unde are loc pulverizarea
emulsiei W particule foarte fine
care trec prin orificiile unei site 9
sunt direcfmnate foarte precis pe
suprafala ti vilor. Nu existi pier-
deri de emulsie "W mediul mcon-
jurd tor, deci nu apar probleme de
curi fare 9 igienizare.

Din momentul m care ma“na
este reglati pentru viteza con-
veierului 9 cantitatea de emulsie
necesari pentru ungerea ti vilor,
operajmnea este complet au-
tomati . Echipamentul Kotadisc
practic nu necesiti mirejmere,
deoarece nu confme elemente
complicate care si se blocheze.
Un alt avantaj este acela ci di-
mensiunile de gabarit sunt re-
duse.

OFERTE

Se oferi spre v&zare moari
de gr& < porumb, spajm pentru
presi de ulei de floarea soarelui
9 teren amplasat ' comuna Ble-
jet, judejol Teleorman, cu ur-
mi toarele caracteristici:

B capacitate moari de gr& (3
valjori duble) - 35t/24 h

B capacitate moari de porumb -
36t/24 h

B magazie de lucru - 4 t
B siloz-160t
B teren-1ha
Persoana de contact:

dl. Petre Stoica

Tel: 093-152-461, 093-152-460

CONTROLUL
CALITABI
CEREALELOR LA
RECEPHE

Cunoaem cu tofd viteza W
care trebuie recepfmnate cami-
oanele cu cereale W timpul cam-
paniei de recoltare, c&ad mai
stau la coadi alte zeci, iar di-
reclmnarea lor citre celulele de
siloz trebuie fi cuti W funcj@ de
parametrii de calitate ai Wci rci -
turii.

T numai c&eva minute, cami-
onul trebuie cautirit, prelevate
probe "W cinci puncte din una sau
douid remorci, divizate, curi fate
9 analizate din punct de vedere
al greuti [ hectolitrice @ al umi-
diti |

Pentru a miri considerabil
randamentul la recepjm®, precum
Q pentru a putea mi sura exact
calitatea cerealelor receplmna-
te, m funcf@ de care se va calcu-
la 9 prejol pli tit, o dotare minimi
cu aparaturi este absolut nece-
sari .

lati ce oferi firma Sartorom
pentru tofpacei pa<t ce trebuie
parcur? la recepf®:

Sondi hidraulici pentru
prelevare probe (RAKORAF /
Core Sampler / CHE Model)

Sistem de prelevare probe
din camioane, remorci etc. a pro-
duselor cerealiere, rapid @ u<or
de operat W timp ce camionul
stajmneazi pe rampa de
cé&uti rire.

Utilajul folosete elemente
de comandi acfmnate electric 9
hidraulic ce sunt montate m po-
lietleni (nu e nevoie de lubrifi-
anld. Brajol mobil telescopic are
lungime ajustabili Wtre 240 cm
2 440 cm, gradul de rotaj@ W ju-
rul axului de sprijin este mtre 0 9

350°, iar sonda din capi t poate fi
ridicati sau cobor& . Se oblme
astfel un perimetru de lucru util
cu diametrul minim de 480 cm 9
maxim 880 cm. Aclfmnarea se
face de ci tre un singur operator
prin m&uirea unui joystick multi-
funcjmnal ce poate acfmna 3
funcfdde mi<are Wacelat timp.
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Acest mod de comandi sporee
foarte mult viteza de operare, fi-
ind posibili prelevarea a 5 probe
W doar 40 secunde. Proba se
preleveazi din toati grosimea
stratului, cantitatea minimi la o
prelevare fiind 500 g, funcfw de
m lfmea de umplere a remorcii.

Proba prelevati este trans-
portati automat prin intermediul
unui sistem de furtune W camera
de recepl®, de unde este livrati
mtr-un container aflat m labora-
tor. Sistemul patentat CONVAC
de circulare a aerului asiguri o
prelevare siguri 9 elimini
efectul de vacuum.

h cazul W care mijlocul de
transport ar pleca din greali W
timpul prelevi rii de probe, nu se
produc strici ciuni nici la mijlocul
de transport < nici la sistemul de
prelevare, deoarece acesta din
urmi este previ zut cu un cuplaj

de siguranfp ce intri imediat |
aclmne.

Avantajele sistemului RAKO-
RAF:

® prelevare corecti 9
reprezentativi a probelor;

® angrenaje electrice simple;

® transport automat al probei
la laborator;

® necesiti o singuri persoani
pentru operare;

® echipament standard cu tele-
comandi portabili ;

® |umini de lucru 9 semnaliza-
tor sonor;

® toate elementele glisante
sunt a%ezate pe elemente din
material sintetic, deci nu necesiti
mirefmere;

® doar patru locuri care
necesiti ungere.
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Divizarea probei prelevate

Pentru ca proba ce va fi
analizati si fie c&mai reprezen-
tativi , proba prelevati inif@l tre-
buie divizati . Aceasta se face cu
ajutorul unui divizor mecanic,
care mparte proba | cinci pi rjp
identice 9 omogene. Divizorul
de probe este accesoriu al son-
deiRakoraf.

Curi farea probei

Proba reprezentativi oblmu-
ti prin divizare se curi b, pentru
a determina cuantumul impu-
riti fibor. Aceasti aclmne are
valenle economice importante,
deoarece plata se face nu la can-
titatea totali de cereale re-
ceplmnate, ci W funcl®@ de cuan-
tumul de boabe fafp de cel de im-
puriti fo Curi fotorul de cereale
este, de asemenea, un aparat
rapid, trecerea unei probe
dur&d doar 30 de secunde.

Aparatul poate fi utilizat pen-
tru curi jmea unei game foarte
variate de cereale @ de seminjo
de legume 9 oleaginoase. Un alt
avantaj este 9 faptul ci utilizarea
acestui aparat conduce la mi -
suri tori de umiditate mult mai
precise.

Accesorii ale acestui aparat
sunt balanja electronici cu calcul
o procente @ imprimanta dedi-
cati DATAPRINT ce face calcu-
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Gra nomat

lul " procente, tipi re?e analiza
9 are capacitatea de a transmite
datele la un calculator central.

Determinarea greuti [

hectolitrice 9 a umiditi [

(GRANOMAT)
Aparat complet automat,
combinat, pentru mi surarea

rapidi a umiditi jd 9 a greuti [d
hectolitrice a cerealelor mbob |-
treg. Compensare automati a

temperaturii, meniu de utilizare
extrem de facil, afiare date pe
display-ul digital, c& 9 la impri-
manta integrati , interfeo seriali
Q paraleli pentru imprimanti ex-
terni 9 PC.

Cereale ce pot fi analizate:
grau, gr& durum, alac, secari ,
orz, ovi z, rapilp, seminje de floa-
rea soarelui, porumb, fasole,
mazi re, linte, orez, soia.

Cei doi parametri indispen-
sabili unei receplid de cereale —
umiditatea < greutatea hec-
tolitrici — se objm W c&eva se-
cunde. Menfmni m ci aparatul
are aprobare de model, deci
poate fi folosit (< este) cu succes
W tranzacficomerciale.

Aparatul Granomat este pro-
dus de firma germani Pfeuffer.

Pentru cei ce doresc si ex-
porte cerealele iar partenerul de
afaceri solicii < analiza pro-
teinei, se recomandi aparatul
pentru:

Analiza proteinei W bob mtreg
(INFRAMATIC 9100)

Metodele clasice de deter-
minare a confmutului de pro-

teini dureazi minim patru ore,

timp pe care nimeni nu Tare la
recepf@. De aceea firma sue-
dezi Perten Instruments a dez-
voltat aparatul Inframatic 9100,
pentru a determina W numai
c&eva secunde confmutul de
proteine al unei probe.

Pentru informald suplimenta-
re, vi rugi m contactalp
SARTOROM IMPEX S.R.L.

Bdul. Ferdinand 97, ap.28, 73336,
sector 2 Bucuresti

Tel: 01/252-3139, 252-7284,
252-3074

Fax:01/252-3075
e-mail: info@sartorom.ro

LEGSLATE

® HG 530 [MO 327 / 18.VI.01]
pentru aprobarea Instruclmnilor
de metrologie legali IML 8-01
‘Preambalarea unor produse W
funcl® de masi sau volum”

Hoti r&ea va intra W vigoare
la 9 luni de la publicarea aceste-
ia m MO. Preambalatele vor fi
supuse controlului metrologic <
ambalajul lor va fi inscripjmnat
corespunzi tor. Atenf®: W cate-
goria preambalatelor intri 9 pro-
dusele cerealiere, fi ina, pastele
fi inoase, produse expandate
etc. - care sunt ambalate.

® HG 540 [MO 344 bis
/28.V1.2001] pentru aprobarea
Programului cerceti rilor statis-
tice W anul 2001.

® Atenfe pentru cei care
defm benzinirii: a apirut HG
568 [MO 348 /29.V1.2001] pentru
stabilirea cerinlelor tehnice pen-
tru limitarea emisiilor de compu<
organici volatili rezultajp din
depozitarea, Wci rcarea, desci r-
carea 9 distribufa benzinei la
terminale 9 la stafile de benzini .

Hoti r&ea va intra W vogoare
la 1 ianuarie 2002.
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