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LEGISLAŢIE 
• 84 - Ordin MFP1 pentru 
aprobarea Măsurilor unitare de 
aplicare a reglementărilor în 
domeniul taxelor vamale, taxei pe 
valoarea adăugată şi accizelor 
datorate în vamă în cazul 
operaţiunilor de leasing aflate în 
derulare la data aderării [MO 80 / 
1 feb. 2007] 

• 55 - Ordin MMGA2 pentru 
înfiinţarea Registrului naţional al 
informaţiei cu privire la 
modificările genetice din 
organismele modificate genetic şi 
transmiterea informaţiei către 
Comisia Europeană [MO 81 / 1 
feb. 2007] 

• 130 - Ordin MAI3 pentru 
aprobarea Metodologiei de 
elaborare a scenariilor de 
securitate la incendiu [MO 89 / 5 
feb. 2007] 

• 80 - Ordin MFP pentru 
aprobarea modelului şi 
conţinutului formularului 100 
“Declaraţie privind obligaţiile de 
plată la bugetul general 
consolidat“, cod 14.13.01.01/a 
[MO 93 / 6 feb. 2007] 

                                                      
1 ministrul finanţelor publice 
2 ministrul mediului şi gospodăririi 
apelor 
3 ministrul administraţiei şi internelor 

• 86 - Ordin ANAF4 pentru 
aprobarea modelului şi 
conţinutului unor formulare de 
declaraţii informative privind 
activitatea desfăşurată în cursul 
anului 2006 [MO 93 / 6 feb. 
2007].  

S-au aprobat modelul şi 
conţinutul pentru:  
- formularul (392) “Declaraţie 
informativă privind livrările de 
bunuri şi prestările de servicii”, 
cod MFP 14.13.01.02/i; 
- formularul (393) „Declaraţie 
informativă privind veniturile 
obţinute din vânzarea de bilete 
pentru transportul rutier 
internaţional de persoane, cu 
locul de plecare din România”, 
cod MFP 14.13.01.02/v. 

• 56 - Ordin MAPDR5 privind 
aprobarea schimbării denumirii 
unor soiuri înregistrate anterior în 
Catalogul oficial al plantelor de 
cultură din România, pentru a 
corespunde reglementărilor 
Comunităţii Europene [MO 94 / 6 
feb. 2007] 

• 15 - Ordin ANSVSA6 pentru 
aprobarea Normei sanitare 
veterinare privind circulaţia 
furajelor combinate [MO 98 / 8 
feb. 2007] 

                                                      
4 preşedintele Agenţiei Naţionale de 
Administrare Fiscală 
5 ministrul agriculturii, pădurilor şi 
dezvoltării rurale 
6 preşedintele Autorităţii Naţionale 
Sanitare Veterinare şi pentru 
Siguranţa Alimentelor 

• 68 - Ordin MAPDR pentru 
aprobarea Listei cuprinzând 
gradatorii autorizaţi [MO 100 / 9 
feb. 2007] 

• 105 - HG privind stabilirea 
valorii de intrare a mijloacelor fixe 
[MO 103 / 12 feb. 2007].  

Începând cu data intrării în 
vigoare a prezentei hotărâri, 
valoarea minimă de intrare a 
mijloacelor fixe este de 1.800 lei. 
Valoarea rămasă neamortizată a 
mijloacelor fixe cu valoarea de 
intrare cuprinsă între 1.500 lei şi 
1.800 lei, existente în patrimoniul 
operatorilor economici, se va 
recupera integral la data intrării în 
vigoare a prezentei hotărâri sau 
se poate opta pentru recuperarea 
acestei valori, pe durata normală 
de funcţionare rămasă. 

• 70 - Ordin MAPDR privind 
completarea anexei la Ordinul 
MAPDR nr. 765/2006 pentru 
aprobarea Listei cuprinzând 
societăţile de asigurare şi 
asigurare - reasigurare care 
practică asigurări pentru culturi 
agricole, animale, păsări, familii 
de albine şi peşti, agreate de 
MAPDR, pentru anul agricol 
2006-2007 [MO 111/14 feb. 2007] 

A 12-a societate comercială 
agreată de MAPDR este SC 
Asigurare Reasigurare ARDAF 
SA. 

• 72 - Ordin MAPDR privind 
aprobarea modelului formularelor 
utilizate pentru declararea 
stocurilor [MO 114 / 15 feb. 
2007]. 

DESTINATAR: 

«TITLE» «FIRSTNAME» «LASTNAME» 

«COMPANY» 

«ADDRESS» 

«ZIPCODE», «CITY» 

«jud»«STATE» 
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Formularele se pot obţine în 
urma solictărilor depuse de 
agenţii economici interesaţi la 
Sucursalele Agenţiei de Plăţi şi 
Intervenţie pentru Agricultură 
judeţene şi a municipiului 
Bucureşti. 

• 186 - Ordin MFP privind 
deciziile de impunere anuală [MO 
115 / 15 feb. 2007] 

• 21 - Ordin ANSVSA privind 
completarea unor ordine ce 
reglementează domeniul sanitar 
veterinar şi pentru siguranţa 
alimentelor [MO 126 / 21 feb. 
2007]. Se au în vedere diferite 
norme privind unele metode de 
analiză pentru controlul oficial al 
furajelor. 

• 26 - Ordin ANSVSA privind 
aprobarea Normei sanitare 
veterinare ce stabileşte metode 
de prelevare de probe pentru 
controlul oficial al furajelor cu 
privire la determinarea 
constituenţilor, aditivilor, 
substanţelor şi produselor 
nedorite, cu excepţia reziduurilor 
de pesticide şi microorganisme 
[MO 126 / 21 feb. 2007] 

• 103 - Ordin MMSSF1 pentru 
modificarea şi completarea 
Procedurii privind declararea 
lunară de către angajatori a 
evidenţei nominale a asiguraţilor 
şi a obligaţiilor de plată la bugetul 
asigurărilor pentru şomaj, 
aprobată prin Ordinul MMSSF nr. 
405/2004, cu modificările şi 
completările ulterioare [MO 127 / 
21 feb. 2007] 

• 4 – OUG privind reluarea 
pentru anul 2007 a Programului 
de stimulare a înnoirii Parcului 
auto naţional [MO 129 / 22 feb. 
2007]. Programul se aplică, în 
limita sumei alocate (49,5 
milioane lei), până la data de 12 
decembrie 2007. 

• 5 – OUG pentru completarea 
art. 3 din Legea nr. 142/1998 
privind acordarea tichetelor de 
masă [MO 129 / 22 feb. 2007]. 

• 29 - Ordin ANSVSA pentru 
aprobarea Normei sanitare 
Veterinare privind furajele 

                                                      
1 ministrul muncii, solidarităţii sociale 
şi familiei 

destinate unor scopuri nutriţionale 
speciale [MO 130 / 22 feb. 2007] 

• 24 - Ordin ANSVSA privind 
aprobarea Normei sanitare 
veterinare ce stabileşte metode 
de analiză pentru determinarea 
produselor amprolium, diclazuril 
şi carbadox din furaje [MO 138 / 
26 feb. 2007] 

• 175 – HG privind registrul 
agricol pentru perioada 2007—
2011 [MO 140 / 26 feb. 2007]. În 
următoarele 30 de zile se vor 
stabili şi Normele tehnice de 
completare a registrului agricol. 

• 22 - Ordin ANSVSA privind 
aprobarea Normei sanitare 
veterinare ce stabileşte metode 
de analiză pentru controlul oficial 
al furajelor privind nivelurile 
amidonului, proteinei brute, 
proteinei brute care poate fi 
dizolvată de pepsină şi acid 
clorhidric, gosipolului liber şi total 
şi cu referire la activitatea 
pepsinei, precum şi determinarea 
nivelurilor de tilozină şi 
virginiamicină din furaje [MO 141 
/ 27 feb. 2007] 

• 176 – HG privind aprobarea 
Normelor metodologice de calcul 
al contribuţiei de asigurare pentru 
accidente de muncă şi boli 
profesionale [MO 145 / 28 feb. 
2007]. Noul act normativ prevede 
abrogarea HG 2269/2004. 

• 20 - Ordin ANSVSA privind 
aprobarea Normei sanitare 
veterinare ce stabileşte metode 
comunitare de analiză pentru 
determinarea vitaminei A, a 
vitaminei E şi a triptofanului din 
furaje [MO 147 / 28 feb. 2007] 

 

Cafeaua... 
• este mai bogată în fibre 
alimentare solubile decât sucul 
de portocale sau vinul... 

Cel puţin aşa susţin câţiva 
nutriţionişti spanioli, autori ai unui 
recent studiu asupra cafelei, 
cunoscută deja ca antioxidant.  

Cafeaua conţine între 0,47% 
şi 0,75% fibre alimentare solubile, 
comparativ cu 0,16% în sucul de 
portocale şi 0,14% în vin. 

Postura 
struţului 

Ungaria a solicitat UE o 
interzicere temporară a utilizării şi 
vânzării porumbului modificat 
genetic. Acest lucru implică 
actualizarea şi reanalizarea 
repetată a studiilor care 
argumentează poziţia Ungariei, 
pentru a obţine o evaluare 
concretă şi reală a efectului 
introducerii pe piaţă a acestui tip 
de porumb. 

Studiile ştiinţifice publicate de 
autorităţile din Austria şi Ungaria 
au arătat că porumbul MON810 
poate cauza efecte negative 
asupra florei şi faunei din Europa. 

Fermierii care practică 
agricultura convenţională şi/sau 
ecologică sunt deja expuşi unui 
risc sporit de contaminare cu 
OMG, după cum arată raportul 
publicat de Greenpeace and 
GeneWatch UK, care colectează 
lista incidentelor de contaminare 
din jurul lumii, inclusiv din 
România.  

Miniştrii de Mediu din Statele 
Membre ale UE au sprijinit 
drepturile Ungariei de a-şi proteja 
mediul şi populaţia de plantele 
MG şi au blocat propunerea 
Comisiei Europene de a forţa 
Ungaria să cultive porumbul 
modificat genetic (MG) MON810, 
care produce o toxină pentru a 
combate dăunătorii. 

Miniştrii de mediu din UE au 
luat o decizie crucială în lupta 
pentru protejarea mediului, ce 
este aliniată opiniei publice 
Europene. Pe lângă Ungaria, ţări 
ca Polonia, Austria şi Grecia au 
interzis importul şi cultivarea 
MON810. 

În ultimele două rânduri, în 
iunie 2005 şi decembrie 2006, 
Ministerele de Mediu din UE au 
respins propuneri similare ale 
Comisiei de a forţa Statele 
Membre să ridice interdicţiile 
naţionale impuse cultivării unor 
OMG. 

România a fost singura ţară 
care s-a abţinut de la vot... Vorba 
lui Nenea Iancu: „Nici prea-prea, 
nici foarte-foarte”. 
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FNGCIMM  
• Fondul Naţional de Garantare 
a Creditelor pentru Întreprinderile 
Mici şi Mijlocii S.A. 

FNGCIMM SA 
a continuat şi în 
anul 2006 să-şi 
îmbunătăţească 
eficienţa şi capacitatea de a 
susţine un număr din ce în ce mai 
mare de întreprinderi mici şi 
mijlocii în privinţa accesului la 
finanţare. 

Volumul afacerilor a înregistrat 
un trend ascendent în condiţiile 
unei gestionări atente a evoluţiilor 
şi riscurilor, FNGCIMM SA 
obţinând un profit brut de peste 
12.200.000 lei. 

Cifra de afaceri a înregistrat la 
sfârşitul anului 2006 o creştere cu 
576,78%, faţă de perioada 
similară a anului 2005, respectiv, 
de la 1.300.620 lei la 31.12.2005, 
la 7.501.720 lei. Şi veniturile din 
operaţiuni financiare au crescut 
substanţial, ajungând la valoarea 
de 11.166.932 lei. 

Capitalul social al Fondului a 
atins la sfârşitul anului 2006 
suma de 261.412.300 lei, 
înregistrand o creştere de 
287,76% faţă de sfârşitul anului 
2005, lucru care a determinat 
creşterea capacităţii de 
garantare.  

Numărul de garanţii a crescut 
de peste 4 ori faţă de 31 
decembrie 2005 înregistrând în 
sold, la finele anului trecut peste 
122 milioane Euro, pentru credite 
în valoare totală de peste 250 
milioane Euro. Ponderea 
garanţiilor neaprobate în 
garanţiile solicitate a fost de sub 
4%.  

Numărul total de garanţii 
acordate a depăşit la sfârşitul 
anului 2006 cifra de 2000 de 
garanţii din care 1440 în vigoare. 

Prin garanţiile acordate, 
Fondul a contribuit la menţinerea 
şi crearea a cca 35.000 locuri de 
muncă directe. Primele trei locuri 
în ceea ce priveşte domeniile de 
activitate în care au fost acordate 
garanţiile sunt deţinute de 
comerţ, prestările de servicii şi 
construcţii, ponderi relativ egale 

având industria alimentară, 
transporturile şi prelucrarea 
lemnului. 

Anul 2006 a marcat şi intrarea 
FNGCIMM SA pe piaţa 
finanţărilor pentru IMM-uri, prin 
produsele create special pentru 
întreprinzătorii a căror activitate 
se desfăşoară în domeniul 
producţiei pentru export, 
turismului, agriculturii, realizării 
de produse şi servicii cu valoare 
adăugată mare. Produsele 
fondului sunt destinate extinderii 
pieţei tehnologiei informaţiei şi 
comunicaţiilor, implementării 
standardelor europene şi instituirii 
unui sistem de evaluare a 
conformităţii produselor care să 
permită accesul pe piaţa unică a 
UE, protejării şi îmbunătăţirii 
calităţii mediului, diversificării 
economiei rurale. 

Reţeaua FNGCIMM SA a fost 
extinsă în 2006 prin deschiderea 
a 2 noi reprezentanţe la Sibiu şi 
Suceava, ajungând la 12 
reprezentanţe, o sucursală şi 3 
filiale-fonduri locale de garantare. 
Garanţiile şi finanţările FNGCIMM 
SA sunt operaţionale la nivel 
naţional, iar deschiderea de noi 
reprezentanţe are ca scop 
înlesnirea accesului 
întreprinzătorilor la informaţii şi 
servicii financiare. 

Parteneriatele cu cele mai 
importante bănci comerciale 
româneşti s-au consolidat, 
determinând stimularea activităţii 
de creditare şi dezvoltarea 
capacităţilor investiţionale ale 
IMM-urilor şi facilitând accesul la 
credite bancare în condiţiile unor 
garanţii insuficiente. 

2006 a fost şi anul în care 
Fondul a devenit membru cu 
drepturi depline în cadrul AECM 
(Asociaţia Europeană a 
Societăţilor de Garantare, 
asociaţie ce reuneşte 32 de 
societăţi din întreg spaţiul 
economic european şi a cărei 
activitate sprijină armonizarea 
cadrului legal şi a reglementărilor 
în privinţa activităţilor de 
garantare. 

Rezultatele economico-
financiare obţinute în cursul 
anului 2006 au consemnat 
creşteri semnificative la toate 

capitolele faţă de perioadele 
precedente, sunt baza unei 
dezvoltări continue şi constante şi 
motivul pentru care privim cu 
încredere în 2007. 

FNGCIMM - Bucureşti, Strada 
Ştefan Iulian nr.38, Sector 1, 
telefon/fax 021-310-1874  
  021-310-1857 
www.fngcimm.ro 

Oferta 
SC Mandel SRL din Ploieşti, 

specializată în construcţii şi 
alpinism utilitar, vă oferă 
următoarea gamă de servicii şi 
lucrări specifice: 

• Izolaţii termice, frigorifice şi 
hidrofuge la construcţii şi instalaţii 

• Pereţi şi învelitori din tablă 
cutată şi panouri termoizolante 

• Protecţii anticorozive 

• Hidroizolaţii 

• Estetizări faţade clădiri înalte 

• Inscripţionări de mari 
dimensiuni pe suporturi diverse 

• Montări reclame, bannere şi 
panouri publicitare 

• Montări antene GSM, satelit 

• Balizări zi/noapte 

• Demolări parţiale sau totale 

• Finisaje interioare 

• Decoraţiuni interioare 

• Şarpante 

• Construcţii metalice uşoare 

• Tăieri şi toaletări de copaci 

• Întreţinere şi curăţiri clădiri 
înalte 

• Montat sisteme de iluminat 

• Alte lucrări specifice 
alpinismului utilitar 
Contact: SC 
Mandel SRL, 
Str. 
Cosminele 
nr. 17, 
Ploieşti 
dl. Iulian 
Neagu,     0720-104-040 
Tel/fax  0344-102-154,  
Tel  0244-550-308  
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Oferta 
Technomill SRL vă oferă 

sistemul de control al prafului 
Walinga Control Vac. Acesta a 
fost conceput pentru a fi folosit în 
aplicaţii diverse pentru industriile 
de azi, de la transferul în industria 
alimentară, de furajare, 
semincieră până la curăţarea de 
reziduuri în unităţile de producţie 
sau a controlului de praf/curăţare 
în fabricile de nutreţuri.  

Sistemul de control Walinga 
Central Vac vă oferă, la cheltuieli 
mici, soluţii gândite pentru nevoile 
dvs. specifice. Vă propunem un 
sistem 

simplu cu 2 sau 3 puncte de 
aspirare sau sisteme mai 
complexe în mai multe puncte. 
Operatorul poate folosi sistemul 
pentru a curăţa mai multe tipuri 
de produse, aproape în orice loc 
al fabricii.  

Componenţa de bază a unui 
asemenea sistem este: 

• Pompa super chrom, 
acţionată de moto electric; este 
disponibilă în 2 dimensiuni: model 
510 cu capacitatea de 1870 mc/h 
şi model 614 cu capacitatea de 
3060 mc/h. 

• Colector/separator primar – 
este un ciclon 
ce permite 
separarea 
efectivă a 
aerului de 
impurităţi. 
Combinat cu 
ecluza de 
descărcare, 
conţinutul 
colectorului 
/separatorului 
poate fi 
descărcat 
într-un 
container amovibil 

• Ciclon/precurăţitor secundar 
– montat în amontele pompei, 
proiectat pentru a îndepărta 

excesul de praf din fluxul de aer, 
înainte de intrarea în pompă 

• Ecluza de descărcare – este 
o carcasă din fontă, prelucrată cu 

precizie, 
pentru o 

durabilitate 
îndelungată. 

Acţionarea 
este 

asigurată de 
un 

motoreductor 
electric. 

Rotorul are 
paleţi cu extremităţile reglabile, 
pentru o etanşare precisă, iar 
tipul paleţilor se alege în funcţie 
de domeniul de utilizare 

• Tubulatură aspiraţie 100mm 

• Cap de aspiraţie cu tub flexibil 

• Coturi, manşoane, bide şi 
coliere, racorduri de tub felxibil la 
punctele de conexiune ale reţelei 
de aspiraţie. 

Oferta tehnică şi de preţ se 
face în urma unui studiu la faţa 
locului, unde se vor stabili 
lungimile traseelor, configruaţi 
precisă a acestora, punctele de 
conexiune la reţeaua de aspiraţie, 
amplasarea pompei şi a punctelor 
de descărcare/colectare a 
reziduurilor aspirate. 

Pentru detalii suplimentare, vă 
rugăm să contactaţi pe: 

• Dl Devleminck Geoffroy, 
  0744-574-573, 

• Dl Stanese Virgil,  
  0744-774-554 
Contact: TechnoMill S.R.L. 
Str. Şelimbărului nr. 32, Cisnădie   
Tel: 0269-561-862,  
  0269-561-155,  
Fax:  0269-561-155 

 

De la MAPDR 
• Produse tradiţionale 

Ministerul Agriculturii, 
Pădurilor şi Dezvoltării Rurale 
(MAPDR) precizează că stadiul 
implementării Sistemului de 
protecţie al produselor 
tradiţionale româneşti este în 
grafic şi se realizează în 
conformitate cu termenele 
stabilite de către Comisia 
Europeană.  

Astfel, potrivit art. 5 din 
Regulamentul 510/2006 al CE, 
adoptat în martie 2006, doar 
statele membre au obligaţia să 
implementeze noul Sistem de 
protecţie al produselor 
tradiţionale până la data de 31 
martie 2007.  

În cazul României şi Bulgariei, 
CE a stabilit, prin Regulamentul 
nr. 1791 din 20 noiembrie 2006, 
ca implementarea acestui Sistem 
să se realizeze în termen de un an 
de la data aderării, respectiv până 
la 1 ianuarie 2008. Acest lucru 
permite României şi Bulgariei să 
dispună de o perioadă similară 
acordată statelor membre (martie 
2006 – martie 2007) pentru 
implementarea Sistemului de 
protecţie al produselor tradiţionale.   

MAPDR precizează că, în 
conformitate cu prevederile celor 
două regulamente, 
implementarea Sistemului de 
protecţie al produselor 
tradiţionale româneşti nu se 
putea realiza înainte de data 
aderării, respectiv 1 ianuarie 
2007, întrucât România nu 
beneficia de statutul de stat 
membru. 

Până la 31 decembrie 2007, 
MAPDR va informa părţile 
interesate în legătură cu noua 
legislaţie europeană privind 
protecţia produselor tradiţionale. 
De asemenea, la propunerea 
ministrului Dan Motreanu, se vor 
organiza o serie de seminarii 
privind modul de înregistrare al 
produselor tradiţionale româneşti 
la CE, protecţia lor pe piaţa 
comună, precum şi măsurile 
privind sprijinul financiar pentru 
promovarea acestor produse. 
(Sursa: MAPDR - 06.02.2007) 
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De la ANSVSA 
În data de 13 februarie, la 

sediul ANSVSA, conducerea 
instituţiei s-a întâlnit cu 
reprezentanţi ai patronatelor şi 
asociaţiilor profesionale din 
industria alimentară, pentru 
dezbaterea unor propuneri de 
modificare ale Ordinului 
Preşedintelui ANSVSA, nr. 
100/2006, completat şi modificat 
prin Ordinul 174/2006 şi al 
Ordinului 11/2007. 

Principale aspecte care au 
necesitat clarificare au fost 
acelea ale sintagmei „asistenţă 
de specialitate”, ale suprapunerii 
controalelor în domeniu, ale 
tarifelor care trebuie plătite de 
către operatorii din industria 
alimentară, eliminarea 
contractului cadru pentru 
organizarea controlului sanitar 
veterinar oficial şi menţinerea 
supravegherii sanitare veterinare 
din unităţi, prin medicii veterinari 
oficiali. 

În cursul întâlnirilor s-a 
clarificat şi faptul că nu există 
suprapuneri între ANSVSA şi 
MAPDR pentru controlul pentru 
domeniul vinului.  

Autoritatea coordonatoare 
pentru controlul siguranţei 
alimentului este ANSVSA care, în 
activitatea sa de control, 
acţionează în cooperare cu alte 
autorităţi implicate, precum MS, 
ANPC, MAPDR. În acest sens, 
există un protocol între aceste 
instituţii, prin care delimitează 
strict competenţele fiecăreia, în 
domeniul siguranţei alimentelor. 

Baza legală avută în vedere la 
emiterea Ordinului 100/2006 este 
reprezentată de Ordonanţa 
42/2004, aprobată prin Legea 
127/2005, care  prevede că 
funcţionarea unităţilor de 
colectare, prelucrare, procesare, 
depozitare, transport şi 
valorificare a produselor şi 
subproduselor de origine non-
animală, este permisă numai 
dacă au asigurată asistenţa 
tehnică de specialitate, asistenţă 
care se asigură de către personal 
angajat, în condiţiile legii, pe 
perioada determinată, de către 
direcţiile sanitare veterinare şi 

pentru siguranţa alimentelor 
judeţene şi a municipiului 
Bucureşti, în baza unor tarife 
aprobate prin Ordine ale 
ANSVSA. 

Proiectul de modificare al 
Ordonanţei de mai sus, aşa cum 
a fost discutat cu partenerii sociali 
în cadrul Comisiei de Dialog 
Social, include înlocuirea aplicării 
de tarife pentru „asistenţa tehnică 
de specialitate” cu aplicarea de 
tarife unice pentru activităţile de 
control, ulterior fiind posibilă şi 
modificarea Ordinului nr. 
100/2006 în acest sens.  

Multe dintre propunerile 
reprezentanţilor patronatelor şi 
asociaţiilor profesionale de profil 
se regăsesc în proiectul de 
modificare al OG 42/2004. 
(Sursa: ANSVSA, 13.02.2007)   

Unităţi închise 
Până la această dată, 

ANSVSA a suspendat activitatea 
a 1398 de unităţi din domeniul 
non-animal, autorizaţia de 
funcţionare a acestora fiind 
anulată. Dintre acestea, 

• 49% (692 unităţi) sunt unităţi 
de fabricare a pâinii, produselor 
de panificaţie şi patiserie 

• 22% (309) sunt unităţi de 
fabricare a produselor de morărit 

• 5% (75) sunt unităţi de 
fabricare a uleiurilor şi a 
grăsimilor brute 

• 2% (27) sunt depozite de 
seminţe de consum 

Ca distribuţie teritorială, cele 
mai multe unităţi închise sunt din 
următoarele judeţe: 

• 24% - jud. Hundoara (337 
unităţi) 

• 5% -  jud. Buzău (71),  jud. 
Gorj (70) 

• 4% - jud. Giurgiu (60), jud. 
Constanţa (58), jud. Prahova 
(57), jud. Tulcea (56), jud. 
Mehedinţi (55),  

Cele mai puţine unităţi 
închise sunt din Bihor (1), 
Bucureşti (1), Vrancea (1), Alba 
(3), Neamţ (4), Argeş (5), Sibiu 
(6). 

De la ANAF 
De la 1 aprilie a.c., datele 

firmelor care au o cifră de afaceri 
între 10 şi 70 milioane de lei vor fi 
administrate de către Administraţiile 
Finanţelor Publice pentru 
Contribuabilii Mijlocii, înfiinţate în 
cadrul direcţiilor finanţelor publice 
judeţene, informează Agenţia 
Naţională de Administrare Fiscală.  

De la aceeaşi dată vor fi 
administrate de către noua 
entitate şi datele sediilor 
secundare ale firmelor respective. 
„Cifra de afaceri luată în 
considerare pentru definirea 
categoriei contribuabililor mijlocii 
va fi raportată la situaţiile 
financiare încheiate la 31 
decembrie 2005", explică ANAF.  

Potrivit acesteia, vor fi 
administrate la nivel judeţean, 
inclusiv situaţiile firmelor aflate în 
insolvenţă, pentru creanţe fiscale 
mai mari de trei milioane de lei. În 
cazul în care numărul 
contribuabililor mijlocii selectaţi 
conform criteriilor precizate este 
mai mic de 200, în administrarea 
structurilor respective vor trece 
un număr corespunzător de 
contribuabili, selectaţi în ordinea 
descrescătoare a cifrei de afaceri. 

Companiile mijlocii reprezintă în 
acest moment 80% din veniturile 
unui judeţ. “Înfiinţarea de ghişee 
doar pentru aceste companii duce 
şi la rezolvarea problemei privind 
colectarea taxelor şi impozitelor. 
Chiar dacă anul trecut au fost 
depăşite prognozele, iar numărul 
datornicilor la stat a fost mai mic 
faţă de 2005, problema nu este 
încă rezolvată”, spun reprezentanţii 
ANAF. 

Scoaterea din administrare se 
va efectua după o perioadă de 4 
ani consecutivi în care firma 
respectivă nu a mai îndeplinit 
criteriul de selecţie, mai 
precizează ANAF. 

Reprezentanţii Consiliului 
pentru întreprinderile mici şi 
mijlocii spun însă că măsura 
Fiscului nu rezolvă problema 
birocraţiei, generată de 
multitudinea ordinelor de plată pe 
care o întreprindere le întocmeşte, 
fie că e ordin pentru şomaj, fie că 
e ordin pentru CAS... 
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Credite 
preferenţiale  

• pentru IMM-urile  
din oraşele mici 

Raiffeisen Bank lansează o 
promoţie de dobândă pentru 

produsele de creditare destinate 
IMM-urilor din oraşele mici 

 
În perioada 19 februarie-18 

mai 2007, Raiffeisen Bank va 
acorda credite KfW pentru IMM-
uri, cu o dobândă promoţională, 
7,89% pentru credite în lei - marja 
de dobandă este doar de 0,5% 
pe an, aceasta se adaugă peste 
nivelul dobânzii BUBOR la o lună.  

Banca oferă produsele de 
creditare KfW dintr-o linie de 
finanţare în valoare de 30 de 
milioane de euro, în cadrul 
Programului de sprijin al IMM-
urilor iniţiat de Uniunea 
Europeană, prin Banca de 
Dezvoltare a Germaniei (KfW) în 
cooperare cu Banca de 
Dezvoltare a Consiliului Europei. 
Suma atrasă de Raiffeisen Bank 
prin acordul semnat cu KfW este 
destinată întreprinderilor mici şi 
mijlocii care îşi desfăşoară 
activitatea în localităţi care au mai 
puţin de 50.000 de locuitori.  

Valoarea unui credit este între 
3.000 şi 250.000 de euro  
(echivalent în RON). Pe baza 
unei documentaţii simplificate, 
clienţii pot opta pentru două tipuri 
de credite, acordate în lei: KfW 
pentru investiţii (până la 60 de 
luni) şi KfW pentru capital 
circulant (până la 12 luni). 

Informaţii despre toate 
creditele destinate IMM-urilor 
oferite de Raiffeisen Bank  pot fi 
obţinute prin serviciul Raiffeisen 
Direct, la numărul de telefon  

021-302-9141 
de luni până vineri, între orele 
08:00-20:00, sâmbătă între orele 
09:00-15:00 sau pe site-ul: 
www.raiffeisen.ro.  

Raiffeisen Bank are peste 
130.000 clienţi IMM, în timp ce 

volumul de credite acordate 
acestui segment a crescut cu 
peste 40% la sfârşitul anului 
2006, faţă de decembrie 2005, iar 
depozitele au crescut cu peste 
43%, în aceeaşi perioadă. 

Raiffeisen Bank oferă o gamă 
completă de servicii şi produse 
de calitate pentru persoane fizice, 
IMM-uri şi companii mari. Banca 
are peste 2,1 milioane de clienţi 
persoane fizice, 130.000 IMM-uri 
şi peste 5000 clienţi corporaţii 
mari şi medii. Raiffeisen Bank 
deţine reţele exinse: 273 de 
unităţi, peste 860 ATM-uri şi 
peste 6.700 POS-uri.  

Pentru informaţii suplimentare: 
Anca Hasegan, tel. 306.16.21, e-
mail: anca.hasegan@rzb.ro; 

Anglia  
• prea multă sare în pâine 

Peste 35% din pâinea 
comercializată în Marea Britanie 
depăşeşte conţinutul de sare 
prevăzut de FSA1, conform unui 
studiu făcut de CASH  - 
Consensus Action on Salt and 
Health (Acţiune consensuală 
asupra sării şi sănătăţii).  

Au fost analizate peste 138 de 
pâini ambalate, distribuite în 
diferite supermarket-uri, şi peste 
36% aveau conţinutul de sare 
mai mare de 1,1 grame / 100 
grame de pâine – limită maximă 
stabilită de FSA. 

Grupul CASH a îndemnat 
cetăţenii să ia atitudine şi să 
boicoteze vânzările de pâine cu 
conţinut prea ridicat în sare.  

• schimbări la nivel înalt  
Grupul Plimsoll, specializat în 

sondaje de piaţă, a analizat 
principalele 980 de brutării din 
Marea Britanie şi a descoperit că 
în ultimile 18 luni au fost făcute 
722 de noi numiri la nivel de 
director. Strategii de dezvoltare 
agresive, noi idei de promovare, 
alte metode de lucru – sunt 
principalele schimbări ce sunt 
aşteptate pe piaţa britanică de 
panificaţie. 

                                                      
1 Food Standards Agency 

• coduri de bune practici 
pentru fermieri 

FSA – autoritatea cu rol de 
reglementare în privinţa 
siguranţei alimentare în Marea 
Britanie  – a publicat primele 
două coduri de bună practică ce 
vizează reducerea micotoxinelor 
din cereale şi 
care se 
adresează 
direct 
fermierilor. 
Primul cod se 
referă la 
reducerea 
conţinutului de 
fusarium la cerealele din câmp, 
iar al doilea vizează minimizarea 
formării de ochratoxină A în cazul 
cerealelor depozitate.  

Schimbarea practicilor de 
cultură şi depozitare a cerealelor 
în Marea Britanie vine ca răspuns 
la noile recomandări UE privind 
siguranţa alimentară.   

Ucraina:  
• anularea cotelor de export 

Deşi anunţase, pe data de 7 
februarie 2007, o mărire a 
cantităţilor de cereale destinate 
exportului (cu 600.000 tone la 
orz, 300.000 la porumb şi 
228.000 la grâu), Guvernul 

Ucraininan s-a răzgândit rapid şi, 
în data de 27 februarie a anulat 
contingentele de export a  
cerealelor furajere, cât şi a 
grâului de panificaţie. 

Motivul principal ar fi dorinţa 
de stabilizare a preţului intern la 
aceste produse. Introducerea 
unor licenţe de export a 
cerealelor (în septembrie 2006) şi 
a unor contingente de export (în 
octombrie 2006) reprezintă 
măsuri menite să prevină 
includerea Ucrainei în WTO 
(Organizaţia Mondială a 
Comerţului). 
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Panificaţie 
• O invenţie din domeniul 
panificaţiei reduce fenomenul de 
alterare a pâinii şi prelungeşte 
termenul de valabilitate  

Cercetătorii au inventat un 
mijloc de prevenire a contaminării 
pâinii – ajutându-i pe producători 
să-şi diminueze pierderile 
cauzate de alterarea produselor 
şi să elimine problema apariţiei 
„bolii întinderii”.  

Boala întinderii apare în 
pâinea obţinută din aluat 
fermentat direct cu drojdie sau cu 
maiele acide, defectul 
manifestându-se printr-un miez 
decolorat, moale, lipicios şi filant, 
şi nu poate fi detectată decât 
după 24-48 ore de la coacere.  

Problema apare în special în 
cazul producţiei industriale, iar 
ingerarea unei pâini cu această 
boală provoacă dureri de cap, 
greaţă şi vomă. Este o problemă 
specifică în cazul pâinii cu volum 
mare, cum ar fi pâinea feliată, 
care poate adăposti sporii în 
centrul moale al miezului unde 
aceştia sunt activaţi în condiţii de 
temperaturi exterioare ridicate.  

Urmărind rapoartele provenite 
de la o serie de brutării din Italia 
privind condiţiile dezvoltării 
acestei boli a pâinii, cercetătorii 
din Consiliul Naţional de 
Cercetare din Italia (CNR) au 
reuşit să separe o tulpină a unei 
bacterii lactice pentru a produce 
un preferment care are drept 
scop prevenirea apariţiei „bolii 
întinderii” şi extinderea termenului 
de valabilitate al pâinii din punct 
de vedere microbiologic prin 
întârzierea dezvoltării 
microorganismelor.  

CNR crede că prefementul are 
un mare potenţial de utilizare în 
industria de panificaţie şi în 
prezent caută un producător de 
ingrediente în timp ce aşteaptă 
brevetarea invenţiei.  

Inventatorul Francesca Valerio 
a declarat: “Avem nevoie de o 
colaborare cu o firmă 
producătoare de  ingrediente ai 
cărei principali clienţi sunt 
companii din domeniul panificaţiei 
şi care poate produce cantităţi 

mari de prefement pe bază de 
bacterii acido lactice. Apoi, 
această companie ar trebui să 
deţină o serie de echipamente de 
bază cum ar fi un tanc de 
fermentare şi un dispozitiv de 
deshidratare a probelor (uscător 
prin pulverizare instalaţie de 
criodesicare etc.)”.  

Produsul se introduce în cuva 
malaxorului şi se malaxează cu 
celelalte ingrediente, mai departe, 
fabricarea pâinii continuând în 
mod normal prin parcurgerea 
tuturor etapelor normale de 
fermentare, modelare şi coacere. 

Ingredientul poate fi utilizat în 
forma lui originală sau în forma 
sa  purificată, deshidratată prin 
criodesicare prin care se obţine 
un preparat sub formă 
pulverulentă. 

Este o soluţie potrivită pentru 
un mare număr de aplicaţii, dintre 
care putem aminti: produse 
afânate cu drojdie de tipul 
croissant, pâine integrală din 
făină de porumb, sortimente de 
pâine aromatizate cu diverse 
tipuri de condimente,  produse cu 
seminţe de floarea soarelui, cu 
seminţe de mac, cu stafide sau 
cu măsline.  

Conform CNR, “utilizarea  
prefermenţilor pe bază de bacterii 
acido-lactice întruneşte cerinţele 
producătorilor din panificaţie, ei 
putând fi utilizaţi ca alternativă la 
aditivii existenţi pe piaţă (recenta 
legislaţie din UE a diminuat 
dozajul permis pentru aditivii 
admişi spre utilizare în panificaţie, 
ceea ce duce la o diminuare a 
eficienţei lor) pentru obţinerea de 
produse de panificaţie cu un 
termen de valabilitate mult mai 
mare, cu proprietăţi reologice ale 
aluatului şi cu o textură şi o 
aromă a produselor finite similare 
cu ale produselor afânate cu 
maiele acide.” 

Aluat tolerant...  
la procesare 

O echipă de oamenii de ştiinţă 
elveţieni şi danezi au brevetat o 
nouă metodă de obţinere a unui 
aluat cu o compoziţie tolerantă la 
procesare, constând într-un 
amestec de gluten de grâu şi de 
gluten non-grâu.   

Procesul constă în malaxarea 
făinii de grâu cu grăsime şi apă 
până la obţinerea unei mase de 
gluten laminată într-o foaie 
subţire şi care se adaugă unui 
amestec non-grâu, preparat 
separat, produsul astfel obţinut 
putând fi procesat ca un aluat 
standard.  

Fabricarea pâinii non-grâu a 
ridicat în mod frecvent probleme 
brutarilor, datorită faptului că nicio 
altă făină nu se poate comporta 
în mod corespunzător în timpul 
proceselor tehnologice specifice 
procesului de fabricare a pâinii, 
aşa cum se comportă făina de 
grâu.  

În trecut, ca substitut, a fost 
folosit amidonul de orz şi de 
secară, dar textura pâinii astfel 
obţinută este mai slabă decât a 
pâinii din făină de grâu.  

Această invenţie oferă 
posibilitatea obţinerii unui aluat cu 
caracteristici specifice tipurilor de 
pâine crocantă, combinând 
caracteristicile făinurilor non-grâu 
cu beneficiile structurale şi de 
procesare ale făinii de grâu şi 
poate fi congelat fără pierderi de 
calitate. Consumatorul poate 
beneficia mult mai mult de pe 
urma caracteristicilor nutritive, de 
textură etc. ale altor ingrediente 
ne-tradiţionale şi non-grâu,  
comercializate sub forma unor 
produse de panificaţie obţinute 
din aluaturi cu structură bine 
dezvoltată.   

Conform echipei de 
inventatori, dintre făinurile non-
grâu pot fi utilizate cele de  
porumb, tapioca, orez, fructe, 
leguminoase, năut etc. O mică 
cantitate de făină de grâu este 
utilizată în obţinerea aluaturilor 
non-grâu şi asta doar pentru a 
conferi acestora o mai bună 
elasticitate şi flexibilitate în timpul 
prelucrării.  
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Agricultura 
BIO 

• Un studiu recent arată că în 
prezent sunt certificate pentru 
cultură organică circa 31 de 
milioane de hectare, în întreaga 
lume 

Datele – culese de IFOAM1, 
FiBL2 şi SÖL3 – subliniază 
importanta creştere a acestui 
sector.  

Piaţa mondială a produselor 
organice a atins în 2005 valoarea 
de 25,5 miliarde €, majoritatea 
produselor fiind consumate în 
America de Nord şi Europa. 

Pentru 2006, valoarea 
produselor organice 
comercializate la nivel mondial 
este evaluată la 30 miliarde €, 
estimările mizând în continuare 
pe o creştere accelerată a acestei 
pieţe în anii ce vor urma. 

(interesant cum ne lăudăm 
acum cu un lucru care acum sute 
de ani era absolut normal...) 

Cea mai mare suprafaţă 
certificată organic o deţine, 
deocamdată, Australia (11,8 
milioane hectare), urmată de 
Argentina (3,1 milioane hectare),  
China (2,3 milioane hectare) şi 
SUA (1,6 milioane hectare). 

Cele mai semnificative zone 
de suprafeţe organice sunt în 
Oceania (39%), Europa (23%) şi 
America Latină (19%). 

În privinţa raportului dintre 
suprafaţa organică certificată şi 
totalul suprafeţei arabile, ţările din 
zona Alpilor, cum ar fi Austria, 
domină primul loc, cu un raport 
de 14%. 

Pe lângă suprafeţele arabile 
certificate organic, circa 62 de 
milioane de hectare sunt 
certificate organic pentru flora 
sălbatică. 

                                                      
1 International Federation of Organic 
Agriculture Movements 
2 Research Institute for Organic 
Agriculture 
3 Foundation for Ecology and 
Farming 

Nu există niciun dubiu, 
agricultura organică este un 
fenomen global în expansiune. 
Pe fondul unor  solicitări sporite 
de produse organice, o eventuală 
insuficienţă a ofertei de 
ingrediente organice ar putea 
duce însă la instabilitatea acestui 
sector pe termen lung.  

Fenomenul de criză în 
aprovizionarea cu materii prime  
organice începe să se facă deja 
simţit în SUA şi în unele ţări 
europene, pe măsură ce cresc 
solicitările consumatorilor dornici 
de produse cât mai naturale. 
Acest lucru explică, de altfel, şi 
extinderea în ultima perioadă a 
suprafeţelor certificate organic cu 
peste 400.000 ha în SUA, 110.000 
ha în Italia şi 85.000 ha în Polonia. 

Anul acesta, a avut loc la 
Nuremberg (Germania), a 8-a 
ediţie a BioFach, expoziţie 
internaţională dedicată agriculturii 
organice.  

Tendinţa Germaniei în 2006 
se poate defini printr-un apetit 
imens de produse organice, fără  
semne de saturaţie a pieţei. 

Vânzările de produse organice 
au crescut cu 16% (4,5 miliarde 
€), cota produselor organice din 
totalul vânzărilor estimându-se a 
ajunge la 6% în 2010. 

În 2005, piaţa europeană a 
produselor organice a atins 
nivelul de 14,5 miliarde €, din 
aceasta 27% revenind Germaniei 
– cel mai mare consumator de 
produse organice –, urmată de 
Marea Britanie (17%), Franţa 
(14%) şi Italia (12%) 

BioFach se desfăşoară sub 
patronajul  IFOAM – Federaţia 
Internaţională a Mişcării pentru 
Agricultură Organică. 

Următoarea întâlnire BioFach 
este planificată pentru luna mai 

2007, în Shanghai, China. 

OMG 
Treptat, consumatorii din 

întreaga lume încep să realizeze 
diferenţele dintre un produs 
natural, organic şi... celelalte.  

Acest lucru este pus în 
evidenţă de tendinţa constantă de 
creştere a vânzărilor de produse 
organice, în special în ţările 
dezvoltate, unde consumatorii 
sunt mult mai bine informaţi şi 
preocupaţi de sănătatea lor.  

Deja se conturează posibila 
apariţie a unor crize în 
aprovizionarea cu produse 
organice, datorată ofertei 
insuficiente, comparativ cu 
creşterea masivă a cererii. 

Şi noi, românii, ne mai 
întrebăm ce să facem? De ce să 
optăm pentru producţii modificate 
genetic, cu riscurile de rigoare 
(negate de furnizori şi de unii 
producători, dar recunoscute de 
consumatori şi ecologişti) şi să nu 
optăm pentru produse organice, 
cu o piaţă de desfacere în 
continuă expansiune? 

Iarăşi optăm pentru cantitate 
fără a lua în calcul aspectul 
calitativ? Atât de greu ne 
dezbărăm de vechile năravuri?  

Avem acum şansa să pornim 
cu dreptul, să „ocolim” elegant 
etapa organismelor modificate 
genetic, şi să ne apucăm direct 
de agricultura organică. 
Respectând mediul. Respectând 
viaţa. Respectând dreptul 
consumatorilor de a avea o hrană 
cât mai naturală şi cât mai bună. 

Îmi 
doresc să 
găsesc la 
piaţă roşii 
româneşti 
frumoase, 
gustoase şi 
zemoase, cu 
parfumul inegalabil al codiţei lor 
rupte. Chiar dacă sunt mai 
scumpe decât suratele lor 
modificate... Nu-mi doresc roşii 
cât pepenele galben, fără gust şi 
fade, bune de aruncat pe geam.  

Este doar o idee... agreată de 
milioane de consumatori. 

DS @ANAMOB 


