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# teren aferent 3500 mp.
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Nanotehnologia: o 
revoluţie posibilă în 

fabricarea produselor 
alimentare

Nanotehnologia prezintă nu-
meroase avantaje potenţiale
pentru producţia alimentelor, dar
dezvoltarea sa trebuie ghidată
de norme şi evaluări
corespunzătoare a siguranţei ali-
mentare pentru minimizarea
riscurilor, conform unui raport
publicat în Marea Britanie.

Studiul, comandat de guver-
nul britanic şi realizat de Societa-
tea Regală şi Academia Regală
de Inginerie, evaluează dezvolta-
rea actuală şi viitoare a nanoteh-
nologiei. Prin acest studiu se
identifică o serie de avantaje po-
tenţiale ale nanoştiinţei şi na-
notehnologiei în ceea ce priveşte
realizarea unor materiale noi,
calculatoare mai puternice şi teh-
nici medicale revoluţionare.

Acest studiu este susţinut de
un altul realizat de Helmut Kaiser
Consultancy care analizează im-
plicaţiile nanotehnologiei în in-
dustria alimentară.

(continuare în pagina 7)
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DE CONTAMINARE

Pe 8 septembrie Comisia Eu-
ropeană a renunţat la controver-
satul proiect care stabilea că, por-
nind de la un procent de 0,3% se
poate vorbi despre prezenţa �acci-
dentală sau inevitabilă� a OMG -
lor în loturile de seminţe de
porumb şi de rapiţă. În acest caz
seminţele ar fi trebuit să facă
obiectul unui etichetaj special. In
schimb, s-a hotărât înscrierea în
catalogul comun al plantelor agri-
cole al Uniunii Europene, 17 va-
rietăţi derivate din porumbul MON
810 al firmei Monsanto, care este
autorizat prin legislaţia comuni-
tară cu privire la Organismele Mo-
dificate Genetic din anul 1998 şi,
de asemenea, s-a propus Consili-
ului de Miniştri din cele 25 de
state membre, autorizarea im-
portului şi a transformării rapiţei
transgenice GT 73, produsă de fir-
ma Monsanto.

"S-a decis amânarea dis-
cuţiilor cu privire la procentul to-
lerabil în cazul prezenţei întâm-
plătoare a OMG-lor în seminţe
aşteptându-se o evaluare mai de-
taliată a impactului economic pen-
tru producătorii agricoli şi pentru
industria seminţelor", a explicat
purtătorul de cuvânt al Comisiei
Europene, Reiko Kempinnen.
Timpul pentru realizarea acestor
studii face ca acest subiect să nu
revină în discuţie înainte de
sfârşitul mandatului actualei
echipe, adică la 31 octombrie. 

Preşedintele Comisiei Euro-
pene, Romano Prodi, a vrut re-
tragerea acestui subiect de pe or-
dinea de zi "deoarece a conclu-
zionat că decizia nu e clară" a
subliniat Kempinnen, adăugând:
"In continuare există diferenţe de
optică între comisari în ceea ce
priveşte procentul de contami-
nare şi am concluzionat că evalu-

DIN NOU: OMG

area economică nu e încă com-
pletă."

Asociaţia europeană a bioteh-
nologiilor, Europabio, a calificat
drept "regretabilă" blocarea dosa-
rului de către Comisia Europeană.
Printre altele, asociaţia s-a felicitat
pentru introducerea, pentru prima
dată, în catalogul comun al sem-
inţelor modificate genetic a celor
17 varietăţi derivate din porumbul
MON 810, ceea ce implică autori-
zarea formală a comercializării în
întreaga Uniune Europeană. 

Pe de altă parte, organizaţia
ecologică Prietenii Pământului s-a
arătat dezolată de această in-
scripţionare dar a fost încântată
de absenţa deciziei cu privire la
proiectul procentului tolerabil de
organisme modificate genetic în
seminţe.

Retragerea acestei propuneri
a fost cerută şi de către deputaţii
ecologişti din Parlamentul Euro-
pean, de Coldiretti, de asociaţia
IFOAM EU (Federaţia Internaţion-
ală a Mişcărilor privind Agricultu-
ra) care reprezintă dezvoltarea
agriculturii ecologice, de Organi-
zaţiile europene ale ţăranilor, de
industriasul german Kampfmeyer
Mülher, de organizaţia ecologistă
Greenpeace şi de asociaţia
europeană a cooperativelor de
consum EURO COOP.

In ceea ce priveşte autorizarea
rapiţei GT73, Miniştrii Mediului din
Uniunea Europeană au la dis-
poziţie trei luni pentru a aproba
sau respinge cu o largă majori-
tate. În cazul în care nu se va
ajunge la un consens, decizia fi-
nală va reveni Comisiei.

Divergenţe în sânul Comisiei 
de Miniştri 

La nivelul Comisiei, Michaele
Shreyer (Germania) a considerat
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că decizia cu privire la procentul
admis ca prezenţă accidentală a
urmelor de OMG în seminţe ar fi
trebuit să fie luată de către Consil-
iul de Miniştri din UE şi de către
Parlamentul European, că pro-
centul maxim ar fi trebuit să fie
0,1% (nivelul minim preconizat de
către Comisia parlamentară pen-
tru agricultură deoarece acest
procent se poate detecta). După
părerea sa, acest nivel de 0,3%
este prea ridicat şi s-a luat fără să
se ţină cont de studiile cu privire la
impactul şi la costurile implicate.

Diferendumuri de opinie
Joaquin Almunia (Spania) şi-a

manifestat teama ca procentul de
0,3% va provoca mari pierderi fi-
nanciare. Sugestia pe care a
făcut-o a fost aceea de a reduce
nivelul de contaminare la 0,2%.
Alti comisari, şi în special Pascal
Lamy (Franta) pledează pentru un
prag de 0,5% subliniind necesi-
tatea luării unei măsuri proporţio-
nale faţă de regulile impuse de
OMC. Philippe Busquin (Belgia)
s-a raliat la argumentul pro-
porţionalităţii din motive economi-
ce şi ştiintifice. Şi David Byrne
(Irlanda) a susţinut acest procent,
insistând asupra dificultăţii ştiinti-
fice de verificare a respectării
nivelului de 0,3% şi asupra cos-
turilor foarte ridicate care rezidă
de aici.
(Agra Presse nr. 2972 din 13 septembrie)

Regiunile Europei se aliază 
împotriva OMG (organisme 

modificate genetic) 
Adunarea Regiunilor Europei

(ARE) şi organizaţia Prietenii
Pământului (FoE) au lansat la 14
septembrie, la Strasbourg o cam-
panie comună pentru �a proteja
culturile şi produsele tradiţionale
de consecinţele noilor tehnologii�.
Ele cer punerea în practică a unui
cadru legislativ european în ceea
ce priveşte coexistenţa între cul-
turile convenţionale şi cele trans-
genice şi recunoaşterea legalităţii
zonelor şi regiunilor aşa-numite
��fără OMG�� în Europa. În opinia
celor două organizaţii, legislaţia în
ceea ce priveşte coexistenţa cul-
turilor ar trebui să aibă la bază
proiectul de lege german. Această
legislaţie ar trebui să definească
clar măsurile de securitate care
trebuiesc puse în practică (dis-
tanţa minimă între culturile tra-

diţionale şi cele transgenice, eti-
chetarea produselor care conţin
OMG), regimul de responsabiliza-
re aplicabil în cazul contaminării
culturilor tradiţionale şi ecologice
(după pincipiul ��cel care poluează
plăteşte��) şi dreptul autorităţilor
locale de a interzice sau de a re-
strânge utilizarea de OMG în ca-
zul unui impact negativ asupra
mediului. Adunarea Regiunilor
Europei (ARE) declară că
aproape 2 000 de factori de deci-
zie locali sau regionali, din Euro-
pa, s-au declarat împotriva
OMG-lor. 

Seminţe: sindicaliştii francezi 
denunţă iresponsabilitatea 

Bruxelles-ului

Asociaţiile franceze care mi-
litează pentru protecţia plantelor
şi a seminţelor au denunţat într-un
comunicat, proiectul Comisiei Eu-
ropene care are drept scop fixa-
rea unui prag de contaminare in-
tâmplătoare cu OMG pentru se-
minţe (de 0,3%). ��Această atitu-
dine iresponsabilă respinge, din
nou, punerea în practică a unui
cadru legal, indispensabil pentru a
asigura aprovizionarea cu se-
minţe. O carenţă care pe termen
lung s-ar putea dovedi mai mult
decât păguboasă pentru agricul-
torii europeni��, subliniază Confe-
deraţia franceză a semănătorilor
(CFES), Grupul naţional interpro-
fesional pentru seminţe şi plante
(GNIS) şi Uniunea industriilor de
protecţie a plantelor (UIPP). 

Deputaţi acuzaţi în Franţa

Tribunalul din Toulouse a
anunţat, la data de 16 septembrie,
că deputatul Noël Mam�re şi depu-
tatul european Gérard Onesta, fac
obiectul unei proceduri de flagrant
delict, după ce aceştia au partici-
pat şi au susţinut distrugerea unei
parcele de porumb OMG în
Haute-Garonne. Ceea ce frapea-
ză cel mai mult este faptul că cei
doi deputaţi au fost trataţi diferit
faţă de ceilalţi participanţi la dis-
trugerea parcelei de porumb mo-
dificat genetic, al căror proces a
fost decalat pentru 8 noiembrie.
Sindicaliştii francezi regretă deci-
zia luata de tribunal,
considerând-o ca ��făcând jocurile
extremiştilor��. 

(Agra Presse Hebdo - 20 septembrie
2004 - Nr 2973)

CONTROALE A.N.C. LA 
PRINCIPALELE LANŢURI 
DE SUPERMARKETURI 

DIN ŢARĂ

ANC a controlat în perioada 13
- 20 septembrie principalele su-
permarketuri din ţară, acţiunea
având ca obiectiv verificarea
preţurilor practicate la carnea de
porc şi la pâine. 

Au fost verificate 7 lanţuri de
supermarketuri cu o reţea dez-
voltată în principalele oraşe ale
ţării, fiind controlate un număr de
44 magazine. 

În cea mai mare parte, super-
marketurile controlate practică la
produsele de panificaţie un adaos
de 10%, adaos acceptabil, apreci-
at ca normal pentru acest produs
cu o viteză de rotaţie foarte mare.
Au fost şi cazuri în care supermar-
keturile practică un adaos de 22 -
26%, nivel uşor ridicat. 

Analiza a urmărit produsele de
panificaţie cu desfacere largă
către populaţie, constatându-se că
adaosurile comerciale practicate
sunt de 1- 15%, cu excepţia unei
filiale din Cluj a unei societăţi co-
merciale care practică un adaos
de 20 - 22%. Alte două supermar-
keturi comercializează pâine din
producţie proprie, practicând
adaosuri de max. 23% la pâinea
tip franzelă. De asemenea, un alt
supermarket comercializează
pâine cu adaosuri mici, de 1 - 6%.

In ceea ce priveşte adaosul
practicat de furnizorii de pâine,
acesta este, în general, de max.
10%, adaosuri mai mari con-
statându-se doar la unii furnizori
(de max. 26%). 

Acţiunea se înscrie în cadrul
campaniei de verificare a agenţilor
economici din panificaţie dema-
rată de ANC, prin Garda Financia-
ră, împreună cu MFP, MAPDR şi
Ministerul Administraţiei şi Interne-
lor, campanie care urmăreşte mo-
dul în care se stabileşte preţul pâi-
nii şi identificarea măsurilor nece-
sare în vederea scăderii preţului
acesteia.

PRETUL PAINII..

iar în atentia autoritãtilor



ANAMOB NEWS nr142 pag 3 / 30 Septembrie 2004

De 5 ani de zile ANAMOB NEWS vă ţine la curent cu tot ce este nou !

Siguranţa alimentară 
rămâne în sarcina 
puterilor publice

În timpul Consiliului informal
care s-a ţinut la Noordwijk şi la
Lisse în Olanda în perioada 5 - 7
septembrie, miniştrii agriculturii
din cele 25 de state membre
şi-au reanunţat dorinţa ca întrea-
ga responsabilitate în materie de
siguranţă alimentară să revină
autorităţilor publice. S-a subliniat,
de asemenea inflexibilitatea cu
privire la calitatea alimentelor im-
portate în ţările Uniunii Europene
şi s-a arătat necesitatea întăririi
dispozitivului sanitar al ţărilor în
curs de dezvoltare. Miniştrii au
sustinut proiectul lansat de către
preşedinţia olandeză, prin care
se încearcă restabilirea echilibru-
lui între piaţă şi puterile publice
în gestionarea agriculturii şi a
sectorului agroalimentar. S-a
reamintit dorinţa de a acorda mai
multă atenţie pieţei agricole şi,
mai ales, calităţii alimentelor.

�Guvernele sunt, si vor fi în-
totdeauna responsabile în mate-
rie de siguranţă alimentară.
Această problemă nici nu se
pune în discuţie� a spus Cees
Veerman, ministrul olandez al
agriculturii în timpul acestei re-
uniuni informale şi pe parcursul
căreia miniştrii din cele 25 de
state membre au putut să reflec-
teze asupra temelor propuse de
către preşedintele în exerciţiu al
Consiliului Uniunii Europene.
Este vorba în principal de echili-
brul între piaţa şi puterile publice
în gestionarea agriculturii şi a
sectorului agroalimentar. Domnul
Veerman a subliniat, de aseme-
nea că Uniunea Europeană nu
este dispusă să fie �flexibilă cu
statele membre sau cu viitoarele
state membre care nu vor res-
pecta, în întregime normele şi
standardele pe care legislaţia
europeană le-a stabilit în materie
de siguranţă alimentară�. 

Siguranta 
alimentarã

Uniunea Europeană se arată 
inflexibilă

Prin intermediul domnului
Veerman, Uniunea Europeană
şi-a arătat disponibilitatea de a
nu face �nici o concesie în ceea
ce priveşte siguranţa alimentară
a produselor importate de Uni-
une� mai ales în cazul ţărilor care
nu se aliniaza încă la normele
comunitare. S-a ajuns la conclu-
zia că Bruxelles ar trebui să pună
accentul pe întărirea ţărilor în
curs de dezvoltare în materie de
siguranţă alimentară. Uniunea
Eropeană ar trebui să �dea ţărilor
în curs de dezvoltare asistenţă
tehnică şi materială pentru a le
ajuta să-şi întărească dispozitivul
de norme de siguranţă
alimentară�. Considerând ca o
�provocare prevederea riscurilor
în materie de siguranţă
alimentară la nivel planetar�,
luând drept exemplu grava
problemă a gripei aviare care �ar
fi putut fi un grav pericol pentru
sănătatea publică în întreaga
lume�, comisarul european a ple-
dat pentru o mai bună colaborare
internaţională în materie de eva-
luare a riscurilor şi de armonizare
a normelor sanitare.

Responsabilitate împărţită în 
materie de calitate alimentară

Chiar dacă a reamintit că în-
treaga responsabilitate în mate-
rie de siguranţă alimentară re-
vine autorităţilor naţionale şi ex-
tranaţionale, Cees Veerman a
subliniat şi necesitatea �inter-
acţiunii mai pronunţate între pu-
terile publice şi sectorul privat�.
În ceea ce priveşte locul acordat
pieţei, ministrul olandez al agri-
culturii a subliniat că, în materie
de calitate alimentară, de
sănătate animală şi de mediu,
�responsabilitatea e împărţită
între piaţă şi puterile publice de
decizie dar Uniunea Europeană
trebuie să vegheze şi să fie cât
mai flexibilă cu sectorul privat�.
Oficialul olandez a scos în evi-
denţă importanţa concentrării
asupra lanţului de distribuţie
agroalimentar care să fie domi-
nat de câţiva participanţi foarte
puternici care vor încearca din ce
în ce mai mult să-şi impună pro-
priile standarde de calitate pen-

tru a răspunde exigenţelor con-
sumatorilor. La final a subliniat
că, �deşi pe termen scurt vor
exista probleme prin reducerea
puterii de negociere a partici-
panţilor de talie mică, concen-
trarea puterii va aduce pe termen
lung participanţi mai puternici,
care vor putea să îşi impună pro-
priile standarde şi norme,
răspunzând astfel cerinţei
cumpărătorilor�.

(Agra Presse, Nr 2972/13.09.2004)

Producătorii de maşini 
agricole din Germania 

interesaţi de piaţa 
românească 

Reprezentanţii Asociaţiei Pro-
ducătorilor de Maşini Agricole
(VDMA) din Germania şi cei ai
Ministerului Agriculturii au discu-
tat, în cadrul unei întâlniri, pro-
blemele legate de aplicarea pro-
gramului SAPARD în România,
informează MAPDR. 

După prezentarea Măsurii 3.1
"Investiţii în exploataţii agricole"
din programul SAPARD, s-au
discutat probleme de interes
pentru producătorii germani,
între care contactarea directă de
către firmele străine a beneficia-
rilor care au încheiat contracte
de finanţare, pentru ofertarea teh
nicii agricole, modul de stabilire a
originii produselor, în concor-
danţă cu sistemul armonizat va-
mal, precum şi modul de garan-
tare a creditului de catre benefi-
ciar. 

La discuţii au fost prezenţi
reprezentanţi ai firmelor General
Leasing, Kverneland, Nedarco,
John Deere, IPSO, Agrocomerţ
Holding Timişoara, Lemken,
Mewi import-export, Rabewerk,
Riela şi Krone. 

(Rompres)

Sămânţă pentru campania 
de toamnă 2004

În campania agricolă din
toamna acestui an, producătorii
specializaţi, autorizaţi pentru pro-
ducerea de seminţe, au recoltat
şi depozitat cantitatea de
581.298 t grâu şi 67.825 t orz (in-

De la MAPDR
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clusiv orzoaică) de toamnă de pe
suprafeţele cu destinaţie spe-
cială pentru sămânţă. 

Pentru această campanie
sunt necesare în vederea
realizării programului de în-
samânţări, 422.000 t de sămânţă
de grâu şi 62.000 t sămânţă de
orz. 

Procesul de pregătire a se-
minţelor pentru semănat este în
curs de derulare prin efectuarea
operaţiunilor de condiţionare, tra-
tare, ambalare şi continuând cu
analizele oficiale de laborator în
vederea certificării finale. 

Conform legislaţiei în vigoare
din România, aliniată cu regle-
mentările Uniunii Europene, nu-
mai seminţele de grâu şi orz cer-
tificate de autoritatea oficială pot
fi comercializate pentru a fi utili-
zate pentru însămânţare. 

Până la data de 15 septem-
brie, au fost condiţionate
420.000 t sămânţă de grâu şi
53.000 t sămânţa de orz, care
sunt supuse analizelor de calita-
te în vederea certificării de către
cele 30 de inspectorate teritoriale
pentru calitatea seminţelor şi a
materialului săditor şi Laboratorul
Central pentru Calitatea Se-
minţelor şi Materialului Saditor.

(Biroul de Presa al MAPDR)

Norme comune europene 
pentru sprijinirea 

producătorilor agricoli 
Normele comune pentru

susţinerea directă prevăd un
regim unic de plată, care va intra
în vigoare începând cu anul
2005. Acesta nu mai condiţion-
ează acordarea sprijinului finan-
ciar de producţie, combină
schemele de sprijin existente în-
tr-o schemă unică de plată, ba-
zată pe datele anterioare, are în
vedere promovarea calităţii nu a
cantităţii, reduce birocraţia,
creşte transparenţa în favoarea
consumatorilor, contribuie la
creşterea veniturilor directe ale
fermierilor, elimină tendinţa de
supraproducţie, asigură venituri
stabile fermierilor, independente
de fluctuaţiile pieţei şi condiţiile
meteorologice. 

Agricultorii beneficiază de
plăţi directe numai dacă îşi
menţin terenurile în bune condiţii

agricole şi de mediu şi respectă
standardele în materie de
sănătate publică, animală şi
vegetală, normele de mediu şi de
bunăstare animală. 

Plăţile depind de suprafaţa
utilizată agricol. Un drept de
plată neutilizat timp de trei ani, în
afara unor circumstanţe ex-
cepţionale, este transferat
rezervei naţionale. 

(Biroul de Presa al MAPDR)

Târg de tehnică agricolă
NHR Agropartners SRL

Otopeni a organizat , în perioada
30 august - 3 septembrie 2004, o
vizită de documentare la firmele
producătoare de utilaje agricole
Steyr şi Pottinger precum şi a Târ-
gului de maşini şi utilaje de la Wels
din Austria, informează MAPDR. 

La aceasta au participat pro-
ducători agricoli, deţinători de teh-
nică agricolă achiziţionată de la
firmele vizitate, reprezentanţi ai
firmei organizatoare şi ai MAPDR,
precum şi trei directori DADR. 

Vizita la uzinele STEYR din lo-
calitatea St. Valentin a constat în
urmărirea montajului şi testărilor
de tractoare tip Steyr, Case IH şi
New Holland ale căror compo-
nente se realizează la alte filiale
ale companiei din Austria şi din
străinătate. Din producţia de trac-
toare montate la St. Valentin peste
80% sunt exportate. 

Vizita la uzinele Pottinger, ac-
tualmente lider în producerea de
utilaje pentru păşuni şi prelucrarea
solului, a prilejuit cunoaşterea în-
tregii game de produse realizată
de acest furnizor. 

La demonstraţia în câmp
organizată de firma Pottinger au
participat şi delegaţiile din Franţa
şi Serbia-Muntenegru. Cu această
ocazie s-au efectuat testări cu ma-
joritatea utilajelor din fabricaţie. 

Târgul de maşini şi utilaje de la
Wels este cea mai mare manifes-
tare de acest gen din Austria şi are
rolul de a oferi fermierilor cele mai
recente noutăţi din domeniu. Se-
cretarul de stat MAPDR, Valeriu
Steriu a avut convorbiri cu ministrul
Agriculturii din Austria, atât pe pro-
bleme de colaborare tehni-
co-comercială bilaterală cât şi pe
probleme ce privesc calendarul
acţiunilor referitoare la aderarea
României la Uniunea Europeană.

Rompres

continuare din nr.141

IGIENA PERSONALĂ

Un alt factor important în asi-
gurarea condiţiilor optime de fa-
bricaţie pentru realizarea unor
produse alimentare care să res-
pecte normele de siguranţă
alimentară este igiena persona-
lului.

Igiena personalului cuprinde
totalitatea acţiunilor care se des-
făşoară pe întreg parcursul pro-
ceselor tehnologice şi nu nu-
mai,  pentru a se asigura starea
de curăţenie a întregului corp al
lucrătorilor (piele, mucoase, păr,
unghii, etc) şi a echipamentului
de protecţie (haine şi
încălţăminte) astfel încât, acesta
să nu devină o sursă de contami-
nare a produselor alimentare sau
chiar a sa sau a colegilor săi.

Aceste operaţii de igienă per-
sonală sunt necesare datorită
mai multor cauze:
! substanţele secretate în mod
permanent de organismul uman
(sudoarea, celulele moarte) con-
stituie suport nutritiv pentru mi-
croorganisme şi pot contribui la
contaminarea alimentelor cu ur-
marile pe care acest lucru le
atrage. 
! organismul uman elimină mi-
croorganisme pe mai multe căi
(cale fecală, urinară, din cavi-
tatea bucală, din cavitatea naza-
lă, etc) şi acestea pot contamina
produsele alimentare sau pe
colegi.
! prin contactul permanent cu
mediul înconjurator, personalul
primeşte pe suprafaţa pielii sale,
în nas, în urechi, în gură, etc.
praf şi microorganisme pe care le
transmite apoi alimentelor, utila-
jelor sau colegilor.

Datorită acestor cauze, igiena
personalului este o operaţie de o
foarte mare importanţă pentru
unitaţile de producţie alimentară
şi care se realizează în mod per-
manent:
! igiena personală generală ex-
tinsă la toate suprafeţele şi ane-
xele corpului (păr, unghii, etc) -

SERIAL Q



ANAMOB NEWS nr142 pag 5 / 30 Septembrie 2004

De 5 ani de zile ANAMOB NEWS vă ţine la curent cu tot ce este nou !

săptămânal sau de două - trei ori
pe săptămână;
! igiena personală cu curăţirea
celei mai mari părţi a corpului
(piele, mucoase, nas, urechi, etc)
- zilnic;
! igiena personală a părţilor
corpului expuse murdăririi per-
manente (mâini, faţă, etc) - ori de
câte ori este nevoie (oricât de
des nu este prea mult)

REGULI GENERALE DE 
LUCRU:

! Înainte de începerea lucrului
este necesar să se facă duş ge-
neral cu apă caldă şi săpun.
! Se va lucra cu echipament de
lucru adecvat şi special (haine şi
încălţăminte) care va înlocui
hainele de stradă.
! Hainele de stradă se vor
păstra separat de cele de lucru,
şi în afara zonelor de lucru.
! Pentru a ajunge la vestiar nu
se trece cu hainele de stradă prin
zonele de lucru.
! Pe parcursul desfăşurării pro-
ceselor tehnologice, funcţie de
tipul acestora şi de gradul de risc
de contaminare a alimentelor se
impune spălarea diferitelor zone
ale corpului (mâini, faţă, etc) ori
de câte ori este nevoie.
! La sfârşitul lucrului se  va face
un duş general cu apă şi săpun
şi se vor relua hainele şi
încălţămintea de stradă.

COMPORTAMENTUL 
CORECT IN IGIENA 

PERSONALA PRIVIND 
DIFERITELE PARTI ALE 

CORPULUI

MÂINILE ŞI  UNGHIILE
Mâinile sunt acele părţi ale

corpului care vin cel mai des în
contact cu alimentele şi, de
aceea, curăţeniei acestora trebu-
ie să i se dea cea mai mare im-
portanţă.

Reguli:
! mâinile şi unghiile trebuie să
fie curate permanent, de la înce-
perea până la terminarea activi-
tăţii.
! mâinile şi unghiile se vor spă-
la cu apă caldă şi săpun (de pre-
ferat săpun lichid), cu o periuţă

de unghii personală, se vor dez-
infecta cu soluţii clorigene sau al-
coolice şi se vor usca cu ajutorul
unui sistem de uscare;

! unghiile vor fi tăiate scurt pen-
tru a nu permite reţinerea de
murdărie subunghială, cu foarfe-
ca şi date cu pila (nu se rod cu
dinţii). Este interzis ca unghiile să
fie date cu lacuri.

! orice rănire sau infecţie locală
se anunţă conducătorului locului
de muncă şi se tratează prin de-
zinfectare şi acoperire cu un pan-
sament etanş, impermeabil, iar
dacă rana este mai adâncă, se
tratează la un cabinet medical
specializat pentru a preveni con-
taminarea produselor alimentare.
Atenţie!! Dacă pansamentul a
căzut accidental în produsul ali-
mentar, acesta (produsul alimen-
tar) se va arunca.

Tehnica spãlãrii

! Umezirea mâinilor cu  jet de
apa caldă.

! Săpunire şi clăbucire.

! Frecarea mecanică a mâinilor
pe fiecare parte a lor (palmă,
dos, degete, spaţii dintre degete,
zonele din jurul unghiilor).

! Clătirea mâinilor cu jet de apă
caldă pâna la desprinderea tutu-
ror urmelor de săpun.

! Uscarea mâinilor, de preferat
cu jet de aer cald. În lipsa aces-
tuia se pot folosi prosoape de
unică folosinţă de hârtie sau
prosoape textile pe rolă (acest
mod de prezentare  permite
ştergerea mâinilor de fiecare
dată cu o porţiune curată.

Mâinile se vor spăla: 

$ la începerea lucrului.

$ la schimbarea operaţiei de
lucru.

$ după atingerea părului, a na-
sului, a urechilor, a gurii sau
a pielii.

$ după manipularea materiei
prime sau a ambalajelor. 

$ după fiecare pauză, la rein-
trarea în zona de lucru

$ după ieşirea de la WC.

$ după curăţenia şi dezinfecţia
locurilor de muncă.

PĂRUL
Părul are bacterii pe su-

prafaţa sa din care o parte pot fi
patogene. În mod natural, zilnic
cad cca. 100 fire de păr. Din
acest motiv poate să apară posi-
bilitatea contaminării alimente-
lor. Şi mătreaţa este purtătoare
de microorganisme. 

Din aceste motive,se impune
respectarea urmatoarelor reguli:
! părul se va spăla cât mai des
şi foarte bine.
! părul va fi pieptănat numai în
afara zonelor de lucru (în vestiar)
! părul va fi acoperit pe tot tim-
pul procesului tehnologic cu
bonete, basmale, etc. cu care va
fi cât mai bine strâns şi protejat.
! părul nu se va atinge cu mâna
în timpul procesului tehnologic
iar dacă acest lucru se va pro-
duce este obligatoriu să se pro-
cedeze la spălarea mâinilor.

GURA, NASUL, URECHILE
In gură, nas, urechi se găsesc

adesea bacterii patogene (de ex:
Stafilococcus aureus) care pot fi
periculoase dacă vin în contact
cu produsele alimentare. De
aceea este necesar să respecte
urmatoarele reguli de aur: 
! se va asigura o cât mai bună
igienă a  acestor cavităţi.
! Se vor respecta  anumite  obi-
ceiuri corecte în timpul lucrului: 
!  Nu se scuipă.
!  Nu se tuşeşte. 
! Nu se strănută deasupra
produselor alimentare sau a
utilajelor.
! Se  evită scărpinatul în
nas  sau în urechi.
! Nu se şterge nasul, ochii
sau urechile la locul de
muncă. Pentru acest lucru se
folosesc batiste de unică
folosinţă, după care de
impune spălarea măinilor.
! Nu se mestecă şi nu se
scuipă guma.
!  Nu se fumează.
! Nu se gustă din produse
cu degetul.

PIELEA
Pielea, chiar spălată mai

conţine microbi în cute sau pe
lângă bulbul firelor de păr.
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De aceea, pielea trebuie
spălată cât mai bine  la duşul
general de la începutul lucrului şi,
eventual, se va dezinfecta pe
zonele care pot veni în contact cu
produsul alimentar.

ECHIPAMENTUL DE 
PROTECTIE

Prin echipament de protecţie
se înţeleg acele piese de îm-
brăcăminte şi de încălţăminte pe
care le foloseşte lucrătorul în tim-
pul desfăşurării procesului tehno-
logic.

Purtarea echipamentului de
protecţie are ca scop:

! protecţia lucrătorului - atunci
când mediul de lucru conţine
noxe care ar putea îmbolnăvi lu-
crătorul: persoanele care fac
curăţenie la grupurile sanitare
s-ar putea îmbolnăvi datorită con-
taminării cu microorganisme
patogene din acest loc.

! protecţia alimentului - atun-
ci când lucrătorul, prin haine,
încălţăminte şi încărcare microbi-
ană proprie poate contamina ali-
mentul.

Caracteristicile echipamentu-
lui de protectie:
! de a proteja  alimentele
prin acoperirea completă a
celor mai expuse la contami
nare şi a celor mai contami-
nante suprafeţe ale  corpului 
! de a nu permite  trecerea
uşoară a  microorganismelor
prin material
! să nu fie el însuşi un cre-
ator de factori de risc: să nu
se încheie cu sisteme care
pot cade în alimente, să nu
degaje mirosuri sau sub-
stanţe toxice, să nu aibă ele-
mente de croială care să
permită acumularea mur-
dăriei sau dezvoltarea bacte-
riilor şi să nu jeneze mişcările
corpului.
! să aibă culori diferite pen-
tru locurile de muncă cu tipuri
de activităţi diferite (deschise
pentru cele în care se vine în
contact cu alimentele şi mai
închise pentru locurile in care
se face întreţinerea curăţeniei
sau a utilajelor)
! să se spele şi să se
întreţină uşor.

Echipamentul de protecţie se
îmbracă după ce se face duşul
general de la începerea lucrului şi
se poartă tot timpul lucrului, nu-
mai în mediul de lucru, complet şi
permanenet curat (dacă se mur-
dăreşte în timpul lucrului se va
schimba cu un alt echipament cu-
rat). El trebuie să fie în stare de
integritate şi de curăţenie per-
fectă, bine călcat. Păstrarea
echipamentului de protecţie se
face separat de hainele de stradă
iar transportul său se face în sa-
coşe  separate, fără să mai vină
în contact cu alte haine sau pro-
duse. Se recomandă ca spăla-
rea  echipamentului să se facă în
unitate, într-un spaţiu destinat
special acestei operaţii, utilat cu
maşină de spălat, uscător şi
maşină de călcat.

STAREA DE SANATATE A 
PERSONALULUI

Prin starea de sănătate se
înţelege bilanţul integrităţii şi
funcţionalităţii organismului la un
moment dat, fapt care se reflectă
asupra capacităţii de muncă indi-
viduale şi a stării de bine  a per-
soanei şi a celor din jur.

Pentru a avea un permanent
control asupra stării de sănătate a
lucrătorilor, se procedează la ur-
matoarele controale medicale:

! examen medical la angajare
(constă în examinarea clinică a
aparatelor şi sistemelor organis-
mului, în examinare de laborator
- coprocultura şi  examinarea ra-
diologică pulmonară).

! examen medical  periodic (se
face la intervale stabilite prin re-
glementări ale Ministerului
Sănătăţii - pentru industria de
morărit  panificaţie anual iar pen-
tru patiserie-cofetarie semestrial)

! examen de triaj epidemiologic
(se face de către conducătorul
locului de muncă prin   verificare
sumară a sănătăţii, prin declara-
rea stării de boală şi prin inspecţia
tegumentelor si mucoaselor; în
acest caz, este foarte important
autocontrolul şi autodeclararea).
În cazul în care un lucrător este
bolnav, începerea lucrului se va
face numai cu aviz medical fa-
vorabil.

(continuare în numărul viitor)

Preţul grâului şi a 
altor materii prime de 

bază este încă 
vulnerabil

Preţul ingredientelor rezulta-
te din grâu este posibil să
crească deoarece recolta mondi-
ală actuală poate fi afectată de
schimbări climatice şi nivelul scă-
zut al stocurilor mondiale.

Raportul WASDE (Raport es-
timativ privind cererea si oferta
mondială de produse agricole)
realizat de Departamentul Agri-
culturii al SUA indică o evoluţie
similară pentru luna august,
comparativ cu luna precedentă şi
anume că stocurile de materii
prime de bază (grâu, porumb şi
soia) ar trebui să crească sem-
nificativ acest an datorită recolte-
lor mai mari. Dar Goldman Sachs
avertizează că de fapt există
riscul ca preţurile să crească. În-
tr-o declaraţie recentă aceştia au
afirmat că "în total, estimările
WASDE pentru producţia de
grâu s-ar putea reduce cu 3 pâna
la 5 milioane tone în următoarele
două luni."

Goldman Sachs a subliniat că
WASDE nu ajustează estimările
recoltei de grâu în condiţiile unor
crize posibile datorită secetei din
Australia şi îngheţului timpuriu
din Canada şi nordul Statelor
Unite.

Pe plan mondial, procesatorii
şi producătorii de ingrediente
pentru industria alimentară au
fost foarte afectaţi de creşterea
preţurilor la materiile prime de
bază. În fiecare din ultimii patru
ani consecutivi producţia mondi-
ală de cereale a fost sub nivelul
consumului, ceea ce a determi-
nat reducerea accentuată a sto-
curilor mondiale de grâu, orez,
porumb şi soia. Preţul pentru
soia a înregistrat cea mai mare
cotaţie din ultimii 15 ani, iar cel a
grâului şi porumbului a

PIATA

CEREALELOR
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înregistrat cea mai mare valoare
din ultimii 7 ani.

Julian Bell, economist în ca-
drul Autorităţii Cerealelor, organi-
zaţie cu sediul în Marea Britanie,
a afirmat într-un interviu acordat
luna trecută site-ului FoodNavi-
gator.com că preţul pâinii pe
piaţa europeană este cu 30 pâna
la 40% mai mic comparativ cu
aceeaşi perioadă a anului trecut -
"fără îndoială că Europa
cunoaşte o relaxare a preţurilor"
aratând că industria alimentară
începe să-şi revină, chiar dacă
incertitudinea privind oferta anu-
lui viitor influenţează preţurile
curente şi cele preconizate pen-
tru perioada imediat următoare.

Goldman Sachs a avertizat
săptămâna trecută că preţul
porumbului - la 14 septembrie
s-a stabilit un preţ la nivelul lunii
decembrie de 85,8 USD/t - nu re-
flectă "o acoperire suficientă a
riscului dat fiind nivelul istoric
scăzut al stocurilor" şi rămâne
extrem de vulnerabil la o "even-
tuală creştere a cererii". 

"Dat fiind nivelul scăzut al sto-
curilor credem că preţul porum-
bului va continua să fie influenţat
de disfuncţii în aprovizionare,
date de condiţiile de climă şi boli,
pâna când se va încheia campa-
nia de recoltare în Statele Unite
la sfârsitul lunii octombrie, în-
ceputul lunii noiembrie", au mai
arătat reprezentanţii băncii.

Porumbul este utilizat exten-
siv ca materie primă pentru fabri-
carea amidonului. Printr-un pro-
ces de rafinare complex, ami-
donul din porumb se transformă
în îndulcitori, siropuri şi produse
de fermentaţie, inclusiv alcool
etilic. Produsele din porumb rafi-
nate, (îndulcitori, amidon şi ulei
de porumb) se folosesc pe scară
largă la fabricarea cerealelor
pentru micul dejun, produselor
lactate şi a gumei de mestecat.

În timp ce reprezentanţii
băncii sus-amintite analizează
doar o parte a problemei, Organi-
zaţia Mondială pentru Alimen-
taţie şi Agricultură (FAO), în ul-
timul raport pe anul 2004 arată o
creştere a producţiei mondiale cu
29 mil. tone, comparativ cu es-
timările sale din luna iunie, pâna
la nivelul de 1985 mil. tone

"S-a observat că stocurile
principalilor exportatori de cere-
ale au crescut, deci scade riscul
unor crize datorită unor cauze
neprevăzute. Preţurile pe piaţa
internaţională pentru majoritatea
cerealelor au scăzut începând cu
luna iunie, deci preţurile pentru
sezonul 2004 - 2005 ar trebui să
fie mai puţin volatile decât s-a
crezut iniţial", a aratat Henri
Josserand, reprezentantul De-
partamentului FAO de Informare
Globală şi de Alertare.

FAO merge mai departe cu
predicţiile sale optimiste
afirmând că "stocurile mondiale
de cereale ar trebui să fie sufi-
ciente, deoarece consumul mon-
dial pentru sezonul 2004 - 2005
se preconizează să fie de 1985
milioane tone".

Soia este o altă materie primă
de bază pentru industria
alimentară. Dar cele mai mari
preţuri din ultimii 15 ani au redus
semnificativ marjele de profit
multor furnizori de ingrediente şi
producători din industria
alimentară de pe piaţa mondială.
Raportul WASDE pentru luna
septembrie arată o creştere a
stocurilor mondiale cu 1,3 mil.
tone la sfârşitul lunii mai 2005,
ceea ce a dus la prelungirea du-
ratei de utilizare a stocurilor cu 2
zile, durata totală fiind de 90 zile.   

Ca şi în cazul grâului, Gold-
man Sachs avertizează că
preţurile curente nu reflectă
adecvat nivelul scăzut al sto-
curilor SUA sau posibilitatea unui
îngheţ timpuriu care ar putea de-
termina reducerea cantitativă a
recoltei SUA.

(FoodNavigator.com)

(Continuare din pag. 1)

Acest raport estimează o
creştere a pieţei alimentelor
obţinute pe această cale de la
2,6 mlrd. USD astăzi, la 20,4 ml-
rd. în 2010.

Deja mai bine de 200 de com-
panii din lumea întreagă au activi
tăţi de cercetare - dezvoltare în
domeniu. SUA este lider în do-
meniu, urmată de Japonia şi Chi-
na.

Nanoştiinţa şi nanotehnolo-
gia implică studiul şi utilizarea
materialelor la o scară extrem de
mică - la o scară de milionimi de
milimetri - şi se bazează pe fap-
tul că unele materiale au pro-
prietăţi diferite la această scară
extrem de mică, comparativ cu o
scară normală.

În viitor, această tehnică
poate fi folosită în industria
alimentară şi pentru a detecta
gradul de prospeţime a produse-
lor alimentare. Cercetatorii din
Marea Britanie au primit recent
un grant de 1,4 milioane lire ster-
line pentru a dezvolta o nouă ge-
neraţie de micro - reometre care
ajuta la caracterizarea şi dezvol-
tarea produselor pe bază lichidă.

Mai mult decât atât, studiul lui
Helmut Kaiser, intitulat "Nanoali-
mentele" argumentează că pe vi-
itor alimentele vor fi realizate prin
modelarea moleculelor şi a
atomilor. Studiul preconizează că
biotehnologiile la nanoscară şi
informaţia obţinută în acest fel,
vor avea un impact major asupra
alimentelor şi industriei alimenta-
re.

Capacitatea de a manipula
moleculele şi atomii din alimente
va permite mărirea capacităţii şi
a preciziei industriei alimentare
de realizare a alimentelor noi şi
va permite reducerea costurilor.
Aceasta va duce la ieftinirea pro-
duselor, producţie mai eficientă
şi mai durabilă prin folosirea unui
adaos mai mic de apă şi chimi-
cale. 

Reducerea volumului reziduu-
rilor şi scăderea consumului de
energie este preocuparea de
bază a producătorilor din indus-
tria alimentară, precum şi dorinţa
de creştere a eficienţei producţiei
va duce mai mult ca sigur la
creşterea volumului fondurilor
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atrase pentru dezvoltarea ulteri-
oară a nanotehnologiei.

Principalele cauze pentru
dezvoltarea acestor tehnologii în
anii următori sunt schimbarea cli-
ma- tului global, îmbunătăţirea
eficienţei costurilor şi creşterea
populaţiei globului. În acelaşi
timp nu trebuie uitată şi tendinţa
nouă de dezvoltare a alimentelor
medicament şi noile tendinţe în
nutriţie.

Raportul Societăţii Regale re-
comandă totuşi urmarea unor
etape pentru realizarea acestui
deziderat reducând la minimum
posibilele riscuri viitoare. Studiul
subliniază incertitudinile privind
efectele potenţiale asupra
sănătăţii umane şi a mediului a
acestor nanoparticule şi nanotu-
buri (piese de foarte mici dimen-
siuni) dacă sunt eliberate în me-
diu. 

"Acest raport a confirmat po-
tenţialul enorm al nanotehnologi-
ilor" a arătat profesorul Ann
Dowling, preşedinta grupului de
lucru care a elaborat acest
raport.

"Majoritatea domeniilor
prezentate nu prezintă nici un
risc nou pentru sănătate sau si-
guranţă, dar atunci când se pune
problema particulelor, dimensiu-
nea lor conteaza foarte mult.

Nanoparticulele se pot comporta
diferit de particulele mai mari din
acelasi material şi acest feno-
men poate fi exploatat într-un
număr nelimitat de modalităţi.
Dar este esential să determinăm
atât efectele pozitive cât şi pe
cele negative pe care le pot
prezenta aceste tehnologii."

Datorită proprietăţilor lor chi-
mice novatoare, raportul
sugerează că nanoparticulele şi
nanotuburile pot fi considerate
substanţe chimice noi, conform
legislaţiei din Marea Britanie şi
Uniunea Europeană pentru a se
stabili cele mai potrivite teste de
siguranţă alimentară şi condiţiile
de etichetare. Mai mult decât
atât, ar trebui aprobată utilizarea
lor separat de substanţele chimi-
ce în forme mai mari - de către
un comitet ştiinţific de siguranţă
independent, înainte de a fi apro-
bată utilizarea lor pe scară largă
în produsele alimentare.

"Există o omisiune în regle-
mentările actuale privind nano-
particulele" a aratat Dowling.
"Acestea au proprietăţi diferite de
cele ale aceloraşi substanţe chi-
mice în forme normale, dar în
momentul de faţă producţia lor
nu impune teste suplimentare.
Este important ca actuala legis-
laţie să fie completată, astfel
încât nanoparticulele să fie eva-

luate, atât în ceea ce priveşte
testarea şi etichetarea lor, ca şi
substanţe chimice noi".

Raportul nu găseşte nici o
justificare pentru impunerea unor
restricţii privind producţia de
nanoparticule. Dar ca măsuri de
precauţie se recomandă reduce-
rea la minimum a eliberării lor în
mediu, până la înţelegerea mai
aprofundată a efectelor lor.

De asemenea, se reco-
mandă ca guvernele să iniţieze
un dialog public în privinţa dez-
voltării nanotehnologiilor la nive-
lul la care astfel de discuţii pot in-
forma factorii de decizie impor-
tanţi despre dezvoltarea lor,
înainte de apariţia unor poziţii po-
larizate.

"În mod clar nanotehnologiile
oferă posibilităţi extraordinare
de pe urma cărora poate benefi-
cia societatea în ansamblul ei" a
aratat Dowling. "Raportul nostru
separă ipoteticul de realitate şi
acum trebuie să facem cercetări
în zonele de incertitudine şi să
contribuim la realizarea unor re-
glementări corespunzătoare pen-
tru a da certitudinea consumato-
rilor că acestea (nanotehnologi-
ile) se dezvoltă într-o manieră
sigură şi acceptată social pe
scară largă".

(FoodQualitynews.com)


