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Nanotehnologia: o
revolutie posibila in
fabricarea produselor
alimentare

Nanotehnologia prezinta nu-
meroase avantaje potentiale
pentru productia alimentelor, dar
dezvoltarea sa trebuie ghidata
de norme Si evaluari
corespunzatoare a sigurantei ali-
mentare  pentru  minimizarea
riscurilor, conform wunui raport
publicat in Marea Britanie.

Studiul, comandat de guver-
nul britanic si realizat de Societa-
tea Regala si Academia Regala
de Inginerie, evalueaza dezvolta-
rea actuala si viitoare a nanoteh-
nologiei. Prin acest studiu se
identifica o serie de avantaje po-
tentiale ale nanosgtiintei gi na-
notehnologiei in ceea ce priveste
realizarea unor materiale noi,
calculatoare mai puternice si teh-
nici medicale revolutionare.

Acest studiu este sustinut de
un altul realizat de Helmut Kaiser
Consultancy care analizeaza im-
plicatile nanotehnologiei in in-
dustria alimentara.

(continuare in pagina 7)
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BRUXELLES
RENUNTA LA MARJA
DE CONTAMINARE

Pe 8 septembrie Comisia Eu-
ropeand a renuntat la controver-
satul proiect care stabilea ca, por-
nind de la un procent de 0,3% se
poate vorbi despre prezenta “acci-
dentalad sau inevitabila” a OMG -
lor in loturile de seminte de
porumb si de rapits. In acest caz
semintele ar fi trebuit sa faca
obiectul unui etichetaj special. In
schimb, s-a hotarat inscrierea in
catalogul comun al plantelor agri-
cole al Uniunii Europene, 17 va-
rietati derivate din porumbul MON
810 al firmei Monsanto, care este
autorizat prin legislatia comuni-
tara cu privire la Organismele Mo-
dificate Genetic din anul 1998 si,
de asemenea, s-a propus Consili-
ului de Ministri din cele 25 de
state membre, autorizarea im-
portului si a transformarii rapitei
transgenice GT 73, produsa de fir-
ma Monsanto.

"S-a decis aménarea dis-
cutiilor cu privire la procentul to-
lerabil in cazul prezentei intdm-
pldtoare a OMG-lor in seminte
asteptandu-se o evaluare mai de-
taliatd a impactului economic pen-
tru producétorii agricoli si pentru
industria semintelor”, a explicat
purtatorul de cuvant al Comisiei
Europene, Reiko Kempinnen.
Timpul pentru realizarea acestor
studii face ca acest subiect sa nu
revind in discutie Tnainte de
sfarsitul  mandatului  actualei
echipe, adica la 31 octombrie.

Presedintele Comisiei Euro-
pene, Romano Prodi, a vrut re-
tragerea acestui subiect de pe or-
dinea de zi "deoarece a conclu-
zionat c& decizia nu e clard" a
subliniat Kempinnen, adaugand:
"In continuare existé diferente de
opticad intre comisari in ceea ce
priveste procentul de contami-

nare si am concluzionat ca evalu-
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area economica nu e incd com-
pleta."

Asociatia europeana a bioteh-
nologiilor, Europabio, a calificat
drept "regretabild” blocarea dosa-
rului de catre Comisia Europeana.
Printre altele, asociatia s-a felicitat
pentru introducerea, pentru prima
data, in catalogul comun al sem-
intelor modificate genetic a celor
17 varietati derivate din porumbul
MON 810, ceea ce implica autori-
zarea formala a comercializarii Tn
intreaga Uniune Europeana.

Pe de altd parte, organizatia
ecologica Prietenii Pamantului s-a
aratat dezolatd de aceasta in-
scriptionare dar a fost incantata
de absenta deciziei cu privire la
proiectul procentului tolerabil de
organisme modificate genetic in
seminte.

Retragerea acestei propuneri
a fost ceruta si de catre deputatii
ecologisti din Parlamentul Euro-
pean, de Coldiretti, de asociatia
IFOAM EU (Federatia Internation-
ala a Miscarilor privind Agricultu-
ra) care reprezinta dezvoltarea
agriculturii ecologice, de Organi-
zatiile europene ale taranilor, de
industriasul german Kampfmeyer
Mulher, de organizatia ecologista
Greenpeace si de asociatia
europeana a cooperativelor de
consum EURO COOP.

In ceea ce priveste autorizarea
rapitei GT73, Ministrii Mediului din
Uniunea Europeana au la dis-
pozitie trei luni pentru a aproba
sau respinge cu o larga majori-
tate. In cazul in care nu se va
ajunge la un consens, decizia fi-
nala va reveni Comisiei.

Divergente in sdnul Comisiei
de Minigtri

La nivelul Comisiei, Michaele
Shreyer (Germania) a considerat
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ca decizia cu privire la procentul
admis ca prezentd accidentala a
urmelor de OMG in seminte ar fi
trebuit sa fie luata de catre Consil-
iul de Ministri din UE si de catre
Parlamentul European, ca pro-
centul maxim ar fi trebuit sa fie
0,1% (nivelul minim preconizat de
catre Comisia parlamentara pen-
tru agriculturéa deoarece acest
procent se poate detecta). Dupa
parerea sa, acest nivel de 0,3%
este prea ridicat si s-a luat fara sa
se tind cont de studiile cu privire la
impactul si la costurile implicate.

Diferendumuri de opinie

Joaquin Almunia (Spania) si-a
manifestat teama ca procentul de
0,3% va provoca mari pierderi fi-
nanciare. Sugestia pe care a
facut-o a fost aceea de a reduce
nivelul de contaminare la 0,2%.
Alti comisari, si in special Pascal
Lamy (Franta) pledeaza pentru un
prag de 0,5% subliniind necesi-
tatea luarii unei masuri proportio-
nale fatd de regulile impuse de
OMC. Philippe Busquin (Belgia)
s-a raliat la argumentul pro-
portionalitatii din motive economi-
ce si stiintifice. $i David Byrne
(Ilanda) a sustinut acest procent,
insistand asupra dificultatii stiinti-
fice de verificare a respectarii
nivelului de 0,3% si asupra cos-
turilor foarte ridicate care rezida
de aici.

(Agra Presse nr. 2972 din 13 septembrie)

Regiunile Europei se aliaza
impotriva OMG (organisme
modificate genetic)

Adunarea Regiunilor Europei
(ARE) si organizatia Prietenii
Pamantului (FoE) au lansat la 14
septembrie, la Strasbourg o cam-
panie comuna pentru “a proteja
culturile si produsele traditionale
de consecintele noilor tehnologii’.
Ele cer punerea in practica a unui
cadru legislativ european in ceea
ce privegte coexistenta intre cul-
turile conventionale si cele trans-
genice si recunoagterea legalitatii
zonelor si regiunilor asa-numite
“fara OMG” in Europa. In opinia
celor doué organizatii, legislatia in
ceea ce priveste coexistenta cul-
turilor ar trebui sa aiba la baza
proiectul de lege german. Aceasta
legislatie ar trebui sa defineasca
clar masurile de securitate care
trebuiesc puse in practica (dis-
tanta minima intre culturile tra-

ditionale si cele transgenice, eti-
chetarea produselor care contin
OMG), regimul de responsabiliza-
re aplicabil in cazul contaminarii
culturilor traditionale si ecologice
(dupa pincipiul ‘cel care polueazéa
plategte”) si dreptul autoritatilor
locale de a interzice sau de a re-
strange utilizarea de OMG in ca-
zul unui impact negativ asupra
mediului. Adunarea Regiunilor
Europei (ARE) declara ca
aproape 2 000 de factori de deci-
zie locali sau regionali, din Euro-
pa, s-au declarat Tmpotriva
OMG-lor.

Seminte: sindicalistii francezi
denunta iresponsabilitatea
Bruxelles-ului

Asociatiile franceze care mi-
liteaza pentru protectia plantelor
si a semintelor au denuntat intr-un
comunicat, proiectul Comisiei Eu-
ropene care are drept scop fixa-
rea unui prag de contaminare in-
tamplatoare cu OMG pentru se-
minte (de 0,3%). “Aceasta atitu-
dine iresponsabild respinge, din
nou, punerea in practica a unui
cadru legal, indispensabil pentru a
asigura aprovizionarea cu Sse-
minte. O carenta care pe termen
lung s-ar putea dovedi mai mult
decéat pdguboasa pentru agricul-
torii europeni’, subliniaza Confe-
deratia franceza a semanatorilor
(CFES), Grupul national interpro-
fesional pentru seminte si plante
(GNIS) si Uniunea industriilor de
protectie a plantelor (UIPP).

Deputati acuzati in Franta

Tribunalul din Toulouse a
anuntat, la data de 16 septembrie,
ca deputatul Noél Mam’re si depu-
tatul european Gérard Onesta, fac
obiectul unei proceduri de flagrant
delict, dupa ce acestia au partici-
pat si au sustinut distrugerea unei
parcele de porumb OMG in
Haute-Garonne. Ceea ce frapea-
za cel mai mult este faptul ca cei
doi deputati au fost tratati diferit
fata de ceilalli participanti la dis-
trugerea parcelei de porumb mo-
dificat genetic, al caror proces a
fost decalat pentru 8 noiembrie.
Sindicalistii francezi regreta deci-
Zia luata de tribunal,
considerand-o ca “facand jocurile
extremistilor”.

(Agra Presse Hebdo - 20 septembrie
2004 - Nr 2973)
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PRETUL PAINII..

iar Tn atentia autoritatilor

CONTROALE AN.C. LA
PRINCIPALELE LANTURI
DE SUPERMARKETURI
DIN TARA

ANC a controlat in perioada 13
- 20 septembrie principalele su-
permarketuri din tard, actiunea
avand ca obiectiv verificarea
preturilor practicate la carnea de
porc si la paine.

Au fost verificate 7 lanturi de
supermarketuri cu o retea dez-
voltatd in principalele orase ale
tarii, fiind controlate un numar de
44 magazine.

In cea mai mare parte, super-
marketurile controlate practica la
produsele de panificatie un adaos
de 10%, adaos acceptabil, apreci-
at ca normal pentru acest produs
cu o viteza de rotatie foarte mare.
Au fost si cazuri in care supermar-
keturile practica un adaos de 22 -
26%, nivel usor ridicat.

Analiza a urmarit produsele de
panificatie cu desfacere larga
catre populatie, constatandu-se ca
adaosurile comerciale practicate
sunt de 1- 15%, cu exceptia unei
filiale din Cluj a unei societati co-
merciale care practica un adaos
de 20 - 22%. Alte doua supermar-
keturi comercializeaza paine din
productie  proprie, practicand
adaosuri de max. 23% la painea
tip franzela. De asemenea, un alt
supermarket comercializeaza
paine cu adaosuri mici, de 1 - 6%.

In ceea ce priveste adaosul
practicat de furnizorii de paine,
acesta este, in general, de max.
10%, adaosuri mai mari con-
statdndu-se doar la unii furnizori
(de max. 26%).

Actiunea se finscrie in cadrul
campaniei de verificare a agentilor
economici din panificatie dema-
rata de ANC, prin Garda Financia-
ra, impreuna cu MFP, MAPDR si
Ministerul Administratiei si Interne-
lor, campanie care urmareste mo-
dul in care se stabilegte pretul pai-
nii si identificarea masurilor nece-
sare Tn vederea scaderii pretului
acesteia.
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Siguranta

alimentara

Siguranta alimentara
ramane in sarcina
puterilor publice

In timpul Consiliului informal
care s-a tinut la Noordwijk si la
Lisse in Olanda in perioada 5 - 7
septembrie, ministrii agriculturii
din cele 25 de state membre
si-au reanuntat dorinta ca intrea-
ga responsabilitate in materie de
sigurantd alimentara sa revina
autoritatilor publice. S-a subliniat,
de asemenea inflexibilitatea cu
privire la calitatea alimentelor im-
portate in tarile Uniunii Europene
si s-a aratat necesitatea intaririi
dispozitivului sanitar al tarilor in
curs de dezvoltare. Ministrii au
sustinut proiectul lansat de catre
presedintia olandeza, prin care
se incearca restabilirea echilibru-
lui intre piaté si puterile publice
in gestionarea agriculturii si a
sectorului agroalimentar. S-a
reamintit dorinta de a acorda mai
multéd atentie pietei agricole si,
mai ales, calitatii alimentelor.

“Guvernele sunt, si vor fi in-
totdeauna responsabile in mate-
rie de sigurantd alimentara.
Aceasta problema nici nu se
pune in discutie” a spus Cees
Veerman, ministrul olandez al
agriculturii in timpul acestei re-
uniuni informale si pe parcursul
careia ministrii din cele 25 de
state membre au putut sa reflec-
teze asupra temelor propuse de
catre presedintele in exercitiu al
Consiliului  Uniunii  Europene.
Este vorba in principal de echili-
brul intre piata gi puterile publice
in gestionarea agriculturii si a
sectorului agroalimentar. Domnul
Veerman a subliniat, de aseme-
nea ca Uniunea Europeana nu
este dispusa sa fie “flexibila cu
statele membre sau cu viitoarele
state membre care nu vor res-
pecta, In intregime normele si
standardele pe care legislatia
europeana le-a stabilit in materie
de siguranta alimentara”.

Uniunea Europeana se arata
inflexibila

Prin  intermediul domnului
Veerman, Uniunea Europeana
si-a aratat disponibilitatea de a
nu face “nici o concesie in ceea
ce priveste siguranta alimentara
a produselor importate de Uni-
une” mai ales in cazul tarilor care
nu se aliniaza inca la normele
comunitare. S-a ajuns la conclu-
zia ca Bruxelles ar trebui sa puna
accentul pe intarirea tarilor n
curs de dezvoltare in materie de
sigurantd alimentard. Uniunea
Eropeana ar trebui sa “dea {arilor
in curs de dezvoltare asistenta
tehnica si materiala pentru a le
ajuta sa-gi intareasca dispozitivul
de norme de  siguranta
alimentargd”. Considerand ca o
“provocare prevederea riscurilor
in  materie  de  siguranta
alimentara la nivel planetar”,
ludnd drept exemplu grava
problema a gripei aviare care “ar
fi putut fi un grav pericol pentru
sdnatatea publica in intreaga
lume”, comisarul european a ple-
dat pentru o mai buna colaborare
internationald in materie de eva-
luare a riscurilor si de armonizare
a normelor sanitare.

Responsabilitate impartita in
materie de calitate alimentara

Chiar daca a reamintit ca in-
treaga responsabilitate in mate-
rie de sigurantd alimentard re-
vine autoritatilor nationale si ex-
tranationale, Cees Veerman a
subliniat si necesitatea ‘inter-
actiunii mai pronuntate intre pu-
terile publice si sectorul privat”.
in ceea ce priveste locul acordat
pietei, ministrul olandez al agri-
culturii a subliniat ca, in materie
de calitate alimentara, de
sanatate animala si de mediu,
‘responsabilitatea e Tmpartita
intre piatd si puterile publice de
decizie dar Uniunea Europeana
trebuie sa vegheze si sa fie cét
mai flexibila cu sectorul privat”.
Oficialul olandez a scos in evi-
dentd importanta concentrarii
asupra lantului de distributie
agroalimentar care sa fie domi-
nat de cativa participanti foarte
puternici care vor incearca din ce
in ce mai mult sa-si impuna pro-
prille standarde de calitate pen-
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tru a raspunde exigentelor con-
sumatorilor. La final a subliniat
ca, “desi pe termen scurt vor
exista probleme prin reducerea
puterii de negociere a partici-
pantilor de talie mica, concen-
trarea puterii va aduce pe termen
lung participanti mai puternici,
care vor putea sa isi impuna pro-
prile standarde si norme,
raspunzand astfel cerintei
cumparatorilor”.

(Agra Presse, Nr 2972/13.09.2004)

De la MAPDR

Producatorii de masini
agricole din Germania
interesati de piata
romaneasca

Reprezentantii Asociatiei Pro-
ducatorilor de Masini Agricole
(VDMA) din Germania si cei ai
Ministerului Agriculturii au discu-
tat, in cadrul unei intalniri, pro-
blemele legate de aplicarea pro-
gramului SAPARD in Romania,
informeaza MAPDR.

Dupa prezentarea Masurii 3.1
"Investitii in exploatatii agricole"
din programul SAPARD, s-au
discutat probleme de interes
pentru producatorii  germani,
intre care contactarea directa de
catre firmele straine a beneficia-
rilor care au incheiat contracte
de finantare, pentru ofertarea teh
nicii agricole, modul de stabilire a
originii produselor, in concor-
danta cu sistemul armonizat va-
mal, precum si modul de garan-
tare a creditului de catre benefi-
ciar.

La discuti au fost prezenti
reprezentanti ai firmelor General
Leasing, Kverneland, Nedarco,
John Deere, IPSO, Agrocomert
Holding Timisoara, Lemken,
Mewi import-export, Rabewerk,
Riela si Krone.

(Rompres)

Samanta pentru campania
de toamna 2004

in campania agricola din
toamna acestui an, producatorii
specializati, autorizati pentru pro-
ducerea de seminte, au recoltat
si depozitat cantitatea de
581.298 t grau si 67.825 t orz (in-
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clusiv orzoaica) de toamna de pe
suprafetele cu destinatie spe-
ciala pentru samanta.

Pentru aceasta campanie
sunt necesare in vederea
realizarii programului de in-
samantari, 422.000 t de samanta
de grau si 62.000 t sdméanta de
orz.

Procesul de pregatire a se-
mintelor pentru semanat este in
curs de derulare prin efectuarea
operatiunilor de conditionare, tra-
tare, ambalare si continuand cu
analizele oficiale de laborator in
vederea certificarii finale.

Conform legislatiei Tn vigoare
din Romania, aliniatda cu regle-
mentarile Uniunii Europene, nu-
mai semintele de grau si orz cer-
tificate de autoritatea oficiala pot
fi comercializate pentru a fi utili-
zate pentru insaméantare.

Pana la data de 15 septem-
brie, au fost conditionate
420.000 t sdamantd de grau si
53.000 t saméanta de orz, care
sunt supuse analizelor de calita-
te in vederea certificarii de catre
cele 30 de inspectorate teritoriale
pentru calitatea semintelor si a
materialului saditor si Laboratorul
Central pentru Calitatea Se-
mintelor si Materialului Saditor.

(Biroul de Presa al MAPDR)

Norme comune europene
pentru sprijinirea
producatorilor agricoli

Normele comune pentru
sustinerea directd prevad un
regim unic de plata, care va intra
in vigoare Tincepand cu anul
2005. Acesta nu mai condition-
eaza acordarea sprijinului finan-
ciar de productie, combina
schemele de sprijin existente in-
tr-o schema unica de plata, ba-
zata pe datele anterioare, are in
vedere promovarea calitatii nu a
cantitatii, reduce  birocratia,
creste transparenta Tn favoarea
consumatorilor, contribuie la
cresterea veniturilor directe ale
fermierilor, elimind tendinta de
supraproductie, asigura venituri
stabile fermierilor, independente
de fluctuatiile pietei gi conditiile
meteorologice.

Agricultorii  beneficiaza de
plati directe numai daca Tsi
mentin terenurile in bune conditii

agricole si de mediu si respecta
standardele in materie de
sanatate publica, animala si
vegetala, normele de mediu si de
bunastare animala.

Platile depind de suprafata
utilizatd agricol. Un drept de
plata neutilizat timp de trei ani, Tn
afara unor circumstante ex-
ceptionale, este transferat
rezervei nationale.

(Biroul de Presa al MAPDR)

Targ de tehnica agricola

NHR Agropartners SRL
Otopeni a organizat , in perioada
30 august - 3 septembrie 2004, o
vizitd de documentare la firmele
producatoare de utilaje agricole
Steyr si Pottinger precum si a Tar-
gului de masini si utilaje de la Wels
din Austria, informeaza MAPDR.

La aceasta au participat pro-
ducatori agricoli, detinatori de teh-
nicd agricold achizitionatd de la
firmele vizitate, reprezentanti ai
firmei organizatoare si ai MAPDR,
precum gi trei directori DADR.

Vizita la uzinele STEYR din lo-
calitatea St. Valentin a constat n
urmarirea montajului si testarilor
de tractoare tip Steyr, Case IH si
New Holland ale céaror compo-
nente se realizeaza la alte filiale
ale companiei din Austria si din
stréinatate. Din productia de trac-
toare montate la St. Valentin peste
80% sunt exportate.

Vizita la uzinele Pottinger, ac-
tualmente lider in producerea de
utilaje pentru pasuni si prelucrarea
solului, a prilejuit cunoasterea in-
tregii game de produse realizata
de acest furnizor.

La demonstratia Tn camp
organizata de firma Pottinger au
participat si delegatiile din Franta
si Serbia-Muntenegru. Cu aceasta
ocazie s-au efectuat testari cu ma-
joritatea utilajelor din fabricatie.

Targul de masini si utilaje de la
Wels este cea mai mare manifes-
tare de acest gen din Austria si are
rolul de a oferi fermierilor cele mai
recente noutati din domeniu. Se-
cretarul de stat MAPDR, Valeriu
Steriu a avut convorbiri cu ministrul
Agriculturii din Austria, atat pe pro-
bleme de colaborare tehni-
co-comerciala bilaterala cat si pe
probleme ce privesc calendarul
actiunilor referitoare la aderarea
Romaniei la Uniunea Europeana.

Rompres
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continuare din nr.141
IGIENA PERSONALA

Un alt factor important in asi-
gurarea conditiilor optime de fa-
bricatie pentru realizarea unor
produse alimentare care sa res-
pecte normele de siguranta
alimentara este igiena persona-
lului.

Igiena personalului cuprinde
totalitatea actiunilor care se des-
fasoara pe intreg parcursul pro-
ceselor tehnologice si nu nu-
mai, pentru a se asigura starea
de curéatenie a intregului corp al
lucratorilor (piele, mucoase, par,
unghii, etc) si a echipamentului
de protectie (haine Si
incaltaminte) astfel incat, acesta
sa nu devina o sursa de contami-
nare a produselor alimentare sau
chiar a sa sau a colegilor sai.

Aceste operatii de igiena per-
sonala sunt necesare datorita
mai multor cauze:

® substantele secretate in mod
permanent de organismul uman
(sudoarea, celulele moarte) con-
stituie suport nutritiv pentru mi-
croorganisme si pot contribui la
contaminarea alimentelor cu ur-
marile pe care acest lucru le
atrage.

® organismul uman elimina mi-
croorganisme pe mai multe cai
(cale fecala, urinara, din cavi-
tatea bucala, din cavitatea naza-
I3, etc) si acestea pot contamina
produsele alimentare sau pe
colegi.

® prin contactul permanent cu
mediul inconjurator, personalul
primeste pe suprafata pielii sale,
in nas, in urechi, in gura, etc.
praf si microorganisme pe care le
transmite apoi alimentelor, utila-
jelor sau colegilor.

Datorita acestor cauze, igiena
personalului este o operatie de o
foarte mare importantd pentru
unitatile de productie alimentara
si care se realizeaza in mod per-
manent:

® igiena personala generala ex-
tinsa la toate suprafetele si ane-
xele corpului (par, unghii, etc) -
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saptamanal sau de doua - trei ori
pe saptamana;

® igiena personala cu curatirea
celei mai mari parti a corpului
(piele, mucoase, nas, urechi, etc)
- Zilnic;

® igiena personalda a partilor
corpului expuse murdaririi per-
manente (maini, fata, etc) - ori de
cate ori este nevoie (oricat de
des nu este prea mult)

REGULI GENERALE DE
LUCRU:

® Tnainte de inceperea lucrului
este necesar sa se faca dus ge-
neral cu apa calda si sapun.

® Se va lucra cu echipament de
lucru adecvat si special (haine si
incaltaminte) care va Tinlocui
hainele de strada.

® Hainele de strada se vor
pastra separat de cele de lucru,
si in afara zonelor de lucru.

® Pentru a ajunge la vestiar nu
se trece cu hainele de strada prin
zonele de lucru.

® Pe parcursul desfasurarii pro-
ceselor tehnologice, functie de
tipul acestora si de gradul de risc
de contaminare a alimentelor se
impune spalarea diferitelor zone
ale corpului (maini, fata, etc) ori
de céte ori este nevoie.

® La sfarsitul lucrului se va face
un dus general cu apa si sapun
si se vor relua hainele si
incaltdmintea de strada.

COMPORTAMENTUL
CORECT IN IGIENA
PERSONALA PRIVIND
DIFERITELE PARTI ALE
CORPULUI

MAINILE SI UNGHIILE

Mainile sunt acele parti ale
corpului care vin cel mai des in
contact cu alimentele si, de
aceea, curateniei acestora trebu-
ie sa i se dea cea mai mare im-
portanta.

Reguli:
® mainile si unghiile trebuie sa
fie curate permanent, de la ince-
perea pana la terminarea activi-
tatii.
® mainile si unghiile se vor spa-
la cu apa calda si sapun (de pre-
ferat sapun lichid), cu o periuta

de unghii personala, se vor dez-
infecta cu solutii clorigene sau al-
coolice si se vor usca cu ajutorul
unui sistem de uscare;

® unghiile vor fi taiate scurt pen-
tru a nu permite retinerea de
murdarie subunghiala, cu foarfe-
ca si date cu pila (nu se rod cu
dintii). Este interzis ca unghiile sa
fie date cu lacuri.

® orice ranire sau infectie locala
se anunta conducatorului locului
de munca si se trateaza prin de-
zinfectare si acoperire cu un pan-
sament etans, impermeabil, iar
daca rana este mai adanca, se
trateazd la un cabinet medical
specializat pentru a preveni con-
taminarea produselor alimentare.
Atentie!! Daca pansamentul a
cazut accidental in produsul ali-
mentar, acesta (produsul alimen-
tar) se va arunca.

Tehnica spalarii

® Umezirea mainilor cu jet de
apa calda.

® Sapunire si clabucire.

® Frecarea mecanica a mainilor
pe fiecare parte a lor (palma,
dos, degete, spatii dintre degete,
zonele din jurul unghiilor).

@ (Clatirea mainilor cu jet de apa
calda pana la desprinderea tutu-
ror urmelor de sapun.

® Uscarea mainilor, de preferat
cu jet de aer cald. In lipsa aces-
tuia se pot folosi prosoape de
unica folosintd de hartie sau
prosoape textile pe rola (acest
mod de prezentare permite
stergerea mainilor de fiecare
data cu o portiune curata.

Mainile se vor spala:
B |a inceperea lucrului.

B |a schimbarea operatiei de
lucru.

B dupa atingerea parului, a na-
sului, a urechilor, a gurii sau
a pielii.

B dupa manipularea materiei
prime sau a ambalajelor.

B dupa fiecare pauza, la rein-
trarea in zona de lucru

B dupa iesirea de la WC.

B dupa curatenia si dezinfectia
locurilor de munca.
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PARUL

Parul are bacterii pe su-
prafata sa din care o parte pot fi
patogene. In mod natural, zilnic
cad cca. 100 fire de par. Din
acest motiv poate sa apara posi-
bilitatea contaminarii alimente-
lor. Si matreata este purtatoare
de microorganisme.

Din aceste motive,se impune
respectarea urmatoarelor reguli:

® parul se va spala cat mai des
si foarte bine.

® parul va fi pieptanat numai in
afara zonelor de lucru (in vestiar)

® parul va fi acoperit pe tot tim-
pul procesului tehnologic cu
bonete, basmale, etc. cu care va
fi cat mai bine strans si protejat.
® parul nu se va atinge cu mana
in timpul procesului tehnologic
iar daca acest lucru se va pro-
duce este obligatoriu sa se pro-
cedeze la spalarea méinilor.

GURA, NASUL, URECHILE

In gura, nas, urechi se gasesc
adesea bacterii patogene (de ex:
Stafilococcus aureus) care pot fi
periculoase daca vin in contact
cu produsele alimentare. De
aceea este necesar sa respecte
urmatoarele reguli de aur:

® se va asigura o cat mai buna
igiend a acestor cavitati.
® Se vor respecta anumite obi-
ceiuri corecte in timpul lucrului:
® Nu se scuipa.
® Nu se tuseste.
® Nu se stranuta deasupra
produselor alimentare sau a
utilajelor.
® Se evita scarpinatul in
nas sau in urechi.
® Nu se sterge nasul, ochii
sau urechile la locul de
munca. Pentru acest lucru se
folosesc batiste de unica
folosintd, dupa care de
impune spalarea mainilor.
® Nu se mesteca si nu se
scuipa guma.
® Nu se fumeaza.

® Nu se gusta din produse
cu degetul.

PIELEA

Pielea, chiar spalata mai
contine microbi in cute sau pe
langa bulbul firelor de par.
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De aceea, pielea trebuie
spalata cat mai bine la dusul
general de la inceputul lucrului si,
eventual, se va dezinfecta pe
zonele care pot veni in contact cu
produsul alimentar.

ECHIPAMENTUL DE
PROTECTIE

Prin echipament de protectie
se inteleg acele piese de Tm-
bracaminte si de incaltaminte pe
care le foloseste lucratorul in tim-
pul desfasurarii procesului tehno-
logic.

Purtarea echipamentului de
protectie are ca scop:

® protectia lucratorului - atunci
cand mediul de lucru contine
noxe care ar putea imbolnavi lu-
cratorul: persoanele care fac
curatenie la grupurile sanitare
s-ar putea imbolnavi datorita con-
taminarii  cu  microorganisme
patogene din acest loc.

® protectia alimentului - atun-
ci cand lucratorul, prin haine,
incaltdminte gi incarcare microbi-
ana proprie poate contamina ali-
mentul.

Caracteristicile echipamentu-
lui de protectie:

® de a proteja alimentele
prin acoperirea completa a
celor mai expuse la contami
nare si a celor mai contami-
nante suprafete ale corpului

® de anu permite trecerea
usoara a microorganismelor
prin material

® sa nu fie el insusi un cre-
ator de factori de risc: sa nu
se incheie cu sisteme care
pot cade in alimente, sa nu
degaje mirosuri sau sub-
stante toxice, sa nu aiba ele-
mente de croiala care sa
permita acumularea mur-
dariei sau dezvoltarea bacte-
riilor i s& nu jeneze miscarile
corpului.

® s3 aiba culori diferite pen-
tru locurile de munca cu tipuri
de activitati diferite (deschise
pentru cele in care se vine in
contact cu alimentele si mai
inchise pentru locurile in care
se face intretinerea curateniei
sau a utilajelor)

® sa se spele si sa se
intretina usor.

Echipamentul de protectie se
imbraca dupa ce se face dusul
general de la inceperea lucrului gi
se poarta tot timpul lucrului, nu-
mai in mediul de lucru, complet si
permanenet curat (daca se mur-
dareste in timpul lucrului se va
schimba cu un alt echipament cu-
rat). El trebuie sa fie in stare de
integritate si de curatenie per-
fectd, bine calcat. Pastrarea
echipamentului de protectie se
face separat de hainele de strada
iar transportul sau se face in sa-
cose separate, fara sd mai vina
in contact cu alte haine sau pro-
duse. Se recomanda ca spala-
rea echipamentului sa se faca in
unitate, Tntr-un spatiu destinat
special acestei operatii, utilat cu
masina de spalat, uscator si
masina de calcat.

STAREA DE SANATATE A
PERSONALULUI

Prin starea de sanatate se
intelege bilantul integritatii = si
functionalitatii organismului la un
moment dat, fapt care se reflecta
asupra capacitatii de munca indi-
viduale si a starii de bine a per-
soanei si a celor din jur.

Pentru a avea un permanent
control asupra starii de sanatate a
lucratorilor, se procedeaza la ur-
matoarele controale medicale:

® examen medical la angajare
(consta In examinarea clinica a
aparatelor si sistemelor organis-
mului, Tn examinare de laborator
- coprocultura si examinarea ra-
diologica pulmonara).

® examen medical periodic (se
face la intervale stabilite prin re-
glementari ale Ministerului
Sanatatii - pentru industria de
morarit panificatie anual iar pen-
tru patiserie-cofetarie semestrial)

® examen de triaj epidemiologic
(se face de catre conducatorul
locului de munca prin  verificare
sumara a sanatatii, prin declara-
rea starii de boala si prin inspectia
tegumentelor si mucoaselor; in
acest caz, este foarte important
autocontrolul si autodeclararea).
In cazul in care un lucrétor este
bolnav, inceperea lucrului se va
face numai cu aviz medical fa-
vorabil.

(continuare in numarul viitor)
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CEREALELOR

Pretul graului si a
altor materii prime de
baza este inca
vulnerabil

Pretul ingredientelor rezulta-
te din grau este posibil sa
creasca deoarece recolta mondi-
ala actuala poate fi afectata de
schimbari climatice si nivelul sca-
zut al stocurilor mondiale.

Raportul WASDE (Raport es-
timativ privind cererea si oferta
mondiala de produse agricole)
realizat de Departamentul Agri-
culturii al SUA indica o evolutie
similara pentru luna august,
comparativ cu luna precedenta si
anume ca stocurile de materii
prime de baza (grau, porumb si
soia) ar trebui sa creasca sem-
nificativ acest an datorita recolte-
lor mai mari. Dar Goldman Sachs
avertizeaza ca de fapt exista
riscul ca preturile sa creasca. In-
tr-o declaratie recenta acestia au
afirmat ca "in total, estimarile
WASDE pentru productia de
grau s-ar putea reduce cu 3 pana
la 5 milioane tone in urméatoarele
doud luni."”

Goldman Sachs a subliniat ca
WASDE nu ajusteaza estimarile
recoltei de grau in conditiile unor
crize posibile datorita secetei din
Australia si inghetului timpuriu
din Canada si nordul Statelor
Unite.

Pe plan mondial, procesatorii
si producatorii de ingrediente
pentru industria alimentara au
fost foarte afectati de cresterea
preturilor la materiile prime de
baza. in fiecare din ultimii patru
ani consecutivi productia mondi-
ala de cereale a fost sub nivelul
consumului, ceea ce a determi-
nat reducerea accentuata a sto-
curilor mondiale de grau, orez,
porumb si soia. Pretul pentru
soia a inregistrat cea mai mare
cotatie din ultimii 15 ani, iar cel a
graului Si porumbului a
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inregistrat cea mai mare valoare
din ultimii 7 ani.

Julian Bell, economist in ca-
drul Autoritatii Cerealelor, organi-
zatie cu sediul in Marea Britanie,
a afirmat intr-un interviu acordat
luna trecutd site-ului FoodNavi-
gator.com ca pretul painii pe
piata europeana este cu 30 péna
la 40% mai mic comparativ cu
aceeasi perioada a anului trecut -
"far& indoialda ca Europa
cunoaste o relaxare a prefurilor”
aratdnd ca industria alimentara
incepe sa-si revina, chiar daca
incertitudinea privind oferta anu-
lui viitor influenteaza preturile
curente si cele preconizate pen-
tru perioada imediat urmatoare.

Goldman Sachs a avertizat
saptaméana trecutd ca pretul
porumbului - la 14 septembrie
s-a stabilit un pret la nivelul lunii
decembrie de 85,8 USD/t - nu re-
flecta "o acoperire suficienta a
riscului dat fiind nivelul istoric
scazut al stocurilor" si raméne
extrem de vulnerabil la o "even-
tuala crestere a cererii".

"Dat fiind nivelul scazut al sto-
curilor credem céa preful porum-
bului va continua sa fie influentat
de disfunctii in aprovizionare,
date de conditiile de climé si boli,
pana cand se va incheia campa-
nia de recoltare in Statele Unite
la sfarsitul lunii octombrie, in-
ceputul lunii noiembrie”, au mai
aratat reprezentantii bancii.

Porumbul este utilizat exten-
siv ca materie prima pentru fabri-
carea amidonului. Printr-un pro-
ces de rafinare complex, ami-
donul din porumb se transforma
in indulcitori, siropuri si produse
de fermentatie, inclusiv alcool
etilic. Produsele din porumb rafi-
nate, (indulcitori, amidon si ulei
de porumb) se folosesc pe scara
larga la fabricarea cerealelor
pentru micul dejun, produselor
lactate si a gumei de mestecat.

in timp ce reprezentantii
bancii sus-amintite analizeaza
doar o parte a problemei, Organi-
zatia Mondiald pentru Alimen-
tatie si Agriculturd (FAO), in ul-
timul raport pe anul 2004 arata o
crestere a productiei mondiale cu
29 mil. tone, comparativ cu es-
timarile sale din luna iunie, pana
la nivelul de 1985 mil. tone

"S-a observat c& stocurile
principalilor exportatori de cere-
ale au crescut, deci scade riscul
unor crize datoritd unor cauze
neprevazute. Preturile pe piata
internationald pentru majoritatea
cerealelor au scazut incepand cu
luna iunie, deci preturile pentru
sezonul 2004 - 2005 ar trebui sa
fie mai putin volatile decéat s-a
crezut initial", a aratat Henri
Josserand, reprezentantul De-
partamentului FAO de Informare
Globala si de Alertare.

FAO merge mai departe cu
predictiile sale optimiste
afirmand ca "stocurile mondiale
de cereale ar trebui sa fie sufi-
ciente, deoarece consumul mon-
dial pentru sezonul 2004 - 2005
se preconizeaza sa fie de 1985
milioane tone".

Soia este o alta materie prima
de baza pentru industria
alimentara. Dar cele mai mari
preturi din ultimii 15 ani au redus
semnificativ marjele de profit
multor furnizori de ingrediente si
producatori din industria
alimentara de pe piata mondiala.
Raportul WASDE pentru luna
septembrie arata o crestere a
stocurilor mondiale cu 1,3 mil.
tone la sfarsitul lunii mai 2005,
ceea ce a dus la prelungirea du-
ratei de utilizare a stocurilor cu 2
zile, durata totala fiind de 90 zile.

Ca si In cazul graului, Gold-
man Sachs avertizeaza ca
preturile curente nu reflecta
adecvat nivelul scazut al sto-
curilor SUA sau posibilitatea unui
inghet timpuriu care ar putea de-
termina reducerea cantitativa a
recoltei SUA.

(FoodNavigator.com)
T
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(Continuare din pag. 1)

Acest raport estimeaza o

crestere a pietei alimentelor

obtinute pe aceasta cale de la

2,6 mird. USD astazi, la 20,4 ml-
rd. in 2010.

Deja mai bine de 200 de com-
panii din lumea intreaga au activi
tati de cercetare - dezvoltare in
domeniu. SUA este lider in do-
meniu, urmata de Japonia si Chi-
na.

Nanosgtiinta si nanotehnolo-
gia implicad studiul si utilizarea
materialelor la o scara extrem de
mica - la o scara de milionimi de
milimetri - si se bazeaza pe fap-
tul ca unele materiale au pro-
prietati diferite la aceasta scara
extrem de mica, comparativ cu o
scara normala.

In viitor, aceastd tehnica
poate fi folosita in industria
alimentara si pentru a detecta
gradul de prospetime a produse-
lor alimentare. Cercetatorii din
Marea Britanie au primit recent
un grant de 1,4 milioane lire ster-
line pentru a dezvolta o noua ge-
neratie de micro - reometre care
ajuta la caracterizarea si dezvol-
tarea produselor pe baza lichida.

Mai mult decét atat, studiul lui
Helmut Kaiser, intitulat "Nanoali-
mentele" argumenteaza ca pe vi-
itor alimentele vor fi realizate prin
modelarea moleculelor si a
atomilor. Studiul preconizeaza ca
biotehnologiile la nanoscara si
informatia obtinutd in acest fel,
vor avea un impact major asupra
alimentelor si industriei alimenta-
re.

Capacitatea de a manipula
moleculele si atomii din alimente
va permite marirea capacitatii si
a preciziei industriei alimentare
de realizare a alimentelor noi si
va permite reducerea costurilor.
Aceasta va duce la ieftinirea pro-
duselor, productie mai eficientd
si mai durabila prin folosirea unui
adaos mai mic de apa si chimi-
cale.

Reducerea volumului reziduu-
rilor si scaderea consumului de
energie este preocuparea de
baza a producatorilor din indus-
tria alimentara, precum si dorinta
de crestere a eficientei productiei
va duce mai mult ca sigur la
cresterea volumului fondurilor
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atrase pentru dezvoltarea ulteri-
oara a nanotehnologiei.

Principalele cauze pentru
dezvoltarea acestor tehnologii in
anii urmatori sunt schimbarea cli-
ma- tului global, Tmbunatatirea
eficientei costurilor si cresterea
populatiei globului. In acelasi
timp nu trebuie uitata si tendinta
noud de dezvoltare a alimentelor
medicament si noile tendinte in
nutritie.

Raportul Societatii Regale re-
comanda totusi urmarea unor
etape pentru realizarea acestui
deziderat reducand la minimum
posibilele riscuri viitoare. Studiul
subliniaza incertitudinile privind
efectele potentiale  asupra
sanatatii umane si a mediului a
acestor nanoparticule si nanotu-
buri (piese de foarte mici dimen-
siuni) daca sunt eliberate Tn me-
diu.

"Acest raport a confirmat po-
tentialul enorm al nanotehnologi-
ilor" a aratat profesorul Ann
Dowling, presedinta grupului de
lucru care a elaborat acest
raport.

"Majoritatea domeniilor
prezentate nu prezintd nici un
risc nou pentru sanatate sau Si-
guranta, dar atunci cédnd se pune
problema particulelor, dimensiu-
nea lor conteaza foarte mult.
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Nanoparticulele se pot comporta
diferit de particulele mai mari din
acelasi material si acest feno-
men poate fi exploatat intr-un
numér nelimitat de modalitati.
Dar este esential sa determindm
atat efectele pozitive céat si pe
cele negative pe care le pot
prezenta aceste tehnologii."

Datoritad proprietatilor lor chi-
mice novatoare, raportul
sugereaza ca nanoparticulele si
nanotuburile pot fi considerate
substante chimice noi, conform
legislatiei din Marea Britanie gi
Uniunea Europeana pentru a se
stabili cele mai potrivite teste de
siguranta alimentara si conditiile
de etichetare. Mai mult decéat
atat, ar trebui aprobata utilizarea
lor separat de substantele chimi-
ce in forme mai mari - de catre
un comitet stiintific de siguranta
independent, inainte de a fi apro-
bata utilizarea lor pe scara larga
in produsele alimentare.

"Existd o omisiune in regle-
mentarile actuale privind nano-
particulele” a aratat Dowling.
"Acestea au proprietéati diferite de
cele ale acelorasi substante chi-
mice in forme normale, dar in
momentul de fatd productia lor
nu impune teste suplimentare.
Este important ca actuala legis-
latie s& fie completata, astfel
fncéat nanoparticulele sa fie eva-

luate, atat in ceea ce priveste
testarea si etichetarea lor, ca si
substante chimice noi".

Raportul nu gaseste nici o
justificare pentru impunerea unor
restrictii privind productia de
nanoparticule. Dar ca masuri de
precautie se recomanda reduce-
rea la minimum a eliberarii lor in
mediu, pana la intelegerea mai
aprofundata a efectelor lor.

De asemenea, se reco-
manda ca guvernele sa initieze
un dialog public in privinta dez-
voltarii nanotehnologiilor la nive-
lul la care astfel de discutii pot in-
forma factorii de decizie impor-
tanti despre dezvoltarea Ior,
inainte de aparitia unor pozitii po-
larizate.

"In mod clar nanotehnologiile
ofera posibilitdti extraordinare
de pe urma carora poate benefi-
cia societatea in ansamblul ei" a
aratat Dowling. "Raportul nostru
separa ipoteticul de realitate gsi
acum trebuie sa facem cercetari
in zonele de incertitudine si sa
contribuim la realizarea unor re-
glementari corespunzétoare pen-
tru a da certitudinea consumato-
rilor c& acestea (nanotehnologi-
ile) se dezvoltd intr-o maniera
sigurd gi acceptatd social pe
scara larga".

(FoodQualitynews.com)
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