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* VOLKSBANK

Produse Volksbank
adresate
IMM-urilor

CREDITUL "DEZVOLTARE"
(IN ASOCIERE CU BERD)

® Finantare convenabila doban-
da practicata la aceste credite
este una competitiva, intre 8 si
12%, 1n functie de situatia speci-
fica a firmei

® Rapiditate in analiza dosarele
sunt analizate cu promptitudine

O echipa de experti n slujba
dvs. daca solicitati acest credit
nu sunteti singuri, ci beneficiati
de ajutorul unei echipe de spe-
cialisti pe parcursul tuturor
pasilor necesari pentru obtin-
erea creditului.

Criterii de eligibilitate

Sunt finantate intreprinderile
mici si mijlocii inregistrate con-
form legislatiei romane si care
indeplinesc urmatoarele conditii:

« sa nu aiba mai mult de
100 de angajati permanenti (se
accepta maximum 250 de anga-
jati, numai cu acordul BERD,
pentru societati care desfasoara
activitdti cu caracter intensiyv,
care necesita un numar mare de
personal productiv: agricultura,
minerit, industria textila, etc.)

++ au capital majoritar privat

<+ au cifra de afaceri anuala
de maximum 40 milioane EUR

< au active totale de maxi-
mum 27 milioane EUR

Destinatia fondurilor

® investitii - achizitii de echipa-
mente si utilaje pentru dezvolta-
rea activitatilor din domeniul pro-
ductiei, comertului sau serviciilor;
achizitii de imobile cu conditia ca
acestea sa fie utilizate pentru

dezvoltarea productiei, servici-
ilor sau comertului

® capital de lucru

® finantare de proiecte noi sau
modernizarea si dezvoltarea ce-
lor existente

Valoarea Creditelor

® suma maxima care se poate
acorda este de 125.000 EUR sau
echivalent USD (in functie de
priect, Volksbank poate acorda si
credite mai mari de 125.000
EUR, cu conditia respectarii ce-
lorlalte cerinte)

® pentru finantarea capitalului
de lucru suma maxima creditata
pentru activitatile de comert este
de 50.000 EUR sau echivalentul
usD

Perioda maxima de
creditare

® minimum o luna, maximum 48
de luni

® banca poate acorda o
perioada de gratie de pana la 6
luni

Garantii acceptate

® garantii reale (ipoteca, gaj,
cesiune de creante)

® depozite colaterale

® scrisori de garantie bancara

Nu se garanteaza

® productie de arme sau
echipamente militare
® institutii financiare inclusiv

firme din domeniul asigurarilor

® productia si/sau comercializa-
rea de tigari si bauturi alcoolice
tari

® cazinourile

® activitati care afecteaza medi-
ul inconjurator

® societati care se ocupa cu
tranzactii speculative din dome-
niul valutar si imobiliar

® refinantarea unor credite deja
contractate

et
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CREDITE IN
COLABORARE CU
SAPARD

Pentru a primi un credit ner-
ambursabil din fonduri SAPARD
orice solicitant trebuie sa detina
50% din suma care ii este
necesara pentru realizarea
proiectului depus. In acest sens
solicitantul poate contracta un
credit la una dintre bancile
agreate de SAPARD, printre care
se numara si Volksbank Roma-
nia. Pasi de parcurs pentru
obtinerea creditului

® Solicitantul aplica pentru un
credit de la banca

® Banca analizeaza cererea in
conformitate cu procedurile sale
interne

® Daca se aproba acordarea
creditului banca emite un docu-
ment care sa i foloseasca apli-
cantului la SAPARD si care
atesta ca a fost aprobat un credit
de 50% din valoarea proiectului
propus de acesta

® SAPARD analizeaza la randul
sau proiectul

Deoarece SAPARD vireaza
fondurile Tn contul solicitantului
abia in momentul in care echipa-
mentele incluse in proiectul res-
pectiv sunt la sediul firmei, VBR
ofera ca varianta de creditare un
credit-punte care sa ii permita
solicitantului sa achite contrava-
loarea echipamentelor in avans.

CREDITE PENTRU
FINANTAREA
IMPORTURILOR DIN ITALIA

Incepand cu data de 20 mai
2004, Volksbank Romania vine
in sprijinul importatorilor romani
aflati in relatii contractuale cu ex-
portatorii italieni.
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Astfel, Volksbank Roméania
ofera finantare externa importa-
torilor roméni care incheie con-
tracte pentru achizitionarea de
materii prime, instalatii, echipa-
mente si alte bunuri de capital cu
exportatorii italieni.

Valoarea unui astfel de credit
contractat trebuie sa fie de mini-
mum 95.000 euro, Volksbank fi-
nantdnd valoarea investitiei n
proportie de 85% prin emiterea
de acreditive In favoarea expor-
tatorului Italian, diferenta de 15%
urmand a fi platita in avans de
importatorul roman direct expor-
tatorului.

Volksbank acorda o astfel de
finantare pe o perioada de maxi-
mum 5 ani iar dobanda per-
ceputa de banca variaza intre 8
si 12% in functie de situatia
specificd a companiei finantate.

CREDITUL RURAL (in

colaborare cu Fondul de

== Garantare a Creditului

Rural S.A))

Beneficiari ai creditelor / sc-
risorilor de garantie bancara pot
fi:
® producatori agricoli individua-
li, sau asociati in diferite forme,
fara personalitate juridica, ce lu-
creaza suprafete de teren agricol
aflate Tn proprietate sau arendate
pe baza de contract, cresc ani-
male, realizeaza productie
agricola, prelucreaza,
comercializeaza produse agrico-
le sau executa lucrari agricole;

® societati comerciale sau agri-
cole, cu capital privat sau majori-
tar privat, care Tsi desfasoara ac-
tivitatea in agricultura sau indus-
trie alimentara;

® primarile comunale pentru
dezvoltarea infrastructurii.

Destinatia fondurilor

A) Credite pe termen scurt

a. Productie:
® araturile pentru insamantari;
® pregatirea terenului pentru in-
samantari;
® fertilizarea cu ingrasaminte
chimice a suprafetelor aflate in

cultura si a celor ce se in-
sdmanteaza;

® erbicidarea culturilor;

® tratamentul semintelor contra
bolilor si daunatorilor;

® semanatul culturilor;

® |ucrari de fintretinere a cul-
turilor si plantatiilor pomiviticole
(inclusiv irigatii si Tmbunatatiri
funciare);

® recoltarea culturilor;

® transportul si depozitarea pro-
duselor agricole;

® procurarea animalelor de pro-
ductie i a animalelor de munca;

b. Linii de credite acordate in
scopul finantarii achizitionarii de
materii prime pentru procesare
sau constituirea stocului de fura-
je pentru animale.

c. Capital de lucru pentru
productia agricola vegetala si
animala si industria alimentara;

. , . )
me. 7
a. Investitii:
® realizarea de obiective noi
si/fsau finalizarea (moderniza-
rea) celor existente pentru prelu-
crarea produselor agricole, ca-
pacitati de productie: mori, fabrici
de ulei, de zahar, de péaine si pro-
duse de panificatie, de lapte si
produse lactate, de produse de
carne, ateliere de mecanizare si
intretinere, ferme zootehnice,
grajduri etc.;
® procurarea de masini si utilaje
agricole etc.;

® realizarea  unor investitii
(cumpararea de cladiri, con-
structii, unitati de productie etc.).
® procurarea animalelor de re-
productie;

® infiintarea de plantatii pomi-
cole, viticole si de alte specii;

® cumpdrarea de actiuni de la
APAPS sau ADS.

b. Realizarea de catre
primariile comunale a lucrarilor
de dezvoltare a infrastructurii.

c. Cumpararea de terenuri
agricole

Valoarea Creditelor
® pentru persoane fizice maxim
200.000 euro sau echivalent lei,

® pentru persoane juridice ma-
xim 1.000.000 euro sau echiva-
lent lei

Dobéanda competitiva -
dobadnda practicata la aceste
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credite este intre 8 si 12%, 1
functie de situatia specifica a
firmei
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Suma maxima garantata:

® maxim 50% din valoarea cre-
ditului pe termen scurt/acordului
de garantie bancara

® maxim 70% din valoarea cre-
ditului de investiti pe termen
scurt, mediu si lung/acordului de
garantie bancarg;

Garantii acceptate

® pentru diferenta intre 100%
Si suma maxima garantata se
poate veni cu garantii mobiliare,
garantii imobiliare, cash collater-
al, scrisori de garantie, cesiuni
de contracte, etc. sau alte ga-
rantii de la caz la caz.

CREDITUL PENTRU
IMM-URI (in colaborare cu
Fondul National de
Garantare a Creditelor
pentru Intreprinderile Mici

si Mijlocii S.A.)

Sunt finantate intreprinderile
mici gi mijlocii inregistrate con-
form legislatiei romane sgi care
indeplinesc urmatoarele conditii:

® s3 nu aiba mai mult de 100 de
angajati permanenti (se accepta
maximum 250 de angajati, numai
cu acordul BERD, pentru soci-
etati care desfasoara activitati cu
caracter intensiv, care necesita
un numar mare de personal pro-
ductiv: agricultura, minerit, indus-
tria textila, etc.)

® au capital majoritar privat

® au cifra de afaceri anuala de
maximum 40 milioane EUR

® au active totale de maximum
27 milioane EUR

Destinatia fondurilor -
Investitii:

® realizarea de obiective noi
si/sau capacitate de productie,
dezvoltarea, modernizarea si
/sau retehnologizarea obiective-
lor de investitii, a instalatiilor, a
cladirilor gi constructiilor existen-
te, procurarea de masini de pro-
duse comercializate in sistem
leasing

Dobénda competitiva -
dobanda practicata la aceste
credite este intre 8 si 12%, in
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functie de situatia specificd a
firmei

Suma maxima garantata:

® 75 % din valoarea credite-
lor/scrisorilor de garantie ban-
cara, cu termen de rambursare
mai mare de 12 luni;

® 60 % din valoarea credite-
lor/scrisorilor de garantie ban-
cara, cu termen de rambursare
mai mic de 12 luni.

® 50 % din suma cu care se
majoreaza creditul, pentru un
credit care nu a fost garantat de
Fond si care este aprobat de in-
stitutia finantatoare pentru pre-
lungire;

Garantii acceptate

® pentru diferenta intre 100%
si suma maxima garantatd se
poate veni cu garantii mobiliare,
garantii imobiliare, cash collater-
al, scrisori de garantie, cesiuni
de contracte, etc. sau alte ga-
rantii de la caz la caz.

VOLKSBANK

Sos. Mihai Bravu, nr. 171,
Sector 2, Bucuresti

Tel: 209.44.00

Fax: 209.44.90

Pentru mai multe detalii puteti
contacta personalul de retail pre-
zent la oricare din sucursalele
Volksbank atat din Bucuresti cat
si din tara (Brasov, Cluj-Napoca,
Constanta, Oradea, Sibiu, Ti-
misoara si in curand la lasi).
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LAPTELE SI PRODUSELE
LACTATE iN INDUSTRIA DE
PANIFICATIE (2)

Prof. univ.dr.ing.ec M. Leonte
0233/630.778, 0722/363.841

Laptele de consum

Laptele de consum este pro-
dusul obtinut prin prelucrarea
laptelui de vacéa sau de bivolita.

Dupa continutul de grasime
laptele de consum se produce in
urmatoarele tipuri:

® lapte normalizat cu continut
de grasime de 1,5; 1,8; 2,5;
3,0; 3,5 %;

® |apte smantéanit cu continut de
grasime de maxim 0,1 %;

® |apte hiperproteic cu continut
de grasime de maxim 0,3 % si
continut de proteine de minim 5,4
%.

Laptele de consum se
prezinta ca un lichid omogen, lip-
sit de impuritati vizibile si sedi-
mente, de consistenta fluida, cu
gust si miros placut, dulceag,
caracteristic laptelui, cu un gust
usor de fiert, fara gust si miros
strain, culoare alba cu nuanta
usor galbuie, uniforma pentru
laptele normalizat, culoare alba
cu nuanta usor albastruie, uni-
forma pentru laptele smantanit si
culoare alb-galbuie, uniforma
pentru cazul laptelui hiperproteic.

Fiecare tip de produs se
caracterizeaza prin aciditate,
densitate relativa, substantd us-
cata, substante proteice.

Din punct de vedere microbio-
logic, laptele de consum trebuie
sa contind maxim 300000 ger-
meni la 1 cm3 produs si maxim
10 bacterii coliforme la 1 cm3
produs.

Laptele contine in medie 3,9
% grasime, 3,5 % substante pro-
teice, 87 % apa, 4,9 % lactoza si
0,7 % substante minerale.

Dintre proteinele din lapte cea
care predomina este cazeina, o
fosfoproteina ce reprezinta 80 %
din totalul proteinelor din lapte.
Cazeina se gaseste sub forma
unor particule complexe ce
contin fosfat de colind. Cazeina
are un efect protector asupra ce-
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lorlalte proteine din lapte si nu
coaguleaza la fierbere.

Lactoza sau zaharul din lapte
este un dizaharid ce nu poate fi
fermentat de drojdia de panifi-
catie.

Smantana

Sméantana se obtine din lapte
prin operatia de smantanire.

Smantana poate fi:
® smantana fermentat3;
® smantana dulce.

Smantana dulce folosita la
obtinerea produselor de panifi-
catie, patiserie, cofetarie, trebuie
sa indeplineasca urmatoarele
conditii de calitate: sa fie omoge-
na, fluida, fara aglomerari, de cu-
loare alba pana la galbui, uni-
forma, cu gust si aroma specifica
de smantadna proaspata, acidi-
tatea in grade Thérner maxim 20
si continutul de grasime 20 %.

Smantana fermentata trebuie
sa indeplineasca urmatoarele
conditii de calitate: sa fie omoge-
na, vascoasa, fara aglomerari,
de culoare alba pana la slab gal-
buie, uniforma, cu gust si miros
placut, aromat, slab acrisor spe-
cific de fermentatie lactica, acidi-
tatea In grade Thdrner maxim
20, continutul de grasimi 25-35
%.

Laptele praf integral si
laptele praf degresat

Adaugarea laptelui praf inte-
gral sau a laptelui praf degresat
in produsele de panificatie
asigura pe langa cresterea im-
portanta a valorii nutritive si Tm-
bunatatirea substantiala a cali-
tatii painii sub aspectul proprie-
tatilor organoleptice, a insusirilor
fizico-chimice, a maririi duratei
de pastrare in stare proaspata.

Din tabelul 1 se poate deduce
aportul deosebit de aminoacizi
cu care vine laptele praf integral
si degresat in produsele de pani-
ficatie.
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Tabel 1: Continutul de
aminoacizi esentiali din

produsele lactate

(g/100 g parte comestibila)

Tabelul 2: Conditii de
calitate pentru laptele praf
integral de calitate extra

Amino- Lapte Lapte
. praf praf
acidul .
integral | degresat
Izoleucina 1,648 2,271
Leucina 2,535 3,493
Lizina 2,009 2,768
Metionina 0,632 0,870
Fenilalanina 1,251 1,724
Treonina 1,191 1,641
Triptofan 0,364 0,502
Valina 1,774 2,444

Laptele praf integral se de-
fineste ca fiind produsul rezultat
din laptele lichid ca atare supus
uscarii.

Laptele praf degresat este
produsul rezultat prin
indepartarea grasimii si apei din
lapte si care contine lactoza, lac-
toproteine i substante minerale
in aceleasi proportii relative ca si
laptele proaspat din care a fost

preparat.

Continutul de umiditate 1in
laptele praf nu depaseste 5 %, in
timp ce procentul de grasime

este de maxim 1,5 %.

Laptele praf se poate obtine
din laptele lichid prin doua pro-
cedee: prin procedeul pelicular

cu valturi si prin pulverizare.

Atét laptele praf integral cat si

laptele degresat trebuie sa
indeplineasca o serie de conditii
tehnice de calitate specifice, in
functie de procedeul de obtinere

(tabelele 2, 3).

Procedeul de
Indici de obtinere
calitate Prin Prin uscare
pulverizare pe valturi

Grasimea
din unt, 26 26
minim %
Umlc.iltaote, 25 3.0
maxim %
Aciditate
titrabila, 0,15 0,15
maxim %
Nr. de
microorganis 50000 50000
me evaluat,
maxim nr./g
Indice de
solubilitate, 0,50 15
maxim ml
Particule
arse, maxim 15,0 22,5
mg
Cupru, ppm 1,5 1,5
Fier, ppm 10,0 -
Gust, miros normal normal
Culoare normal normal

Tabelul 3: Conditii de
calitate pentru laptele praf
degresat de calitate extra

Procedeul de
Indici de obtinere
calitate Prin Prin uscare
pulverizare pe valturi
Grasimea
din unt, 1,25 1,25
minim %
Uml('ilta:e, 40 40
maxim %
Aciditate
titrabila, 0,15 0,15
maxim %
Nr. de
microorganis 50000 50000
me evaluat,
maxim nr./g
Indice de
solubilitate, 1,25 15,0
maxim ml
Particule
arse, maxim 15,0 22,5
mg

Laptele praf proteinizat

Laptele praf proteinizat se ob-

tine din lapte smantanit, zer de la
fabricarea branzeturilor din lapte
de vaca, faina de soia, faina de
grau. Acest produs este Tm-
bogatit in proteine animale din
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zer si proteine vegetale din faina
de soia si faina de grau.

Adaosul de lapte praf protein-
izat determina ridicarea valorii
nutritive a produselor de panifi-
catie concomitent cu im-
bunatatirea indicilor de calitate,
in mod deosebit gustul, aroma,
volumul si durata de pastrare in
stare proaspata.

Laptele praf proteinizat se
prezinta sub forma de pulbere
find de culoare alb-galbuie, cu
miros placut, fara mirosuri
straine, umiditate maxim 10 %,
solubilitate 88 %.

Laptele praf cu malt

Acest produs se obtine prin
deshidratarea unui amestec de
lapte de vaca si must de malt fo-
losind procedeul de uscare prin
pulverizare. Produsul se
realizeaza in doua variante: tip 1
cu lapte normalizat cu 1,5 %
grasime si tip 2 cu lapte degresat
cu maxim 0,1 % grasime.

Se prezinta ca o pulbere fina,
omogena, fara aglomerari sta-
bile, fara particule si fara corpuri
stréine, de culoare alba cu nu-
anta cafenie deschisa, omogena
in toata masa, cu miros si gust
placut, dulceag caracteristic
laptelui si maltului, fara miros sau
gust strain, continutul de grasime
la tip 1 este de 7,5 % maxim, la
tip 2 de maxim 0,5 %. Ceilalti
parametri de calitate au aceeasi
valoare pentru ambele tipuri de
produs, respectiv umiditate ma-
xim 5 %, proteine minim 13 %,
glucide totale minim 60 %, acidi-
tatea laptelui reconstituit maxim
180T, solubilitate Th apa minim
98 %, staniu maxim 5 mg/kg,
plumb maxim 1,5 mg/kg, zinc
maxim 30 mg/kg, cupru maxim
3,5 mg/kg, numarul total de ger-
meni la 1 g produs maxim
100000, bacterii coliforme la 1 g
produs maxim 10, Escherichia
colila 1 g produs maxim 1, Bacil-
lus cereus la 1 g produs maxim
10, Salmonella la 50 g produs
absent.
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CEREALELOR

Ucraina

Moscova, 8 lunie — Potrivit ul-
timelor prognoze facute marti de
Ministrul Agriculturii, se prevede
ca anul acesta productia de cere-
ale a Ucrainei va fi de 33-35 mili-
oane de tone, crescand fata de
cea inregistratd anul trecut de
20,2 milioane.

Se asteapta ca productia de
cereale pentru morarit sa fie de
aproximativ 16 milioane de tone,
cantitate suficienta pentru
cerintele interne si de asemenea
pentru reluarea exporturilor, a
declarat ministrul. Anul trecut,
Ucraina a Tinregistrat cea mai
proasta recolta din ultimii 40 de
ani, lucru cauzat de vremea rea
care a compromis culturile.

Drept rezultat, Ucraina s-a
transformat din exportator intr-un
importator net in anul
2003-2004. Potrivit unei prog-
noze recente efectuate de anal-
istul APK-Inform, recolta de grau
a Ucrainei este prevazuta sa
atinga 14,4 milioane de tone anul
acesta, crescand fata de pro-
ductia anului 2003 care a fost de
3,6 milioane tone. Se asteapta
ca productia de orz sa atinga 8,5
milioane tone fata de 6,3 milioa-
ne tone Tn 2003, Th vreme ce pro-
ductia de porumb este asteptata
sa scada la 5,6 milioane tone
fatd de 6,9 milioane tone in
2003, datorita micsorarii terenu-
lui cultivat.

In ciuda prevazutei cresteri a
productiei, recolta de cereale va
ramane scazutd fatd de cea a
anului 2002 de 38,8 milioane
tone.

Sistem unificat

Ministrii de agricultura ai
Rusiei, Belorusiei, Ucrainei si
Kazahstanului intentioneaza sa
creeze un sistem unificat pentru
reglementarea pietei cerealelor
cu ocazia sesiunii Consiliului In-
dustrial de Agricultura al CSI in
toamna anului 2004 la Baku (Az-
erdaijan). Acest lucru a fost de-
clarat de catre ministrul agricultu-

rii din Rusia, Alexey Gordeyev,
care este presedintele Consiliului
Industrial de Agricultura al CSl,
cu ocazia unei mese rotunde a
Consiliului Federal dedicata prin-
cipalelor aspecte ale politicilor
agricole si alimentare din Rusia
si din alte state CSI. Potrivit mi-
nistrului, tarile CSI au inceput sa
inteleagd necesitatea unei coo-
perari economice, inclusiv a unei
cooperari agricole. El a subliniat
faptul ca reprezentantii Ucrainei
in Consiliul Industrial de Agricul-
tura al CSI au ridicat problema
coordonarii eforturilor si crearea
unui sistem comun de reglemen-
tare pe piata cerealelor, pentru
prima data dupa ce Ucraina s-a
confruntat cu o mare problema in
ceea ce priveste cerealele, anul
trecut.

Gordeyev a subliniat faptul ca
cele patru tari s-au apropiat pen-
tru a urmari o politica care are
drept scop coordonarea efor-
turilor pe piata cerealelor cu privi-
re la preturi, rezerve, regle-
mentari tehnice, cu scopul ca, pe
termen lung, sa se bucure de
succes pe piata mondiala.

Ungaria

Recolta de cereale a Ungariei
ar trebui sa atinga cifra de 14m
tone anul acesta in cazul in care
vremea nu se va inrautati, a de-
clarat marti presei, Ministrul Agri-
culturii si Dezvoltarii Rurale, Imre
Nemeth.

Recolta de cereale a anului
trecut a fost de 8,7m tone. Recol-
ta de grau de toamna se astea-
pta sa atinga 5.3m tone, fata de
2.9m tone, anul trecut. DI. Nem-
eth a spus ca exista previziuni fa-
vorabile si pentru alte recolte de
cerele.

DI. Nemeth a declarat c3,
cotarile futures Tn luna august
pentru grau erau de
25,300HUF/tona iar pentru graul
pentru alimentatie erau de
22,400 HUF/tona. Cotarile fu-
tures ale lunii noiembrie pentru
porumb pentru alimentatie erau
de 26,300 HUF/tona, comparativ
cu pretul de interventie la grau
din UE de 101.43 Euro/ton3,
echivalentul a peste 25,000 HUF.
DIl. Nemeth spune ca se asteapta
totusi, o oarecare majorare a
pretului. (100 HUF=0,3948 Euro)
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Statele Baltice

Statele baltice sunt cele trei
state, Estonia, Letonia si Lituania,
care sunt pozitionate pe tarmul estic
al marii Baltice. Aceste tari au fost
singurii membri ai Ligii Natiunilor
care si-au pierdut independenta
dupa cel de-al doilea razboi mondial,
cand Uniunea Sovietica a preluat
controlul Tn 1944.

Pana la independenta din
1990-1991, sectoarele agricole
apartinand tarilor baltice au fost inte-
grate In economia sovietica central-
izata. Sovieticii au impus o special-
izare regionala in cadrul careia cele
trei state trebuiau sa aprovizioneze
celelalte regiuni sovietice in special
cu produse animale.

Dupa céstigarea independentei,
tarile baltice au inceput sa reconstru-
iasca principalele structuri si institutii
legale necesare operarii sistemului
politic democratic si a economiei de
piata. Toate trei au adoptat “terapia
soc” in ceea ce priveste reforma
macro-economica, liberalizarea
preturilor nationale si a comertului
exterior, depreciind puternic mone-
da nationala, impunand politici mon-
etare si fiscale severe, privatizand
industria si implementand programe
de restituire a proprietatii.

La fel ca si in alte state in tran-
zitie, reformele au cauzat initial
multe dezechilibre, inclusiv depre-
cierea rezervelor de cereale si ani-
male si presiuni asupra veniturilor
consumatorilor, care au afectat cere-
rea alimentara. Dar situatia s-a stabi-
lizat si chiar s-a inversat in ultimii
ani.

n ultimii 10 ani, statele baltice au
urmarit sa intre in Uniunea Europe-
ana, intrare care urmeaza sa aiba
loc in aceasta luna. Agricultura joaca
un rol important in economia celor
trei tari, detindnd 8-9% din PIB si
intre 7 si 24% din forta de munca ac-
tiva, iar Estonia, Letonia si Lituania
implementeaza politici agricole in-
terne si reglementari care sa se ar-
monizeze cu Politica Agricola Comu-
na a Uniunii Europene.

La inceputul anului 2004, marile
comapnii procesatoare de cereale
au format Asociatia Morarilor Baltici,
condusa de Mindaugas Gedvilas, di-
rectorul executiv de la Malsena, o
societate de morarit fruntasa. Alti
fondatori au fost companiile litu-
aniene Kauno Grudai, Latvia’s Rigas
Dzirnavnieks and Dobeles Dzir-
navnieks si Estonia’s Tartu Veski.

Asociatia este destinatd sa re-
prezinte producatorii baltici de faina
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pe durata integrarii in UE. Morarii
baltici intentioneaza sa se alature
GAM, asociatia morarilor din UE, sa
beneficieze de programele de sigu-
ranta alimentara ale GAM si sa mi-
liteze pentru subventionarea expor-
turilor de faina in vederea extinderii
pietelor membrilor.

ESTONIA

Agricultura a jucat un rol impor-
tant pentru Estonia inca din Epoca
de bronz iar exporturile de cereale
au fost un factor cheie in economia
tarii in secolele 17 si 18.

in prezent, productia de cereale
detine aproximativ o treime din tere-
nul agricol de 1 milion ha, scazand
fata de anul 1992 cand detinea 45%.
Scaderea productei de cereale s-a
bazat in primul rand pe liberalizarea
comertului, care a incurajat impor-
turile ieftine.

Necesitatile interne de cereale
ale Estoniei sunt de aproximativ
700,000 tone anual, 278,000 tone de
grau fiind necesare in special pentru
hranad. De vreme ce productia de
grau se ridica la doar aproximativ
134,000 tone pe an, importurile sunt
necesare pentru acoperirea difer-
entei.

Consumul mediu anual de cere-
ale pe cap de locuitor in Estonia a
scazut in 2002 la 88 kg fata de 98 kg
n anii '90 (consumul mediu anual n
1985-1989 era de 87 kg). Institul es-
ton de cercetare economica prog-
nozeaza ca folosirea interna a cere-
alelor alimentare va raméne con-
stanta in viitorul apropiat.

Tncepénd cu 2002, Estonia are
24 de procesatori principali (mori de
faind) si 179 de procesatori se-
cundari (panificatie, patiserii si pro-
ducatori de paste). Cinci interprinderi
producdtoare de faind detineau
23,8% din productia totald, in vreme
ce in panificatie, opt din cele mai
mari intreprinderi detineau 86% din
productia totala a acelui sector.

Potrivit unei analize a Ministeru-
lui  Agriculturii, industria procesa-
toare de cereale avea niveluri de
concentrare relativ scazute, investitii
straine reduse si necesita sa fie
modernizata. De exemplu, analiza
arata ca procesatorii de cereale exis-
tenti necesitau investitii de 30 milioa-
ne $ pentru dotarea cu echipamente
necesare intrunirii noilor regle-
mentari de siguranta alimentara.

Datorita faptului ca utilizarea ca-
pacitatii din industria fainii era esti-
mata la 24%, investitile in acest
scop ar fi dificile pentru unii procesa-
tori, ducand la o concentrare mai rid-
icatd si la mai putine intreprinderi.

De fapt, raportul spunea ca ritmul
scazut al schimbarii structurale si in-
trunirea cerintelor va raméane o
problema si ar putea deveni un fac-
tor cheie, Tmpiedcand dezvoltarea
sectorului.

LETONIA

in Letonia, reforma sectorului
agricol s-a produs mai repede decéat
in Lituania si Estonia, 95% din pro-
ductia agricola in 2002 provenind din
surse private.

Letonia este independenta din
punctul de vedere al produselor lac-
tate si de vita, porc, sfecla de zahar,
in si cartofi. Surplusurile sunt expor-
tate in Rusia, alte republici ale CSI si
in UE.

Scaderile productiei de cereale
imediat dupa independenta au fost
cauzate de reformele structurale, lip-
sa tehnologiei moderne si a banilor
pentru a o achizitiona, probleme de
distributie si absenta creditelor ban-
care combinata cu rate ridicate ale
dobanzii. Dar dupa jumatatea anilor
'90, productia a revenit la niveluri
care asigurau din nou independenta.

Productia medie anuala de grau
pentru ultimii cinci ani a fost de
405,000 tone, cu o utilizare medie de
423,000. Din aceasta, 67% este
pentru hrana.

Cele mai importante produse, din
perspectiva cotei detinute in valoa-
rea productiei agricole, sunt cere-
alele (16,5%), cartofii (9%), legumele
(4.4%) si zaharul (4.2%).

Un scop politic strategic in Legea
Agricola este “dezvoltarea agricultu-
rii Tn sectorul competitiv in ceea ce
priveste calitatea produselor si efi-
cienta costurilor, capabila sa pro-
duca bunuri corespunzatoare
cerintelor pietei mondiale”.

Privatizarea sectorului alimentar
s-a incheiat, iar sectorul are nu-
meroase intreprinderi procesatoare
nou formate. Desi utilizarea capac-
itatii este catalogata drept slaba,
procesarea alimentara in 2000 a
contribuit cu aproximativ 27% la pro-
ductia industriala totala.

Potrivit cifrelor date de guvern,
aproximativ 225 de intreprinderi ali-
mentare procesatoare de diferite ti-
puri desfagurau activitati in Letonia
in anul 2000, cifrd care incudea 14
mori de faina si producatori alimen-
tari si 55 producatori de paine, pro-
duse de patiserie. Indexurile de con-
centrare oficiali au aratat faptul ca
patru cei mai mari procesatori de
faina si produse alimentare aveau o
cota de piata de 72%, cele 10 com-
panii ramase detindnd restul de
28%.
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Desi Letonia exporta o parte din
productia agricola, piata interna
ramane principala iar aici preferintele
consumatorului si  puterea de
cumparare joaca un rol important n
evolutia cererii.

Tncepand cu anull 2000, aproape
0 treime din valoarea calorica totala
era oferita de paine si cereale, ur-
mate de cartofi si zahar. in medie,
Letonia consuma 86 kg de paine pe
an, cu 45% din piata painii constand
in paine de grau, 45% paine de se-
cara si 10% produse de patiserie.

LITUANIA

Lituania a suferit de asemenea
schimbari in structura fermelor,
scazand productia de cereale dar in-
registrand o revenire pe masura
ajustarii sectorului.

In 2000 fermele comerciale pri-
vate reprezentau 60% din terenurile
agricole, cu gospodarii mici —20%.
Potrivit biroului statistic, numarul fer-
melor a scazut la 447,000, cu o
marime medie de 7,0 ha.

Din punctul de vedere al cotei in
productia agricola, cerealele
reprezintd cel mai mare segment
agricol — 17, 2%, urmat de cartofi —
10,4%.

Productia de grau in ultimii cinci
ani a fost in medie de 1,1 milioane
tone pe an, din care au fost folosite
in total 940,000. Aproximativ 57% a
fost folosit pentru produse alimenta-
re.

Consumul de paine si produse
cerealiere per capita in Lituania a in-
ceput sa scada de cand a atins
punctul maxim in 1998 — 153 kg. Fo-
losirea per capita in 2001 a fost
stabilita la 131 kg si inca era cifra
cea mai mare inregistrata in cele trei
state baltice. Oficialii lituanieni prog-
nozeaza ca, consumul de cereale
pentru hrana va continua sa scada
dar ca, consumul de cereale pentru
alimentatie va creste.

De la obtinerea independentei,
productia de faina a Lituaniei a luat o
intorsadturd neasteptats. Tn 1990,
productia de faina s-a ridicat la
aproximativ 467,000 tone dar s-a
prabusit la 205,000 in 2000. Pro-
ductia a crescut usor la 214,000 in
2002. Totusi industria apeleaza la
exporturi pentru a acoperi cererea.



De 5 ani de zile ANAMOB NEWS vai tine la curent cu tot ce este nou !

Oferta promotionala

sartorom

(urmare din nr. trecut)
Cu ocazia sarbatoriri a cinci
ani de colaborare cu firma
PERTEN pe teritoriul Roméaniei in
conditii de exclusivitate, compania
SARTOROM IMPEX SRL vine in
intdmpinarea clientilor sai cu ur-
matoarea oferta (pretul nu include
TVA):
Falling Number 1500 /

: Analizor NIR

: @ pret lista: 10.028 euro
pret promo: 9.025 euro
Aparat pentru determinarea

activitatii alfa-amilazei cu un post.
Analiza automata la grau, faina de
grau si alte produse cerealiere.
Sistem controlat de microproce-
sor, afisaj electronic, tastatura al-
fanumerica, printer si interfata
RS232. Livrarea include 20 de tu-
buri vascozimetrice si un agitator.
Dimensiuni  500x290x360 mm.
Greutate 12 kg. Alimentare
220V/50 Hz, Putere 1050W. Cod
comanda 01.15.00

Falling Number 1500 Fungal

‘@ pretlista: 11.282 euro
pret promo: 10.153 euro
Aparat pentru determinarea

activitatii alfa-amilazei cu un post,
special pentru determinarea ami-
lazei fungice (amilaza fungica se
regaseste in aditivii pentru coace-
re)

Analiza automata la grau,
faina de grau si alte produse cere-
aliere, conform ISO/DIS 3093.
Sistem controlat de microproce-
sor, afisaj electronic, tastatura al-
fanumerica, printer si interfata
RS232. Livrarea include 20 de tu-
buri vascozimetrice si un agitator.
Dimensiuni 500x290x360 mm.
Greutate 12 kg. Alimentare
220V/50 Hz, Putere 1050W. Cod
comanda 01.15.10

Falling Number 1700

‘o pretlista: 11.017 euro
pret promo: 9.915 euro
Aparat pentru determinarea

activitatii alfa-amilazei cu doua
posturi. Analiza automata la grau,
faina de grau si alte produse cere-
aliere. Sistem controlat de micro-
procesor, afisaj dual electronic
printer si interfatda RS232. Livra-
rea include 20 de tuburi vascozi-

metrice si doua agitatoare. Ali-
mentare 220V/50 Hz, Putere
1050W. Cod comanda 01.15.00

Falling Number 1900

‘@ pret lista: 14.088 euro
pret promo: 12.679 euro
Aparat pentru determinarea

activitatii alfa-amilazei cu doua
posturi. Analiza automata la grau,
faina de grau si alte produse cere-
aliere, conform ISO/DIS 3093.
Sistem controlat de microproce-
sor, afisaj electronic, tastatura al-
fanumerica, printer si interfata
RS232. Livrarea include 20 de tu-
buri vascozimetrice si doua agita-
toare. Alimentare 220V/50 Hz.
Cod comanda 01.19.00

Laboratory Mill 120 / Moara
de laborator

‘e pret lista: 3.461 euro
pret promo: 3.115 euro
Recomandata pentru

pregatirea probelor in scopul anali-
zei la Falling Number, Inframatic,
Glutomatic si Kjeldahl. Pentru ce-
reale cu o umiditate pana la 30%.
Moara cu ciocanele si sita de 0,8
mm. Capacitate 300 g Tn 30...50
secunde - functie de umiditate. Ali-
mentare continua, evacuare in
sac. Turatie 16800 rpm. Dimensi-
uni 410x235x420 mm. Greutate 28
kg. Alimentare 220V/50Hz. Cod
comanda 03.20.00

Laboratory Mill 3100 / Moara
de laborator

: @ pret lista: 4.611 euro
pret promo:  4.150 euro
Recomandata pentru

pregatirea probelor in scopul ana-
lizei la Falling Number, Inframat-
ic, Glutomatic si Kjeldahl. Pentru
cereale cu o umiditate pana la
30%. Moara cu ciocanele si sita
de 0,8 mm. Capacitate 300 g in
30...50 secunde - functie de umi-
ditate. Ciclon pentru separare ma-
cinis si colectare Tn container de
inox. Autocuratare, nivel scazut
de zgomot. Turatie 16800 rpm. Di-

mensiuni  560x510x630  mm.

Greutate 51 kg. Alimentare

220V/50 Hz. Cod comanda

03.10.00

¢ Mill Feeder 3170/

:  Alimentator

‘o pret lista: .874 euro
pret promo: .786 euro

Pentru alimentarea cerealelor
in morile Perten Instruments. Pre-
vine supraincarcarea morii cu pro-
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TRUM

: @ pret lista:

nuwm

o ) pret lista:

ba. Motor reglabil cu 3 viteze de
alimentare. Cod comanda
01.31.70. Accesoriu Moara de
laborator Laboratory Mill
3100_03.10.00

Laboratory Mill 3303 / Moara
de laborator

2.817 euro
pret promo: 2.535 euro

Moara cu discuri, speciala
pentru prepararea probelor in ve-
derea analizei de umiditate si ex-
tractii Kjeldahl. Se recomanda
pentru macinare cereale (griu,
orz, secara, ovaz, orez etc.) pre-
cum si probe de seminte cu
continut ridicat de ulei (soia, floa-
rea soarelui). Capacitate: 50 g in
10...15 secunde. Diametru disc:
75 mm. Dimensiuni 280x150x480
mm. Greutate 16 kg. Alimentare
220V/50 Hz

Laboratory Mill 3600 / Moara
de laborator

3.841 euro
pret promo:  3.456 euro

Moara cu discuri, speciala
pentru  macinarea cerealelor,
peletilor, furajelor, in vederea ana-
lizelor de umiditate si extractii
Kjeldahl sau Soxhlet. Cotinutul
maxim de grasime al probelor:
10...15%. Capacitate: 500 ml.
Viteza macinare: 50 g in 10...15
sec. Diametru disc: 100 mm. Ali-
mentare 220V/50 Hz

Detalii:
La cerere putem furniza

aparate din gama Perten,Chopin
si Brabender ( second-hand)

In plus, firma Sartorom poate
oferi si Mori industriale (sisteme
complete).

Mod de plata: in lei, 50% anti-
cipat, restul la primirea marfii (in
cazul in care marfa se afla in stoc
plata se face integral la livrare).
Valoarea in lei se calculeaza la
cursul BNR din ziua facturarii.

Termen de garantie (aparate):
12 luni de la livrare. Acordam in-
stalare, instruire personal, ga-
rantie gratuite precum sgi service
in postgarantie.

Termen de livrare: din stoc sau
in  medie 4..6, maxim 10
saptamani de la plata avansului.

Pentru mai multe detalii va
rugam sa ne contactati la tel
021-252-3139, 252-7284,
252-3074, fax 021-252-3075, in-
fo@sartorom.ro
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OMG

Producatorii de alimente din
UE vor fi obligati sa eticheteze ma-
joritatea produselor alimentare
compuse care contin organisme
modificate genetic, a declarat Aso-
ciatia Producatorilor Alimentari Eu-
ropeni, FEFAC, pe 4 iunie. Se es-
timeazd ca 95% din alimentele
compuse produse in UE contin o
oarecare cantitate de material ge-
netic modificat . Europa nu poate
produce decat aproximativ 20%
din recolta de proteine, astfel incat
producatorii alimentari adauga
adesea carne de soia importata
sau cantitdti mici de gluten de
porumb pentru ca alimentele de
origine animala sa aiba un continut
nutritional echilibrat. Ambele pro-
duse sunt derivate de obicei din
porumb modificat genetic cultivat
in America de Nord si de Sud.
Noile reguli de etichetare a pro-
duselor modificate genetic au intrat
in vigoare in Aprilie si obliga pro-
ducatorii sa indice atunci cand ali-
mentele contin peste 0,9% materi-
al modificat genetic.

Secretarul General al FEFAC,
Alexander Doring, a subliniat faptul
ca 92% din hrana pentru animale
in UE nu este modificata genetic.
Dar hrana compusa, alcatuita din-
tr-o multitudine de recolte, contine
adesea mici cantitati de organisme
modificate genetic. Hrana com-
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pusa nu acopera decat o treime
(140 milioane tone) din totalul de
500 milioane tone necesitate de
UE. Jumatate din hrana pentru an-
imale este furaj de casa iar restul
reprezinta cereale de casa cum ar
fi gru, orz sau secara. Acestea
sunt plante nemodificate genetic,
crescute in UE. DI. Doring a decla-
rat cd aceastd situatie nu este
noua deoarece 1in ultimii opt ani
acest sector a fost dependent de
importurile dominate de materiale
modificate genetic. Dar, a mai de-
clarat, ca este dificil sa eticheteze
alimentele ca “nemodificate gene-
tic” deoarece nu exista nici o dis-
tinctie legala intre alimente fara
nici un organism modificat genetic
si alimente care contin cantitati
mici, sub pragul de 0,9%. FEFAC
a solicitat Consiliului si Parlamen-
tului sa clarifice aceasta situatie
dar fara succes.

UE produce recolte proteice
pentru alimente ca de exemplu
mazare, mazare de camp si fo-
loseste de asemenea faina de ra-
pita, un produs derivat din proce-
sarea semintelor oleaginoase.Fer-
mierii cultiva propria hrana in Euro-
pa de nord si de nord-vest in
vreme ce hrana compusa este fo-
losita, cel mai probabil, de fermierii
din sudul Europei, a declarat dl.
Doring. Marea majoritate a recolte-
lor proteice folosite de industria
alimentara provine din America

unde suprafata cultivatd cu recolte
modificate genetic se afla in con-
tinua crestere. De exemplu, FE-
FAC estimeaza ca 80% din soia
importata din America si Canada
pentru alimente trebuie etichetata.

Proportia de materiale alimen-
tare importate care cel mai proba-
bil cad sub incidenta legii cu privire
la alimentele modificate genetic:

- soia modificata genetic
(2003): 80% in SUA si Canada,
95% n Argentina, 35% in Brazilia

- seminte de rapitd modificate
genetic: 70% in SUA si Canada

- porumb modificat genetic:
40% in SUA, 35% in Argentina,
30% in Canada

Toate cifrele sunt aproximate
(FEFAC, 2004)

Industria europeana de alimen-
te compuse foloseste pentru pro-
ductie doar elemente autorizate, a
declarat FEFAC. Singurele recolte
biotehnologice la vanzare in UE au
trecut printr-un proces minutios de
verificare a sigurantei. Nu exista
nici o dovada ca hranirea animale-
lor cu produse modificate genetic
are vreun efect asupra tesutului
animal. Acesta a fost motivul pen-
tru care legislatorii au decis sa nu
insiste asupra etichetarii carnii pro-
venind de la animalele carora li s-a
dat hrana care continea material
modificat genetic.
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