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Statistici si prognoze
pentru piata graului in
saptamana 29.03 —
05.04.2004

In saptamana 29.03.2004 -
05.04.2004, pretul graului din im-
port variaza intre 223-230
USD/tona, in functie de calitate,
de distanta pana la procesator si
de modalitatea de plata.

Pe piata interna se constata o
scadere ugoara a pretului la grau,
cererea fiind redusa in aceasta
perioada, insa dat fiind faptul ca
piata interna este dependenta de
import, pretul se va modifica in
functie de migcarile de pe pietele
internationale, de politicile comer-
ciale ale companiilor din domeniul
comertului cu cereale precum i
de capacitatea de achizitionare a
utilizatorilor.

Stocurile de grau existente pe
piata interna aflate la agentii eco-
nomici, sunt estimate la circa
268.000 de tone, iar preturile de
tranzactionare in spatiile de de-
pozitare sunt cuprinse intre 7.200
—7.400 lei/kg.

Pe piata graului, din analiza
preturilor la licitatiile bursiere si a
celor de pe pietele externe se
constata ca in ultima saptamana
pretul graului a crescut, mai ales
in prima parte a acesteia, spre
sfarsitul ei insa revenind la nive-
lurile saptamanii anterioare.

Pe piata internationald, Algeria
anunta in data de 22.03.2004 ca a
achizitionat cantitatea de 50.000
de tone de grau, cererea acestei
tari fiind estimatad la 300.000 de
tone, iar Albania anunta in data
de 26.03.2004 c& a achizitionat
cantitatea de 9.000 de tone de
grau din SUA.

In Australia, stocul initial de
grau la inceputul sezonului a fost
de 3,14 mil. de tone, productia =
25 milioane de tone, importurile
de 0,02 milioane de tone, iar con-
sumul de gréau pentru producerea

furajelor a fost de 3,0 milioane de
tone. In privinta consumului total
pe piata interna, acesta a fost de
5,7 milioane de tone, in timp ce
exporturile s-au ridicat la canti-
tatea de 17,5 milioane de tone, iar
stocul final a fost de 4,96 milio-
ane de tone. Australia anunta in
data de 26.03.2004 vénzarea
cantitatii de 460.000 de tone de
grau catre Programul Mondial de
Alimentatie al ONU, cu destinatia
Irak.

Canada anunta in data de
26.03.2004 ca a vandut cantitatea
de 286.700 de tone de grau.

Cehia, in luna februarie, a im-
pus restrictii cu privire la exportul
de grau cu valabilitate pana la
data de 01.05.2004, data la care
Cehia adera la Uniunea Europe-
ana, aceste masuri fiind luate in
vederea stabilizarii pietei interne
de grau.

Productia de grau estimata a
Indiei este pusa in pericol datorita
instalarii conditiilor meteorologice
nefavorabile.

Japonia anunta in data de
25.03.2004 importul cantitatii de
81.000 de tone de grau de panifi-
catie din SUA, iar Rusia anunta in
data de 23.03.2004 ca exporturile
de grau efectuate in ultima luna
au fost de 165.000 de tone.

Totalul graului importat in ul-
timele 7 luni de catre Ucraina,
este de 2,86 milioane de tone, iar
exporturile au fost aproape nule
tindnd cont de situatia din anul de
piatd 2002/03, cand a exportat 6,5
milioane de tone, fiind al 6-lea
exportator de grau din lume. In
privinta importurilor de grau din
ultima luna, acestea au fost efec-
tuate din Rusia, Kazahstan si
SUA.

Taiwanul anunta in data de
26.03.2004 ca a achizitionat canti-
tatea de 45.000 de tone de grau
din SUA, cu livrare in perioada
28.04 - 13.05.2004.

In SUA, stocul initial la in-
ceputul sezonului era de 13,36
milioane de tone, productia, de
63,6 milioane de tone, iar impor-
turile au fost de 2,04 milioane de

ANAMOB

tone. Oferta totala a fost de 79,01
milioane de tone, iar consumul ali-
mentar de 24,49 milioane de tone.

SUA a vandut in ultima
saptamana cantitatea de 789.900
tone si totodata a mai vandut can-
titatea de 165.000 de tone de
grau catre Programul Mondial de
Alimentatie al ONU cu destinatia
Irak.

Thailanda anunta in data de
23.03.2004 ca isi va acoperi im-
porturile de grau in anul de piata
2004/05, din SUA, Australia si
Canada.

Pe piata externa a graului, co-
tatiile la Bursa din Chicago sunt
cuprinse intre 149 USD/tona si
155,3 USD/tona in timp ce pretul
graului in zona Golfului Mexic, in
conditia de livrare franco la bord
variaza intre 177,5 USD/ tona si
185 USD/tona.

LEGISLATIE

® Ordin 231/181 al ministrului
sanatatii si al ministrului agricul-
turii, padurilor, apelor si mediului
privind modificarea si completarea
Ordinului ministrului sanatatii si
familiei si al ministrului agriculturii,
alimentatiei si  padurilor nr.
83/90/2002 pentru aprobarea
Normelor privind aromele utilizate
in alimente si sursele materiale
pentru  producerea lor [MO
273/29.111.04]

® Ordin 137 al ministrului agri-
culturii, padurilor, apelor si medi-
ului privind modificarea si com-
pletarea prevederilor Ordinului
ministrului agriculturii, alimen-
tatiei si padurilor nr. 84/2003
pentru aprobarea Regulamentu-
lui privind testarea si inregistrar-
ea soiurilor de plante de cultura
[MO 235/17.111.04]
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OFERTA

Avem deosebita placere de a
va face cunoscutd oferta noastra
de:

GRAU DURUM DIN IMPORT
iN VRAC cu urmétoarea specifi-
catie de calitate:

® Umiditate: max.14.5 %
Proteina: min. 12 %
Corpuri straine: max 2 %
Alt grau moale: max 2 %
Spartura: max 5 %

Sticlozitate: min. 75

Cantitatea si calitatea sunt fi-
nale la fincarcarea n va-
goane/camioane in conformitate
cu buletinul de analiza, emis de
SGS Romania / Control Union pe
cheltuiala vanzatorului. Bunurile
trebuie sa fie sdnatoase, comercia-
bile, fara insecte vii si fara miros
strain. Mai mult, graul nu trebuie sa
contina materii straine cum ar fi: sti-
cla, metal etc.

Cantitatea: loturi de min. 1.500
tone metrice +/- 5% la pretul din
contract.

Pretul: cumparatorul va plati
vanzatorului echivalentul in lei a
275 USD/tona fizica FCA Con-
stanta - Agigea port - pentru marfa
facturata de catre vanzator si platita
de cumparator Pretul marfii nu
contine TVA. Plata se face in lei la
cursul BNR din ziua efectuarii platii.

Plata: cumparatorul va plati n
avans prin ordin de plata 100% din
valoarea marfii (cu TVA) la prezen-
tarea prin fax a facturii proforma
emisa de vanzator nainte de livrar-
ea marfii.

Livrarea partialda este Ia
optiunea vanzatorului. Vanzatorul si
cumparatorul trebuie sa convina de
comun acord asupra programului
de livrare.

Receptia calitativa si cantitativa
va avea loc la incarcarea in va-
goane/camioane, unde in prezenta
sau In lipsa delegatului cumpara-
torului, greutatea neta va fi stabilita
de cantarul CFR si/sau auto de la
expeditie si inscrisd pe Avizul de
expeditie, iar calitatea este consid-
erata cea din certificatul de calitate
emis de SGS Roméania SA/Control
Union. Avizul de expeditie atesta
cantitatea net incarcata si livrata.

GRAU DE PANIFICATIE DIN

IMPORT iN VRAC cu urmétoarea
specificatie de calitate:

® Masa hectolitrica: min 78
kg/hl

Umiditate: max 14.5 %
Proteina: min 11.5 %
Gluten (umed): min 23 %
Corpuri straine : max 2 %
Alte cereale: max 2 %

Radioactivitate: max 600

Ba/kg Cesiu 134 si 137

Cantitatea si calitatea sunt fi-
nale la fincarcarea 1n va-
goane/camioane in conformitate
cu buletinul de analiza emis de
SGS Romania / Control Union pe
cheltuiala vanzatorului. Bunurile
trebuie sa fie sanatoase, co-
merciabile, fara insecte vii si fara
miros strain. Mai mult, graul nu tre-
buie s& contind materii straine cum
ar fi: sticla, metal etc.

Cantitatea: loturi de min. 100
tone metrice +/- 5% la pretul din
contract.

Pretul: cumparatorul va plati
vanzatorului echivalentul in lei a
220 USD/tona fizica FCA Con-
stanta - Agigea port - pentru marfa
facturata de catre vanzator si platita
de cumparator pana la data de 15
aprilie  2004. Pretul marfii nu
contine TVA. Plata se face in lei la
cursul BNR din ziua efectuarii platii.

Plata: cumparatorul va plati in
avans prin ordin de plata 100% din
valoarea marfii (cu TVA) la prezen-
tarea prin fax a facturii proforma
emisa de vanzator inainte de livrar-
ea marfii.

Livrarea partiala este la
optiunea vanzatorului. Vanzatorul si
cumparatorul trebuie sa convina de
comun acord asupra programului
de livrare.

Receptia calitativa si cantitativa
va avea loc la incarcarea in va-
goane/camioane, unde in prezenta
sau in lipsa delegatului cumpara-
torului, greutatea neta va fi stabilita
de cantarul CFR si/sau auto de la
expeditie si Tnscrisa pe Avizul de
expeditie, iar calitatea este consid-
erata cea din certificatul de calitate
emis de SGS Romania SA/Control
Union. Avizul de expeditie atesta
cantitatea net incarcata si livrata.

PORUMB iN VRAC:

® Umiditate: max 15%
Corpuri straine : max 2 %
Defecte: max 5 %
Alterate: max 0.5%

Spartura (prin sita de 4,5R):
max. 5%
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Cantitatea si calitatea sunt fi-
nale la incarcarea marfii in camio-
ane si/sau vagoane in conformitate
cu avizul de expeditie/scrisoare de
trasura si cu buletinul de analiza
emis de SGS Romania/Control
Union pe cheltuiala vanzatorului.
Bunurile trebuie sa fie sanatoase,
comerciabile, fara insecte vii si fara
miros strain. Mai mult, marfa nu tre-
buie s& contind materii strdine cum
ar fi: sticla, metal etc.

Cantitatea: 100 mt tone metrice
min

Pretul: cumpératorul va plati
vanzaorului  echivalentul in lei a
185 USD/tona fizica FCA Con-
stanta pentru marfa facturatd de
catre vanzator si platita de cum-
parator pana la data de 03.04.04

Pretul marfii nu contine TVA.
Plata se face in lei la cursul BNR
din ziua efectuarii platii.

Plata: cumparatorul va plati in
avans prin ordin de plata 100% din
valoarea marfii (cu TVA) facturata
la prezentarea prin fax a facturii
proforma emisa de vanzator inainte
de livrarea marfii.

Livrarea partiala este Ila
optiunea vanzatorului. Vanzatorul si
cumparatorul trebuie sa convina de
comun acord asupra programului
de livrare.

Receptia calitativa si cantitativa
va avea loc in locul livrarii marfii:
incarcata in vagon si/sau in camion
unde in prezenta sau in lipsa dele-
gatului cumparatorului, greutatea
neta va fi stabilita de cantarul CFR
si/sau auto de la expeditie si in-
scrisa pe Avizul de expeditie, iar
calitatea este considerata cea din
certificatul de calitate emis de SGS
Romania/ Control Union. Avizul de
expeditie atestd cantitatea net
incarcata si livrata.

® Prezenta oferta este valabila in
limita stocului disponibil si este
facutda sub rezerva modificarii
preturilor si a conditiilor de livrare in
functie de fluctuatiile pietei.

® In cazul in care oferta noastra
va intereseaza asteptam comanda
dumneavoastra ferma la:

- fax: 021/260 11 96

Pentru informatii suplimentare
va rugam sa ne contactati la:

- telefon: 021/ 260 11 94
sau 021/260 11 95.

Cu deosebita stima,

Ofelia Balan,

Alfred Toepfer International
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CEREALELOR

Rusia:
B Painea continua sa se
scumpeasca

Estimarile realizate de expertii
de la SovEcon Agriculture Com-
modities Analyst, aratd ca pretul
painii va creste considerabil
depasind rata inflatiei, estimata de
guvernanti la maximum 10% pent-
ru 2004. Pentru moment, SovEcon
anunta ca pretul painii a crescut in
perioada februarie 2003 - februar-
ie 2004 cu 37,8%.

Preturile pentru péinea de se-
cara si pentru painea mixta (din
faina de grau si de secara) au
crescut cel mai mult in februarie
2004 (+3,4%). Pretul pentru péin-
ea din faina de grau a crescut cu
pana la 3,2%. In primele doud luni
ale anului 2004 péainea s-a scump-
it deja cu circa 7,6% comparativ cu
1,9%, majorarea de pret din perio-
ada similara a anului trecut.

Administratia prezidentiala
aproape ca a acuzat Ministerul
Agriculturii de munca ineficienta si
de Tncurajare a speculantilor. Min-
isterul Agriculturii nu a reusit sa re-
alizeze in timp util un inventar al
stocurilor de cereale, fapt care a
dus la o crestere nejustificata a
pretului produselor de panificatie.
Véanzarea de cereale din fondurile
federale a inceput pe 18 februarie
2004. Aceste interventii pe piata
cerealelor vor mai dura doua luni

B 681.600 tone de cereale de la
rezerva de stat

Guvernul rus a vandut pe par-
cursul a 2 saptamani o cantitate
de 681.600 tone de cereale din
rezerva de stat, a anuntat un ofi-
cial al Moscow Interbank Currency
Exchange (MICEX). in rezerva de
stat administrata de guvern se afla
o cantitate de 1,558 milioane tone.

S-au vandut 212.300 tone de
grau de panificatie de gradul 3,
368.000 tone de grau de panifi-
catie de calitate inferioara (gradul
4) si 101.300 tone de secara de
panificatie.

Actiunea comerciala s-a des-
fasurat iIn 6 regiuni: St. Peters-
burg, Ekaterinburg, Rostov-Don,
Samara, Novgorodul de Jos, No-

vosibirsk si Moscova. Toate tran-
zactiile s-au desfasurat prin inter-
mediu unui singur sistem comer-
cial-bancar - MICEX.

La ultima sesiune comerciala,
desfasurata pe 18 martie guvernul
a vandut toata cantitatea oferita
spre vanzare (41.050 tone). Prin
aceastd interventie s-a stabilizat
pretul, desi pretul de pe piata de-
schisa a ramas in continuare la un
nivel destul de mare. In sudul
Rusiei (Krasnodar sau Ros-
tov-Don), graul de gradul 3 se vin-
de cu 179 -182 euro/tona. In cen-
trul Rusiei (Orlov) secara se vinde
cu circa 157 euro/tona.

Scopul acestei interventii a fost
stabilizarea pretului pe piata in-
terna, aflat in crestere datorita
recoltei slabe din 2004 si a expor-
turilor masive din lunile trecute.

In urma interventiei din 18 mar-
tie, s-au obtinut urmatoarele
preturi:

- Grau gradul 3 - 131,8
euro/tona

- Grau gradul 4 - 109,5
euro/tona

- Secara - 85 euro/tona

Belarus: Recolta de cereale
mai mare cu 18% in 2004

Conform unor estimari, facute
publice de serviciul de presa guv-
ernamental, in Belarus se pre-
conizeaza pentru anul 2004 o
recolta de 6,45 milioane tone,
adica cu 18% mai mult fata de
recolta din vara anului 2003.

Guvernul spera ca productia
de cereale furajere sa fie suficient
de mare pentru a acoperi nece-
sarul intern, in timp ce cerealele
pentru panificatie, in special graul
pentru panificatie vor fi importate
in continuare.

In ultimii ani, Belarus a impor-
tat anual o cantitate de 600.000
tone de cereale furajere si
250.000 de tone de grau de panifi-
catie.

Guvernul si-a planificat sa
acorde fermierilor fonduri pentru
achizitionarea de echipamente si
fertilizatori.

China: Grau scos la licitatie

Rezerva de stat a Chinei a
vandut la licitatie n Tianjin, port in
nordul Chinei, 200.000 tone de
grau din rezerva de stat pentru a
acoperi cererea de pe piata in-
terna si pentru a sprijini dezvoltar-
ea economica din zona.
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Este prima oara in acest an
cand rezerva de stat vinde cereale
prin licitatie volumul vanzarilor fi-
ind in valoare totala de 49,57 mil-
ioane dolari USA.

Licitatia a atras 75 de societati
comerciale chinezesti.

Rezerva de stat a Chinei a
scos la licitatie pe Piata de Cere-
ale si Uleiuri din Tianjin o cantitate
totala de 385.000 de tone de ce-
reale din care 52,1% (200.000
tone) grau, cantitate ce afost
cumparatd de comercianti intr-un
interval de o ora si jumatate.

Intotdeauna, China a acordat o
mare importantd productiei de ce-
reale. In mod curent, China dis-
pune de o rezerva de 500 milioane
tone de cereale, cantitate echiv-
alentéa cu productia anuala a aces-
tei tari.

O recolta bogata de grau in

Australia

Daca recolta foarte slaba de
grau din Europa continua sa influ-
enteze piata mondiala, produca-
torii australieni se pare ca vor
avea o recolta bogata anul acesta,
ceea ce va mai atenua o parte din
problemele cu care se confrunta in
momentul de fata procesatorii din
industria alimentara.

La finceputul lunii februarie
Australian Wheat Board a anuntat
ca se prognozeaza obtinerea unei
recolte record de grau, de 25 mil-
ioane tone, cu 10% mai mult decat
fusese estimat anterior.

Similar cu ce s-a intdmplat in
Europa, Australia a fost grav afec-
tatda de secetd in primavara lui
2003, ceea ce a determinat
obtinerea a doar 10 milioane de
tone. Prin traditie, Australia este al
doilea mare producator de grau,
dupa Statele Unite.

Mai mult decat atat, Australia
este pe cale sa devina un furnizor
competitiv pentru toate pietele asi-
atice importante, care se bazeaza
in foarte mare masura pe graul din
import. Pana acum aceste piete
erau deservite Tn principal de
Statele Unite, dar preturile com-
petitive, impreuna cu tarifele mai
mici pentru transport au facut ca
multe dintre pietele asiatice sa se
orienteze catre graul australian.

“Aceasta a determinat sansa
Australiei s& iasad pe piatd cu
preturi competitive” a aratat un
comerciant australian intr-un inter-
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viu acordat agentiei Reuters. “Aus-
tralia are foarte mult grdu de ofer-
tat si nu duce lipsd de cumpéra-
tori. Numai acei cumparétori inte-
resati de contractele forward
apeleaza in continuare la graul
american.”

Relativ la mica distantd de
Asia, companiile  australiene
raporteaza intensificarea schim-
burilor comerciale si in cazul mul-
tor piete, cum sunt de exemplu
Malaezia si Tailanda, furnizorii se
lupta sa intruneasca cererea. To-
tusi, China a ramas fidela furnizo-
rilor din Statele Unite, ceea ce
face dificila penetrarea acestei
piete.

www.bakeryandsnacks.com

Situatia fermierilor din noile
state membre ale UE

Situatia in sectorul agricol al
noilor state membre ale UE se va
imbunatati dupa aderarea acestor
tari la Uniune, iar venitul mediu al
fermierilor ar putea sa creasca cu
pana la 35% intr-un timp destul de
scurt, a concluzionat Comisia
Europeana intr-un studiu privitor la
dezvoltarea pietei agricole pana in
2010.

Expertii Comisiei Europene au
spus ca implementarea politicilor
agricole comune precum si oportu-
nitatile create de piata unica euro-
peana vor permite noilor state
membre o dezvoltare reala a sec-
torului agricol, o dezvoltare mult
mai accentuata decat daca ac-
este state ar fi ramas in afara Uni-
unii.

Estimarile arata ca dupa ader-
area celor 10 noi state suprafata
destinata agriculturii va depasi in
UE 38 milioane de hectare (se va
majora cu 30%). In acelasi timp
productia ar putea sé se mareasca
cu doar 10-20% si asta datorita
productivitati scdzute din noile
state membre.

Comisia Europeana crede ca
noile state membre vor castiga
dupa aderare, o noua piata, iar cei
mai céstigata vor fi cei care pe
langa faptul ca sunt producatori de
cereale detin si crescatorii de
pasari. In acelasi timp, statele deja
membre ale UE ar putea castiga
noi piete de desfacere pentru pro-
dusele lactate proaspete, branze-
turi si carne de porc.

Transportul graului devine
din ce in ce mai problematic

Cresterea tarifelor de transport
este cauza unui numar tot mai
mare de probleme pentru compa-
niile din industria alimentara, mai
ales pentru cele care folosesc
graul ca materie prima. Un bun ex-
emplu in acest sens este ca proc-
esatorii asiatici apeleaza din ce in
ce mai mult la sursele de grau
australiene.

Ca rezultat al recoltei bogate,
producatorii australieni de grau pot
sa-si vanda graul la preturi com-
petitive pe piata mondiala. Avanta-
jul producatorilor australieni fata
de competitorii lor din SUA este
costul transportului. Piata asia-
tica, mare consumatoare de grau,
fiind aproape de Australia, evident
costul mai mic al transportului a
constituit un avantaj important
pentru producatorii australieni.

Cum piata mondiala a graului
continua sa fie extrem de volatila
din punctul de vedere al preturilor,
majoritatea procesatorilor se ba-
zeaza pe tranzactii spot.

Pentru procesatorii asiatici ac-
este tranzactii spot se orienteaza
din ce in ce mai mult spre sursele
australiene de grau, care castiga
din ce in ce mai mult teren in dau-
na altor furnizori internationali.
Distante mai mici de transport
inseamna o reducere a pretului cu
10 USD /tona pentru graul austra-
lian comparativ cu cel din SUA.

Aceasta se datoreaza faptului
ca durata transportului este mai
mica, iar vapoarele australiene pot
ajunge la destinatie cu doua
saptamani Tnaintea celor ameri-
cane.O problema si mai mare o
constituie cresterea continua a
costului  transportului.  Expertii
arata ca procesatorii se confrunta
pe langa criza de grau si cu o criza
a capacitatilor de transport. Graul
este 0 marfa care ocupa un volum
mare, ceea ce, combinatd cu
cresterea cantitatilor exportate,
determina o presiune din ce in ce
mai mare asupra capacitatii de
transport. Urmarea fireasca a fost
cresterea costurilor transportului.

Cresterea continua a cererii
mondiale de gréu se pare ca va
determina rolul din ce in ce mai
important al transportului pe viitor.

www.bakeryandsnacks.com
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Vel Pitar in curs de noi
achizitii

Grupul roménesc de panifi-
catie Vel Pitar se gandeste la
extinderea afacerii dupa ce a
anuntat ca intentioneaza sa
achizitioneze si alte unitati de
panificatie si ca programul sau fi-
nanciar pentru acest an este
construit pentru a permite aceas-
ta.

Vicepresedintele grupului,
Dan Trifu, a afirmat intr-o publi-
catie de afaceri din regiune ca:
“Planul nostru investitional pent-
ru 2004 are un surplus de 4 mil.
USD, o tendinta de crestere
comparativ cu ultimii doi ani.
Vom finanta extinderea grupului
folosind resursele proprii si cred-
ite. Pe masurd ce vom identifica
alte posibilitati de finanfare com-
petitive, evident ca le vom folosi.”

n cursul anului 2003, grupul
a achizitionat alte doud mari
unitati de panificatie, de la lasi si
Targu Jiu. S-a preconizat ca ac-
este doua achizitii vor determina
o crestere a profitului Tn 2004 cu
circa 38 mil. Euro, comparativ cu
2003 (cu 60% mai mult).

in momentul de fatd grupul
Vel Pitar este interesat de
achizitionarea péana la sfarsitul
anului Tn curs a altor trei unitati
de panificatie: Panificatie Posta-
varul Brasov, Panem Giurgiu si
Libertatea Bucuresti.

Grupul Vel Pitar a fost consti-
tuit in Decembrie 2001 in urma
fuziunii a patru unitati de panifi-
catie: Mopariv Ramnicu Valcea,
Berceni Bucuresti, Mopariv Cluj
Napoca si Granpan Tecuci. In oc-
tombrie 2002 grupul a achizitio-
nat Spicul Arges Pitesti, iar Tn
2003 a achizitionat Pangran lasi
si Gorjpan Targu Jiu. In urma ac-
estor achizitii grupul are unitati
de productie in sapte locatii im-
portante din Romania.

in momentul de fata Vel Pitar
este unul din liderii de piata in
domeniul productiei si distributiei
produselor de panificatie, spe-
cialitatilor, biscuitilor gi produse-
lor de méacinisg, cu o productie lu-
nara de péaine de 7.500 tone si o
capacitate de macinis de 12.000
tone.

www.bakeryandsnacks.com
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Polonia va avea mai mult
timp la dispozitie

Procesatorii din Polonia si din
celelalte tari candidate se afla in-
tr-o cursa contra cronometru pent-
ru a intruni conditile regle-
mentarilor europene in domeniul
sigurantei alimentare. Comisia UE
s-a aratat dispusa sa prelun-
geasca termenele intr-o incercare
de a ajuta companiile din tarile re-
spective sa-gi aduca unitatile de
productie la standardele impuse.
De asemenea, in Polonia s-a
anuntat si un ajutor din partea Fed-
eratiei Nationale din Industria Ali-
mentara din Polonia.

in  Parlamentul European,
executivul a incercat sa atraga
atentia asupra companiilor din do-
meniul agroindustrial care inca se
mai lupta sa fie conforme cu stan-
dardele europene. In acelasi timp,
Polonia continua sa fie in centrul
atentiei, multi procesatori de-
clarand ca sunt departe de a intru-
ni conditiile standard pana la ter-
menul limita de 1 mai.

Initial, Comisia Europeana a
avertizat ca procesatorii care nu se
vor conforma normelor europene
vor fi aspru sanctionati, mergand
pana la inchiderea unitatilor de
productie, Tn cazurile cele mai
grave. Totusi, dupa ce s-au primit
nenumarate semnale de alarma
din partea industriei, se pare ca, in
ultimile saptamani, Comisia Euro-
peana si-a indulcit tonul si a facut
o serie de concesii semnificative.

Cea mai importanta din aceste
concesii a fost anuntul recent ca
procesatorii care nu au reusit sa se
conformeze termenului de 1 mai,
vor putea continua sa-si vanda
produsele n conditii speciale.

Jacek Czarnecki, purtatorul de
cuvant al Federatiei Nationale din
Industria Alimentara din Polonia,
este de parere ca multe din
rapoartele prezentate in presa
privind conformitatea cu cerintele
europene in domeniul industriei al-
imentare au fost prost plasate.

“Sectorul polonez de prelucrare
a camii a fost in centrul atentiei
presei mai ales datorita dimensiu-
nilor sale. In acest sector activeazé
aproape 4000 de companii si
fiecare dintre acestea a trebuit sa
fie conforma cu propiriile criterii in-
dividuale gi in acelagi timp cu noile
reglementéri in domeniul sigu-
rantei alimentare. Dar as vrea sé

subliniez ca nivelul de conformitate
este aproximativ similar in domeni-
ul prelucrarii pestelui si laptelui”, a
aratat Czarnecki.

Clasificarea unitatilor de pro-
ductie se face n 4 categorii:

® A - conforme

® B1 - care vor deveni conforme
Tnainte de aderarea la UE

® B2 - care vor deveni conforme
dupa aderare

® C - care vor fi inchise.

Evident categoria care se afla
in vizorul tuturor in acest moment
este B care cuprinde companii
care muncesc din rasputeri sa-si
modernizeze unitatile de productie.

“In momentul de fata procesa-
torii se confrunta cu lipsa de fon-
duri si informatii legale si tehnice”,
a mai aratat Czarnecki. “Am in-
ceput prin a ajuta intreprinderile
mici si mijlocii, oferindu-le infor-
matii tehnice si legale privind con-
formitatea. Partial finantfat de UE,
am avut un seminar pe 4 martie la
care au participat circa 100 de
companii. Scopul proiectului este
de a oferi acestor companii asis-
tentd in vederea intrunirii regle-
mentérilor privind siguranta ali-
mentara.”

Czarnecki a mai aratat ca prin-
cipala preocupare a Federatiei
este sd mentina Tn business cat
mai multe companii, fara sa com-
promita siguranta alimentara.

“Cred ca nu vor fi atdtea com-
panii inchise cate ne-a facut presa
sa credem. UE a fost de acord ca
produsele companiilor care inca
nu intrunesc standardele de sigu-
ranta alimentard (mai ales cele din
categoria B2), vor avea etichete
speciale, pe care sa se specifice
cd incd nu sunt conforme cu stan-
dardele europene. Mai mult ca sig-
ur cé produsele respective se vor
vinde numai pe piata internd’, a
adaugat Czarnecki.

Comisia Europeana a apreciat
ca gradul de informare privind re-
glementarile europene este in ge-
neral ridicat Tn regiune, dar
obtinerea conformitatii este un
proces mai indelungat decéat se
credea initial. In baza acestei con-
statari, companiile din industria ali-
mentard vor obtine o prelungire a
termenului cu pana la 6 luni pentru
a deveni conforme cu standardele
europene in domeniul sigurantei
alimentare.

ANAMOB NEWS nr.130 pag 5/ 1 aprilie 2004

Tarata de grau: de la furaj
pentru animale la ingredient
cu continut redus de
carbohidrati

O companie mica de morarit
din Canada a descoperit 0 modali-
tate noua de valorificare a subpro-
duselor - prin patrunderea in do-
meniul produselor cu continut re-
dus de carbohidrati, ajunse cele-
bre datorita dietei Atkins.

Hayhoe Mills in Ontario a lan-
sat in noiembrie 2003 faina de
grau cu continut redus de carbo-
hidrati sub marca Avignon, care in
perioada urmatoare a avut un
mare succes la brutarii ce
incearca sa obtind un avantaj din
interesul crescand pentru pro-
dusele cu continut scazut de car-
bohidrati.

Dar compania de morarit nu a
creat un ingredient nou ci mai de-
graba a gasit un mod mai eficient
de valorificare a subproduselor re-
zultate din procesul de productie.

Presedintele companiei, Mark
Hayhoe a aratat intr-un interviu
acordat BakeryandSnacks.com,
ca “taréta de gréu, care rezulta din
procesul de macinisg, este vanduta
fn mod normal ca furaj pentru ani-
male. Cum 30% din ceea ce pro-
ducem ‘dispare’ in aceasta gaura
cu marjd micd de profit, am in-
ceput sa cautam alte mijloace de
generare de profit din tarate.”

Si a continuat aratand ca: “fa-
ina alba de grau are un continut
ridicat de carbohidrati, pe cénd
taratele sunt alcétuite in principal
din fibre si au un continut redus de
amidon. Din acest motiv sunt atat
de utilizate in cerealele pentru
micul dejun. Deci este logic sa
incercam s& obtinem o féina din
tarate, mai ales in acest moment
in care existd o cerere enorma
pentru produse cu continut mic de
carbohidrati.”

Dar asta nu este atat de usor
pe cat pare, deoarece macinarea
taratei in faina este dificila. Totusi,
compania a reusit sa dezvolte o
schema de macinis prin care sa
macine tarata in faina. “Ne gandim
sa omologam acest procedeu, dar
este greu sa protejezi procese de
fabricatie - mai ales ca noi am
reusit sa-l punem la punct folosind
utilaje disponibile comercial, nu-
mai ca intr-un mod usor diferit de



® Cursuri ® Oferte ® Cereri ® Retete ® Legislatic ® Statistici @ Informatii

utilizarea lor normala”, a explicat
Hayhoe.

Acesta nu pare prea preocupat
de posibilitatea ca si alte companii
din domeniu sa incerce sa obtina
acelasi tip de produs, preferand sa
sublinieze efectele pe care faina
Avignon le-a avut deja asupra com-
paniei sale.

“Faina nu este distribuitda pe
distante mari, deoarece este un
produs cu valoare mica, piata
noastra este relativ mica - Ontario
si Quebec in Canada si partial stat-
ul New York din SUA. Dar chiar si
in acest areal restrans am putut
vedea ce efect important a avut fai-
na Avignon asupra companiei
noastre.”

“ln mod normal vindem féina in
vrac la procesatorii din industria ali-
mentara gi brutarii gi am avut sur-
priza sa contatam ca unii dintre cli-
entii nostri vor s& conlucrdm pentru
a realiza produse noi de panificatie
folosind faina Avignon. Am avut o
campanie publicitard televizata pe
tot cuprinsul Americii de Nord si
asta ne-a determinat sa lansam
prima marca de vadnzare cu ama-
nuntul - pachete de 500 g pentru
utilizare casnica destinate entu-
ziastilor.”

Atat de mare a fost succesul cu
faina Avignon, incat compania se
gandeste la alte oportunitati de lan-
sare de noi produse fie ca extensie
a marcii existente, fie sub marci
noi.

“Chiar dacd nu am intentionat
asta, am reusit sa credm un ingre-
dient nou”, a aratat Hayhoe. “In
afara de faptul ca are o valoare ca-
lorica scazuta, faina din taréte are
o capacitate de absorbtie mai mare
decét faina traditionald, ceea ce
ajutd la pastrarea prospetimii pai-
nii mai mult timp. De asemenea,
din féina respectiva se obtin préji-
turi extraordinar de pufoase si aici
evident ca sunt nenumdrate opor-
tunitati pentru noi.”

Aceasta faina poate fi ameste-
cata cu faina normala, iar Hayhoe
a realizat un program de calculator
care calculeaza rapid si exact care
va fi valoarea energetica a pro-
duselor realizate din amestecul re-
spectiv de faina - oferind astfel o
multitudine de optiuni clientilor sai,
dintre care unii chiar se gandesc
sa-si schimbe furnizorii de faina si
sa treaca definitiv pe produsele of-
erite de mica moara canadiana.

“Noi nu avem bugetele unor-
firme precum Cargill, sau RHM sau
Grup Soufflet, ceea ce avem noi se
numesc obiective gi imaginatie,
precum si dorinta de a fi competi-
tivi. Suntem unul din cei 25 de mo-
rari din Canada (sic!), adica doar
2% din capacitatea totala, dar di-
mensiunea nu trebuie sa constitu-
ie o bariera in calea inovatiei - deja
suntem primul furnizor certificat de
faina biologica si cred cé sunt opor-
tunitati pentru Avignon gi in sec-
torul biologic de asemenea.”

www.bakeryandsnacks.com

Italienii doresc sa-si salveze
pastele si pizza de graul OMG

Fermierii si ecologistii din Italia
au avertizat ca graul din import
modificat genetic ameninta sa dis-
truga piata italiand de paste si
pizza.

in cadrul unei intruniri pe tema
graului  modificat genetic des-
fasurata la Ministerul Agriculturii,
asociatia fermierilor Coldiretti a
subliniat faptul ca ltalia este fortata
sa se bazeze doar pe importuri
pentru acoperirea necesarului in-
tern.

Asociatia Coldiretti si-a exprimat
ingrijorarea ca daca SUA si Cana-
da fsi vor da acordul firmei Monsan-
to sa produca pe scara larga si sa
vanda grau modificat genetic,
aceasta ar putea insemna sfarsitul
mancarurilor traditionale italienesti.

Consiliul Graului din Canada a
facut clar faptul ca se opune cul-
tivarii fara restrictii a graului modifi-
cat genetic Tn vestul Canadei daca
nu sunt indeplinite anumite conditii
stricte. Printre aceste conditii se
numara si acceptarea pe scara
larga a graului modificat genetic
precum si dezvoltarea unui sistem
foarte eficient de separare a graului
modificat genetic de cel con-
ventional.

Mario Capanna, presedintele
Consiliului ltalian al Drepturilor Ge-
netice, a afirmat ca a fost de o mare
importanta “unirea fortelor cu Cana-
da pentru a infrunta noua ame-
nintare” in ceea ce inseamna pent-
ru el “interesul pentru asigurarea
calitatii produselor”.

“Pentru moment, nu exista riscul
de a avea pe mesele noastre paste,
paine sau alte produse de panifi-
catie din grdu modificat genetic, dar
daca nu ludm madasuri preventive cat
mai repede, exista riscul real ca ac-
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est lucru sa se intample”, a mai
adaugat Campanna.

Sergio Marini, vice-presedinte al
asociatiei Coldiretti, a adaugat ca
“este in joc credibilitatea intregului
sector alimentar si agricol al ltaliei.
Toate companiile care cred si care
investesc in produsele alimentare
italiene de calitate trebuie sa se
alature campaniei asociatiei impot-
riva graului importat modificat ge-
netic’”.

Agricultura bazata pe bio-
tehnologii a intdmpinat o puternica
rezistenta in italia, tara in care pro-
dusele traditionale si cele organice
aduc profituri foarte mari. Italia
este, de fapt, tara din UE cu cele
mai mari venituri din agricultura or-
ganica.

Un sondaj recent privitor la ati-
tudinea italienilor fata de alimente,
realizat de Coldiretti si un institut de
cercetare a aratat ca 87% dintre
italieni se opun categoric produse-
lor modificate genetic si sub 10% ar
cumpara un astfel de produs, si
asta doar in cazul in care, la pretul
produsului se aplica un discount
substantial.

Tn luna ianuarie, Curtea Europe-
ana de Justitie a sprijinit decizia
Italiei de a interzice vanzarea de
porumb modificat genetic, dand o
hotarare judecatoreasca Tmpotriva
unei solicitari legale prezentate de
Monsanto si alti fermieri care aplica
biotehnologii.

“Tarile membre ale UE au
dreptul de a limita sau suspenda
temporar vanzarea alimentelor
modificate genetic daca exista sufi-
ciente motive de a crede ca aces-
tea ar putea aduce prejudicii
sanatatii. Teama de aparitie a unor
riscuri nu trebuie sa fie doar pur
ipoteticd sau fondatd doar pe
supoziti neverifcate incd” a mai
declarat Curtea Europeana de Jus-
titie.

Recent, Uniunea Europeana a
stabilit o serie de linii directoare
pentru coexistenta produselor tra-
ditionale gi a celor modificate ge-
netic, la baza acesteia fiind sepa-
rarea totala a celor doua tipuri de
culturi. A mai ramas de spus in final
cum va fi implementat de catre
fiecare guvern un sistem de segre-
gare totala a celor doua tipuri de
culturi. S-a respins foarte categoric
propunerea ltaliei de extindere a
zonelor libere de OMGuri, argu-
mentandu-se ca acest lucru ar
incalca drepturile fermierilor de a
cultiva ceea ce doresc.
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FIBRELE ALIMENTARE
UTILIZATE IN INDUSTRIA
DE PANIFICATIE (lll)

prof. univ. dr. ing. ec. Mihai Leonte

Continutul de fibre din pro-
dusele alimentare, constituie Tn
prezent o caracteristica nutritio-
nala importanta, motiv pentru
care dozarea fibrelor se face
curent. Compozitia in fibre ali-
mentare a diferitelor materii
prime este prezentata in tabelele
1, 2, 3, valorile sunt exprimate ca
fibre totale determinate prin me-
todele AOAC - TDF si metoda
Englyst.

® Metoda AOAC (the Associa-
tion of Official Analytical Chem-
ists) a fost pusa la punct Tn anul
1980. Un an mai tarziu, membrii
AOAC au pus la punct doua vari-
ante de dozare a fibrelor alimen-
tare totale:

B metoda gravimetrica rapida,
ca o varianta a metodelor
enzimatice cunoscute;

B o0 metoda mai vasta de de-
terminare a componentelor
individuale ale fibrelor

Prin prima metoda, toate poli-
zaharidele, solubile si insolubile,
plus lignina, erau dozate laolalta,
reprezentand fibrele alimentare
totale (TDF). Prin cea de-a doua
metoda, fiecare componenta a fi-
brelor este identificata si dozata
separat.

® Metoda AOAC - TDF s-a
elaborat pe baza studiilor efectu-
ate de 3 grupe de cercetatori
(Asp s.a. 1983, Furda 1981, si
Schweizer si Wiirsch 1979), care
au elaborat cate o metoda enzi-
matic - gravimetrica de deter-
minare a fibrelor solubile si insol-
ubile. Metoda AOAC - TDF a fost
ulterior perfectionata, acceptata
ca metoda oficiala de AOAC si
FDA (U.S. Food and Drug Ad-
ministration) fiind in prezent me-
toda cea mai folosita.

® Metoda Englyst, este o me-
toda simpla si se utilizeaza ca o
alternativa a metodei oficiale.

Compozitia in fibre alimentare a cerealelor

Tabel 1

Fibre alimentare, g/100gSU
Produs

AOAC-TDC Englyst
Cereale, produse de panificatie 6,5-26,2 -
Grau 10,5-13,0 -
Faina alba 12 8,9
Germeni de grau 3,5 2,8
Tarate de grau 48,4-50,4 38,5
Orez brut 3,4 -
Orez decorticat 0,5 -
Orez semicuratat n = 95 - 96% 2,6 -
Orez curatat n = 93 - 94% 1,9 -
Orez foarte bine curatat 0,8 -
Tarate de orez 21,0-31,6 28,6
Tarate de orez degresate 27,0 -
Taréate de orez” parboiled” 31,5 -
Tarate de orez “parboiled” degresate 51,5 -
Porumb integral 11,7 -
Tarate de porumb 69,7 60,6
Ovaz 34,8 -
Faina de ovaz 8,3 -
Tarate de ovaz 17,7-18,6 15,2
Orz 5,9 -
Secara - 14,2
Faina de sorg integrala 14,3 -
Faina de sorg decorticat 11,8 -

Compozitia in fibre alimentare a legumelor, leguminoaselor si

semintelor
Tabel 2

Fibre alimentare, g/100gSU
Produs

AOAC-TDC Englyst
Varza 24,4-251 21,6
Conopida 28,7 -
Brocoli 28,0-31,0 10,1
Salata verde 27,0 -
Sparanghel 23,0 -
Spanac 28,3 -
Ceapa 13,5-22,2 -
Telina 26,8 -
Patrunjel 31,6 -
Rosii 17,5 15,3
Castarveti 21,6 -
Ardei gras 22,8 -
Morcovi 25,1-27,0 25,4
Gulii 24,0 -
Cartofi 6,2-7,9 -
Napi 27,2 -
Dovleac 11,4 -
Sfecla rosie 294 -
Ridichi 26,3 -
Mazare 25,7 -
Soia uscata 19,4 16,9
Soia verde 16,6 -
Tarate de soia 69,7 63,7
Castane 9,9 -
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Compozitia in fibre
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alimentare a fructelor

Produse pe baza de cereale cu continut ridicat de fibre

Tabel 3

Fibre alimentare,g/100gSU
Produs

AOAC-TDC | Englyst
Mere - 14,9
Pere 9,3-12,9 -
Prune 33-35 -
Prune uscate 38,3 -
Caise 55,4-69,0 -
Piersici - 13,9
Capsune 18,2 -
Coacaze 22,5 -
Struguri 2,5-4,6 2,2
Pepene verde 2.1 1,9
Pepene galben 9,1 -
Stafide 20,3 19,4
Portocale 10,5-19,4 -
Grapefruit 7,8-9,6 -
Ananas 6,5 -
Banane 7,0 6,8
Kiwi 16,2 15,2

in tabelele 4 si 5 sunt prezen-
tate datele cu privire la continutul
de fibre alimentare in unele sorti-
mente de péine, specialitati de
panificatie si produse pentru micul
dejun, ce se consuma frecvent in

Tabel 4

Fibre alimentare,% raportat la
Sortimentul

SuU Masa
Produse de panificatie cu ovaz 5,5 3,9
Paine cu grau in amestec 8,5 55
Paine cu seminte de in 9,9 6,2
Paine taraneasca de secara 10,0 5,9
Paine de secara in amestec 10,1 6,1
Paine de triticale 9,0 6,1
Produse de panificatie din faina graham 10,2 7,3
Produse de panificatie cu cereale 10,1 6,0
Toast cu tarate 4.4-11,7 2,9-76
Paine de secara integrala, prajita si tare 11,9 11,0
Paine integrala de grau 11,5 7.4
Paine integrala de secara 10,3 4.8
Paine din ovaz 5,5 3,9
Cornflakes 4.0 3,8
Musli 8,0-10,6 7,2-9,5
Musli cu tarate 16,8 15,3
Fulgi de ovaz 41 3,7
Snacks-uri extrudate 13,1 12,4

Continutul in fibre alimentare si solubile a unor produse pentru

mic dejun si gustare

Germania, S.U.A., Anglia. Valorile
reprezinta fibrele totale, fara sa se
specifice metoda de analiza. Ger-
mania, Austria, tarile nordice, con-
suma cu predilectie painea de se-
cara, care contine fibre solubile, in-
solubile are un gust placut dulceag.
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Tabel 5
Fibre% o
Produs Umiditate,%
TDF SDF
Franzelute englezesti 2,78 0,84 431
Franzelute cu tarate 3,25 0,75 23,3
Crackers din faina integrala 10,86 1,77 1,9
Graham cu miere 2,98 1,27 3,0

SERVTEC CEREAL SRL

Str. Constantin NACU nr. 3; 020995
BUCURESTI - 2; ROMANIA

SOCIETATE MIXTA ROMANO-FRANCEZA

Tel/Fax: 021 31583 63
Tel: 021 303 96 03
Mobil: 0722 29.57.57
E-mail:  stcereal@fx.ro
Importator direct

Distribuie gama completa de
tesaturi tehnice pentru

morarit si accesorii

* NYTAL furnizor SEFAR - ELVETIA
* MONODUR furnizor VERSEIDAG - GERMANIA
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