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www.recuperaredebite.ro

In vanzarea si distributia pro-
duselor - graul, faina, drojdia - de
cele mai multe ori trebuie sa
acordam credit clientilor nostri.

Uneori acestia nu-si onoreaza
debitul in conditiile stabilite initial,
cauzandu-ne probleme cu lichi-
ditatile.

Si atunci suntem pusi in
situatia neplacutd de a gasi
solutii...

- Tncercam sa negociem un
nou termen de plata

- apelam la avocati sperand
cé debitorului i-au ramas active
care sa ne acopere pierderile...

Procedurile de recuperare
sunt laborioase, consuma timp,
necesita personal calificat si
sunt asociate cu un nivel crescut
de stress.

Aceste resurse pot fi econo-
misite apeland la un serviciu pro-
fesionist de recuperare de debi-
te.

Folosind servicii profesio-
niste de colectare de debite

transmitem in piatd imaginea
unei companii care actioneaza
in  timp util impotriva rau
platnicilor si nu accepta pierderi
din neincasare si, in acelasi timp,
ne permite sa ne concentram
asupra activitatilor de baza: pro-
ductie si vanzare.

Prin aceste servicii profesio-
niste, timpul mediu de recupe-
rare al debitelor pe cale amiabila
si costurile asociate sunt net
avantajoase celorlalte proceduri
de recuperare.

CreditPlus Consulting &
Collection, agent al TCM Ldt."*
si ACA int?, opereazi pe piata
colectorilor de debite din
Romania din 1999 si este spe-
cializata in recuperarea debite-
lor pe cale amiabila prin con-
strAngerea legalda a debitorului
ajungénd la esalonare, compen-
satie, barter sau alte solutii
menite sa stinga datoria.

Rata de succes a cazurilor
preluate este de 60%, iar banii

1. Tota Credit Management Group
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debitorului ajung in contul Credi-
torului.

Modul de lucru al CreditPlus
este orientat catre rezultat, iar
Procentul de reusitd se aplica
numai asupra sumei recupe-
rate.

Deblocarea unor resurse in-
certe - reintoarcerea creantei in
patrimoniul clientului, rezultate
diverse ale investigatiilor,
rapoarte pentru fiecare caz in
parte, indiferent de finalitatea ca-
zului, precum sgi consultanta
acordata de catre specialisti,
care va vor prezenta greselile ce
nu mai trebuie repetate, sunt
beneficii certe ale colaborarii cu
CreditPlus.

Baza de date cu debitori
poate  fi consultata prin
ANAMOB.

Membrii ANAMOB pot con-
tacta CreditPlus la:

B-dul Tineretului nr. 17, Bl. Z5,
Sc. 1, Ap. 2 Sector 4,

Tel/ Fax 021-331-0841;
021-331-0842; 021- 331-2909,
e-mail: sales@creditplus.ro

Rata de succes este invers
proportionala cu vechimea debitului

Vechime
debit (luni)

Starea Succes
interioara a CreditPlus
directorului

< 70% ‘3>
<50% 6 >
<40% 12 >
35 18 >
< 25 24 >
0
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FIBRELE ALIMENTARE
UTILIZATE IN
INDUSTRIA DE
PANIFICATIE (1)

Este cunoscut faptul ca in
tarile civilizate prima cauza a
mortalitatii si morbiditatii o consti-
tuie bolile cardiovasculare, deter-
minate de malnutritie cu exces
de lipide, in special saturate si de
sare si de lipsa fibrelor alimenta-
re. Bolile cardiovasculare contri-
buie astazi la decese n proportie
de 39,2%, urmate de cancer cu
24,3%, boli pulmonare cronice
cu 3,4%, diabet cu 1,9% si boli
cronice ale ficatului cu 1,8%.

Desigur, la aceste cauze ali-
mentare se mai adauga si o serie
de cauze caracteristice epocii
moderne cum sunt: sedenta-
rismul, stresul, fumatul, poluarea
etc.

Odata cu largirea ofertei de
produse alimentare, preferintele
consumatorului au evoluat, fiind
determinate in principal de in-
teresul pentru sanatate.

Grasimile, zaharul, colestero-
lul, sarea, conservantii, colo-
rantii, aromatizantii si indulcitorii
artificiali sunt componente ali-
mentare pe care consumatorul
modern le evita, preferand in
schimb alimente naturale, proas-
pete, ce contin vitamine, fibre ali-
mentare, proteine, fier si o canti-
tate redusa de lipide, zahar sau
aditivi alimentari.

Pentru o alimentatie sana-
toasa si o dieta echilibrata cel
mai bun ghid il reprezinta pirami-
da alimentelor elaborata de Fun-
datia Australiana de Nutritie, pi-
ramida recunoscuta si preluata

de majoritatea tarilor inclusiv
Romania.
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Fig. 1. Piramida alimentelor
elaborata de Fundatia
Australiana de nutritie

La baza piramidei se gasesc
cerealele si produsele cereali-
ere, fructele si legumele, alimen-
te ce trebuie consumate zilnic si
in cantitati mari, 4 portii pe zi, iar
la varf se gasesc grasimile si za-
harurile rafinate, al caror aport
trebuie controlat si limitat.

La mijlocul piramidei se
gasesc laptele, produsele lac-
tate, ouale, carnea, pestele, le-
guminoasele care trebuie con-
sumate moderat, cu exceptia
lactatelor care ideal se pot con-
suma 2 portii zilnic, chiar 4 de
catre copii.

Ca necesitate a imbunatatirii
sperantei de viata si a calitaii
vietii omului modern, au aparut
alimentele functionale.

In prezent nu existd o defi-
nitie universal-valabila pentru ali-
mentele functionale, ci doar cre-
dinta  universalda cad ele
reprezinta alimentele viitorului.

Trebuie facuta deosebirea
dintre alimentele fortifiate si cele
functionale. Alimentele fortifiate
sunt destinate, in principal, pre-
venirii  deficientelor nutritionale
ale unor consumatori.

Alimentele functionale,
reprezinta o hrana ce ajuta la
prevenirea sau tratarea unor
boli, promovand starea gene-
rala de sanatate a consumatoru-
lui. Alimentele fortifiate se
incadreaza in categoria alimen-
telor functionale.

Produsele cerealiere repre-
zinta un aliment vector pentru
suplimentarea dietei cu vitamine,
in special A, E si C, cu minerale,
mai ales fier, seleniu si zinc si cu
fibre.
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Fibrele de grau si secara au
efecte favorabile evidentiate n:

® combaterea constipatiei i
legarea acizilor biliari, reducand
riscul cancerului de colon;

® excretia marita de extrogeni
in fecale, ceea ce reprezinta un
factor de protectie fata de cance-
rul mamar si endometrial;

® reducerea riscului de boli car-
diovasculare si diabet.

Fibrele din ovaz exercita un
efect benefic in:

® reducerea picului glicemic
postprondial si a raspunsului in-
sulinic;

® diminuarea nivelului LDL-co-
lesterolului, factor corelat pozitiv
cu ateroscleroza si bolile cardio-
vasculare.

Fibrele din taratad de orez au
efect accentuat in normalizarea
functiilor colonului, si Tn reduce-
rea nivelului colesterolului si a
hiperlipidemiilor.

Fibrele NSP  (non-starch
polysaccharides) respectiv celu-
loza, hemiceluloza, substantele
pectice, inulina, guma agar etc,
influenteaza metabolismul glu-
cozei.

Termenul general acceptat
de fibre alimentare a fost inven-
tat de Hipsley in 1953. In gene-
ral prin fibre alimentare se
intelege materialul vegetal care
rezista atacului enzimelor
umane.

Fibrele alimentare includ con-
stituentii peretilor celulari ai plan-
telor si acel 2% corespunzator
polizaharidelor utilizate ca adi-
tivi alimentari.

Dupa unii oameni de stiinta,
desi nu este component al
peretilor celulari vegetali, ami-
donul rezistent intrd Tn categoria
fibrelor alimentare.

Unii considera acidul fitic sau
fitina, in catogoria fibrelor pe mo-
tiv ca apartine peretelui celular si
nu este digerata in tractul diges-
tiv uman insa nu este un glucid.

Majoritatea oamenilor de sti-
inta, sustin ca o fibra adevarata
trebuie sa& fie de natura gluci-
dica.

Prof. univ. dr. ing. ec.

Mihai Leonte



De 5 ani de zile ANAMOB NEWS vi tine la curent cu tot ce este nou !

COMUNICATE

MAPAM

Rezerva de stat

In anul 2003, recolta mondiala
de grau a inregistrat cel mai scazut
nivel din ultimii 6 ani, respectiv
554,4 milioane tone, comparativ cu
610,1 milioane tone in anul 1997.

In Roméania, temperaturile sca-
zute si seceta au compromis peste
680 mii ha, influentand nivelul pro-
ductiei de grau. In vederea
asigurarii necesarului pentru con-
sumul populatiei, s-a apelat la im-
port.

La finalul anului 2003, pe fon-
dul unei oferte limitate la nivel
mondial $i a unei cereri sustinute
din partea Chinei, preturile pe piata
internationala au inregistrat
cresteri de pana la 50%, care
s-au reflectat si in preturile cu care
s-a realizat importul in Romania.

Aceasta situatie a influentat di-
rect pretul péinii. Pentru a contra-
cara aceste evolutii, in vederea
mentinerii pretului painii la un nivel
constant, a fost luatd decizia
scoaterii de la rezerva de stat, cu
tittu de Tmprumut, a cantitatii de
150 mii tone grau, care se acorda
agentilor economici cu activitate
de morarit si/sau panificatie.

Prin Ordinul Ministrului agricul-
turii, padurilor, apelor si mediului
nr. 973 din 27.11.2003, au fost sta-
bilite criteriile de repartizare a can-
titatilor de grau si a fost constituita
Comisia pentru analiza cererilor
societatilor comerciale de morarit
si panificatie beneficiare a graului
de la rezerva de stat, din a carei
componenta fac parte reprezen-
tanti MAPAM, ai patronatului de ra-
mura (ROMPAN) si procesatorilor
(ANAMOB).

Au solicitat grau cu titlu de im-
prumut, un numar de 147 societati
comerciale cu obiect de activitate
morarit si/sau panificatie.

Totodata, au fost analizate do-
cumentatiile depuse, cu date pri-
vind capacitatile de productie ale
solicitantilor, productiile realizate in
perioada 01.01- 30.11.2003 si can-
titatle de grau solicitate de la
rezerva de stat, rezultdnd ca un
numér de 143 societati au inde-
plinit cerintele pentru a beneficia
de gréu de la rezerva de stat.

Derularea operatiunilor privind
livrarea si restituirea cantitatilor de
grau imprumutate din rezerva de
stat in anul 2003, face obiectul
contractelor incheiate intre agentii
economici autorizati si Adminis-
tratia Nationala a Rezervelor de
Stat care gestioneaza rezerva
nationala de grau.

Din informatiile furnizate de Pa-
tronatul Roméan din Industria de
Morarit, Panificatie si Produse Fai-
noase, la sfarsitul anului 2003,
cantitatea de grau nerestituita la
rezerva de stat era de circa 25 mii
tone.

Decizia de prelungire a ter-
menului pentru restituirea can-
titatilor de grau, imprumutate in
anul 2003, a fost luata tocmai pen-
tru a evita greutatile care s-au ivit
si pentru a asigura ritmic populatia
Cu paine.

Procesul de acordare a impru-
mutului de 150 mii tone grau pen-
tru panificatie a fost cat se poate
de transparent, intrucét criteriile si
analiza Tndeplinirii acestora au fost
cunoscute, dovada fiind numarul
mare de solicitanti, iar rigoarea
verificarilor a determinat aprobarea
numai a acelora care au indeplinit
conditiile.

Nu se poate discuta despre
lipsa de transparenta intrucat so-
cietatile de mordrit si panificatie din
38 de judete au solicitat grau din
rezerva de stat.

Aceasta masura a intervenit pe
piatd ca un tampon pentru calma-
rea preturilor materiei prime.

Preturi

Buletinul de informare alcatuit
de Serviciul Politici Comerciale si
Reglementarea Pietelor Agricole
din cadrul Ministerului Agriculturii,
Padurilor, Apelor si Mediului
prezinta preturile de achizitie
en-gros pentru grau si porumb
pentru perioada 16-22 februarie
2004, din recolta anului 2003.

Astfel, la grau, cele mai ridicate
preturi au fost Tnregistrate n
judetele Arad (8,5-9 mil. lei/tona),
Mures si Suceava(8-9 mil.lei/tona),
Arges (8-8,5mil. lei/tond) si Mara-
mures (8-8,1mil. lei/tona).

Cele mai scazute preturi pentru
grau sunt in judetele lasi (6,3-7

mil.lei  /tonda), Bihor (6-6,5
mil.lei/tona), Salaj (6-6,5
mil.lei/tona), Caras Severin
(6,5-7,5 milleitond) si Bistrita

Nasaud (6-7mil.lei/tona).
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In ceea ce priveste preturile la
porumb acestea variaza intre 4,5
si 9 mil.lei/tona. Astfel, cele mai
mari preturi sunt in judetele Arad
(8,5-9 mil.lei'tona), Teleorman
(7,5-8 mil.lei/tona), Suceava,
Mures si Arges (7-8 mil.lei/tona).

Preturile cele mai scazute pen-
tru porumb sunt inregistrate in lasi
(4,5-6 mil.lei/tona), Braila (4-4,5

mil.lei/tona), Vrancea (4,5-5,4
mil.lei/tona), lIfov (5,5-6
mil.lei/tond), Tulcea si Bistrita

Nasaud (5-6 mil.lei/tond) si Praho-
va (5,5-6 mil.lei/tona).

"Piata produselor de
morarit si panificatie”

ANAMOB va ofera date
pretioase legate de sectorul
morarit-panificatie, actualizate la
nivelul anului 2002 inclusiv,
partial 2003.

Sunt tratate aspecte pe care
orice firma ce activeaza in
sectorul de morarit, panificatie
sau domenii conexe (echipa-
mente, aparatura de laborator
etc.) trebuie sa le cunoasca:

® piata cerealelor,

® productia de produse de
morarit gi panificatie (total i pe
judete),

® consumul mediu anual pe
produse de morarit si panificatie
(total si pe judete),

® produse romanesti
produse importate,

® preferintele romanilor,
® estimarea pietei negre,
® cotele de piata ale firmelor de
morarit si panificatie (total si pe
judete),

® top-ul firmelor: morarit-panifi-
catie, depozitari cereale

® sistemul de distributie al pro-
duselor de morarit si panificatie,
® evolutia pietei, a preturilor si
previzionari ale consumului,

® forta de munca si salarizarea
etc.

Puteti achizitiona aceasta
analiza sectoriala ampla numai
la ANAMOB! Pret: 150 euro la
cursul BNR al zilei. Membrii
ANAMOB: 20% reducere!

Contact: dna Angelica Tugca,
tel: 021 242-2113, 243-4400.

versus
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PANIFICATIE

Export de paine
englezeasca in Rusia ...

Brutaria CHESHIRE'S Ro-
berts din Marea Britanie spera sa
cucereasca Rusia Tn incercarea
sa de expansiune globala. Firma,
localizatd Tn Northwich, aprovi-
zioneaza deja Japonia si mai
multe tari din Europa cu péine
congelata.

Acum este in tratative pentru
exportul de paine in Moscova.
Presedintele David Roberts a fir-
mat ca “Sandvigurile facute cu
pdine englezeascd alba, cu
sectiunea patrata, feliata sunt
foarte populare peste hotarele
Marii Britanii. Acestea au devenit
meniul principal al unei mese de
prénz, deoarece din ce in ce mai
multd lume méanénca pe fugd."
Oamenii prefera péinea en-
glezeasca. Ea este facuta astfel
incat pretul este destul de mic,
iar gustul este la fel de bun a
doua zi ca si in prima zi. “De-
ruldm afaceri cu stréinatatea de
acum 6-7 ani. Pe ladnga péinea
alba feliata, exportam gi péine in-
tegrala, péine cu tomate gi mas-
line si paine cu spértura de grau.
In acest moment suntem in trata-
tive cu Rusia pentru furnizarea in
aceastd tard a produselor
noastre, pe masura deschiderii
acestei piete."

Roberts Bakery face parte din
grupul Frank Roberts and Sons,
care ruleaza anual 59 mil. lire
sterline si are 800 de angajati.
Brutaria da socoteala pentru cir-
ca 40 mil. lire grupului de véan-
zari, 10% provenind din expor-
turile de paine congelata catre
firmele de catering si fabricantii
de sendvisuri.

Celelalte 10 mil. lire sunt de-
rulate de Pastry Case care
furnizeaza turta dulce si alte pro-
duse brutariilor si supermarke-
turilor din jurul Marii Britanii. DI.
Roberts, fiul fondatorului grupu-
lui, afirma ca brutaria produce
12.000 péini/ora, folosind 700
tone de faina/saptamana. Pen-
tru relansarea afacerii s-au
cheltuit 250.000 lire pentru un
nou logo si un nou ambalaj.

IND. ALIMENTARA

“Seceta” de grau...

Era o vreme cand o criza pre-
lungita si larg raspandita de grau
determina inflatie, iar o criza glo-
bald insemna inflatie globala. Tn
acest an, cu cel mai scazut nivel
al stocurilor din ultimii 30 de ani si
cu pretul graului care a luat-o
razna, este foarte posibil ca acest
lucru sa nu fie macar observat de
consumatori...

Se pare ca toate problemele
se sparg numai in capul industriei
alimentare.

Productiile stagnante de grau
la hectar, cresterea cererii la
sfarsitul anilor ‘90 culminand cu
seceta de anul trecut din Europa
au condus la aparitia crizei actu-
ale. Odata cu epuizarea sto-
curilor mondiale de rezerva,
pretul graului a crescut de anul
trecut cu mai mult de 50%.

Riscul cresterii in continuare a
preturilor exista, iar producatorii
asteapta cu sufletul la gura pro-
gnoza meteo, in timp ce ope-
ratorii pe piata cerealelor
urméaresc evolutia Chinei, care
oscileaza intre pozitia de impor-
tator net si cea de exportator.

Pentru industria alimentara
aceasta problema cu materia
prima vine intr-un moment deli-
cat. Consumatorii nu sunt dispusi
sa plateasca mai mult pentru
nimic, nici pentru produsele de
baza si, mult mai important decat
aceasta, este faptul ca marile
retele de supermarketuri sunt de-
cise sa nu-i forteze sa plateasca
mai mult.

Cum cea mai mare cantitate
din grau se transforma in faina,
apare o reactie in lant care influ-
enteaza negativ cotele de profit
pornind de la industria de morarit,
la panificatie, cereale pentru mic
dejun si paste fainoase.

Morarii, cum este de exemplu
compania britanica Rank Hovis,
au marit deja de doua ori preturile
la faina. Pretul pdinii a crescut gi
el, dar nu proportional pentru a
acoperi cresterile de costuri. Sin
ultimile luni o serie intreaga de
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companii din Europa Occiden-
tala, ca de exemplu Cranswick,
Northern Foods si Greencore au
aratat in mai multe randuri ce
presiune crescanda se mani-
festa asupra procesatorilor.

Presiunea marjelor mici de
profit nu se manifesta numai la
nivelul celor care fac paine sau
sandvisuri. In aceastd sé&pta-
mana, holdingul industrial pro-
ducator de amidon Tate & Lyle, a
anuntat c& marjele sale de profit
au fost serios diminuate datorita
costului ridicat al graului, care nu
a putut fi introdus in pretul pro-
duselor finite si deci transferat cli-
entilor sai, datoritd competitiei
dure pe piata in domeniu.

Si alte sectoare — care la pri-
ma vedere ar fi improbabil sa fie
afectate de preturile in continua
crestere la grau — au inceput sa
resimta aceasta criza.

Sectorul cresterii pasarilor
este unul din cele afectate si se
pregateste pentru un an greu, pe
seama cresterii pretului graului
furajer. Cum furajele conteaza in
proportie de 40% in pretul puilor
griller, urmare a crizei graului
preturile deja au crescut cu 20%
si se anunta si alte scumpiri la
orizont.

Problema reald pentru multi
procesatori este ca aceasta criza
de grdu nu este ceva singular,
pur si simplu este ultima (in sen-
sul de cea mai recenta...) dintr-un
lung sir de crize.

... Si posibile masuri din

partea industriei

Pe masura ce companiile de
pe intreg lantul alimentar au
incercat si incearca cu disperare
sa-si reduca costurile, a devenit
clar ca pentru a actiona ca un zid
intre o piata extrem de volatila si
consumatorii din ce in ce mai
pretentiosi, eficienta este
necesara dar nu si suficienta.

Din ce in ce mai imperios se
manifesta necesitatea aplicarii
managementului riscului.

Riscul unor crize viitoare de
grau poate sa dispara sau nu.
Cresterea mare a cererii de grau,
in special din partea Chinei a
bulversat practic piata mondiala.
Dar un alt mare producator mon-
dial de grau, Rusia incearca sa
devina exportator, deoarece
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Irlanda:
fungicidele
nu mai fac fata...

Noua generatie de fungicide,
eficienta pana nu demult in
apararea graului de boala deter-
minata de Septoria tritici, nu mai
are in prezent nici o valoare.

Cercetatorii de la centrul Tea-
gasac au descoperit anul trecut
ca rezistenta la fungicide este in
prezent foarte mare, situdndu-se
intr-un interval de la 9% la 84%.

Dr Jimmy Burke, director al
Centrului Teagasc Crops Re-
search din Oak Park, Carlow, i-a
sfatuit pe fermieri sa ignore aces-
te noi fungicide Tn efortul lor de a
controla boala graului.

"Noi am fost cei dintai care
am descoperit nivelul de rezis-
tentd prin utilizarea tehnicilor
DNA si ca aceste noi substante
chimice nu mai sunt capabile sa

cererea pentru piata sa interna a
scazut - furnizdnd la timp marfa
pe piata mondiald. Ramane to-
tusi o ecuatie inconjurata de

=

“daca” si “dar’...

Industria alimentara s-a con-
fruntat intotdeauna cu riscuri.
Riscul a dat nastere la pietele fu-
tures - pentru stomace si intes-
tine de porc, suc de portocale si
cartofi. Dar industria s-a dat la o
parte pe masura ce propriile in-
strumente de risc deveneau do-
meniul expertilor financiari si a
companiilor de comert.

Pusa fatd in fatd cu necesi-
tatea de a pastra actualul nivel
de preturi, chiar daca preturile
materiilor prime cresc peste ma-
sura, asa cum este cazul graului,
s-ar putea sa fie necesar ca in-
dustria alimentara europeana sa
priveasca managementul riscu-
lui ca o prioritate mai mare decat
managementul costurilor.

www.bakeryandsnacks.com

controleze boala Septoria din
culturile de grau”, a spus el.

El a mai adaugat ca inefi-
cienta noilor fungicide, denumite
strobilurine, combinata cu
semanatul in conditi nefa-
vorabile au facut ca fermierii din
Irlanda sé&-si piarda pozitia de cei
mai de succes cultivatori de ce-
reale din lume, pozitie detinuta
de acestia in 2000 si 2001 si pe
care s-au situat in ultimii 25 de
ani.

Dr. Eugene O'Sullivan de la
centrul de cercetari a afirmat ca
Septoria, cunoscuta sub denu-
mirea comuna de “patarea frun-
zelor?, este o boala serioasa a
graului care afecteaza in special
productia la hectar.

Noile fungicide, folosite in ul-
timii 10 ani, dar la care s-a apelat
foarte mult in ultimii 5 ani, au
asigurat fermierilor din Irlanda o
productie de peste 10 tone/ha,
cu cel putin 0,5 tone/ha mai mult
decéat obtinea orice cultivator de
oriunde din lume.

Cand au fost introduse in
agricultura, fungicidele au fost
privite ca “substantele minune”
pentru controlul bolii Septoria,
boala foarte raspandita in Irlanda
datorita climatului umed din
aceasta regiune.

Dr. Brendan Dunne, care lu-
creaza la acelasi centru de cer-
cetari, a afirmat ca este foarte
important ca o noua procedura
de a controla aceasta boala a
graului sa fie elaborata in cursul
acestui an.

El a sugerat ca in acest an ar
trebui folosite vechile fungicide
pe care fermierii le foloseau pana
la aparitia strobilurinelor.

Dr. Jim O'Mahoney, consilier
sef pe probleme agricole de la
centrul Teagasc, a afirmat ca
noua generatie de fungicide va
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avea inca un rol in controlul bo-
lilor din culturile de orz si ovaz,
dar nu si in cele de grau.

Tot el a mai spus ca cei
16.000 de fermieri din tara au in-
samantat deja circa 80.000 de
hectare cu grau de toamna si da-
torita vremii favorabile si folosirii
vechilor fungicide, Irlanda si-ar
putea recapata pozitia de lider
mondial Tn ceea ce priveste pro-
ductia la hectar.

Un expert francez in cheltuie-
lile necesare lucrarilor agricole,
Dr. Andree Defois, din cadrul
Strategy Grains din Franta, a
spus ca pretul cerealelor ar tre-
bui sa creasca treptat, cu valori
moderate, pe masura corelarii
ofertei cu cererea, depasind ast-
fel pragul minim inregistrat la in-
ceputul secolului 21.

Rusia:
licitatii de cereale din
18 februarie

Licitatia de cereale va Thcepe
pe sapte piete de schimb fin
regiunile cheie producatoare de
cereale pe data de 18 februarie
si in cadrul careia se asteapta sa
fie achizitionate 1,6 miloane tone
de cereale, a declarat Ministerul
Agriculturii.

Specialistii au afirmat ca sesi-
unile comerciale se vor derula
conform deciziilor guvernamen-
tale care au drept scop stabiliza-
rea preturilor cerealelor, preturi
care au crescut foarte rapid in ul-
timul timp.

Principala conditie pentru de-
rularea acestor sesiuni de lici-
tatie este aceea ca cerealele sa
fie achizitionate la un pret mai
mic decét pretul pietei.

De exemplu, pretul de pornire
pentru graul de panificatie de
grad 3 a fost stabilit la 154 $/tona
in timp ce graul de gradul 4 si se-
cara pentru panificatie se vor vin-
de la pretul de 119 respectiv
87%/tona.

Aceste preturi sunt foarte
avantajoase pentru brutari. Ei Tsi
vor vinde apoi produsele la
preturi prestabilite prin decizii
ale autoritatilor.
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Graul:
‘o batalie continua’

Cresterea pretului la grau de-
termina negocieri dure pe tot
lantul de aprovizionare in care,
considera morarii gi brutarii, toti
participantii trebuie sa suporte
cate ceva din cresterile de cos-
turi.

“In Marea Britanie morarii au
marit preful la faina de cel putin
doua ori de asta vara cand gravi-
tatea  situatiei a  devenit
evidentad”, a aratat Peter Jones
directorul Rank Hovis, cea mai
mare companie de morarit din
Marea Britanie, intr-un interviu

acordat BakeryandSnacks.com.

Seceta de anul trecut din
Europa a determinat pentru al
treilea an consecutiv obtinerea
unei recolte foarte slabe cantita-
tiv, ceea ce a determinat epuiza-
rea stocurilor mondiale tampon si
o crestere brusca a preturilor cu
cel putin 50%.

“Toatd Ilumea din industrie
incearcéd din greu s& faca fata
cresterii preturilor gi s& mini-
mizeze impactul acesteia - fermi-
eri, morari, brutari, vanzéatori cu
amanuntul, dar practic trebuie sa
renegociem aproape zilnic. Ar fi
minunat s& vedem costurile su-
plimentare transferate la fiecare
verigé din lant, dar nu vad ca asa
ceva sa se intdmple prea
curdnd’, a mai aratat Jones.

“Pretul péinii a crescut o daté
in Marea Britanie anul trecut in
august gi in felul acesta o parte
din influenta pretului graului a
fost trecutd la consumator. Dar
cea mai mare parte a acestei in-
fluente este absorbita in lantul de
productie”.

Nu este mai putin adevarat ca
presiunea costurilor este acuta
asupra tuturor etapelor de pro-
ductie. “Toti avem aceeasi
problema. Costurile celorlalte
materii prime au crescut constant
in ultimii ani si in general aceste
cresteri nu au fost inca recupe-
rate. Dar cum preful gréului a
crescut atat de mult, am ajuns si
noi la o limita si trebuie sa marim
preturile, s& incercdm s& ne re-
abilitdm marjele de profit’, a afir-
mat Jones.

Rank Hovis are slabe spe-
rante de revenire a preturilor la
nivelurile anterioare in scurt timp.
“Existd ceva cantitdti de gréu
pentru achizitie la noua recolta,
iar pretul este in mod sigur mai
mic decét cel actual’, dar pentru
a mentine un nivel scazut al
pretului este nevoie de o recolta
buna de grau anul acesta, a ex-
plicat Jones. “Si in orice caz,
chiar dacad se preconizeazd o
scadere a preturilor, in nici in-
tr-un caz nu vor reveni la nivelul
existent inainte de declansarea
crizei, deci chiar si asa vor fi pro-
bleme cu marjele de profit.”

www.bakeryandsnacks.com

Grau - Viitor luminos
pentru cereale?

Cresterea populatiei globului
si modificarea obiceiurilor ali-
mentare - mai ales in cazul
economiilor Tn plina dezvoltare -
au condus la o crestere con-
stanta a cererii de alimente, ceea
ce va avea un impact pozitiv asu-
pra preturilor mondiale a se-
mintelor de consum, a afirmat un
analist financiar in domeniu.

Dr. Andree Defois de la Stra-
tegy Grains (Franta) a afirmat in
cadrul unei conferinte organi-
zate la sfarsitul lunii ianuarie de
autoritatea irlandezd de dez-
voltare de produse alimentare,
Teagasc, ca scaderea drastica a
productiei la hectar in princi-
palele tari exportatoare a con-
dus, mai ales anul trecut, la
cresterea preturilor cerealelor pe
plan mondial, implicit si in Irlan-
da.

Dr. Defois a aratat ca preturile
mondiale s-au situat la un nivel
scazut la nivelul anului 2000, dar
ca se preconizeaza o revenire
inceata si moderata pe termen
mediu, pe masura ce oferta se
echilibreaza si cererea la nivel
mondial creste.

Dar cum oferta de grau in mo-
mentul de fata este incapabila sa
faca fata cererii actuale, stocurile
find cele mai scazute din ultimii
30 de ani, iar industria se chinuie
sa faca fatd costurilor din ce n
ce mai ridicate in acelasi timp
pastrandu-si avantajele pe o
piatda extrem de competitiva,
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ideile sale par extrem de opti-
miste. O recolta foarte bogata in
2004 ar arata ca dr. Defois are
dreptate, dar nu exista nici o ga-
rantie in acest sens.

“Factorii de influentd globala,
cum ar fi reducerea cu 3% a su-
prafefei cultivate cu grdu in
Statele Unite si rezervele Chinei
care in prezent sunt foarte sca-
zute, contribuie la scaderea can-
titétilor de grau disponibile la ni-
vel mondial si la o crestere a
preturilor. Se pare c& totugi,
recolta de grau in spatiul ex-so-
vietic va fi mai bund in 2004, a
afirmat dr. Defois. Criticii Tnsa nu
ar fi de acord nici cu aceasta afir-
matie, aratdnd ca in Rusia si
Ucraina productia la hectar in
2003 a fost mult sub asteptari si
nu existd nici o garantie ca
aceasta situatie nu se va repeta
si in 2004.

Pe aceeasi linie optimista, dr.
Defois a adaugat: “Chiar daca
tendinta preturilor in viitorul apro-
piat este crescatoare, comparativ
cu anii ‘90, aceasta nu inseamna
cd preturile vor raméne la nivelul
actual ridicat.”

La aceeasi conferinta, dr. Eu-
gene O'Sullivan de la Teagasc
Tillage Research Centre a facut
publice detalile unei anchete
nationale efectuate de Teagasc
privind eficienta noilor fungicide
numite strobilurine pentru trata-
rea bolilor cerealelor. El a aratat
ca peste 95% din loturile esanti-
onate anul trecut, tratate cu noile
fungicide, au prezentat fost ata-
cate de Septoria (o0 boala a grau-
lui). Gradul de atac a variat intre
9% si 84%, cu 0 medie de 48%.

Septoria, care in limbaj popu-
lar este numita patarea frunzelor,
este o problema in Irlanda, care
poate determina o scadere ma-
siva a productiei la hectar, ceea
ce nici fermierii si nici industria
alimentara locala, nu-si permit sa
se intample.

“‘Aparitia rezistentei la ceea
ce a fost numit Sdream, face ca
substantele  chimice  pentru
agricultura sa fie o provocare
serioasa pentru cercetatori si in-
dustria internationald de pro-
tectie a plantelor’ a aratat dr.
O’Sullivan.



De 5 ani de zile ANAMOB NEWS vi tine la curent cu tot ce este nou !

Dr. Brendan Dunne de la Tea-
gasc Oak Park a aratat ca anul
acesta trebuie folosite metode
alternative de control si vechile ti-
puri de fungicide pentru a tine
sub control aceastda boala
serioasa. El a avertizat ca “o
slabiciune a eficientei acestor
fungicide pentru combaterea bo-
lilor ar avea un impact major asu-
pra cultivarii cerealelor in Irlan-
da’.

Graul rusesc pe
pietele internationale

Din totdeauna graul a fost
parte integranta din agricultura si
industria alimentara a Rusiei. Dar
o piata interna limitata, diminua-
rea efectivelor zootehnice si sca-
derea consumului de produse de
panificatie a fortat industria s& se
orienteze catre pietele de export -
cel putin asa afirmd Russian Na-
tional Grain Union.

Vicepresedintele Russian Na-
tional Grain Union, Alexander
Korbut, a aradtat ca industria de
morarit $i panificatie trebuie sa se
“reinventeze” pentru a putea tine
pasul cu cresterea rapida a pro-
ductiei de grau. Si cum cererea
pe piata internd a scazut, indus-
tria trebuie sa se orienteze catre
pietele externe.

“Pe de alta parte, pretul gréu-
lui in Rusia este ridicat, ceea ce
face ca piata internd sa fie atrac-
tiva. In acelasi timp, intreaga in-
dustrie mondiala se afla sub influ-
enta cererii mari de grau, ceea ce
constituie o oportunitate pentru
exportatorii rugi s& mdareascé
cantitatile exportate in alte tari.”

in prezent, principalele piete
de export ale Rusiei sunt nordul
si vestul Africii, Orientul Mijlociu
si Asia de sud-est. In Europa
principalele piete de export includ
Polonia si ltalia.

Piata ruseasca este dominata
de cétiva furnizori cheie care
asigura atat piata interna cat si
exportul. Acestia includ compani-
ile occidentale Louis Dreyfus si
Cargill, impreuna cu furnizorii lo-
cali Yug Rusi, Roskhleboproduct
si Ruzzguliay-zerno.

Desi anul trecut productia la
hectar a fost destul de scazuta
datorita verii caniculare, recolta

din anii 2001 - 2002 a fost foarte
buna, pozitiondnd Rusia printre
primele tari in topul exportatorilor
mondiali, alaturi de SUA, Uniu-
nea Europeana, Canada, Austra-
lia si Argentina. Dar datorita
recoltei slabe din 2003 Rusia a
cazut pe locul opt in topul mondi-
al. In 2001 in Rusia s-au recoltat
circa 54 mil. tone de grau, in timp
ce in 2003 recolta a fost doar de
36 mil. tone.

“In ciuda fluctuatiilor cantita-
tive, calitatea graului rusesc a
fost suficient de bund in ultimii
ani,” a mai spus Korbut. “Piata in-
ternationaléd a gréului este libera
si foarte deschisa si ca urmare,
comertul este liber pe diverse
piefe ceea ce inseamna c& mai
exista oportunitati pentru noi.”

In ciuda acestui tablou armo-
nios, Korbut a mai subliniat faptul
ca divizarea fostei Uniuni Sovie-
tice a creat o serie de dificultati in
acest sector.

“Exportul de grdu din Rusia
este destul de puternic. Dar
existé o problema care ne tine pe
loc. Inainte, Uniunea Sovietica in-
cludea Ucraina, Bielorusia si Ka-
zakstanul gi s-a afirmat ca un
mare exportator. In ciuda faptului
ca Rusia s-a desprins de mult de
farile sus-mentionate, multi im-
portatori internationali incé& ne
percep ca pe o ‘piatd unicd”,
ceea ce nu mai este adevarat.”

De asemenea, Korbut a sub-
liniat o serie de probleme cu care
se confrunta industria graului -
probleme care spera sa fie rezol-
vate Tn urmatorii ani. El a afirmat
ca fondurile insuficiente pentru
investitii au determinat lipsuri de
echipamente gi utilaje, deci un ni-
vel scazut de retehnologizare.

In principalele 10 regiuni pro-
ducatoare de grau din Rusia,
care includ Krasnodar-ul,
Stavropol si Rostov, sunt sufi-
ciente depozite si suficient teren
pentru a sustine dezvoltarea vii-
toare pe termen nelimitat. Totusi,
Korbut a aratat ca zone agricole
precum Baskiria si Tatarstanul
sufera de lipsa programelor de
modernizare, datoritd fondurilor
insuficiente.

Acest interviu a fost realizat cu spriji-

nul companiei Market Analysis, special-
izata in analize de piata.

www.bakeryandsnacks.com
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Etichetarea si
trasabilitatea
OMG in UE

incepand cu mijlocul lunii
aprilie, in Uniunea Europeana va
incepe sa fie aplicat regulamen-
tul privind etichetarea si tra-
sabilitatea produselor modifi-
cate genetic. Detaliile sunt spe-
cificate in Regulamentul
1829/2003 privind alimentele si
furajele modificate genetic pre-
cum si in Regulamentul
1830/2003 privind trasabilitatea
si etichetarea OMG-urilor precum
si trasabilitatea alimentelor si a
furajelor obtinute din OMG-uri.
Chiar daca nu este inca foarte
clar modul in care aceste regle-
mentari vor fi aplicate si imple-
mentate vrem sa incercam sa
prezentam obligatile care vor
reveni operatorilor din piata asa
cum rezulta din aceste regle-
mentari.

Principiile fundamentale pen-
tru ambele reglementari sunt:

1. In UE, OMG-urile pot fi pla-
sate pe piata numai daca aces-
tea au tecut printr-o evaluare si in
urma cestei evaluari au fost
declarate ca fiind sigure si tocmai
de aceea au primit autorizatia de
a putea fi plasate pe piata.

2. Se va accepta o solutie in-
termediara pentru OMG-urile
care au obtinut deja o opinie fa-
vorabila de catre autoritatile sti-
intifice competente inainte de in-
trarea in vigoare a noilor regle-
mentari. Aceste OMG-uri pot fi
prezente daca procentul lor este
mai mic de 5% in conditiile Tn
care prezenta lor este imperios
necesara din punct de vedere
tehnic.

3. Furajele obtinute din
OMG-uri vor fi supuse pentru pri-
ma oara unei reglementari legale.
Aceasta se aplica si pentru acei
aditivi folositi la obtinerea nu-
treturilor care contin, sunt alca-
tuiti din sau care sunt obtinuti din
OMG-uri.

4. Aceste reglementari se
aplica numai produselor alimenta-
re si furajere obtinute din OMG,
dar nu si pentru acelea care contin
OMG. Criteriul determinant este,
in orice caz, daca materia prima
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din care se obtine produsul ali-
mentar sau furajer contine OMG.

5. Carnea si alte produse de
origine animala, provenite din ani-
male hranite cu furaje de tip OMG
nu vor cadea sub incidenta acestei
noi reglementari.

6. Fiecare aliment sau furaj
care contine sau care este produs
din OMG trebuie etichetat
corespunzator daca procentul de
OMG este mai mare de 0,9%.

7. in timp ce pand acum eti-
chetarea se baza pe detectare,
aceasta metoda va fi inlocuita de
o etichetare bazata pe procesare.
Aceasta inseamna ca produsele
trebuie sa fie etichetate chiar daca
detectarea OMG nu este posibila,
asa cum este cazul uleiului de
soia sau a produselor fabricate din
amidon.

8. Pentru a se putea furniza to-
tusi dovezi ca un produs procesat
a fost obtinut din OMG-uri, este
foarte important sa fie asigurata
trasabilitatea fiecarui aliment sau
furaj OMG.

9. Trasabilitatea inseamna ca-
pacitatea de a urmari OMG-urile si
alimentele si furajele obtinute din
OMG-uri pe tot parcursul lantului
de productie si comercializare.

10. Alimentele si furajele cu
mai putin de 0,9% OMG nu vor
face subiectul etichetarii impuse
de noile reglementari. Totusi, Tn
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primul rdnd conteaza daca acele
produse sunt indispensabile din
punct de vedere tehnic.

Ambele reglementari au fost
publicate pe 18 octombrie 2003 in
“EU’s Official Journal L 268” si au
intrat Tn vigoare pe 7 noiembrie
2003. Totusi, aceste reglementari
vor putea fi aplicate ceva mai tar-
ziu. Regulamentul 1829/03 va
deveni aplicabil sase luni mai tar-
ziu de la data publicarii, adica pe
18 aprilie 2004, in acord cu artico-
lul 49. Regulamentul 1830/03 va
deveni aplicabil la 90 de zile de la
data publicarii. Prevederile au fost
publicate in Regulamentul
65/2004 pe 16 ianuarie 2004
(“Official Journal L 10”) astfel ca
Regulamentul 1830/2003 va intra
in vigoare pe 15 aprilie 2004, cu 3
zile finainte ca Regulamentul
1829/03 sa intre in vigoare. Con-
secinta acestor lucruri este aceea
ca etichetarea ceruta pentru ali-
mente si furaje va Tncepe sa fie
aplicata in momente diferite.

Regulamentul 1829/03 cu privi-
re la alimentele si furajele modifi-
cate genetic cuprinde trei capitole.
Tn timp ce primul capitol se ocupa
cu organismele modificate gene-
tic, nutreturile modificate genetic
sunt prezentate in capitolul doi. in
capitolul trei sunt prezentate pre-
vederile comune.

Regulamentul se aplica pentru:

a) Organisme modificate gene-
tic destinate fabricarii alimentelor
si nutreturilor (Ex. soia modificata
genetic)

b) Alimente sau nutreturi care
contin sau sunt alcatuite din
organisme modificate genetic (Ex.
un amestec de soia conventionala
si soia modificata genetic)

c) Alimente si nutreturi fabrica-
te din organisme modificate gene-
tic precum si cele care contin in-
gredienti obtinuti la randul lor din
organisme modificate genetic.

In acest fel, produsele care
sunt in prezent sub incidenta Re-
gulamentului 1829/03 sunt,
printre altele, soia, rapita, bum-
bacul si porumbul, precum si orice
aliment sau furaj obtinut din aces-
te materii prime. De aceea nu con-
teazd daca prezenta organisme-
lor modificate genetic poate fi de-
tectata in produsele procesate.

Sursa: Alfred C. Toepfer
International
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Cursuri HACCP

Pregatirea pentru integrarea in
Uniunea Europeana a industriei ali-
mentare se afla intr-o perioada de
maxima importantd, cea a optiunii
ferme pentru calitate. Daca tinem
cont de faptul ca implementarea
unui sistem al calitatii poate dura
intre 6 luni si 2 ani, se poate afir-
ma, de fapt, ca suntem pe ultima
"suta de metri".

ANAMOB, 1n colaborare cu
New Sytems SA - Centrul CALITA
va invita sa participati la sesiunile
de instruire, organizate ca o prima
etapa in cadrul procesului com-
plex de asistentd tehnica pe care
ne propunem sa v-o oferim, pentru
cunoasterea si aplicarea cerintelor
de siguranta alimentara in unitéatile
de morarit si panificatie.

Incredintati fiind c& problemati-
ca sigurantei alimentare reprezinta
o prioritate si pentru societatea
dumneavoastra, asteptam sa dati
curs invitatiei noastre.

® Curs PGH - "Principiile genera-
le ale sistemului HACCP si norme
generale de igiena". Data: 11-12
martie 2004 (joi-vineri) Loc de des-
fasurare: Sinaia, Hotel Caraiman.
Tarif: 7.300.000 lei (include cazare
in camera single si pensiune com-
pleta la hotel) - TVA inclus

Cursul se adreseaza persona-
lului de decizie din cadrul
intreprinderilor, managerilor.

® Curs ISH "Implementarea
sistemului HACCP in industria
alimentara". Data: 16-17 martie
2004 (marti-miercuri). Loc de des-
fasurare: Bucuresti, Centrul CALI-
TA. Tarif: 3.300.000 lei -TVA inclus.

Cursul se adreseazd persona-
lului tehnic ce va face parte din
echipele de implementare a siste-
melor de asigurare a calitétii i si-
gurantei alimentare.

Nota: Confirmarea  participarii
pentru fiecare seminar dorit se va
face n scris, la:

tel/fax: 021/312-5358

021/315-3017

e-mail: training@newsys.ro

Cu precizarea numarului de partici-

panti, a numelui si functiei. Persoa-
na de contact: Gabriela Petrovay.

Plata se face prin O.P. in contul
S.C. New Systems S.A. cu nr.
SV21171574100/ROL, deschis la
BRD-GSG Sucursala Academiei.

inscrierea se face in ordinea
primirii solicitarilor.



