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din cuprins:

® [egislatie ® Serial Q ® Piata cerealelor
® Comunicate MAPAM ®  Prebiotice si probiotice

Siguranpa alimentara:
HACCP! HACCP!
HACCP!

(continuare din nr. trecut)

Principiul 1: Identificarea
alimentelor cu hazard potential

Definitii:
® Hazard: Orice proprietate
fizica, chimica sau biologica ce
poate face un aliment nesigur
pentru consum sau care prezinta
un risc inacceptabil pentru
sanatatea consumatorului. In
Cod de Practica - Recomandari
Internationale, Principii Genera-
le de Igiend Alimentara al CO-
DEX, hazardul este definit ca fi-
ind “un agent biologic, chimic sau
fizic din componenta alimentului,
sau care in conditiile existente n
aliment are un potential efect ad-
vers asupra sanatatii”. in SUA, in
cadrul Code of Federal Regula-
tions (CFR)', sectiunea 120.3

1. Codul Reglementarilor Federale -
totalitatea legilor americane, elaborate de
guvernul federal, valabile la nivel federal

Definitii, hazardul este definit ca
fiind “orice agent biologic, chimic
sau fizic care poate determina cu
mare probabilitate boli sau
vatamari in absenta controlului
acestuia.”

® Risc: Estimarea probabilitatii
aparitiei unui hazard.

® Severitate: Seriozitatea sau
consecinta unui hazard daca
produsul alimentar este con-
sumat.

Masuri  preventive:  Actiuni
sau activitati care pot fi folosite
pentru prevenirea sau eliminarea
unui hazard pentru siguranta ali-
mentului, sau reducerea lui pana
la o limita acceptabila. Masurile
preventive includ o mare varieta-
te de actiuni.

Un hazard trebuie controlat
daca:

1. exista o probabilitate mare
sa apara;
2. daca nu este controlat
corespunzator mai mult ca sigur
ca determina un risc inacceptabil
pentru sanatatea consumatorilor.
Analiza riscurilor este ele-
mentul principal al unui plan
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HACCP. Pentru a intocmi un plan
care previne aparitia acestor ris-
curi pentru siguranta alimentului,
este cruciala identificarea tuturor
riscurilor posibile si a masurilor

de prevenire si control

corespunzatoare.

Numai acele riscuri care sunt
considerate semnificative trebu-
ie supuse procesului de evaluare
(arborele decizional sau alte mij-
loace) a Punctelor Critice de
Control (PCC). Este semnificativ
nivelul de risc pe care o com-
panie este dispusa sa il accepte.
Aceasta este o decizie interna a
companiei care trebuie luata cu
aportul tururor factorilor de con-
ducere. Acesta este momentul in
care trebuie realizata o cercetare
amanuntitd si trebuie luate “de-
ciziile dure”.

Retineti! HACCP ca oricare
alt program de acest fel, este
destinat minimizarii riscurilor,
nimic nu poate asigura zero ris-
curi.

Riscul se determina pe baza
evaluarii probabilitatii si a severi-
tatii.

SEVERITATE

PROBABILITATE +(Consecinte _.>IMPORTANTA

pentru
Consumator)

Factorii de decizie din cadrul
unei companii decid nivelul de
risc pe care pot sa-l accepte.
Acest nivel de risc este evaluat
pentru riscurile biologice, chimice
si fizice pentru fiecare materie
prima si ingredient folosit, pre-
cum si pentru fiecare operatie te-
hnologica.
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Probabilitate Severitate

MICA - Improbabil, risc |CRITICA - Determina
redus automat stare de boala
sau vatamare

MEDIE - Apare uneori |SERIOASA - Poate
determina stari de
boala sau vatamare

RIDICATA - Apare des |MAJORA - Improbabil
sa determine stari de
boala si vatamare

MINORA - Nu
determina stari de
boala si vatamare

Principiul 2: Identificarea
Punctelor Critice de Control
(PCC)
Definitii:
® A controla: Managementul
conditiilor dintr-o unitate de pro-
ductie pentru a intruni criteriile

stabilite.
CODEX, in  documentul
mentionat anterior, defineste

activitatea de control ca “a lua
toate masurile necesare pentru a
asigura si mentine intrunirea cri-
teriilor stabilite in planul HAC-
CP”.

CFR 1n aceeasi sectiune, de-
fineste aceasta activitate “a pre-
veni, a elimina sau a reduce”.

® Punct Critic de Control (PCC):
O etapa in care se poate efectua
controlul si este esential sa pre-
vina, sa elimine sau sa reduca
pana la un nivel acceptabil un
hazard pentru siguranta
alimentara. Un PCC trebuie sa
fie controlat pentru ca produsul
alimentar sa fie sigur si obtinut
constant intr-un proces tehnolo-

gic sigur.
Un PCC este o operatie
specifica Tn cadrul procesului

tehnologic in care aplicarea unei
masuri preventive controleaza
eficient hazardul. Pentru fiecare
hazard semnificativ identificat la
analiza hazardelor, trebuie sa fie
unul sau mai multe PCC in care
hazardul este controlat.

Se considera PCC:

1. punctele in care hazardele
pot fi prevenite. De exemplu,
dezvoltarea agentilor patogeni
in produsul finit poate fi prevenita
prin controlul retetei de fabricatie
sau la fiecare etapa de adaugare
a ingredientilor. Dezvoltarea

agentilor patogeni poate fi
controlata prin depozitare la
temperaturi scazute si racirea
produsului finit.

2. punctele in care hazardele
pot fi eliminate. De exemplu,
agentii patogeni pot fi distrusi
prin incalzire la temperaturi ridi-
cate (fierbere, coacere,
blansare, oparire, etc.), sau
impuritatile metalice pot fi elimi-
nate prin folosirea magnetilor pe
linia tehnologica.

3. punctele in care hazardele
pot fi reduse pana la nivele
acceptabile. De exemplu, riscul
aparitie obiectelor straine (ace,
sfoara, sarme, etc.) poate fi
minimizat prin sortare manuala
sau folosirea meselor vibratoare.

Principiul 3: Stabilirea
limitelor critice

Definitii:
® [imita critica: O valoare pen-
tru care un parametru biologic,
chimic sau fizic trebuie sa fie
controlat la un PCC pentru a
preveni, elimina sau reduce
pana la un nivel acceptabil
aparitia unui hazard de siguranta
alimentara.

CODEX defineste limita cri-
tica fiind “un criteriu care separa
acceptabilitatea de inacceptabili-
tate”.

CFR defineste acelasi con-
cept ca fiind “valoarea maxima
sau minima pentru care un
parametru fizic, biologic sau
chimic trebuie sa fie controlat la
un punct critic de control pentru
a preveni, elimina, sau reduce la
un nivel acceptabil aparitia unui
hazard identificat.”

® Control (ca substantiv):
Situatia in care se urmaresc pro-
cedurile corecte si se intrunesc
criteriile.

® Abatere: Incapacitatea de a
intruni o limita critica.

Aceleasi definitii se regasesc
si in documentul CODEX.

Limitele critice sunt definite
ca fiind criteriile care trebuie sa
fie intrunite pentru fiecare ma-
sura preventiva asociata cu un
punct critic de control. Limitele
critice pot fi stabilite pentru ma-
suri preventive sum ar fi
temperatura, timp, umiditate,
activitatea apei, pH, aciditate,
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clor liber, sau caracteristici orga-
noleptice cum ar fi miros, aspect
sau textura.

Pentru stabilirea limitelor criti-
ce poate fi necesara consultarea
publicatiilor ~ stiintifice, regle-
mentarilor sau expertilor din in-
dustrie. De asemenea poate fi
necesara realizarea unor testari
pentru identificarea limitelor criti-
ce pentru anumite produse sau
procese tehnologice.

Exemple de limite critice:

B pasteurizarea laptelui la 72°C
timp de 15 sec. pentru a distruge
germenii patogeni;

W pastrarea fructelor de mare
proaspete la temperaturi mai
mici de 4°C pentru controlul
cresterii germenilor patogeni.

Principiul 4: Stabilirea
procedurilor de monitorizare

® Monitorizare: Conducerea
unei secvente planificate de ob-
servatii sau masuratori pentru a
evalua daca un punct critic de
control este sub control si pentru
o inregistrare exacta pentru uti-
lizare ulterioara la alte verificari.

Aceasta definitie este mai
mult sau mai putin similara cu
definitia din CODEX si CFR.

Monitorizarea este procesul
pe care se bazeaza un operator
pentru a mentine controlul la un
punct critic de control. Monito-
rizarea arata daca apare o pier-
dere de control la un punct critic
de control si daca apare o aba-
tere de la limita critica. Cand se
intdmpla asta, limita critica este
compromisa si trebuie luate ma-
suri corective.

De asemenea, monitorizarea
furnizeaza documente care
atesta ca produsele au fost reali-
zate conform planului HACCP.
Aceasta informatie este
necesara pentru a verifica planul
HACCP (Principiul 6).

Principiul 5: Stabilirea
actiunilor corective

Definitie:
® Actiuni corective: Proce-
durile care trebuiesc urmate
daca apare o abatere sau inca-
pacitatea de a intruni limita cri-
tica.

Daca limitele critice sunt vio-
late la un punct critic de control,
trebuiesc instituite actiuni corec-
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tive predeterminate. Actiunile
corective trebuie sa stabileasca
proceduri pentru restabilirea con-
trolului asupra procesului si ce se
intdmpla mai departe cu pro-
dusele deja obtinute. Rolul
actiunilor corective este:

1. stabilirea modului in care se
procedeaza cu produsele deja
obtinute;

2. rezolvarea cauzei care a
generat problema;
3. pastrarea inregistrarii actiunii
corective.

Actiunile corective pot cu-
prinde:

® distrugerea produselor
® reprocesarea lor

® respingerea materiilor
prime

® izolarea produselor si eva-
luarea lor din punctul de
vedere al sigurantei

De obicei actiunile corective
sunt scrise in format “daca /
atunci”. Se recomanda
pastrarea unui dosar separat
pentru toate abaterile si actiunile
corective corespunzatoare.

Principiul 6: Stabilirea
procedurilor pentru verificare

® \Verificare: Utilizarea metode-
lor, procedurilor si testelor, n
plus fata de cele utilizate pentru
monitorizare, care determina
daca sistemul HACCP este in
concordanta cu planul HACCP
si/sau daca planul necesita mo-
dificari si revalidari.

Existenta unui plan HACCP
atent documentat si profesionist
care include toate elementele
necesare nu asigura eficienta
planului. Verificarea este meto-
da evaluarii eficientei planului si
confirma daca sistemul functio-
neaza pentru a obtine alimente
sigure.

Auditul de verificare, atat in-
tern cat si extern, este o compo-
nenta importantd a Principiului
de Verificare. Auditul este evalu-
area sistematica care include ob-
servatii la fata locului precum si
trecerea in revista a inregis-
trarilor. Este bine ca auditul de
verificare sa se realizeze de
catre specialisti impartiali care nu
realizeaza si activitatile de moni-
torizare.

Auditul de verificare trebuie
sa aiba loc cu o frecventa care
sa asigure ca planul HACCP
functioneaza corect. Verificarea
trebuie sa aiba loc ori de cate ori
a fost o modificare in sistem, se
adauga sau se inlocuieste un uti-
laj, se modifica reteta de fabri-
catie si/sau se adduga sau se in-
locuieste o materie prima.

Principiul 7: Stabilirea
procedurilor pentru
inregistrare

Pastrarea cu strictete a inre-
gistrarilor este o componenta vi-
tala a unui plan HACCP eficient.
Inregistrarile aratd daci limitele
critice au fost monitorizate si in-
trunite si daca s-au luat masurile
corective corespunzatoare cand
limitele critice au fost depasite.

Ca parte a sistemului HACCP,

inregistrarile cuprind:

®m Planul HACCP si documen-
tatia folositd in dezvoltarea
planului (ex. analiza
riscurilor, bibliografie, studi-
ile pentru determinarea limi-
telor critice etc.).

B Monitorizarea punctelor criti-
ce de control
B Masurile corective
B Verificari
Se recomanda de asemenea
sa se includa in planul HACCP
documentatia creata si folosita in
cele 5 etape preliminare: echipa
HACCP, descrierea produsului fi-
nal, identificarea utilizarii finale a
produsului si a consumatorului
tintd precum gi verificarea dia-
gramei de flux HACCP cu identi-
ficarea punctelor critice de con-
trol.

Concluzii

HACCP este o abordare de
bun simt, ugor de inteles a sigu-
rantei alimentare. Dar nu poate fi
cumparat “de-a gata” si atasat
sistemului curent de siguranta
alimentara dintr-o companie.
Fiecare plan HACCP este unic
pentru produsul sau procesul
tehnologic pentru care este in-
tocmit. Conditii preliminare im-
portante pentru dezvoltarea si
implementarea unui program
HACCP sunt conditiile existente
in unitatea de productie si starea
sistemului folosit in mod curent
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pentru fabricarea produselor ali-
mentare. Acestea trebuie sa fie
acceptabile astfel incat sa nu
compromita scopul sistemului
HACCP - sa se produca alimente
sigure pentru consumatori. Pro-
cedurile de igiena trebuie sa
existe si sa fie aplicate. Angajatii
trebuie sa fie instruiti
corespunzator pentru aplicarea
principiilor de igiena alimentara
si trebuie sa aibd cunostintele
necesare sa faca ceea ce trebuie
in cadrul unui program HACCP.
Unitatea de productie si utilajele
de care dispune trebuie sa con-
duca la o productie in siguranta a
produselor alimentare.

Importanta planificarii si im-
plementarii oricarui plan de sigu-
rantd alimentara nu poate fi ne-
glijatda. Extrem de importanta
este de asemenea implicarea
conducerii companiei care trebu-
ie sa dedice o mare parte a tim-
pului, personalului si resurselor
financiare pentru a sprijini
sistemul de siguranta alimentara.
Ca pionier in domeniul HACCP,
dr. Howard Bauman a aratat ca:

“HACCP este un program co-
operativ care trebuie sa implice
pe oricine din cadrul companiei,
pornind de la directorul general
pana la cel mai nou angajat. Toti
trebuie sa fie instruiti in ceea ce
priveste conceptul HACCP ast-
fel incat sa fie bine inteles. Per-
sonalul care se ocupa de instru-
irea angajatilor companiei trebuie
sa aiba o intelegere si mai larga
a fenomenului fatd de ceilalti.
Trebuie dezvoltatd o incredere
generala in cadrul companiei,
deoarece conform planului HAC-
CP personalul angajat pe linia te-
hnologica are responsabilitatea
sa monitorizeze punctele critice
de control si sa ia masurile
corective care se impun in cazul
in care apar probleme.”

Daca este sprijinit de condu-
cere si este implementat corect
HACCP poate fi un instrument
eficient si de succes pentru
obtinerea in toate sectoarele in-
dustriei alimentare a produselor
de mai buna calitate, mai sigure,
mai curate.
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CEREALELOR

Comerciant de cereale a
obtinut un credit BERD

Yu-Point, cea mai mare com-
panie de comercializare a ce-
realelor din Serbia si Muntenegru,
este pe cale de a se extinde pe
baza unui credit de 12 mil. EURO
de la Banca Europeana pentru
Reconstructie  gi  Dezvoltare
(BERD) si Fortis Bank, o institutie
financiara belgiano-olandeza re-
numita, specializata printre altele
si cu finantarea comertului.

Imprumutul, egal impartit intre
cele doua institutii, va permite
Yu-Point sa-si continue
expansiunea in Serbia si Mun-
tenegru. De asemenea, va per-
mite companiei sa exporte mai
multe produse in tarile Europei de
Est, sa-si mareasca competitivi-
tatea, intarindu-gi in acelasi timp
pozitia de piatd in sectorul cere-
alelor din Serbia si Muntenegru.

Yu-Point vine in sprijinul fermi-
erilor si depozitarilor de pe piata
locala prin vanzarea produselor
lor in Serbia si Muntenegru si prin
export.

Hans Christian Jacobsen, di-
rectorul de agribusiness de la
BERD a aratat ca proiectul este
important atat pentru companie
cat si pentru fermierii locali. “Pe
masura ce compania va creste, va
creste si cererea pentru produsele
provenind de la producatorii locali.
Este acel gen de proiecte din care
beneficiaza toate partile implicate
si care contribuie la intarirea eco-
nomiei locale.”

De asemenea se asteapta ca
proiectul sa fie un semnal impor-
tant ca firmele private din Serbia
si Muntenegru cu management
solid si strategii viabile sunt capa-
bile sa atraga finantari pe termen
lung.

Infiintatd in 1990, compania
Yu-Point este o filiara a East Point
Holdings Group, un important
grup comercial cu sediul in Cipru
si controlat de sarbi. In timp ce isi
asigura o cota importanta de piata
in Serbia si Muntenegru, se
asteapta ca grupul sa isi continue
expansiunea in continuare in do-

meniul comertului i procesarii ce-
realelor.

Recent compania a achizitio-
nat peste 120.000 tone capacitate
de depozitare in silozuri si patru
mori si brutarii din Serbia ceea ce
denota clare intentii de dezvoltare
a companiei.

Zoran Drakulic, presedinte al
grupului EPH a afirmat ca “prin
implicarea BERD si  Fortis
Yu-Point a gasit parteneri intere-
sati in dezvoltarea afacerii noas-
tre in cel mai eficient mod cu pu-
tinta. In acelasi timp i sprijinim pe
fermierii locali prin folosirea pro-
duselor lor in scopul obtinerii fai-
nurilor si produselor de panificatie
de foarte buna calitate, ceea ce
are rezultate foarte bune pentru
ei, noi si pentru economie in ge-
neral.”

Brazilia exportator de grau

La mijlocul anilor 90, Brazilia
era cel mai mare importator de
grau. In ianuarie 2004, situatia s-a
schimbat si fermierii din aceasta
tara, in special cei din statul Rio
Grande do Sul din sudul tarii,
deruleaza contracte de export
care Tnsumeaza 1 milion de tone
cantitate estimata la o valoare de
165 mil.$. Recolta mai mare de
grau din Brazilia, Tn special pentru
soiul de gradu moale, cel mai potri-
vit pentru faina destinata fabricarii
fursecurilor si biscuitilor tip crack-
ers, va da posibilitatea fermierilor
de a putea incheia o serie de con-
tracte cu tarile din nordul Africii i
estul Europei.

"Deja am incheiat contracte
pentru 650.000 tone,” a afirmat
Mario Lopes, director al Serra
Morena Corretora Ltda., agentie
bursiera din Porto Alegre, care
joaca rol de intermediar in cazul
vanzarilor catre export si care
actioneazd cu sprijinul Rural
Trading, filiala a Bancii Agricole
(Banco Rural).

Ucraina doreste stoparea
cresterii pretului painii

Guvernul din Ucraina intentio-
neaza sa stopeze cresterea
pretului painii pana la recolta din
2004, a afirmat primul ministru,
Viktor Yanukovich.

Yanukovich a afirmat ca "in
rezerva statului existd cereale,
iar guvernul se pregateste sa in-
tervina pe piata painii”.
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Pretul péinii a crescut in
aceasta tara cu 21,1% numai in
ultimile luni. Pretul pentru faina de
cea mai buna calitate a crescut cu
241%

Rusia-doreste cresterea
productiei de cereale

Guvernul din Rusia a aprobat
in cadrul Tntrunirii din 10 februa-
rie, pasii de urmat in scopul
cresterii productiei de cereale in
2004, a declarat ministrul agricul-
turii, Alexei Gordeyev. Din
aceastd declaratie reiese ca
marirea productiei de creale este
principalul tel al sectorului agricol
in acest an.

Guvernul va subventiona Tm-
prumuturile comerciale contracta-
te de fermieri, platind pentru
acestia o parte din dobanda.
Acest lucru va face ca imprumu-
turile de la banci sa devina mult
mai atractive pentru fermieri. Gu-
vernul spera ca drept rezultat al
acestei actiuni suprafata cultivata
sa creasca cu 1 mil. hectare.

Cresterea  suprafetelor 1in-
samantate in primavara va trebui
sa compenseze diminuarea celor
insdmantate in toamna, care au
insumat un total de 10,3 mil. hec-
tare, cu 13,6% mai putin fatéd de
anul trecut.

Guvenul va mai aloca pentru
ferm ieri suma de 2 miliarde de
rublepentru a-i ajuta sa-si asigure
recoltele pentru conditii de clima
nefavorabile si o serie de boli na-
turale care le-ar putea afecta. In
plus, guvernul va mai aloca in
acest an sub forma de Tmprumu-
turi suma de 1,7 miliarde de ruble,
comparativ cu cea de 1,2 miliarde
alocata anul trecut.

Productia de grau a Rusiei a
scazut anul trecut de la 86,6 mil.
tone la 67,2 mil. tone datorita con-
ditiilor meteo nefavorabile, dar si
din cauza diminuarii suprafetelor
cultivate. In anul comercial
2002-03, Rusia a fost un mare
exportator de cereale, trans-
portdnd peste hotare o cantitate
de 17 mil. tone de cereale. In peri-
oada iule-decembrie 2003 canti-
tatea exportatda a fost de 6 mil.
tone. Mikhail Kasyanov, primul
ministru al Rusiei a declarat in ca-
drul aceleiasi intruniri ca pe langa
petrol si gaze naturale, cerealele
ar trebui sa devina principalul pro-
dus exportat.
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COMUNICAT

MAPAM

COMUNICAT DE PRESA

Statistici si prognoze

pentru piata graului in

saptamana 9-16 februarie

Stocurile de grau existente pe
piata interna, aflate la agentii
economici, sunt estimate la circa
300.000 tone cu posibilitatea de
imbunatatire  datorita  impor-
turilor care sunt in momentul de
fata in derulare.

Astfel, stocurile de grdu au
fost distribuite pe zone si, la
sfarsitul lunii ianuarie 2004, in
partea de sud a tarii se regaseau
in total 157.700 tone, in vest
98.000 tone, iar in zona de nord
si centru au fost distribuite
23.323 tone. In zona de est, sto-
curile de grau in total se ridica la
35.578 tone.

In ceea ce priveste preturile
de tranzactionare in spatiile de
depozitare specializate, acestea
sunt cuprinse intre 7.500 si
7.700 lei pe kilogram.

Datoritda Tmprumuturilor de
grau de la Rezerva de Stat, in ul-
tima perioada a avut loc o cal-
mare a preturilor la grau insa,
acestea isi vor continua
cregterea Tn functie de migcarile
de pe pietele internationale si Tn
functie de politicile comerciale
ale companiilor din domeniul
comertului cu cereale.

Pretul graului va urma in peri-
oada urmatoare curba ascen-
denta de pe pietele mondiale ca
urmare a dependentei pietei in-
terne de importurile de grau.

In privinta cantitatii de grau
importata pana la data de 31 de-
cembrie 2003 aceasta a fost de
circa 1,66 milioane de tone.

Tindnd cont de preturile din
zona Golfului Mexic, din Uniunea
Europeana si America Lating,
pretul graului importat variaza
intre 225 si 233 USD/ tona, in
functie de calitatea acestuia.

In ceea ce priveste productia
mondiala de grau, estimata pen-
tru 2003-2004 se asteapta in jur
de 554 milioane de tone, cu 13
milioane mai putin decat pro-

ductia obtinuta in anul
2002-20083.

Consumul de grau asteptat
pentru anul 2003-2004 este de
587 milioane de tone, cu 13 mili-
oane mai mic decat Tn anul pre-
cedent, iar comertul mondial cu
grau este prognozat la 98 milioa-
ne de tone.

Pe piata externd a graului,
pretul graului variaza dupa cum
urmeaza: in Argentina, Buenos
Aires, este cuprins intre
137-138,5 USD/tona, pentru
contractele ce se vor derula Tn
luna martie si intre 140-141,5
USD/tona pentru cele cu derula-
re in luna mai. Pretul graului este
cuprins intre 225 si 235
USD/tona in Bulgaria, iar in Tur-
cia oscileaza intre 240 si 245
USD/tona. In ltalia, pretul graului
de panificatie, la Bursa din Mil-
ano, este cuprins intre 246-250
USD/tona, conform cotatiei din
data de 5 februarie 2004.

Potrivit cotatiei din data de 5
februarie la Bursa din Chicago
pretul graului va fi intre 140 si
142,2 USD/tona, iar la Bursa din
Londra, conform cotatiei din data
de 6 februarie, variatiile pretului
fiind intre 187,5 si 1945
USD/tona.

Pretul graului in zona Golfului
Mexic, potrivit cotatiei bursiere
din 5 februarie 2004 este cuprins
intre 164,89 si 165,07 USD
/tona.

Creditul agricol pentru
producatori

Creditul agricol pentru pro-
ducatori a inceput sa functio-
neze. Acesta este un instrument
economico-financiar de politica
agricola prin intermediul caruia
se sustin activitatile curente de
productie agricola, stabilite prio-
ritar de Ministerul Agriculturii,
Padurilor, Apelor si Mediului.

Banca Comerciala Roméana,
preocupata permanent de valori-
ficarea potentialului de piata
existent si-a orientat strategia
functie de mediul de afaceri rea-
lizand un echilibru intre cerintele
clientilor si necesitatile bancii.

Pana la aceasta data au fost
acordate credite de catre BCR in
baza Legii creditului agricol
nr.150/2003 in suma de 745,6

ANAMOB NEWS nr.127 pag 5/ 15 februarie 2004

miliarde lei la producatorii agri-
coli din 22 judete, cele mai im-
portante sume fiind Tn judetele
Braila, Calarasi, Vaslui.

"Creditele de peste 745 mili-
arde lei acordate péana Ila
aceastd datd de catre Banca
Comerciala Romana producato-
rilor agricoli Tn baza Ledgii
nr.150/2003, demonstreaza atéat
valoarea instrumentului de spri-
jin, cat si buna colaborare cu
acesta banca, care raméane cel
mai important partener bancar
pentru agricultura", a declarat
Petre Daea, Secretar de Stat din
cadrul Ministerului Agriculturii,
Padurilor Apelor si Mediului.

Noua stare de vegetatie

Toamna anului 2003 s-a ca-
racterizat printr-un climat fa-
vorabil privind precipitatiile i
temperaturile diurne si nocturne
cu valori mai ridicate fata de me-
diile multianuale, ceea ce a creat
conditii optime pentru lucrarile
agricole de insdmantare.

Pana la data de 16 octombrie
2003 s-a reusit sa se in-
samanteze suprafete insemnate
de grau, orz, orzoaica si rapita.
Dupa aceasta data, semanatul
culturilor de toamnd a avut un
ritm mai scazut, lucrandu-se in
ferestre pana in data de 25 oc-
tombrie 2003, cand ploile au in-
cetat, reusindu-se incheierea in-
samantarilor la timp.

In prima jumatate a lunii oc-
tombrie regimul termohidric a
fost favorabil rasaririi, cresterii si
calirii plantelor, si mai ales pen-
tru cele semanate in ultima de-
cada a lunii septembrie si prima
decada a lunii octombrie.

Luna noiembrie, din punct de
vedere termohidric, s-a caracte-
rizat prin valori apropiate de me-
diile multianuale, iar primul in-
ghet la sol a aparut la inceputul
lunii decembrie. In aceasta
perioada ritmul vegetatiei a fost
normal.

In luna decembrie, pe toata
perioada, nu s-au Tnregistrat
temperaturi mai scazute de
-10°C, si aceasta in conditiile in
care solul era acoperit de za-
pada cu un strat de peste 10-15
cm in toatd tara. Incepand cu
data de 22 decembrie s-au de-
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clansat ninsorile in Transilvania
si au continuat si in zilele urma-
toare Tn sudul téarii si in Dobro-
gea.

Stratul de zapada in toata
tara a fost de peste 20 cm, iar
temperaturile scazute nu au in-
fluentat negativ culturile de
toamna.

La Tinceputul lunii februarie
vremea s-a caracterizat prin
temperaturi ridicate, in zona de
vest si sud-vest ajungand péana
la 16°C - 18°C, ceeace a dus la
reluarea temporara a vegetatiei
la culturile de toamna.

“‘Este o stare de vegetatie
buna, dar trebuie sa asteptam sa
treaca valul de temperaturi sca-
zute pentru a ne putea pronunta
asupra comportamentului plante-
lor la iesirea din iarna. Sa
speram ca totul va decurge nor-
mal. Ne dorim tare mult acest lu-
cru.” a declarat Petre Daea, se-
cretar de stat in cadrul Ministeru-
lui Agriculturii, Padurilor, Apelor
si Mediului.

Conditiile climatice de la in-
samantare si pana in prezent fi-
ind satisfacatoare, au influentat
pozitiv starea de vegetatie a cul-
turilor de toamna, care se
prezinta, astfel :

CULTURA GRAULUI

Suprafata de grdu in-
samantata in toamna a fost de
1990,3 hectare din care rasarita
1803 hectare, ceea ce reprezinta
90,6% din suprafata, iar su-
prafata infratita este de 73%.

Judetele Arges, Bihor, lifov,
Satu Mare si Vaslui au cele mai
mari suprafete nerasarite.

Suprafetele semanate cu
grau Tn prima jumatate a lunii oc-
tombrie au intrat in iarna bine in-
fratite.

Astfel, densitatea de peste
400 plante/mp se inregistreaza
pe o suprafata de 815 mii hecta-
re, reprezentdnd 45,6% din su-

prafata rasaritd, iar o densitate
de 300-400 plante/mp se Tinre-
gistreaza pe o suprafata de 521
mii hectare, reprezentand
28,9% din suprafata rasarita.

CULTURA ORZULUI SI OR-
ZOAICA DE TOAMNA

Orzul si orzoaica de toamna
au beneficiat de conditii foarte
favorabile prin semanatul mai
timpuriu, inregistrand indici su-
periori graului privind gradul de
rasarire, de 97,4% la orz si
98,8% la orzoaica din suprafata
semanata de 234,656 mii hecta-
re.

De asemenea, gradul de in-
fratire la orz este de 87,4% din
suprafata rasarita si 84,3% la or-
zoaica de toamna.

In ceea ce priveste densi-
tatea de peste 400 plante/mp,
aceasta se Tinregistreaza pe o
suprafata de 97,17 mii ha de orz,
reprezentand 54% din suprafata
rasarita si pe o suprafata de
25,68 mii hectare de orzoaica de
toamna, reprezentand 52% din
suprafata rasarita.

Totodatd, densitatea de
300-400 plante/mp se inregis-
treaza pe o suprafata de 61,64
mii hectare de orz, reprezentand
34% din suprafata rasarita si pe
o suprafata de 16,19 mii hectare
de orzoaica, reprezentadnd 33%
din suprafata rasarita.

CULTURA RAPITA

Rapita de toamna a benefici-
at de asemenea, de conditii fa-
vorabile Tn perioada de la
semanat pana la intrarea in
iarna, avand un grad de rasarire
de 97,6% pe o suprafatd de 49,
00 mii hectare, faté de suprafata
de 50,21 mii hectare semanata.

Densitatea plantelor/mp are
valori foarte bune pe suprafete
mari, astfel, o densitate de peste
150 plante/mp se inregistreaza
pe o suprafatd de 19,1 mii hecta-
re, reprezentand 39% din su-
prafata rasarita.

De asemenea, densitatea de
100-150 plante/mp se inregis-
treaza pe o suprafata de 22,9 mii
hectare, reprezentadnd 47% din
suprafata rasarita.
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Morile din Germania se
unesc pentru a reduce
costurile

Trei companii importante din
Germania si-au unit fortele pen-
tru a crea un nou grup numit
Grain Millers, care, arata purta-
torul lor de cuvant, le va permite
sa reduca costurile semnificativ
in ceea ce priveste aproviziona-
rea cu materii prime, distributia
produselor finite si dezvoltarea
de noi produse.

Rolandmuhle,  Heyl-Mihlen
and Mills United, Hovestadt &
Minstermann au aratat ca aces-
te trei departamente vor fi combi-
nate, dar fiecare companie va
ramane independenta si de sine
statatoare n regiunea in care lu-
creaza si in prezent.

Grain Millers va opera din
sapte locatii - Bremen,
Drentwede, Munster, Ahlen,
Recklinghausen, Bad Langensal-
za si Gotha - si va avea o capa-
citate anuala de procesare de
mai bine de 1 milion tone de grau
si secara. Vanzarile combinate
ale noului grup se preconizeaza
sa se cifreze la 200 mil. EURO.

Fiecare partener vine cu pro-
priile active In cadrul acestei uni-
uni. Rolandmihle este localizat
in Bremen, aproape de portul din
Bremerhaven, oferind in felul
acesta oportunitati deosebite de
reducere a costurilor de aprovi-
zionare si de impulsionare a ex-
portului de faina.

Morile companiei Mills United
sunt localizate Tn Munster, Ahlen
and Recklinghausen, o zona in-
tens populatd in Germania. in
acelasi timp, morile Heyl sunt lo-
calizate Tn bazinul Thiringer, cea
mai mare zona de cultura a grau-
lui in Germania.

www.bakeryandsnacks.com
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Piepele futures vor
diminua presiunea
prepului asupra piepei
graului?

Cu o cerere care depaseste
stocurile globale de grau, in mo-
mentul de fata aflate la cel mai
scazut nivel din ultimii 30 de ani,
pretul graului va avea o evolutie
foarte volatila Tn anul 2004.
Strategiile la care se gandesc
procesatorii de minimizare a im-
pactului pretului se refera la ma-
nagementul riscului si la pietele
futures.

La nivel mondial, conditiile cli-
materice din ultimii doi ani au
avut un impact hotarator asupra
productiei de grau. In 2003 canti-
tatea totala de grau in Europa si
Rusia a fost de 50 mil. tone, mai
scazuta decat cea preconizata.
Si in ciuda celor 40 milioane de
tone recoltate din SUA - cel mai
mare exportator, precum si din
Canada si Australia, productia
mondiala de 552 mil. tone in
2003 a fost sub nivelul cererii,
ceea ce a aruncat preturile in aer.

“Piata mondiala are nevoie ca
in 2004 productia sa fie mai mare
decat consumul. Daca va fi un an
bun, stocurile de grau se pot re-
face,” a aratat Julian Bell, econo-
mist Th cadrul Home Grown Cere-
als Authority (HGCA), intr-un in-
terviu acordat FoodNaviga-
tor.com.

Din anii ‘60 pana la sfarsitul
anilor ‘90 productivitatea la hec-
tar la grau a crescut cu circa
2,2% pe an, dar din acel moment
aceasta viteza de crestere a fost
incetinita drastic la 0,1%.

“In ‘95 - ‘96 stocurile de grau
erau mici si pretul a crescut ra-
pid,” a aratat Bell. “Raspunsul la
nivel mondial la acest aspect a
fost de crestere a productiei si de
fapt in 1997 s-a obtinut o pro-
ductie foarte buna, ceea ce a per-
mis crearea unor stocuri imense.”

In urmétorii ani lumea s-a
straduit sa diminueze aceste sto-
curi, aga ca preturile au scazut.
Astazi, dupa doi ani de conditii
climaterice nefavorabile, stocurile
sunt atat de scazute ca nu pot
face fata cererii. Lumea si-a pier-
dut “zona tampon” de grau - sto-
curile imense existente cu cativa

ani fnainte - Iasand piata mult mai
vulnerabila si deschisa la volatili-
tate. Si evident cu preturi mult
mai mari pentru industria
alimentara.

La mijlocul lunii ianuarie co-
tatia de pret era de 85 lire sterline
pe tona. “Pretul a crescut cu mai
mult de 50% comparativ cu
aceeasi perioda a anului trecut
cand graul se vindea cu 60 lire
sterline/t,” a mai adaugat Bell.

China, cel mai mare produca-
tor si consumator de grau din
lume, a contribuit de asemenea
la cresterea pretului graului pe
piata mondiala.

Conform unui raport recent al
Goldman Sachs, in 1996 impor-
turile Chinei au acoperit 11% din
cererea interna si 2% din cererea
la nivel international. Dar datorita
recoltelor record de la sfarsitul
anilor ‘90, care au condus la cre-
area acelor stocuri de care
aminteam mai sus, China nu a
mai avut nevoie de importuri pen-
tru a acoperi cererea interna.

In ultimii doi ani cererea in-
terna pe piata Chinei a depasit
din nou oferta interna, motiv pen-
tru care au fost reluate impor-
turile. In 2003 China a cumpérat
3 milioane tone de grau. Aceasta
a contribuit hotarator la cresterea
preturilor pe plan mondial, prin
scaderea si mai accentuata a sto-
curilor.

In ciuda exporturilor modeste
din 2000 Bell arata ca este im-
probabil ca, China sa constituie o
amenintare pentru alte tari pro-
ducatoare.

“Nu are sens pentru ei sa pro-
duca grau - ei sunt un centru de
cerere,” a aratat economistul.
Conform lui Bell, China s-a stra-
duit sa asigure grau pe piata in-
terna, ceea ce a fost posibil prin
sprijinul guvernamental care a
mentinut un nivel ridicat de pret.

Oportunitatile pentru
cresterea exporturilor catre China
ar putea veni din partea Organi-
zatiei Mondiale a Comertului
(OMC). “Acum ca sunt membri in
OMC sunt presati sa reduca sub-
ventiile la exporturi. Daca reduc
aceste subventii, importurile de
grau din partea Chinei ar putea
creste substantial,” a afirmat Bell.
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In ultimii doi ani sectoare in-
tregi din industria alimentara au
trebuit sa-si reduca cotele de
profit, in special procesatorii si
producatorii de ingrediente, pe
masura ce resimteau cregterea
pretului graului gi continuau sa
tina preturile cat mai stranse.

Daca 2003 a fost un an greu,
mai mult ca sigur ca 2004 va fi si
mai greu, iar procesatorilor si pro-
ducatorilor de ingrediente pentru
industria alimentara le va fi din ce
in ce mai greu sa tina preturile pe
loc. Ei vor fi obligati sa treaca o
parte din costuri in preturi, deci
consumatorii vor resimti si ei la
randul lor aceasta presiune a
preturilor din plin.

Din punctul de vedere al lui
Bell o strategie cheie pentru a
ajuta procesatorii sa treaca peste
aceasta perioada de volatilitate
de pe piata graului este de a folo-
si tehnicile de management al
riscului si pietele futures.

“Managementul riscului ofera
protectie  procesatorilor céand
preturile pe piata sunt mari,” a
spus Bell.

Incertitudinea in conditiile de
astazi este exacerbata de lipsa
unei “zone tampon” de grau - de
siguranta stocurilor de grau. Nu
exista nici o garantie ca productia
va fi mai mare in 2004, deci ce se
va intampla? Acum ca nu prea
mai exista stocuri, preturile vor
ajunge la cer.

“Procesatorii vor putea contra-
cara volatilitatea cumparand pro-
tectie. Au doua posibilitati,” a pro-
pus Bell. Mai intai, pot cumpara
in avans la un pret prestabilit pe
pietele futures (de exemplu, in
Marea Britanie, LIFE), sau a
doua posibilitate, pot cumpara o
optiune de la un broker.

in termeni mai largi, a doua
optiune ofera cumparatorului,
care plateste o prima la un risc
calculat, o polita de asigurare.
Pentru Bell, avantajul clar al celei
de a doua posibilitati este flexibili-
tatea - deosebit de pertinenta
cand se lucreaza pe o piata atat
de volatila cum este cea a grau-
lui.Practic procesatorii cumpara la
pretul pietei, de exemplu 86 lire
sterline plus o asigurare de la un
broker, de exemplu 6 lire sterlin,
pretul total este de 91 lire sterline.
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Dar daca piata cade de exemplu
la 65 lire sterline, chiar daca
plateste cele 6 lire sterline Tn plus,
procesatorul este intr-o pozitie
mai puternica decat daca ar opta
pentru achizitionarea graului la un
pret fix pe pietele futures.

Bell considera ca europenii,
care Tn momentul de fata lucrea-
za timid pe pietele futures, trebuie
sa foloseasca aceastd metoda
pentru a atenua volatilitatea si
pentru a obtine o relativa stabili-
tate a veniturilor.“SUA au lichi-
ditdti masive - anul trecut pro-
ductia de grau a fost tranzactio-
nata de 20 de ori fatd de canti-
tatea de grau produsa fizic.” Prin
comparatie, in Marea Britanie cir-
ca 60% din totalul productiei fizice
a fost tranzactionata.

“Modelul american este mode-
lul viitorului,” a afirmat Bell.

Desi un pret minim garantat
din UE Tnseamna ca piata are un
“nivel minim”, nu exista nici o
limitd superioard pentru preturi,
care pot urca foarte mult, pana la
$200 - $300. “Piata este deschisa
unui risc nelimitat,” a mai zis Bell.
Sunt pietele futures un raspuns la
minimizarea acestui risc?

www.foodnavigator.com
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in 2003 am importat
mancare de 1,4 miliarde
euro

Deficitul balantei comerciale
agroalimentare a Romaniei a
ajuns la 950 milioane de euro, un
record Tn ultimii 13 ani, Tn special
din cauza importurilor masive de
cereale si zahar. Tendinta de a
importa masiv produse agroali-
mentare nu a putut fi deloc com-
pensata de exporturile
romanesti, acestea fiind necom-
petitive pe piata internationala.

Intre Revelion 2003 si pa-
radele militare de 1 Decembrie,
Roménia a cumparat din
strainatate produse agricole si
alimentare de aproape 1,4 miliar-
de euro. Fata de 2002, cresterea
importurilor anul trecut a fost de
40%, se arata intr-un comunicat
al Ministerului Agriculturii. Cea
mai mare crestere s-a nregistrat
la grdu, unde importurile pe
primele 11 luni din 2003 au fost
de peste 1,5 milioane de tone, in
valoare de 206 milioane euro,
fatd de 86.000 de tone in urma
cu doi ani. Motivul acestei
cresteri spectaculoase a impor-
turilor o constituie compromiterea
in mare parte a recoltei de grau a
Romaniei din cauza inghetului si
a secetei. O crestere importanta
s-a inregistrat si la zahar, unde
valoarea importurilor s-a ridicat la
peste 100 milioane de euro.

Importuri-record: de cinci ori
mai multa ceapa decét in 2002

Daca in cazul -cerealelor,
cresterea intrarilor din
strainatate este justificata de un
deficit de productie pe piata in-
ternd, in statisticile Ministerului
Agriculturii apar o serie de pro-
duse a caror culturda este tra-
ditionald in tara noastra, si a
caror importuri au crescut sem-
nificativ. Banala ceapa, s-a adus
in Romania de peste hotare in
cantitate de aproximativ 75.000
de tone anul trecut, de aproape
cinci ori mai mult decéat in 2002.
Si la cartofi, cresterea impor-
turilor este de circa 400% in
2003 comparativ cu doi ani in ur-
ma. Pana si la morcovi, balanta
comerciala s-a dezechilibrat rau
in 2003. Importurile au fost de
22.000 de tone, de doua ori mai
mari decat in 2002. Aceeasi pro-
portie a cresterii cumpararii din
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strainatate s-a inregistrat si la
mere. Oficiali ai Ministerului Agri-
culturii apreciaza ca o parte din
aceasta majorare a importurilor
se datoreaza cresterii consumu-
lui intern. “Justificarile celor din
minister nu stau Tn picioare. Cum
sa credem ca romanii mananca
de nu stiu cate ori mai multa
ceapa sau mere?
Maine-poiméaine vor zice ca
mancam mai multa paine pentru
ca au crescut importurile de
grau? Faptul ca am ajuns sa im-
portam produse la care eram
campioni la export Tn trecut arata
cat de distorsionata este piata n
Roménia. Pietele agricole nu
sunt organizate conform legii
cererii si ofertei. Legea pietelor
este blocata in parlament. Exista
o lipsa de informare. Camerele
Agricole din teritoriu au ajuns in-
strumente la mana factorului poli-
tic. Structura si marimea deficitu-
lui produselor agroalimentare
este 0 expresie a unei politici
agricole defectuase a actualului
guvern”, a spus senatorul PNL
Gheorghe Flutur, membru 1in
Comisia de agricultura.

Seful Directiei Agricole
propune... timbrarea
franzelelor

Seful Directiei pentru Agricul-
tura si Dezvoltare Rurala Cluj, II-
arie lvan, a facut ieri o declaratie
socanta, si anume ca aproape
jumatate din painea pe care o
consuma cetatenii judetului este
rezultatul activitatii la negru a
brutarilor. "Mecanismul e destul
de simplu. Producatorii cumpara
la negru faina de la diverse mori,
apoi fabrica si distribuie painea
noaptea, fara nici un fel de acte,
si se inteleg cu comerciantii la
suma care le intra in buzunar", a
explicat lvan. Prin urmare, direc-
torul spune ca ar fi bine ca
painea sa fie timbrata, pentru ca
evaziunea fiscala sa fie evitata.
In urma unui calcul sumar, llarie
Ivan a subliniat ca pentru fiecare
paine vanduta la negru, un brutar
castiga 3.000 de lei, adica mai
mult de trei ori decat in mod nor-
mal, dupa plata tuturor taxelor.
Precizam ca la aceasta ora, in
judetul Cluj sunt 175 de brutarii,
dintre care aproape 50 in mediul
rural.

Sursa: Adevarul



