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ANRS

® Grail din Rezerva de Stat se
scoate sub formé de Tmprumut.
Valoarea scrisorii de garanf@ se
calculeazi la 6906 lei/lkg. Se
vireazi 2 2% comisionul citre
ANRS (cheltuieli de pi strare 9
depozitare). Ca 94 W anii pre-
ceden|p vor trebui achitate cos-
turile silozului (‘mci rcare) <
transportul. Gr&aul trebuie retur-
nat ‘mtermen de 6 luni de la data
ridici rii

LEGESLATE

® Ordin 315 [MO 127/14.111.01]
al ministrului finanjelor publice
pentru modificarea 9 comple-
tarea Ordinului ministrului
finanjelor nr. 620/1997 privind
aprobarea Normelor metodolo-
gice pentru aplicarea prevederi-
lor OG 11/1996 privind
executarea creanjplor bugetare,
aprobati 9 modificati  prin
Legea nr. 108/1996, referitoare
la plata obligajidlor bugetare <
majori rile de mt&ziere.

/® HG 297 [MO 133/19.11.01]\

pentru stabilirea nivelului redu-
cerii prejolui de cumpirare al
seminjelor certificate din pro-
ducfa interni, provenite de la
agenjp economici autorizalp
folosite la msi m&fori m campa-
nia agricoli din primi vara anului
2001, <9 pentru aprobarea
Normelor metodologice privind
acordarea, utilizarea < controlul
utilizé rii  sumelor reprezentand
reducerea prefolui de
cumpi rare al seminjelor certifi-
cate folosite "W campania agri-
Qolé din primi vara anului 2001

® OUG 40 [MO 140/ 21.111.01].
pentru abrogarea Legii nr.
165/1998 privind constituirea la
dispozifa Ministerului Agricultu-
rii @ Alimentaj®i a fondului pen-
tru finanjarea cheltuielilor
aferente lucri rilor agricole din
sectorul vegetal 9 a celor pentru
creQerea animalelor, W perioada

1998-2001, @ a OG 36/1999 pri-
vind sprijinul acordat de stat pro-

duci torilor agricoli pentru
achizifmnarea, din producla
interni , de tractoare, combine,
mani 9 utilaje agricole, instalajd
pentru irigat, animale de pri sili ,
precum 9 pentru construirea <
amenajarea de spald pentru caz-
area 9 creerea animalelor,
sere, solarii, Wfiinfori de plantajd
viticole nobile, pomicole, arbu<ti
fructiferi.

Ordonanfa Guvernului nr.
36/1999 H Tmceteazi aplicabili-
tatea pe 1 iulie 2001. Subvenjile
de dob&udi la creditele acordate
produci torilor agricoli de ci tre
bi ncile comerciale, pe bazi de
contracte “mcheiate W temeiul
OG nr. 36/1999 vor fi plitite ™
continuare p& la expirarea
contractelor mcheiate.

P&i la sf&dtul anului 2001
se va realiza eliminarea graduali
a tuturor programelor de sub-
venlmnare a dob&zilor la credite
agricole. Romé&uia va beneficia
din partea Bi ncii Mondiale de un
“mprumut de 150 milioane USD,
mdoui tran<e, pentru susfmerea
unui proiect pe termen lung pri-
vind acordarea de credite desti-
nate spalmlui rural. Sumele sunt
destinate agenlfidlor economici
care doresc si realizeze investili
substanjale prin bi ncile comer-
ciale 9 micilor produci tori agri-
coli care solicitt “mprumuturi.
Proiectul acordi < asistenp teh-
nici sistemului bancar privat
pentru dezvoltarea unei relole fi-
nanciare W zonele rurale. Prin
accesul la creditele pe termen
lung care se vor finanfa W cadrul
acestui proiect, se preconizeazi
Q sprijinirea beneficiarilor care
vor solicita finanjarea prin pro-
gramul SAPARD al Uniunii Euro-
pene.

hcepad cu 1 ianuarie 2002,
la devenirea operajpnali a
proiectului Bi ncii Mondiale <
Programului SAPARD, se va re-
nunja W totalitate la subven}m-
narea dob&auzii la credite.

ANAMOB

Prin prevederile Legii
nr.165/1998 privind constituirea
la dispozifa Ministerului Agricul-
turii @ Alimentajmi a fondului
pentru finanjarea cheltuielilor
aferente lucri rilor agricole din
sectorul vegetal 9 a celor pentru
creRerea animalelor W perioada
1998 — 2000, Ministerul Agricul-
turii Alimentaj@i 9 P2 durilor, a
pus la dispozif@a bi ncilor comer-
ciale, prin convenld mcheiate cu
acestea, fonduri pentru acorda-
rea de credite produci torilor
agricoli, m vederea realizi rii pro-
duclmi agricole vegetale 9 ani-
male.

Creditele acordate din acest
fond produci torilor agricoli de
ci tre bi ncile comerciale, pe ba-
za contractelor de "mprumut, cu
respectarea criteriilor de credi-
tare previ zute "W normele banca-
re sunt purti toare de dob&uzi,
iar, M condifile M care acestea
sunt rambursate la termen, pro-
duci torii beneficiazi de o bonifi-
cal® de 70% a dob&uzii, bonifi-
cal® ce se suporti din fond.

Avad m vedere ci se pre-
conizeazi noi forme de creditare
a lucri rilor agricole din sectorul
vegetal 9@ pentru creerea ani-
malelor, se abrogi Legea
nr.165/1998 cu modifici rile <
completi rile ulterioare.

Datoriti faptului ci la aceasti
dati se afli "M derulare credite
ce au fost acordate de citre
bi nci produci torilor agricoli M
condifile Legii nr.165/1998 se
prevede ci aceste credite si -9
urmeze cursul conform prevede-
rilor legii, p&ni la rambursare.

® HG 317 [MO 145 / 23.111.01]
pentru modificarea HG
521/2000 privind aprobarea Pro-
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gramului special pentru zonele
defavorizate “Sprijinirea
investifdlor’< a HG 522/2000 pri-
vind aprobarea Programului spe-
cial pentru zonele defavorizate
‘Sprijinirea activiti fibor agricole
din mediul rural”

Guvernul a aprobat alocarea,

cu caracter nerambursabil, W

limita sumei de 93.139.400.000
lei din Fondul special de dez-
voltare aflat la dispozifm Guver-
nului, constituit potrivit OUG nr.
59/1997 privind destinaja sume-
lor Tmcasate de Fondul Proprie-
ti [ib de Stat M cadrul procesului
de privatizare a societi fibor co-
merciale la care statul este acfm-
nar, aprobati prin Legea nr.
118/1999, pentru implementare
programului previ zut la art. 1.
Termenul de finalizare a progra-
mului este 31 decembrie 2001.

De asemenea, s-a aprobat
alocarea, cu caracter nerambur-
sabil, m limita sumei de
4.860.600.000 lei din Fondul
special de dezvoltare aflat la dis-
pozifm Guvernului, constituit con-
form O.U.G. nr. 59/1997 privind
destinaja sumelor mcasate de
Fondul Proprieti [ibde Stat m ca-
drul procesului de privatizare a
societi fioor comerciale la care
statul este aclmnar, aprobati
prin Legea nr. 118/1999, pentru
implementarea programului pre-
vi zut la art. 1. Termenul de fina-
lizare a programului este 31 de-
cembrie 2001.

Bugetul alocat, prin Hoti r&ile
Guvernului pentru trei Programe
speciale pentru zonele defavor-
izate, m sumi totali de 168 mili-
arde lei, a fost transferat m Fon-
dul Najwnal pentru Dezvoltare
Regionali , fiind structurat pe ce-
le trei Programe speciale astfel:

- Programul special pentru
zonele defavorizate ,Dezvoltarea
afacerilor”— 70 miliarde lei;

- Programul special pentru
zonele defavorizate ,Sprijinirea
investifdlor’’— 66 miliarde lei;

- Programul special pentru
zonele defavorizate ,Sprijinirea
activiti [ibor agricole din mediul
rural”’— 32 miliarde lei.

Principalul obiectiv al progra-
melor speciale pentru zonele de-
favorizate este crearea de noi lo-
curi de munci sau alternative de

ocupare a forjgi de munci dis-
ponibile cu domiciliul "W aceste
zone.

T conformitate cu Hoti r&ea
Guvernului nr. 16/2001 privind
organizarea 9 funclmnarea Mi-
nisterului Dezvoltirii 9 Prog-
nozei, acesta a preluat respon-
sabilitatea deruld rii programelor
speciale menjmnate.

® OUG 43 [MO 148/ 26.111.01]
pentru modificarea Ordonaniei
Guvernului nr. 11/1996 privind
executarea creanjelor bugetare.

Executivul a adoptat aceasti
Ordonanp de Urgenlp ale ci rei
prevederi vizeazi transparenja
totali M ceea ce prive?e acorda-
rea de mlesniri la plata de ci tre
creditorii bugetari pentru marii
datornici, “mlesnirile fiind apro-
bate prin hoti r&i ale Guvernului
pentru sume totale ce depi <sc
500 miliarde lei W cazul
e“aloni rilor sau am&ui rilor la
plata obligafjilor bugetare. Tot
prin hotir&e de Guvern se
aprobi < mlesnirile pentru sume
ce depi @sc 50 miliarde lei, M
cazul reducerii sau scutirii de
majori ri de mt&iziere, precum 2
"W toate cazurile de "mlesniri acor-
date debitorilor bugetari supu<
procesului de privatizare.

Alte modificiri constau W
evidenj®rea tipurilor de mlesniri
ce pot fi acordate separat pentru
impozite, taxe 9 alte obligajd
bugetare restante, cum ar fi ma-
jori rile de mt&ziere. De aseme-
nea, s-au stabilit termenele maxi-
me pentru ealonare sau
am&oare. Astfel, Ministerul Fi-
nanplor  Publice,  Ministerul
Muncii 9 Solidariti | Sociale pot
acorda, dupi caz, e<aloniri la
plata impozitelor, taxelor @ a al-
tor obligajd bugetare 4 a ma-
jord rilor de mt&ziere pe o perioa-
di maximé de 5 ani, care poate
“mcepe cu un termen de graj@ de
p&i la 6 luni, cuprins W perioa-
da de e%alonare, precum <
am&ui ri la plata impozitelor, tax-
elor 9 a altor obligajdbugetare ¢
a majori rilor de Mt&ziere pe o
perioadi de cel mult 6 luni.

Se reglementeazi la nivel de
lege obligativitatea ca, pe perioa-
da deruli rii mlesnirilor, si nu se
restituie/ramburseze sumele so-
licitate de beneficiarii mlesnirilor.
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Acestea vor fi compensate cu
sumele e<alonate/am&ate la
plati ceea ce va duce la reduce-
rea perioadei de e“alonare, res-
pectiv reducerea sumelor
am&nate.

Procedura, criterile 9 com-
pentenjple de acordare a -
lesnirilor la plata creanjelor
bugetare administrate de Minis-
terul Finanjelor Publice sau Mi-
nisterul Muncii @ Solidariti i So-
ciale se acordé prin ordin al Mi-
nistrului Finanjelor Publice.

Analiza 9/sau solufmnarea
cererilor de mlesniri la plati se
realizeazi de ci tre comisii stabi-
lite la nivelul fiecirui creditor.
Aceasta permite nominalizarea
operativi a persoanelor cu
funcle de decizie W cazul
comisiilor.

Taxa de 0,5% la care au fost
supuse cererile de Tmlesniri la
plata obligajmnilor bugetare a
fost eliminati mtruc&, prin acor-
darea mlesnirilor, nu se prestea-
Zi un serviciu agentului econo-
mic, ci aceasta reprezinti o mo-
dalitate de recuperare a obli-
galilor bugetare restante.
Pentru cererile depuse, pentru
care s-a achitat taxa de 0,5% 9
care sunt m curs de solufmnare,
aceasti taxi se compenseazi
cu obligajile bugetare restante
care fac obiectul cererilor de |-
lesniri.

® Decizia 633 [MO
150/27.111.01] a  directorului
general al Direcfmi Generale a
Vi milor pentru aprobarea
Normelor tehnice privind realiza-
rea supravegherii 9@ controlului
vamal ulterior.

PROIECTE DE ORDONANEA
DE URGENLA:

® 1. Proiect de Ordonanpo de
Urgenpo privind v&nzarea
spajidlor comerciale, proprietate
privati a statului, aflate "W admin-
istrarea consiliilor judejene sau a
consiliilor locale, precum 9 a
celor aflate " patrimoniul regiilor
autonome de interes local.

® 2. Proiect de Ordonanpo de
Urgenfp privind simplificarea
impunerii micromtreprinderilor.




® Cursuri ® Oferte ® Cereri ® Retete @ Legis hte ® Statistica ® Inform atii ®

RUBRICA

economica

Aprobarea mlesnirilor la plati
a unor sume datorate
bugetului de stat 9
altor bugete

Potrivit  prevederilor HG 1165
/05.12.2000, (MO 630 / 05.12.2000), la
sumele reprezent&d impozite, taxe,
contribuf sume datorate fondului pen-
tru plata ajutorului de “©maj, bugetului
de stat, bugetului asiguri rilor sociale 9
neachitate la termenele de plati legale
se pot acorda mlesniri const&d ™
am&i ri, ealoni ri, reduceri sau scutiri
pentru sumele ca atare datorate ca 9
pentru majori rile de mtaziere afer-
ente. Astfel:

a) Direclile generale ale finanlelor
publice 9 controlului financiar de stat
judelene 9 administrafile financiare ale
sectoarelor  municipiului  Bucure<i
aprobi ama&i ri, ealoni ri pentru sume
de p&i la 1.000.000.000 lei, pentru o
perioadi de p&i la 3 luni 9 respectiv
de p&i la 2 ani.

b) Direcla generali a finan}elor
publice 9 controlului financiar de stat a
municipiului Bucure<i aprobi am&ui ri
de p&i la 4 luni @ e<aloni ri de p&ni la
3 ani, pentru sume de p&i la
3.000.000.000 lei.

c) Direcfa Generali a Vimilor
aprobi am&iri de p&i la 4 luni 9
e%aloni ri de p&ni la 3 ani pentru sume
de p&ni la 5.000.000.000 lei.

d) Direcfile generale de munci <
protecl® sociali teritoriale acordi
am&i ri p&ni la 3 luni @ ealoni ri de
p&i la 3 ani, pentru sume de p&i la
1.000.000.000 lei.

e) Agenfile pentru ocupare < for-
mare profesionali judejene pot acorda
am&i ri de p&ni la 3 luni 9 e<aloni ri
de p&i la 3 ani, pentru sume de p&ui
la 1.000.000.000 lei.

f) Ministerul Finanjelor, prin:

- departamentul politicii impozitelor
9 administrarea veniturilor, incluse
pentru oblgafile datorate W vami , pot
acorda  pentru sume de la
1.000.000.000 lei p&ui la
100.000.000.000 lei, am&i ri de p&ni
la 6 luni 9 e<aloni ri de p&ai la 5 ani.

- departamentul datorie publici
acordi pentru acelea9 perioade de
am&i ri @ ealoni ri, pentru sume de
p&i la 100.000.000.000 lei.

g) Ministerul Muncii @ Protec|mi So-
ciale prin Direcfa programe asiguri ri
sociale 9 pensii acordé pentru sume de
la  1.000.000.000 lei pani la
100.000.000 000 lei, am&ai ri de p&ni
la 6 luni 9 e<aloni ri de p&ai la 5 ani.

h) Agenja Nafwmnali pentru Ocu-
pare 9 Formare Profesionali prin Di-

recfa de control acordi faciliti |o
am&iri (p&i la 6 luni) @ e<aloni ri
(p&i la 5 ani) pentru sume cuprinse
“mre 1.000.000.000 lei a
100.000.000.000 lei.

i) Guvernul Rom&uiei poate acorda
pentru sume de peste 100.000.000.000
lei mlesnirile la plati pentru acelea9
perioade.

Plafoanele menfmnate anterior cu-
prind sumele tuturor obligaldlor ce pot
face obiectul unei cereri de mlesniri la
plati .

Tlesnirile la plati se acordi numai
pe baza cererilor motivate, msofite de
documente justificative ale plé titorilor.

PREGATIREA DOSARULUI DE N-
LESNIRE.

Dosarul privind cererea de mlesniri
la platti trebuie si cuprindi urmi -
toarele elemente principale, care se
evidenfazi W ordinea W care sunt
nominalizate mai jos sub forma unui
opis mtocmit de pli titor < care constitu-
ie prima pagini a dosarului de acorda-
re a mlesnirilor la plati, completat de
organul fiscal teritorial cu actele de
control mtocmite de acesta:

a) elemente de identificare a plé ti-
torului: denumirea, adresa, sediul,
numi rul contului de disponibiliti jp <
unitatea bancari la care este deschis,
numele 9 calitatea celor care reprezin-
ti contribuabilul W relajdle cu terfin

b) sumele datorate 9 neachitate
bugetului de stat, bugetului asiguri rilor
sociale de stat sau bugetului Fondului
pentru plata ajutorului de “omaj, dupi
caz, pentru care se soliciti mlesniri la
plati , pe tipuri de impozite, taxe, contri-
bujp sume datorate 9 alte obligajd
bugetare.

c) felul Wlesnirilor solicitate ¢ o
succinti prezentare a posibiliti fibor de
realizare a programului propus pentru
str&gerea debitelor.

d) W situaja W care s-au depus @
s-au mai aprobat cereri pentru acorda-
rea de Tmlesniri, conform art.82 din
0.G.nr.11/1996, se  menfmneazi
datele, numerele de TWregistrare la or-
ganul fiscal competent, precum 94 mo-
dul "W care acestea au fost respectate.

e) copie de pe ultimul bilanfzontabil
depus la organul fiscal teritorial, ante-
rior depunerii cererii.

f) situal@ creditelor curente p&ai la
data cererii ¢ nerambursate.

g) copie dupi ultima balanfp de
verificare.

h) copie dupi certificatul de mma-
triculare eliberat de oficiul registrului
comerlolui, precum 9 dupi codul fiscal
al agentului economic care soliciti m-
lesniri la plati .

i) programe de restructurare m der-
ulare  aprobate  conform  regle-
menti rilor W vigoare.

j) certificat de la oficiul registrului
comerfolui, din care si rezulte daci
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aclmnarul sau asociatul defm acfmni la
alte societi [pcomerciale 9 care sunt
acestea.

k) declaraj® pe propria ri spundere
a aclwnarului /asociatului sau acfwna-
rului principal, dupi caz, din care si re-
zulte, daci societi fibe comerciale la
care delm aclmni sunt sau nu profit-
abile, precum 9 o copie dupi ultima
balanfp de verificare a acestor societi |
comerciale.

I) situal@m debitorilor conform evi-
denjelor contabile, vechimea acestora,
analiza cauzelor nemcasi ri sumelor
datorate de ace9ia; situafa clienlior
nemcasalpla scadenp, pe fiecare luni
W parte; misurile de urmirire Tmtre-
prinse, numi rul de cazuri @ sumele
aflate la instanele de judecati 9 modul
de solujmnare ale acestora, precum <
situaj@ clienfibor pentru care s-a presc-
ris dreptul de a cere executarea siliti ,
“mtocmiti W baza documentelor dovedi-
toare existente la societatea W acest
sens.

m) situaf@ furnizorilor 4 a sumelor
creditoare W evidenele contabile, reali-
tatea @ vechimea acestora.

n) declaraf@ pe propria ri spun-
dere privind existenfa sau inexistenfa
depozitelor bancare.

0) extrase de cont, din care si re-
zulte componenfa soldului conturilor
bancare reflectate W eviden|ele cont-
abile.

p) situaj@ activelor neutilizate.

r) cota de participare a pli titorului la
capitalul social al altor societi jocomer-
ciale, societi Jpsau companii najmnale,
pe perioda mlesnirilor la plati, pentru
cota de participare, obligatoriu se ridici
dividentele 9 se Tmregistreazi W evi-
denlele proprii.

s) declaraf® pe propria ri spundere
a acfmnarului principal din care si re-
zulte ci depozitele bancare ale socie-
ti | pe care o reprezinti Tmpreuni cu
cota de participare a acesteia la capi-
talul social al altor societi jpcomerciale,
societi p sau companii najmnale nu
sunt mai mari de 10 % din suma ce
face obiectul cererii de mlesniri la plati .

t) datoriile pe care le au asociald
sau alte societi [pla care aceta sunt
aclmnari sau asocialp fafp de pli titorul
ce a solicitat mlesniri la plati .

u) dovada achiti rii taxei de 0,5%
din suma solicitati pentru Wlesniri la
plati, la trezoreria organului fiscal la
care este Tmregistrat ca pli titor de im-
pozite 9 taxe.

v) orice alte documente 9 elemente
considerate utile pentru solufmnarea
cererii.

Despre solufmni rile cererilor de m-
lesnire, ultima parte, vi redim W
numi rul viitor.
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DE LICIA

— premix pentru cozonac —

RO-CREDO vi pune la dis-
pozif@ premixul pentru cozo-
nac Delicia.

Prin amestecarea premixului
cu diverse ingrediente (fiini,
drojdie, zahi r, margarini < api)
prin procedeul all-in se obl}m pro-
duse cu aromi deosebiti 9 vo-
lum ridicat.

Existi doui posibiliti [ode fab-
ricare a aluatului: cu oui < firi
oui . Reletele sunt prezentate

mai jos:

Tabel 1: Relota cu oui

Ingredient Cantitate
Premix Delicia 1 kg
Fiini ‘000 10 kg
Margarini 0,8 kg
Drojdie 1,2 kg
Zahir 2 kg
Api 251
Oui 30 buc.
Umpluturi Rghat, nuct ,

stafide, cacao

Tabel 2: Relota fird ousd

Ingredient Cantitate
Premix Delicia 1kg
Fiini ‘000 10 kg
Margarini 0.8 kg
Drojdie 0.6 kg
Zahir 2 kg
Apd 41
Umpluturi Rahat, nuci ,

stafide, cacao

Regimul tehnologic de lucru
este urmi torul:

Condilb de
Parametr TR
arametru admisibilitate
Temperaturi 31-32°C
. 3 min la vit. |
Timp de 13- 14 minla
fri m&tare vit. 1l

Timp odihni aluat |25 - 30 min.

Timp dospire finali |50 - 60 min

Timp coacere 30 - 35 min

180°C (pt. un
gramaj de 500

9)

Temperatura de
coacere

Cald, fi rd

Mediu ambiant .
curenjode aer

Mod de preparare:

Amestecalfp premixul Delicia
cu fiina 9 celelalte ingrediente
p&ni la objmerea aluatului.

Se malaxeazi timp de 13 - 15
minute, iar M ultimile 5 minute de
fri m&otare se adaugi treptat
margarina topiti < cildufp. La
sfatul fri m&oti rii aluatul trebu-
ie si fie de consistenfp medie.

Dupi malaxare aluatul se
lasi la dospit mtr-un mediu cald
timp de 30 minute, dupi care se
divizeazi , modeleazi , se umplu
cu diverse umpluturi 9 se a%eazi
n tivi. Produsele objmute se
lasi la dospit 50 - 60 minute.

Dupi dospire buci fe de
aluat se ung cu ou 9 se coc la o

temperaturi de 180°C timp de
30 - 35 minute (pentru un gramaj
de 500 g/buc.).

Premixul Delicia este produs
de DOBROGEA SA la cele mai
“malte standarde de calitate, la un
prefaleosebit 9 atractiv:

52 000 lei + TVA

Pentru informajidsuplimentare
contactajp

RO-CREDO SRL

dna. Delia Onea
director executiv

tel: 041-512-195 int. 157

fax: 041-639-944
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NOUTATI
din SUA

Sitd centrifugalid rotativé - ideald
pentru cernerea fé inurilor 9 a
zahi rului

Pentru o suprafafp de cernere
identici , sita rotativi centrifugali
Prater din o}el inoxidabil are o pro-
ductivitate cel pufm de “ase ori mai
mare dec& o siti normali, con-
venjmnali .

Se folose®e pentru cernerea
produselor granulare. Echipamentul
este silenjms, nu genereazi praf 4
vibrajip Ttrefmerea utilajului se face
rapid @ u“r. Ca echipament opjm-
nal se asiguri < Rota - Trap, o0 in-
cinti suplimentari de ojel inoxidabil
"W care se face o precernere, pentru
Mdepi rtarea impurité fbor mari 9
pentru protejarea [osi turii de cer-
nere.

Air Process Systems &
Conveyors Co., Inc.

Ulei de semin}e de bumbac

Adeseori produci torii de shorten-
ning-uri @ gri simi vegetale pentru
panificaj@ amesteci W anumite pro-
porfdulei de bumbac cu alte tipuri de
uleiuri pentru a intensifica procesul
de formare a cristalelor beta W pro-
dusele lor W vederea obfmerii short-
enning-urilor cu textura 9 proprie-
ti Jite dorite.

Cristalele beta conferi produse-
lor lor o buni aerare, aspect fin de
unt 9 consistenfp cremoasi . Unele
uleiuri disponibile pe pialp au ten-
dinja de a forma cristale beta de di-
mensiuni mari care la r&dul lor con-
feri  shortenning-ului un aspect
mi zé rat. Uleiul de bumbac poate fi o
materie primé de bazi la fabricarea
shortenning-urilor pentru panifical®,
patiserie sau cofeti rie.

Uleiul de bumbac mai degrabi
scoate W evidenfp dec& mascheazi
aroma naturali a produselor alimen-
tare W care este adi ugat. Gustul si u
neutru face ca uleiul de bumbac si
fie nemaipomenit pentru utilizarea ®
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produse de panificaj@ sau pentru
pri jirea peelui 9 a fructelor de
mare, a snacks-urilor, maaci rurilor
orientale. | cazul snacks-urilor caad
uleiul devine parte a produsului, ule-
iul de bumbac este cel mai indicat si

fie folosit datoriti proprieti [ibor sale
de pi strare a aromei inif@le a produ-
sului, mai ales c&ud pri jirea se face
la temperaturi ridicate. Mai mult
dec&aat&, prin trecerea perioadei de
valabilitate, uleiul de bumbac nu
formeazi produse secundare care
st influenlpze negativ produsele ™
care se folosee, a€a cum se mtan-
pli cu majoritatea uleiurilor.

A

Un alt avantaj al uleiului de bum-
bac este confmutul si u mare de anti-
oxidan[p(vitamina E) care contribuie
Q ace9ia la prelungirea duratei de
pi strare < de folosire a uleiului W fri-
teuzi sau pe raftul magazinului. Stu-
dille efectuate au aritat faptul ci
acel antioxidanfp naturali sunt
rejmujpo Mtr-o mai mare mi suri W
produsele pri jite duc&ad la prelun-
girea duratei de pi strare a acestora.

National Cottonseed
Products Association

Sistemul PowerDough™
versiunea 1.0

PowerDough™ este un instru-
ment complex, dar ur de folosit
pentru gestionarea preforilor 9 sto-
curilor destinat patronilor companiilor
moderne. Realizat special pentru in-
dustria panifical®i, cu ajutorul aces-
tui software sunt eliminate misterele

managementului marjelor (adao-
surilor), oferindu-vi aceasti posibili-
tate, precum @ multiple alte posibi-
liti | esenfale W gestionarea afac-
erii.  Programul  PowerDough™
ruleazi sub Windows, ajut&du-vi la
evidenja rejetelor de fabricaj® < a

RETETE
de Pacti

De si rbi toarea Paelui, una din
cele mai importante sirbitori ale
cretni ti Jin, oamenii se TWMtorc cu
faja spre Dumnezeu 9 la vechile tra-
difx Chiar W condifile unor ani foar-
te dificili care s-au perindat peste
Romé&uia, mtotdeauna ne-a ri mas
un strop de omenie @ am gisit
resurse pentru a ne bucura. Mi car
de Pati si ne aducem aminte ci
suntem oameni 9 si mcerci m si -l
“mtanpini m cum se cuvine.

bazelor de date privind materiile
prime 9 materialele folosite, precum
9 a evidenlei furnizorilor.

Este un program interactiv care
vi ajutt m
® calculafile de prepp

® compararea marjei actuale cu
marja doriti (pe produs, pe zi de pro-
ducle),

® prin realizarea unor studii de
caz - determinarea impactului modi-
ficd rii costurilor, volumului, profitului,
“Wmlocuirea unor materii prime 9 alte
variabile de prefpgenerarea bi-
lanforilor financiare, gestionarea sto-
curilor prin eliminarea parfali a
necesiti fdnumi ré rii @ c&ati ririi
efective a acestora,

® simplificarea contabiliti fipsto-
curilor 9 v&zi rilor prin realizarea
automati a balanjelor la sfadt de
luni ,

® gestionarea facturilor de
achizif a materiilor prime

® export de date W programele
compatibile ODBC, de realizare a
calculului tabelar pentru generare de
rapoarte, ceea ce conferi acestui
program flexibilitate practic nelimi-
tati .

Patronii 9 directorii foarte ocupalp
nu au timp suficient si mvelp, si se
familiarizeze @ si opereze cu un
program extrem de complex. De
aceea creatorii programului au mcer-
cat si -l realizeze pe mpplesul tuturor.
h cazul W care avelpprobleme, v
sti la dispozif@ on-line un departa-
ment de suport tehnic care vi poate
ajuta si rezolvalporice problemi .

Prejol programului - 199 USD.

Produci tor: RDM Associates

Informaldsuplimentare:
http://www.bakeryonline.com
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Revenind la chestiuni mult mai
pi m&otene, Wcercim si vi oferim
mai jos c&eva relete tradifmnale
pentru si rbi toarea Paelui. Nu pot
si vi spunci suntrelete ieftine 9 ci
v&zi rile dumneavoastri vor creQe
spectaculos, pentru ci  printr-o
minune clienfd vor dispune de sufi-
cienfpbani pentru a cumpira dupi
pofta inimii, dar din ce idei vi oferim
noi, poate reufopsi scoatefpun pro-
dus nou.
=

i

= Ine

Crrangp i

.-I %
il e mi

Fursecuri iepura®

Ingrediente Cant.
Zahir 250 g
Margarini 1359
Ooui 2 buc.
Fi ind 4359
Sare 10g
Praf de copt 209
Coaji rasi de li m&e 209
Zeami de portocali 20 ml
(I:D(:;’;gre;rei mici, divers 55 g

Aceste fursecuri delicioase 9 ve-
sele sunt destinate mai ales copiilor.

Mod de lucru:
® Se ci Izee cuptorul la 190°C.

® Seamesteci Wtr-un vas zahi rul
cu margarina, p&ani capiti o consis-
tenfo cremoasi . Se amesteci prin
cernere fi ina, praful de copt 9 sarea
9 se adaugi peste cremi . Se
adaugi zeama de portocali < coaja
rasi de li m&e.

® Pe masa de lucru presi rati cu
fi ini se Mtinde o foaie groasi cam
de 1 cm. Cu ajutorul unei @anjp W

formé de iepura®se taie fursecurile,
se pun mtr-o tavi unsi 9 se deco-

reazi cu drajeuri (pe post de ochi).

Se coc timp de 8 - 10 minute.

Rezulti 48 de fursecuri.
Chifle de Pa<xi

htotdeauna de si rbi tori, mai
ales de Paqi @ de Cri ciun, panea a
jucat un rol important. Aceste chifle,
0 combinaj@ dulce de arome de
fructe 9 mirodenii sunt tradifmnale
pentru Statele Unite. De obicei se
mi n&aci la micul dejun W perioada
Pa%elui. Pentru a le da un aspect
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stri lucitor, Mainte de coacere se ung
cu albu®de ou.

Ingrediente Cant.
Aluat
Fi ind 375-450¢
Zahir 4049
Drojdie comprimati 4049
Sare 59

Coaji rasi de li m&e 209

40 minute, p&i ® dubleazi volu-
mul;

® cuun culibasculid se cresteazi
fiecare chifli M formi de cruce 9 se
ung cu albu®de ou;

® secoc la 190°C, timp de 15 - 18
minute, se scot din ti vi ¢ se lasi si
se ri ceasci pe un gri tar.

Imediat dupi ce se scot din cup-
tor se decoreazi cu glazuri .

Glazura se oblme prin ameste-

Nuc“vari pisati 29 carea tuturor inqredientelor p&i ce
Lapte 125 mi se omogenizeazi .
Api 60 ml Colac de Pa<ti
Unt sau margarini 60 g Ingrediente Cant.
ou . , 2 bue. Fi ini 450 - 500 g
ﬁ;?:(;i::lne sau stafide 7049 Zahit 50
Ananas uscat sau glasat|40 g Drojdie 40 g
Albu®de ou 1 buc. Coaji de portocali rasi (20 g
Glazuri Sare 10g
Zahj r pudri 150 g Api 175 ml
Zahi r vanilat 20 g Lapte 70 ml
Lapte 15-20 ml Unt sau margarini 60 g

Oui 9 buc.

Mod de lucru Migdale tocate 70g

Api 10 ml

Coloranjpalimentari

Glazuri de portocale

Aluat:

® se amesteci mir-unvas 125g
fi ind , zahi r, drojdia, sarea, coaja de
li m&e A nucara. Se amesteci
laptele, apa < untul sau margarina la
circa 49 - 55°C, p&i se omoge-
nizeazi ; se adaugi amestecul de

fi ini de mai sus 9 se omogenizea-
zi;

® seadaugi 2 oui, smochinele
sau stafidele, ananasul 9 suficientd
fi ini pentru a oblime un aluat moale;

® se fri m&ti aluatul pe masa de

lucru presi rati cu fi ini p&i devine
elastic;

® seacoperi 9 selasi Wrepaus
timp de 10 minute.

Modelare, dospire 9 coacere:

® se mparte aluatul 12 pi rjp
egale care se modeleazi rotund;

® sepunmtavaunsi lao distanfp
de circa 5 cm unele de altele, se
acoperi 9 se lasi la dospit circa 35 -

Mod de lucru:

® Se amesteci Wtr-un vas

jumi tate din cantitatea de fi ini ,
zabhi rul, drojdia, coaja de portocali
9 sarea. Se amesteci apa, laptele 9
untul @ se mci Izesc la 48 - 55°C,
peste care se toarni apoi amestecul
de fi ini de mai sus. Se adaugi 1
ou, migdalele tocate 9 restul de

fi ini pentru a oblme un aluat moale.
Se fri m&ti aluatul pe masa de lu-
cru presi rati cu fi ini p&ai devine
elastic, apoi se acoperi 9 se lasi la
odihni timp de 10 minute.

® Se mparte aluatul mdoui ,
fiecare bucati model&du-se sub
formi de fitil cu lungimea de circa 70
cm. Se mpletesc cele doui fitile,
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e Instrulre

Asociafa de Standardizare din Ro-
m&aia (ASRO) a considerat util pentru
industria de mori rit 9 panifical® orga-
nizarea unor module de curs cu temat-
ici specifici , dupi cum urmeazi :

Securitatea alimentelor < analiza

pericolelor M punctele de control

(HACCP) W industriile de mori rit,
panifical®, patiserie i paste fi inoase

Obiectivele cursului:

® 'hsu9rea de nolmni teoretice pri-
vind asigurarea caliti [ W industriile de
mori rit, panificaf®, patiserie, paste fi i-
noase. ® Cunoaerea cerinjelor stan-
dardului ISO 9000 ® Dob&adirea
cunotnjelor pentru aplicarea metodei
HACCP "W industriile de mori rit, panifi-
cal®, patiserie, paste fi inoase @ Infor-
marea privind reglementi rile najmnale
9 internafmnale existente W domeniul
caliti Jpproduselor alimentare.

Cursul se adreseazi personalului
din uniti fbe productive care se ocupi de
asigurarea caliti |

Confmutul cursului:

B Materii prime 9 materiale

B Considerafid generale de microbiolo-
gia alimentelor: bacterii, mucegaiuri, vi-
rusuri, parazijp

B Procese tehnologice industriale |
industriile de mori rit, panificaj®, patiser-
ie, paste fi inoase

B Echipamente 9 utilaje - metode noi
de igienizare

B Contaminare < prevenirea con-
tamini rii

apoi se a%azi mir-otavi unsi 9 se
modeleazi sub formi de colac.

® Selasi si dospeasci p&i H
dubleazi volumul, timp de 20 - 40
min. Se a%azi 7 oui curate 9 us-
cate la mbini rile celor doui fitile.

® Se amesteci oul ri mas cu
pulmi api < se unge colacul (humai
aluatul, nu 9 oui le).

® Se coace la 180°C timp de 30 -
35 minute, apoi se scoate din tavi <
se lasi si sericeasci pe un gritar.

® Se coloreazi oui le cu coloranfid
alimentari dizolvajpm 10 ml api ,
apoi se decoreazi cu glazuri de
portocale.

® Glazura de portocale se oblfme
prin amestecarea a 200 g zahi r
pudré cu 10 - 20 ml suc de portocale.
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B Stabilirea riscului. Exercifm - identifi-

carea riscurilor W materile prime,
prezentarea rezultatelor

B GMP - procese tehnologice, exem-
ple de amplasare, zonarea seclior pro-
ductive 9 a zonelor neproductive

B [giena alimentaf®i 9 dezinfec|®

B Nojmni de bazi despre HACCP -
exercilm interactiv

B Asigurarea caliti [ - reglementi ri
najmnale GMP, HACCP, I1SO 9000 <
TQM

B Asigurarea caliti [ib pe piaja Comu-
nité fd Europene

B Exercifm pe grupe de cursanjo -
HACCP

B Prezentarea rezultatelor exercilmilui
B Standarde najmnale < internalm-
nale

B Discufd 9 obiective ale asiguri rii
caliti f
Cursurile sunt programate | perio-
adele:
® 4 -8iunie 2001
® 1 -4 octombrie 2001
Taxa de Wscriere:
® 110 USD + TVA (sala ASRO)
® 100 USD + TVA (sala beneficiar)
Membrii ASRO beneficiazi de 10%
reducere.

1SO 9000: 2000 -
Similitudini 9 deosebiri

Obiectivele cursului:

® Explicarea diferenelor rezultate din
noua abordare a seriei de standarde
ISO 9000 @ Explicarea diferenjslor m
cerinele pentru sistemul caliti [
® Orienti ri generale pentru tranzija de
la sistemele de asigurare a caliti [dla
sistemele de management al caliti |
Cursul se adreseazi responsabililor
cu asigurarea caliti o / managementul
caliti [ 9@ personalului din departamen-
tul calitate al unei societi [ocomerciale.
Confmmutul cursului:
B prezentarea seriei de standarde I1ISO
9000: 2000

B similitudini < deosebiri fafp de seria
de standarde 1SO 9000: 1994

B Concepte. Principiile managementu-
lui caliti b

B Modelul de proces. Abordarea siste-

melor de managementul caliti [d prin
prisma modelului de proces

B Prezentarea W paralel a clauzelor
standardului ISO 9001: 2000 < ISO
9001: 1994.

Cursurile sunt programate | perio-
adele:

® 2-3aprilie

® 21-22iunie

® 17 - 18 septembrie
® 12 -13 noiembrie

NOU sau VVECH I-

Deseori ne afi m W fala unei
dileme: st cumpi ri m un echipament
nou sau unul folosit?

Ri spunsul nu este simplu, mai
ales ci o investij@ prost ficuti se
poate Tmtoarce W timp “mpotriva

Taxa de mscriere:
® 55 USD + TVA (sala ASRO)
® 50 USD + TVA (sala beneficiar)

Membrii ASRO beneficiazi de 10%
reducere.

Asigurarea caliti [p 9 documentele
sistemului

Obiectivele cursului:

® hsu9rea cunotinjelor necesare
despre conceptul calitate - asigurarea
caliti |i» ® Comentarea standardelor de
asigurarea caliti o alegerea modelului
cel mai adecvat specificului activiti [dpr-
estate ® Prezentarea sistemului docu-
mentar al caliti Jd msurea metodolo-
giei de elaborare a principalelor tipuri de
documente ale sistemului caliti |

Cursul se adreseazi personalului
din cadrul agen}ibor economici care par-
ticipi la elaborarea documentelor cali-
i Jd 9 personalului care efectueazi ac-
tiviti [pcu impact asupra caliti jp produ-
sului.

Confmutul cursului:

B Comentarea conceptului calitate -
incursiune W trecut 9 tendinje actuale
ale conceptului

B Prezentarea familiei de standarde
ISO 9000 cu comentarea detaliati a
modelului 1ISO 9001

B Diferenjp 9 similitudini mtre vechea
versiune 9 actuala ISO 9001: 1994 4
ISO 9001: 2000

B Tipuri de documente 9 elaborarea
acestora

B Gestionarea documentelor caliti |

B Misiunile 9 atribufile funcj®i calita-
te.

Cursurile sunt programate W perio-
adele:

® 20 - 22 martie
® 23-25mai
® 9-11iulie
® 8-10 octombrie
Taxa de Wscriere:
75 USD + TVA (sala ASRO)
70 USD + TVA (sala beneficiar)

Membrii ASRO beneficiazi de 10%
reducere.

Cei interesalpde aceste cursuri pot
obfme informalid suplimentare la tel/fax:
01-315-5870, dl. Alexandru Greabu - di-
rector servicii ASRO.
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noastri, fic&du-ne si pierdem
bani, 94 nu a® cum ne-am fi aQeptat
- si c&tigi m bani.

Primul criteriu ar fi prejol de
achizilie. De obicei, un echipament
folosit este mai ieftin dec& unul
nou-noufdaici conteazé < firma pro-
duci toare, c& 9 dealerul - firma
care comercializeazi echipamen-
tul). Daci ar fi numai acest criteriu,
lucrurile ar fi foarte simple. Ce rost
are si dai mai mulfp bani pe un
echipament nou, care face exact
acela9 lucru ca unul vechi?

Dar... mai sunt c&eva aspecte.
Uzura, de exemplu. Este mult mai
probabil ca un echipament folosit si
se defecteze mai repede ca altul
nou, mai ales daci uzura este mare.
Vom avea piese de schimb? Asta-i
alti mtrebare pe care trebuie si ne-o
punem. Evolufa tehnologici deter-
mini aparifa unor echipamente noi,
din ce W ce mai performante. Cine
mai este preocupat de producerea
de piese de schimb pentru unele ve-
chi, care poate au fost scoase din
fabricalm? Trebuie si recunoa®em
ci “ansele de a gisi piese de
schimb pentru un echipament se-
cond-hand sunt mai mici deca pen-
tru un echipament nou. =t chiar daci
gi sim piese de schimb, s-ar putea
ca nici ele si nu fie noi nouje... h
plus, piesele de schimb pentru echi-
pamentele scoase din fabrical@ sunt
mai scumpe. Un echipament folosit,
reparat de multe ori, poate ajunge, W
timp, si ne coste mai mult deca
ne-ar fi costat un echipament nou.

= apoi, cine ne asiguri ser-
vice-ul echipamentului? Presupu-
nem ci gi sim piese de schimb, dar
cine va repara echipamentul? Ne
asiguri firma de la care am
cumpi rat echipamentul service post
garanj®? Este aceasta o firmi serio-
asi , pe care ne putem baza? Aceste
“mtrebi ri trebuie si ni le punem at&
W cazul unui echipament nou, ca <
“ cazul unuia mai vechi. h plus, ce
garan|me se oferi ? C&e luni sau ani
de zile? Cu c& durata este mai
mare, cu at& este mai sigur ci
echipamentul se va defecta mai rar.

Nu fac apologia echipamentelor
noi, dar vreau si subliniez ci
alegerea pe care o facejpnu este
simpli . Avelpdvs. sau vreunul din
angajajp dvs. experienfd W folo-
sirea, 9 eventual remedierea unor
probleme simple pentru echipamen-
tul pe care dorifpsi -I achizijmnal®
Este acea persoani calificati ? Daci
da, atunci vi putefpg&adi serios la
varianta unui echipament folosit. Dar
luafom considerare ci acest lucru vi
poate costa ceva mai mult timp (deci
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2 bani) cu reparajile efectuate. Nu
uitajp de asemenea, ci intervenfile
neautorizate asupra unui echipa-
ment W perioada de garanf@ atrage
dupi sine TWcetarea garanfmi acor-
date echipamentului.

Este drept, un echipament folosit
are €anse mai mari de a se defecta
dec&unul nou (aici, din nou, contea-
zi firma produci toare - echipamen-
tele de calitate, fie ele 9 folosite, dar
bine Wtrefmute, se vor defecta mai
rar dec& unele echipamente noi, de
o calitate mai slabi ). Ca de mult vor
costa reparafile, piesele de schimb?
Ca de mult vi afecteazi mtreru-
perea brusci (de obicei, cad vi
dorifpmai pufm...) a ciclului de fabri-
cal®, pe o perioadi nedeterminati ?
Ce pierderi genereazi acest lucru 9
cum vi afecteazi bunul mers al
afacerii dvs.?

Clienfitor nu le pasi de proble-
mele dvs., ei vor cA mai repede pro-
dusul pe care dvs T oferijo Ca de
prompti este intervenj@a firmei care
asiguri  service-ul? O Tmt&ziere
mare W reluarea ciclului de produc|m
Vi poate costa, printre altele, @ pier-
derea unor clienjp- care vor opta
pentru serviciile concurenjei. Piaja
este dinamici 9 nimeni nu aeapti
ca dvs. st vi remediafpproblemele
interne. Este un prefoprea mare de
pli tit pentru o alegere nedocumen-
tati .

Am Tmcercat si despic firul ® pa-
tru, tocmai pentru a sublinia ci
alegerea echipamentului nu este o
treabi u“vari. Repet, conteazi

ANAMOB

NEW S

A%tepti m mtrebi rile, sugestiile 9
comentariile dvs.:

str. Cristea Mateescu nr.2, bl. 35,
scara 2, parter, ap. 57, sector 2,
Bucure<ti

Y
& 01-242-2113, 092-211-025
Fax: 01-242-1131
E-mail: anamob@anamob.ro
http://www.anamob.ro/

Conturile ANAMOB pentru
plata cotizatiei sunt:

«cont 153.1/ROL deschis la
BCR, Agentia Stefan cel Mare,

Bucuresti

«cont 2511.000.1065.44.50
deschis la BRD, Sucursala
Dorobanti, Bucuresti

enorm 9 marca echipamentului.
Sunt unele echipamente folosite
care sunt mai fiabile dec& altele noi,
pentru ci sunt echipamente de buni
calitate, produse de firme de re-
nume.

Reversul medaliei ar fi ¢ci nu ®-
totdeauna mai scump mseamni mai
bun... Luajpreferinjo, chiar 9 pentru
echipamentele noi, ca& <9 pentru fir-
ma produci toare 9 dealerul ce vi
vinde acest echipament. htrebalavi
colegii de breasli sau cereforeferinje
la firma de la care dorifpsi achizifm-
najpechipamentul. htrebalsi pe cei
care folosesc echipamente identice
sau aproape identice ce probleme
au avut cu acestea, care defecte
sunt mai frecvente, sau daci au avut
probleme cu piesele de schimb sau
cu service-ul. Mi car si ifple ce si
vi aeptajo..

=, nu W ultimul r&d, [mejocont
¢t viaja unui echipament folosit este
dati 9 de modul W care acesta a
fost mtrefmut. Daci a fost curi fat
(mtrefmut) la timp, daci a fost folosit
conform instruclmnilor de utilizare
sau daci a fost "forfat". Solicitafpfi<a
de reparajp a echipamentului - ea
trebuie si existe pe undeva. Ci-
tind-o, vi velpda seama de proble-
mele care au apirut 9 ca de
frecvente au fost ele. Prea multe de-
fectiri denoti fie o proastt m-
trefmere, fie o deficienfp a echipa-
mentului (de proiectare, execul® sau
materiale utilizate). Lipsa unei fi% a
echipamentului spune ceva... dar
nimic de bun augur.

Sunt oameni de afaceri care fo-
losesc cu succes echipamente sec-
ond-hand, iar alfip care au avut pro-
bleme cu echipamente noi houle. Si
fie oare norocul fieci ruia? Cred ci
v-am convins W aceste r&duri ¢i nu
este chiar a“a. Ci ci mai este o vor-
bi ... norocul 9-| face fiecare.

Concluzia? Nu pojpfi niciodati
prea prudent atunci c&d achizi}w-
nezi un echipament. De aceea,
Wcercajp si  obfmeld ri spunsuri la
toate mtrebi rile pe care le-am pus
aici. Abia atunci veofi cA de casig-
ur ¢t alofi cut o alegere W cunoUnfp
de cauzi. Pentru ci alegerea Vi
aparfme, @ de ea va depinde bunul
mers al afacerii dvs.

Tabelul de mai jos cuprinde suc-
cint mtrebirile la care trebuie si
objmeo un ri spuns. Firmele care
eviti sau refuzi si vi dea un
ri spuns la aceste TWmirebiri, care
sunt absolut Wdrepti [ibe, mi pare
ri U s-0 spun, dar nu prezinti "Wcre-
dere". Uitalai! T fond, este vorba de
banii dvs. @ dvs. hoti r§b pe ce

anume T cheltuifp m a<a fel mca si
avelpc&mai pulme "dureri de cap".

N ) echipament
htrebid ri
nou | vechi
Uzura echipamentului X
MTBF? X X
Performanje X X
Renumele firmei
: X X
produci toare
Garanja X X
Service garanj® X X
Service post garanj® X X
Disponibilitatea X X
pieselor de schimb
Costul pieselor « «
de schimb
Costul manoperei la
. X X
efectuarea reparalilor
Promptitudinea
intervenfm@i la
X X
defectarea
echipamentului
Referinjo X X
Fica de mtrefmere @
reparajpa X
echipamentului
Defecte frecvente X X
Dispunejode personal
calificat pentru
“mirefmere 9 reparald X X
pentru perioada post
garanji=?

a. MTBF = media timpului de buni
funclmnare = durata timpului de
funcfmnare a echipamentului

Mereu sunt tentati si fac o com-
paraj@ cu automobilele. Ce ma9nj
avelp sau dorifpsi achizijmnalp ™
cur&d? De ceee? Ci doar e mai
scumpi ... (am ghicit, a%a-i?) Cum ajp
ales-0? Subiectiv sau obiectiv?

Daci pentru confortul dvs.
suntefpde acord si pli tifpmai mult,
atunci de ce si facefpeconomii la
echipamentele pe care dorifpsi le
achizifmnalp ¢ cu care velp face
bani? Facelpeconomii numai atunci
c&d acest lucru se justifici! Nu
aclwnajpla primul impuls, 9 lu&d
drept criteriu numai prejol echipa-
mentului, pentru ci aceasti decizie
se poate Wtoarce W timp “mpotriva
dvs.

Mullpmesc domnului  Sterici
Fudulea de la Damona Serv SRL din
Tulcea, a ci rui conversal® m-a in-
spirat "W scrierea acestui articol,
care, sper eu, si vi fie de folos 9
dvs. [Doris Stoian]

m—— Articolele publicate m ANAMOB NEWS pot fi preluate cu condifin precizi rii sursei. Vi muljpmim "5



